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SINUN PARHAAKSESI

Kiitamme teitad Electrolux-laitteen hankinnasta. Olette valinneet tuotteen, joka
perustuu vuosikymmenien aikana saatuun kokemukseen ja innovaatioon.
Kekselids ja tyylikas laite, joka on suunniteltu teita ajatellen. Laitetta
kayttdessanne voitte olla aina varma erinomaisista tuloksista.

Tervetuloa Electroluxiin.

Vieraile verkkosivullamme:

Saadaksesi kayttdon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita ja
@ korjausohjeita:
www.electrolux.com/support
g Rekisterdi tuote paremman palvelun saamiseksi:
a/ www.registerelectrolux.com

Ostaaksesi laitteesi lisdvarusteita, kulutusosia ja alkuperaisia varaosia:
www.electrolux.com/shop
ASIAKASPALVELU JA HUOLTO

Kéayta aina vain alkuperaisia varaosia.

Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseemme. Malli, tuotenumero, sarjanumero.

Tiedot 16ytyvat arvokilvesta.

/\ Varoitukset/huomautukset ja turvallisuusohjeet
@ Yieisohjeet ja vinkit
Ymparistdnsuojeluohjeita

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttéa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkilovahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisesta asennuksesta tai kaytdsta. Sailyta ohjeita
aina varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkiléiden turvallisuus

- Vahintaan 8 vuotta tayttaneet lapset ja sellaiset
henkil6t, joiden fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt
eivat ole tahan riittavia tai joilla ei ole laitteen
tuntemusta tai kokemusta sen kaytosta, saavat
kayttaa tata laitetta ainoastaan silloin, kun heidan
turvallisuudestaan vastaava henkild valvoo ja ohjaa
heita kayttamaan laitetta turvallisesti ja ymmartamaan
sen kayttoon liittyvat vaarat.

- Laite on pidettava 3-8-vuotiaiden lasten ja erittain
vakavasti liikuntarajoitteisten henkiloiden
ulottumattomissa, ellei heita valvota jatkuvasti.

- Alle 3-vuotiaat lapset tulee pitdaa kaukana laitteesta,
ellei heita valvota jatkuvasti.

- Ala anna lasten leikkia laitteella.

- Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa
ja havittaa asianmukaisesti.

- Pida lapset ja kotieldaimet poissa laitteen luota silloin,
kun se on toiminnassa tai se jaahtyy. Laitteen
kosketettavissa olevat osat voivat kuumentua kayton
aikana.

- Jos laitteessa on lapsilukko, se tulee kytkea paalle.

- Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa
laitteeseen kayttajan huoltotoimenpiteita.

1.2 Yleiset turvallisuusohjeet

- Asennuksen ja johdon vaihtamisen saa suorittaa vain
ammattitaitoinen henkilo.
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VAROITUS: Laite ja nakyvissa olevat osat
kuumenevat kayton aikana. Varo koskettamasta uunin

lammitysvastuksia.

Kayta aina uunikintaita, kun kasittelet lisavarusteita tai

uunivuokia.

Irrota pistoke pistorasiasta ennen laitteen huoltoa.

- VAROITUS: Varmista ennen lampun vaihtoa, etta laite

on pois paalta. Nain valtat mahdollisen sahkoiskun.
Ala kayta laitetta ennen kuin se on asennettu

kalusteeseen.

Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa painepesuria.
Ala kayta hankausaineita tai teravia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi olla seurauksena luukun lasin

sarkyminen.

Jos virtajohto vaurioituu, sen saa sahkdvaaran
valttamiseksi vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu
huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkilo.
Irtoava lika tulee poistaa ennen pyrolyysipuhdistuksen
suorittamista. Poista kaikki varusteet uunin sisalta.
Poista kannatinkiskot vetamalla ensin kannatinkiskon
etuosasta ja sen jalkeen takaosa irti sivuseinista.
Kiinnita kannattimet takaisin paikalleen suorittamalla
toimenpiteet painvastaisessa jarjestyksessa.

Kayta ainoastaan tahan laitteeseen suositeltua

paistolampomittaria.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

VAROITUS!

Asennuksen saa suorittaa
vain ammattitaitoinen
henkild.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.
Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa
tai kayttaa.

Noudata koneen mukana toimitettuja
asennusohjeita.

Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

« Ala koskaan ved3 laitetta sen

kahvasta kiinni pitaen.

* Asenna laite turvalliseen ja sopivaan

paikkaan, joka tayttaa
asennusvaatimukset.

Noudata mainittuja
vahimmaisetaisyyksia muihin
laitteisiin ja kalusteisiin.

Tarkista ennen laitteen asentamista,
ettd uuninluukku avautuu esteetta.



« Laitteessa on sdhkoétoiminen
jaahdytysjarjestelma. Sita on
kaytettava verkkovirralla.

Kaapin vahimmais- 590 (600) mm
korkeus (tyétason

alla olevan kaapin
vahimmaiskorkeus)

Kaapin leveys 560 mm
Kaapin syvyys 550 (550) mm
Laitteen etuosan 594 mm
korkeus

Laitteen takaosan 576 mm
korkeus

Laitteen etuosan le- 595 mm
veys

Laitteen takaosan 559 mm
leveys

Laitteen syvyys 569 mm
Laitteen asennussy- 548 mm
Vyys

Leveys luukun olles- 1022 mm
sa auki

Tuuletusaukon va- 560x20 mm

himmaiskoko. Auk-
ko alaosassa taka-
na

Virtajohdon pituus. 1500 mm
Johto sijaitsee oi-

keassa kulmassa

takana

Kiinnitysruuvit 4x25 mm

2.2 Sahkdliitanta

VAROITUS!
Tulipalo- ja sdhkoiskuvaara.

« Kaikki sdhkokytkennat tulee jattaa
asiantuntevan sahkoasentajan
vastuulle.

« Laite on kytkettdva maadoitettuun
pistorasiaan.

» Varmista, etta arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkoarvojen mukaisia.

suowmi 5

» Kytke pistoke maadoitettuun
pistorasiaan.

» Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.

* Varmista, ettei pistoke ja virtajohto
vaurioidu. Jos virtajohto joudutaan
vaihtamaan, vaihdon saa suorittaa
vain valtuutettu huoltoliike.

» Ala anna virtajohtojen koskettaa
laitteen luukkua tai paasta niita luukun
tai laitteen alapuolella olevan
asennustilan lahelle, varsinkaan
laitteen ollessa toiminnassa tai luukun
ollessa kuuma.

» Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tydkaluja.

» Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenta on
ulottuvilla laitteen asennuksen
jalkeen.

» Jos pistoke on l6ysasti kiinni
virtajohdossa, &l kiinnita sita
pistorasiaan.

» Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.

» Kayta vain asianmukaisia
eristyslaitteita: suojakytkimet,
sulakkeet (ruuvattavat sulakkeet on
irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.

» Séahkodasennuksessa on oltava erotin,
joka mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkdverkosta kaikista navoista.
Erottimen kontaktiaukon leveys on
oltava vahintaan 3 mm.

» Sulje laitteen luukku kokonaan ennen
pistokkeen liittdmista pistorasiaan.

» Laitteen mukana toimitetaan pistoke
ja virtajohto.

Asennuksen tai vaihdon johtotyypit
Euroopassa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Maarita johdon poikkipinta-ala
arvokilvessa olevan kokonaistehon
mukaan. Voit myds kayttaa taulukkoa:
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Kokonaisteho (W) Johdon lapileik-
kaus (mm?)

enintdan 1380 3x0.75

enintdan 2300 3x1

enintadan 3680 3x15

Maadoitusjohdon (vihred/keltainen) on
oltava 2 cm pitempi vaihejohtimeen ja
nollajotimeen (sininen ja ruskea johto)
verrattuna.

2.3 Kayttd

C VAROITUS!
Henkilévahinkojen,

palovammojen ja
sahkoiskujen tai rajahdyksen
vaara.

» Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskéayttoon.

+ Ala muuta laitteen teknisia
ominaisuuksia.

* Varmista, ettei tuuletusaukoissa ole
esteita.

«  Al3 jata laitetta ilman valvontaa
toiminnan aikana.

» Kytke laite pois toiminnasta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

* Avaa laitteen luukku varoen laitteen
ollessa toiminnassa. Laitteesta voi
tulla kuumaa ilmaa.

Ala kayta laitetta marilla kasilla tai kun

se on kosketuksissa veteen.
» Ala paina avointa uunin luukkua.
+ Ala kayta laitetta tydtasona tai
sailytystasona.

* Avaa laitteen luukku varoen. Alkoholia

sisaltavat aineet voivat kehittaa
helposti syttyvan alkoholin ja ilman
seoksen.

» Ala anna kipindiden tai avotulen
paasta laitteeseen avatessasi
luukkua.

« Ald aseta laitteeseen, sen lahelle tai
paalle syttyvia tuotteita tai syttyviin
tuotteisiin kostutettuja esineita.

VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.

« Emalipinnan vaurioitumisen tai
varimuutoksien estaminen:

— Al aseta uunivuokia tai muita
esineita suoraan laitteen pohjalle.

— Ala aseta alumiinifoliota suoraan
laitteen pohjalle.

— Al3 aseta vettd suoraan kuumaan
laitteeseen.

— Al sailyta kosteita astioita tai
ruokia laitteessa sen kayton
jalkeen.

— Ole varovainen, kun irrotat tai
kiinnitat lisavarusteita.

Uunin emalipintojen tai

ruostumattoman teraksen
varimuutokset eivat vaikuta laitteen
toimintaan.

Kayta korkeareunaista uunivuokaa
kosteiden leivonnaisten
paistamisessa. Hedelma- ja
marjamehut voivat jattda pysyvia
jalkia.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
ruoanlaittoon. Sita ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, esimerkiksi
huoneen lammittamiseen.

Pida uunin luukku aina kiinni

ruoanvalmistuksen aikana.

Jos laite asennetaan kalusteen
paneelin (esim. oven) taakse, ovea ei
saa koskaan sulkea laitteen ollessa
toiminnassa. Lampoa tai kosteutta voi
kertya suljetun kalusteen paneelin
taakse ja laite, kotelointi tai lattia voi
sen seurauksena vaurioitua. Ala sulje
kalusteen paneelia ennen kuin laite
on jaahtynyt kokonaan kayton jalkeen.

2.4 Hoito ja puhdistus

VAROITUS!

Ne voivat aiheuttaa
henkildvahinkoja, tulipaloja
tai laitteen vaurioitumisen.

Kytke laite pois toiminnasta ja irrota
pistoke pistorasiasta ennen
yllapitotoimien aloittamista.

Tarkista, etta laite on kylma. Vaarana
on lasilevyjen rikkoutuminen.

Vaihda valittdémasti vaurioituneet
luukun lasipaneelit. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

Ole varovainen irrottaessasi luukkua.
Luukku on painava!

Puhdista laite sdanndllisesti, jotta
pintamateriaali ei vaurioidu.



Puhdista laite kostealla pehmealla
linalla. Kayta ainoastaan mietoja
pesuaineita. Ala kayta
hankausainetta, hankaavia
pesulappuja, liuottimia tai
metalliesineita.

Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata tuotepakkauksessa olevia
turvallisuusohjeita.

2.5 Pyrolyysipuhdistus

VAROITUS!
Henkilévahinkojen /
tulipalon / kemiallisten
paastojen (hodyryt) vaara
pyrolyysitoiminnossa.

Ennen pyrolyysi- tai
kayttoonottotoiminnon kayttéa on
uunista poistettava:

— ylimaaraiset ruokajaamat, oljy- tai
rasvaroiskeet/-jagamat

— irrotettavat varusteet (mukaan
lukien tuotteen mukana toimitetut
ritilat, kannattimet jne.), erityisesti
tarttumattomat kattilat, pannut,
pellit, valineet jne.

Lue kaikki pyrolyysipuhdistuksen

ohjeet huolellisesti.

Pida lapset poissa laitteen luota

silloin, kun pyrolyysipuhdistus on
kaynnissa.

Laite kuumenee erittdin kuumaksi ja

kuumaa ilmaa paasee etuosan
jaéadhdytysaukoista.

Pyrolyysipuhdistus on korkealla

lampdtilalla toimiva toiminto, jonka
aikana ruokajaamista ja
valmistusmateriaaleista voi syntya
hoyryja. Taméan vuoksi kayttajan on
erittain suositeltavaa:

— varmistaa hyva tuuletus
pyrolyysipuhdistuksen aikana ja
sen jalkeen

— varmistaa hyva tuuletus
ensimmaisen maksimilampaétilan
kayttdkerran aikana ja sen
jalkeen.

Ihmisista poiketen jotkin linnut ja

matelijat voivat olla erittain herkkia
pyrolyysiuunien puhdistuksen aikana
mahdollisesti muodostuville héyryille.

— Varmista, ettei laitteen lahettyvilla
ole eldimia (varsinkaan lintuja)

Suowmi 7

pyrolyysipuhdistuksen aikana ja
sen jalkeen ja kayta ensin
maksimilampdtilaa hyvin
tuuletetussa tilassa.

» My0s pienet kotieldimet voivat olla
erittain herkkia pyrolyysiuunien l&hella
tapahtuville lampétilamuutoksille, kun
pyrolyysipuhdistus on toiminnassa.

» Keittoastioiden, pannujen, tarjottimien,
ruoanlaittovalineiden jne.
tarttumattomat pinnat voivat vaurioitua
pyrolyysiuunien pyrolyysipuhdistuksen
korkean l[ampdtilan seurauksena ja
niista voi paasta myos pienessa
maarin haitallista hoyrya.

* Ylla kuvatut pyrolyysiuuneista/
ruokajaamista muodostuvat hoyryt
eivat ole haitallisia ihmisille, tama
koskee myds lapsia ja heikkokuntoisia
henkil6ita.

2.6 Sisavalo

VAROITUS!
Sahkoiskun vaara.

» Tassa laitteessa kaytetty lamppu- tai
halogeenilampputyyppi on tarkoitettu
vain kodinkoneiden valaistukseen. Ala
kayta sita rakennuksen
valaisemiseen.

* Ennen lampun vaihtamista laite on
irrotettava pistorasiasta.

» Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

2.7 Huoltopalvelu

» Kun laite on korjattava, ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun.
» Kayta vain alkuperaisia varaosia.

2.8 Havittaminen

VAROITUS!
Henkilévahinko- tai
tukehtumisvaara.

* lrrota pistoke pistorasiasta.

» Leikkaa virtajohto laitteen lahelta ja
havita se.

» Poista luukun lukitus, jotta lapset ja
elaimet eivat voisi jaada kiinni laitteen
sisélle.
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3. ASENNUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

3.1 Asentaminen kalusteeseen

[™548 21
~




Suowmi 9

3.2 Uunin kiinnittdminen
kaappiin

4. TUOTEKUVAUS

4.1 Laitteen osat
Kayttdpaneeli

F =] ? q’ Uunin toimintojen vaannin

Lo alo Nayttd
Lampétilan valitsin

Lampovastus

A Paistolampomittarin pistorasia
Lamppu

B Puhallin

El 'rrotettava kannatin
Kannatintasot

N

(@ o]

4.2 Lisavarusteet *  Grilli / uunipannu
Kaytetaan leivonnassa, paistamisessa

* Uuniritila tai rasvankeruuastiana.
Kaytetaan keittoastioiden, + Paistolimpémittari
kakkuvuokien ja paistien alustana. Osoittaa ruoan kypsyyden.

* Leivinpelti
Kakkuja ja pikkuleipia varten.
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5. KAYTTOPANEELI

5.1 Painikkeet

Kosketuspainike/painike Kuvaus

Q

HALYTINAJASTIMEN asettaminen. Pid4 sita alhaalla yli

-B-3s 3 sekuntia uunin lampun sytyttamiseksi tai sammuttami-
' seksi.
@ Kellotoiminnon asettaminen.
°C Uunin tai paistolampdmittarin lampétilan tarkistaminen
(jos soveltuu). Kayta ainoastaan uunitoiminnon ollessa
toiminnassa.
5.2 Naytto
A B A. Ajastin / Lampdtila
| | B. Kuumennuksen ja jalkildmmén
@ Q i- Emym A merkkivalo
o o — C. Paistolampémittari (vain tietyt mallit)
RN — D. Luukun lukitus (vain tietyt mallit)
|| || ! De|m° chr_min, 5 v /|? E. Tunnit/ minuutit
| | | | | F. Esittelytila (vain tietyt mallit)
G F E D c G. Kellotoiminnot
VAROITUS! 6.1 Uuden laitteen
Lue turvallisuutta koskevat puhdistaminen
luvut.
Lisatietoja kellonajan asettamisesta on
kappaleessa "Kellotoiminnot".
1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe

Puhdista uuni ja lisdvarus-

Poista kaikki lisdvarusteet  teet [ampimalla vedella ja  Aseta lisavarusteet ja irro-

ja irrotettavat uu

nipeltien  miedolla pesuaineella kayt- tettavat uunipeltien kannat-

kannattimet uunista. téen pehmeaa puhdistuslii- timet uuniin.

naa.

6.2 Alustava esikuumennus

Esikuumenna tyhja uuni ennen ensimmaista kayttokertaa.

1. vaihe Poista

kaikki lisavarusteet ja irrotettavat uunipeltien kannattimet uunista.
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Esikuumenna tyhja uuni ennen ensimmaista kayttokertaa.

2. vaihe

Aseta toiminnon maksimilampatila: ]

Anna uunin kdyda yhden tunnin ajan.

3. vaihe

Aseta toiminnon maksimilampaétila: @

Anna uunin kdyda 15 minuutin ajan.

® Uunista voi tulla hajua ja savua esikuumennuksen aikana. Varmista tilan hyva

tuuletus.

7. PAIVITTAINEN KAYTTO

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat

luvut.

7.1 Sisdanpainettava vaantimet

Paina vaanninta kayttaaksesi laitetta.
Vaannin tulee ulos.

7.2 Uunitoiminnot

Uunin toi-
minto

Kayttotarkoitus

Yla- /alalam-
p6

Ruokien ja leivonnais-
ten paistaminen yhdella
tasolla.

Alalampo

Rapeapohjaisten kakku-
jen paistaminen ja sailo-
minen.

XYy

Sulatus

Ruoan sulattaminen (vi-
hannekset ja hedelmat).
Sulatusaika riippuu pa-

kasteruoan maarasta ja
koosta.

Al

Kostea kier-
toilma

Tama toiminto saastaa
energiaa paistamisen
aikana. Kun kaytat tata
toimintoa, uunin si-
salampoatila voi poiketa
lampatila-asetuksesta.
Jalkilampdétilaa kayte-
taan. Kuumennusteho
voi laskea. Katso lisatie-
toa luvusta "Paivittainen
kayttd", Huomautus:
Kostea kiertoilma.

Uunin toi- Kayttotarkoitus
minto
Uuni on kytketty pois
toiminnasta.
Pois toimin-
nasta
—_— Kuumennusajan vahen-
2 taminen.
Pikakuumen-
nus
Korkeintaan kolmella
kannatintasolla kypsen-
Kiertoilma témi_n_en samanailgai-
sesti ja ruokien kuivaus.
Lampdatila asetetaan
20-40 °C matalammak-
si kuin toiminnossa
Yla- /alalampd.
(Y) Pizzan valmistaminen.
R Voimakkaaseen ruskis-
Pizza-toimin- t2Mmiseen ja rapean

to

pohjan luomiseen.

Maksigrilli

Ohuiden ruokien gril-
laus suurissa erissa ja
leivan paahtaminen.
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Uunin toi- Kayttotarkoitus
minto
= S.L.Ju.!'ilfoko!sten Iu[ta si-.
¥ saltavien lihapalojen tai
" lintupaistien paistami-
LAl nen yhdella tasolla.
Gratinointi ja ruskistus.
amm Kaynnistaa uunin pyro-
HH lyysipuhdistuksen toi-
Pyrolyysi mintaan. Tama toiminto

polttaa uuniin jadneen
lian pois.

7.3 Huomautus: Kostea
kiertoilma

Taman toiminnon avulla noudatetaan
energiatehokkuusluokan seka ekologisen
suunnittelun vaatimuksia standardin EU
65/2014 ja EU 66/2014 mukaisesti.
Standardin EN 60350-1 mukaiset testit.

Uunin luukun on oltava kiinni ruoanlaiton
aikana, jotta toiminto ei keskeytyisi ja
uunin energiatehokkuus olisi
mahdollisimman suuri.

Kun valitset tdman toiminnon, lamppu
sammuu automaattisesti 30 sekunnin
kuluttua.

@ Katso valmistusohjeet
luvusta "Neuvoja ja

vinkkeja", Kostea kiertoilma.
Katso yleisia energian
saastamiseen liittyvia
suosituksia luvusta
"Energiatehokkuus",
Energiansaasto.

8. KELLOTOIMINNOT

8.1 Kellotoimintojen taulukko

Kellotoimin- Kayttotarkoitus
to

(&) Kellonajan naytto tai

muuttaminen. Kellona-
jan muuttaminen edel-
lyttaa, ettd uuni on kyt-
ketty pois toiminnasta.

Kellonaika

7.4 Uunitoiminnon asettaminen

1. K&anna uunin toimintojen vaanninta
uunitoiminnon valitsemiseksi.

2. Valitse lampdtila kaantamalla
vaanninta.

Lamppu syttyy uunin toiminnan aikana.

3. Kytke uuni pois paalta kdantamalla
uunin toimintojen vaannin Off-
asentoon.

7.5 Pikakuumennus

Pikakuumennustoiminto vahentaa
kuumennukseen kuluvaa aikaa.

Al3 laita ruokaa uuniin, kun
pikakuumennustoiminto on
toiminnassa.

1. K&anna uunin toimintojen valitsinta
pikakuumennustoiminnon
asettamiseksi.

2. Kaanna lampétilan valitsin haluamasi
lampdétilan kohdalle.

Aanimerkki kuuluu, kun uuni on

saavuttanut asetetun lampdtilan.

3. Valitse haluamasi uunitoiminto.

7.6 Kuumennuksen osoitin

Kun uunitoiminto on toiminnassa, nayton

g palkit tulevat nakyviin yksi kerrallaan
ldmpdtilan noustessa ja ne haviavat
lampdtilan laskiessa.

Kellotoimin- Kayttotarkoitus
to

=l Kypsennysajan asetta-
minen. Kayta vain, kun
uunin toiminto on ase-
tettu.

Kestoaika




Kellotoimin- Kayttotarkoitus
to
S| Uunin poiskytkeytymisa-
Lopetus jan asettaminen. Kayta
vain, kun uunin toiminto
on asetettu.
== Toimintojen yhdistelma:
Ajastin Kestoaika ja Lopetus.
Ja) Halytinajastimen asetta-
Halytinajastin minen. Tama toiminto ei

vaikuta millaan tavalla
uunin toimintaan.
Halytinajastin - voidaan
asettaa milloin tahansa,
my®6s uunin ollessa pois
paalta.

8.2 Kellonajan asettaminen ja
muuttaminen

Kun laite on kytketty ensimmaisen kerran
sahkodverkkoon, odota, kunnes naytéssa
nakyy hl"ja "12:00". "12" vilkkuu.

1. Kaanna lampdtilan valitsinta

tuntiarvon asettamiseksi.
2. Vahvista ja aseta minuutit painamalla

O,

Naytossa nakyy MIN ja asetettu tunti.

"00" vilkkuu.

3. Kaanna lampdtilan valitsinta
minuuttien asettamiseksi.

4. Vahvista painamalla painiketta @ tai
asetettu kellonaika tallentuu
automaattisesti viiden sekunnin
kuluttua.

Uusi aika nakyy naytdssa.

Voit muuttaa kellonaikaa painamalla

painiketta @ toistuvasti, kunnes

kellonajan merkkivalo Q) vilkkuu
naytossa.

8.3 KESTOAIKA-toiminnon

asettaminen

1. Aseta uunitoiminto.

2. Paina painiketta D toistuvasti,
kunnes 1=l alkaa vilkkua.
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3. Kaanna lampdtilan valitsinta
minuuttien asettamiseksi ja vahvista

painamalla @ Kaanna lampdtilan
valitsinta tuntien asettamiseksi ja

vahvista painamalla @
Kun Kestoaika-toiminnon aika paattyy,
laitteesta kuuluu danimerkki kahden

minuutin ajan. |_)| ja aika-asetus

vilkkuvat naytdssa. Uuni kytkeytyy

automaattisesti pois toiminnasta.

4. Voit sammuttaa aanimerkin
painamalla mita tahansa painiketta
tai avaamalla uuninluukun.

5. Kaanna uunin toimintojen vaannin
Off-asentoon.

8.4 LOPETUS-toiminnon
asettaminen

1. Aseta uunitoiminto.
2. Paina painiketta €D toistuvasti,

kunnes | alkaa vilkkua.
3. K&anna lampdtilan valitsinta tuntien
asettamiseksi ja vahvista painamalla

D. kaanna lampétilan valitsinta
minuuttien asettamiseksi ja vahvista

painamalla @
Kun Lopetus-toiminnon aika paattyy,
laitteesta kuuluu danimerkki kahden

minuutin ajan. -] ja aika-asetus

vilkkuvat naytéssa. Uuni kytkeytyy

automaattisesti pois toiminnasta.

4. Voit sammuttaa danimerkin
painamalla mita tahansa painiketta
tai avaamalla uuninluukun.

5. Kaanna uunin toimintojen vaannin
Off-asentoon.

8.5 AJASTIN-toiminnon
asettaminen

1. Aseta uunitoiminto.
2. Paina painiketta @ toistuvasti,

kunnes [ alkaa vilkkua.

3. Kaanna lampdtilan valitsinta
KESTOAIKA-toiminnon minuuttien
asettamiseksi ja vahvista painamalla

€D. Kaanna lampétilan valitsinta
KESTOAIKA-toiminnon tuntien
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asettamiseksi ja vahvista painamalla

O

Naytossa vilkkuu .

4,

Kaanna lampdtilan valitsinta
LOPETUS-toiminnon tuntien
asettamiseksi ja vahvista painamalla
. Kaanna lampétilan valitsinta
LOPETUS-toiminnon minuuttien
asettamiseksi ja vahvista painamalla
. Naytossa nakyy 2=l ja
asetettu lampdtila.

Uuni kdynnistyy automaattisesti
myohemmin, se toimii asetetun
KESTOAIKA-toiminnon ajan ja sammuu,
kun LOPETUS-toiminnon aika
saavutetaan.

Kun LOPETUS-toiminnon aika paattyy,
laitteesta kuuluu aanimerkki kahden

minuutin ajan. _)|ja aika-asetus
vilkkuvat naytdssa. Uuni kytkeytyy pois
toiminnasta.

5.

Voit sammuttaa aanimerkin
painamalla mita tahansa painiketta
tai avaamalla uuninluukun.
K&anna uunin toimintojen vaannin
Off-asentoon.

8.6 HALYTINAJASTIN-
toiminnon asettaminen

Halytinajastin voidaan asettaa uunin
ollessa toiminnassa ja pois toiminnasta.

Q

Paina %3 -painiketta toistuvasti,

kunnes £ ja "00" vilkkuvat naytdssa.
Kaanna lampdtilan valitsinta
asettaaksesi sekunnit ja sen jalkeen
minuutit.

Kun asetettu aika on yli 60 minuuttia,

A vikkuu naytossa.

Aseta tunnit.

HALYTINAJASTIN kéynnistyy
automaattisesti viiden sekunnin
kuluttua.

Kun asetusajasta on kulunut 90 %,
laitteesta kuuluu aanimerkki.

Kun asetettu aika paattyy, laitteesta
kuuluu aanimerkki kahden minuutin

ajan. "00:00" ja L) vilkkuvat
naytdssa. Voit sammuttaa
merkkidénen painamalla mita
tahansa painiketta.

9. LISAVARUSTEIDEN KAYTTAMINEN

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

9.1 Paistolampomittarin
kayttaminen

Paistolampdmittari mittaa lihan
sisalampatilan. Kun lihan [ampétila on
saavuttanut asetetun lampétilan, uuni
sammuu automaattisesti.

Paistolampdmittarin kaytéssa on
huomioitava kaksi eri lampdtilaa:

Uunin [dmpétila. Katso paistotaulukko.
Sisalampdtila. Katso
paistolampomittarin taulukko.

HUOMIO!

Kayta vain uunin mukana
toimitettua
paistolampomittaria tai
alkuperaisia varaosia.

1.

Valitse uunitoiminto ja lampdatila.

2. Aseta paistolampomittarin karki

(symboli Vol kadensijassa) lihan
keskelle.

Kytke paistolampomittarin pistoke
uunin ylaosassa olevaan
pistorasiaan.

=7 )
N

4
9

-

2
2
/ TS

Varmista, etta paistolampomittari
pysyy lihassa ja sen pistoke
pistorasiassa koko kypsennyksen
ajan.



Kun kaytat paistolampomittaria
ensimmaista kertaa, sen

oletuslampdtila on 60 °C. Kun M
vilkkuu, voit muuttaa oletuslampdtilaa
lampdtilan valitsimella.

Naytdsséa nakyy paistolampoémittarin

symboli ja sen oletuslampdatila.

4. Tallenna uusi paistolampdmittarin

lampdtila painamalla @ tai odota 10
sekuntia, jotta asetukset vahvistuvat
automaattisesti.
Paistolampomittarin uusi oletuslampdétila
nakyy seuraavalla paistolampomittarin
kayttokerralla.
Kun liha on saavuttanut asetetun
sisalampatilan, paistolampdtilamittarin

symboli Vel ja paistolampdmittarin

oletuslampdtila vilkkuvat. Laitteesta

kuuluu danimerkki kahden minuutin ajan.

5. Voit sammuttaa danimerkin
painamalla mita tahansa painiketta
tai avaamalla uuninluukun.

6. Irrota paistolampomittarin pistoke
pistorasiasta. Poista liha uunista.

7. Kytke uuni pois paalta.

VAROITUS!

Irrota paistolampdmittarin
paa ja pistoke varoen.
Paistolampomittari on
kuuma. Olemassa on
palovammojen vaara.

Aina kun paistolampdmittari asetetaan
pistorasiaan, sisalampdtila on asetettava
uudelleen. Et voi valita kestoa ja
paattymisaikaa.
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Kun uuni laskee valiaikaisen keston

ensimmaisen kerran, symboli = vilkkuu
naytdssa. Kun laskenta paattyy,
naytdssa nakyy kypsennyksen kesto.
Laskennat nakyvat taustalla
kypsennyksen aikana ja kesto paivittyy
tarvittaessa nayttoon.

Lampdétilaa voidaan muuttaa milloin
tahansa kypsennyksen aikana:

1. Paina painiketta oC:

* yksi painikkeen painallus -
naytdssa nakyy asetettu
sisdlampdtila; voit halutessasi
muuttaa asetusta 5 sekunnin
kuluessa.

» kaksi painikkeen painallusta -
naytdssa nakyy senhetkinen
uunin lampétila.

* kolme painikkeen painallusta -
naytdssa nakyy uunin lampdtila-
asetus; voit halutessasi muuttaa
asetusta 5 sekunnin kuluessa.
Nama tiedot nakyvat vain
kuumennusvaiheen aikana.

2. Kaanna lampdtilan saadinta
|ampétilan muuttamiseksi.

9.2 Lisavarusteiden asennus

Pieni lovi yldosassa parantaa
turvallisuutta. Lovet estavat myos
kallistumisen. Ritilan ylareuna estaa
keittoastioiden luisumisen
kannatintasolta.

Paistoritila:

Paina ritila liukukiskojen valiin kannat-
timeen ja varmista, etta jalat osoitta-
vat alaspain.
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Leivinpelti / uunipannu:
Tyonna leivinpelti /Juunipannu kanna-
tintason ohjauskiskojen valiin.

——

Paistoritila ja leivinpelti /Juunipan-
nuyhdessa:

Paina leivinpelti /uunipannu kannatti-
men ohjauskiskojen valiin ja paistoriti-
|2 ylapuolella oleviin ohjauskiskoihin.

=
=i

\Way

10. LISATOIMINNOT

10.1 Lapsilukon kayttdminen

Kun lapsilukko on toiminnassa, uunia ei
voi kytkea toimintaan vahingossa.

1. Varmista, ettd uunin toimintojen
valitsin on Off-asennossa.

2. @ OC - paina ja pida alhaalla
samanaikaisesti 2 sekunnin ajan.

Laitteesta kuuluu aanimerkki. SAFE ,

- tulee nakymaan nayttoon. Luukku on
lukittu.

@ &- symboli syttyy nayttoon
my6s Pyrolyysi-toiminnon
ollessa toiminnassa.

Lapsilukko voidaan kytkea pois
toiminnasta toistamalla vaihe 2.

10.2 Painikelukituksen
kayttdminen

Voit kytked painikelukituksen paalle vain,

kun uuni on toiminnassa.

Kun painikelukitus on paalla, lampétila-
ja aika-asetuksia ei voida muuttaa
vahingossa.

1. Valitse uunitoiminto ja aseta se
haluamillasi arvoilla.

2. Painaja pida alhaalla D ja °C -
painikkeita samanaikaisesti kahden
sekunnin ajan.

Laitteesta kuuluu danimerkki. Loc tulee

nakyviin 5 sekunnin ajaksi.

@ Loc tulee nékyviin nayttoon,
kun lampétilan valitsinta

kaannetaan tai painiketta
painetaan painikelukituksen
ollessa paalla.

Kun uunin toimintojen vaanninta

kadannetaan, uuni kytkeytyy pois

toiminnasta.

Kun uuni kytketédan pois toiminnasta
painikelukituksen ollessa paalla,
painikelukituksen tilalle aktivoituu
automaattisesti lapsilukko. Katso luku
"Lisatoiminnot” ja kohta "Lapsilukon
kayttaminen".

@ Jos Pyrolyysi-toiminto on
kaynnissa, luukku on lukittu

ja & syttyy nayttoon.



Painikelukitus voidaan kytkea pois
toiminnasta toistamalla vaihe 2.

10.3 Jalkildmmon merkkivalo

Kun kytket uunin pois toiminnasta,
naytdssa nakyy jalkilammon merkkivalo
£, jos uunin lampétila on yli 40
°C.Kaanna lampaétilan
valitsintavasemmalle tai oikealle
tarkistaaksesi uunin lampdatilan.

10.4 Automaattinen
virrankatkaisu
Turvallisuussyista uuni kytkeytyy pois

paalta jonkin ajan kuluttua, jos jokin
uunitoiminto on kaynnissa ja asetuksiin

ei tehda muutoksia.
(°C) @ (h)

30-115 12,5

120 - 195 8,5

11. VIHJEITA JA NEUVOJA

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

Taulukoissa mainitut Iampatilat ja
paistoajat ovat ainoastaan suuntaa-
antavia. Lampdtila ja paistoaika riippuvat
reseptistd seka kaytettyjen ainesten
laadusta ja maarasta.

11.1 Ruoanlaittoon liittyvia
suosituksia

Uunissa on viisi kannatintasoa.

Laske kannatintasot uunin pohjasta
alkaen.

Uunisi voi paistaa eri tavalla kuin entinen
uunisi. Alla olevat taulukot sisaltavat
vakioasetukset lampdtilan, keittoajan ja
kannatintason saatamiseen.
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(°c) @ (h)

200 - 245 55
250 - maksimi 3

Automaattinen virrankatkaisu ei toimi
seuraavien toimintojen kanssa: Uunivalo,
Paistolampodmittari,Kestoaika, Lopetus.

10.5 Jaahdytyspuhallin

Kun uuni on toiminnassa,
jaahdytyspuhallin kytkeytyy
automaattisesti toimintaan uunin pintojen
pitamiseksi viileina. Kun kytket uunin
pois toiminnasta, jaadhdytyspuhallin toimii
edelleen, kunnes uuni on jaghtynyt.

10.6 Ylikuumenemissuoja

Uunin virheellinen toiminta tai vialliset
osat voivat aiheuttaa vaarallisen
ylikuumenemisen. Taman estamiseksi
uunissa on ylikuumenemissuoja, joka
katkaisee virransyéton. Virta kytkeytyy
automaattisesti uudelleen, kun lampdtila
on laskenut normaalille tasolle.

Jos taulukosta ei |6ydy reseptiisi sopivia
asetuksia, voit soveltaa jonkin
samantyyppisen paistoksen asetuksia.

Uunissa on erityinen jarjestelma, joka
kierrattaa ilmaa ja hoyrya jatkuvasti.
Kyseisen jarjestelman avulla ruoka
paistuu jatkuvasti kosteassa
ymparistossa, minka ansiosta se on
sisaltd mehevaa ja ulkopinnalta rapeaa.
Se lyhentaa paistoaikaa ja pienentaa
energian kulutusta.

Kakkujen leipominen
Ala avaa uunin luukkua ennen kuin 3/4
paistoajasta on kulunut.

Jos kaytat kahta leivinpeltia
samanaikaisesti, jata niiden valiin yksi
tyhja kannatintaso.

Lihan ja kalan kypsentaminen

Kayta grilli-/uunipannua erittain
rasvaisten ruokien kanssa, jotta uuniin ei
jaa pysyvia tahroja.
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Anna lihan olla noin 15 minuuttia ennen

sen leikkaamista, jotta sen neste sailyisi.

Jotta uuniin ei muodostuisi liikaa savua
paistamisen aikana, lisaa grilli-/
uunipannuun hiukan vetta. Jotta kary ei

Tarkkaile valmistumista alustavasti
kypsennyksen aikana. Maarita parhaat
asetukset (uunitoiminto, kypsennysaika,
jne.) keittoastioille, resepteille ja maarille
laitetta kayttaessa.

tiivistyisi, lisda vetta aina sen kuivuttua
loppuun.

Paistoajat

Kypsennysaika riippuu ruokalajin
tyypistd, sen koostumuksesta ja
maarasta.

11.2 Leivonta ja paistaminen

% KAKUT

Yla- /alalampo Kiertoilma

% O

1 I @n
(°C) (°C)

Vatkatut lei- 170 2 160 3(2ja4) 45-60 Kakkuvuoka

vonnaiset

Murotaikina 170 2 160 3(2ja4) 20-30 Kakkuvuoka

Piima-juusto- 170 1 165 2 80 - 100 Kakkuvuoka,

kakku @26 cm

Struudeli 175 3 150 2 60 -80  Uunipelti

Marjapiirak- 170 2 165 2 30-40 Kakkuvuoka,

ka @26 cm

Sokerikakku 170 2 150 2 40-50 Kakkuvuoka,
@ 26 cm

Joulukakku 160 2 150 2 90 - 120 Kakkuvuoka,

(hedelma- @20 cm

kakku), uu-

nin esikuu-

mennus tyh-

jana

Rusinakak- 175 1 160 2 50-60 Leipavuoka

ku, uunin

esikuumen-

nus tyhjana

Muffinssit, 170 3 150 - 8 20-30  Uunipelti

uunin esi- 160

kuumennus

tyhjana
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% KAKUT

Q Yla- /alalampo Kiertoilma e
\ 00 00
1 e wn
(°C) (°C)
Muffinssit, - - 140 - 2jad 25-35  Uunipelti
kaksi tasoa, 150
uunin esi-
kuumennus
tyhjana
Muffinssit, - - 140 - 1,3ja5 30-45 Uunipelti
kolme tasoa, 150
uunin esi-
kuumennus
tyhjana
Pikkuleivat 140 B 140 - 3 25-45  Uunipelti
150
Pikkuleivat, - - 140 - 2ja4d 35-40  Uunipelti
kaksi tasoa 150
Pikkuleivat, - - 140 - 1,3ja5 35-45 Uunipelti
kolme tasoa 150
Marengit 120 3 120 3 80 - 100 Uunipelti
Marengit, - - 120 2ja4 80 - 100 Uunipelti
kaksi tasoa,
uunin esi-
kuumennus
tyhjana
Pullat, uunin 190 3 190 3 12-20  Uunipelti
esikuumen-
nus tyhjana
Eclair-leivok- 190 3 170 3 25-35  Uunipelti
set
Eclair-leivok- - - 170 2ja4 35-45  Uunipelti
set, kaksi ta-
soa
Piiraat 180 2 170 2 45-70 Kakkuvuoka,
@ 20 cm
Hedelmakak- 160 1 150 2 110 - Kakkuvuoka,
ku 120 @ 24 cm

Esikuumenna tyhjaa uunia.
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yLEIPA JA PIZZA

Q Yla- /alalampo Kiertoilma
P E @ ©

(°C) (°C)
Vehnaleipa, 1 190 1 190 1 60-70 -
- 2 kpl, 0,5 kg
kpl
Ruisleipa, esi- 190 1 180 1 30-45  Leipavuoka
kuumennus ei
ole tarpeen
Sampylat, 6 - 190 2 180 2(2jad) 25-40 Uunipelti
8 sampylaa
Pizza 230 - 1 230-250 1 10 - 20 Uunipelti /
250 Grilli/uuni-
pannu
Teeleipa 200 3 190 3 10-20 Uunipelti

Esikuumenna tyhjaa uunia.
Kayta kakkuvuokaa.

% PAISTOKSET

Q Yla- /alalampo Kiertoilma
% E B E -

(°C) (°C)
Pastapaistos, esi- 200 2 180 2 40 - 50
kuumennus ei ole
tarpeen
Vihannespaistos, 200 2 175 2 45 - 60
esikuumennus ei ole
tarpeen
Piiras 180 1 180 1 50 - 60
Lasagne 180-190 2 180-190 2 25-40
Cannelloni 180-190 2 180-190 2 25-40

Kayta toista kannatintasoa.
Kayta ritilaa.
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@ LIHA

%

Yla- /alalampo

Kiertoilma

O

(min)

(°C) (°C)
Naudanliha 200 190 50-70
Porsaanliha 180 180 90 -120
Vasikanliha 190 175 90 - 120
Englantilainen paahtopaisti, raaka 210 200 50 - 60
Englantilainen paahtopaisti, puoli- 210 200 60 -70
kypsa
Englantilainen paahtopaisti, kypsa 210 200 70-75
@ LIHA

Yla- /alalampo Kiertoilma

l/\@

O

I e wn
(°C) (°C)
Porsaan lapapaisti kuo- 180 2 170 2 120 - 150
rella
Porsaanpotka, 2 kappa- 180 2 160 2 100 - 120
letta
Lampaanreisi 190 2 175 2 110 - 130
Kokonainen kana 220 2 200 2 70 - 85
Kokonainen kalkkuna 180 2 160 2 210 - 240
Kokonainen ankka 175 2 220 2 120 - 150
Kokonainen hanhi 175 2 160 1 150 - 200
Janis, paloina 190 2 175 2 60 - 80
Janis, paloina 190 2 175 2 150 - 200
Kokonainen fasaani 190 2 175 2 90-120

Kayta toista kannatintasoa.
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: KALA
\/ Yla- /alalamp6 Kiertoilma @
AN

(min)
(°C) (°C)

Taimen / Meriruutana, 3 -4 ka- 190 175 40 - 55

laa

Tonnikala / Lohi, 4 - 6 fileeta 190 175 35-60

11.3 Grilli

Esikuumenna tyhjaa uunia.
Kayta neljattéd kannatintasoa.

Grillaa lampétilan maksimiasetuksella.

@ GRILLI

%

O

(kg) (min) (min)

1. puoli 2. puoli
Naudanfileepihvit, 4 kappaletta 0,8 12-15 12-14
Naudanlihapihvit, 4 kappaletta 0,6 10-12 6-8
Makkarat, 8 - 12-15 10-12
Porsaankyljykset, 4 kappaletta 0,6 12-16 12-14
Puolikas kana, 2 1 30 -35 25-30
Kebab, 4 - 10-15 10-12
Kanan rintafilee, 4 kappaletta 0,4 12-15 12-14
Hampurilaiset, 6 0,6 20 - 30 -
Kalafile, 4 kappaletta 0,4 12-14 10-12
Lampimat leivat, 4 - 6 - 5-7 -
Paahtoleipa, 4 - 6 - 2-4 2-3

11.4 Teho grillaus

Esikuumenna tyhjaa uunia.

Kayta uunin ensimmaista tai toista

kannatintasoa.

Paistoaika voidaan laskea kertomalla alla
olevan taulukon aika fileen
senttimetripaksuudella.



suomi 23

@ NAUDANLIHA @ LAMMAS
¥ O ¥ D
N\ N\
(°C) (min) (°C) (min)
Paahtopaistitai 190-200 5-6 Lampaanreisi / 150-170 100 - 120
filee, raaka Lammaspaisti, 1
o - 1,5 kg
Paahtopaistitai 180-190 6-8
filee, puolikypsa Lampaanselkd, 1 160 - 180 40 - 60
-1,5k
Paahtopaistitai 170 -180 8- 10 -
filee, kypsa
@ KANA
= rones % ©
N\
¥ D (9 (mn)
(°C) (min) Linnunliha, paloi- 200 - 220 30 - 50
0,2 - 0,25 ki
Lapa/Niska/  160-180 90-120 o g
Kinkku, 1 - 1,5 kg
Kyllykset / Slan 170 - 180 60-90 Puolikas kana, 190 -210 35-50
: B - 0,4 - 0,5 kg kpl
kylki, 1 - 1,5 kg Eh
Broileri, kana, 1 - 190 -210 50-70
Lihamureke, 0,75 160 - 170 50 - 60 15Ky
-1kg ’
Ankka, 1,5-2kg 180-200 80-100
Porsaan potka- 150 - 170 90 - 120 e e

paisti, esikypsen-
netty, 0,75 - 1 kg

Hanhi, 3,5-5kg 160-180 120 - 180

Kalkkuna, 2,5- 160 -180 120 - 150
3,5 kg

Kalkkuna, 4 -6  140-160 150 - 240
kg

A

KALA (HAUDUTETTU)

@ VASIKKA
¥ D
N\

(°C) (min)
Vasikanpaisti, 1 160-180 90 - 120
kg
Vasikan reisi- 160-180 120 - 150
paisti, 1,5 - 2 kg

X @& O

(°C) (min)

Kokonainen ka- 210-220 40 -60
la, 1-1,5kg
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11.5 Sulatus
¥ @ O O @
\
(kg) Sulatusaika Jalkisulatusaika
(min) (min)

Kana 1 100 - 140 20-30 Aseta broileri suuri-
kokoiselle vadille
ylésalaisin kaanne-
tyn aluslautasen
paalle. Kaanna kyp-
sennyksen puoliva-
lissa.

liha 1 100 - 140 20-30 K&anna kypsennyk-
sen puolivalissa.

0,5 90 - 120

Kerma 2x0,2 80 - 100 10-15 Kerman voi vatkata,
vaikka siina on viela
hiukan jaisia kohtia.

Taimen 0,15 25-35 10-15 -

Mansikat 0,3 30 - 40 10 - 20 -

Voi 0,25 30 - 40 10-15 -

Gateau (peru- 1,4 60 60 -

nalaatikko)

11.6 Kuivatukseen - Kiertoilma

Peita uunipellit leivinpaperilla. @
VIHANNEKSET

Parempien tuloksien saavuttamiseksi on

suositeltavaa sammuttaa uuni Q
kuivausajan puolessa valissa, avata \

Eu_nin luukku ja antaa sen jééhtyé yijn yli (°C) (h)
uivauksen loppuun suorittamiseksi.

Kayta yhden leivinpellin kohdalla Keittovihannekset 60-70  5-6
kolmatta kannatintasoa. Sienet 50 - 60 6-8
Kéyté kahden leivinpellin kohdalla Yriit 40 - 50 2.3

ensimmaista ja neljatta kannatintasoa.

Aseta lampétila 60 - 70 °C.
@ VIHANNEKSET

&HEDELMAT
: B
X H O 5 o

Pavut 60 - 70 6-8 (h)

Paprikat 60 - 70 5-6 Luumut 8-10
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& HEDELMAT

%

O

(h)

%

Aprikoosit 8-10
Omenaviipaleet 6-8
Paarynat 6-9

11.7 Paistolampomittari

l/\ﬁ

(°C)

Englantilainen paahto- 70-75
paisti, kypsa

Porsaan lapapaisti 80 - 82
Porsaanpotka 75-80
Lammas 70-75
Kana 98
Janis 70-75
Taimen / Meriruutana 65-70
Tonnikala / Lohi 65-70

(°C)
Vasikanpaisti 75 -80
Vasikan reisipaisti 85-90
Englantilainen paahto- 45 - 50
paisti, raaka
Englantilainen paahto- 60 - 65

paisti, puolikypsa

11.8 Kostea kiertoilma -
suositellut varusteet
Kayta tummia heijastamattomia vuokia ja

astioita. Ne absorboivat enemman
ldmpda vaaleisiin ja heijastaviin astioihin

verrattuna.

 ~

Annosvuoat

Pizzapannu Uunivuoka Torttuvuoka
. Keraaminen T
Tumma, heijastama- Tumma, heijastamaton  halkaisija 8 Tumma, heijastama-
ey halkaisija 26 cm cm, korkeus 5 e
halkaisija 28 cm ’ o halkaisija 28 cm

11.9 Kostea kiertoilma

Noudata alla olevan taulukon ehdotuksia

parhaan tuloksen saavuttamiseksi.
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%

O

(°C) (min)
Makeat sampy- leivinpelti tai uunipan- 180 2 20-30
lat, 16 kappalet- nu
ta
Sampylat, 9 leivinpelti tai uunipan- 180 2 30-40
kappaletta nu
Pizza, pakaste, ritila 220 2 10-15
0,35 kg
Kaaretorttu leivinpelti tai uunipan- 170 2 25-35
nu
Brownie leivinpelti tai uunipan- 175 3 25-30
nu
Kohokas, 6 kap- keraamiset annos- 200 3 25-30
paletta vuoat ritilalla
Torttupohja torttuvuoka ritilalla 180 2 15-25
Taytekakkupoh- uunivuoka ritilalla 170 2 40 - 50
ja
Hoyrytetty kala, leivinpelti tai uunipan- 180 3 20-25
0,3 kg nu
Kokonainen ka- leivinpelti tai uunipan- 180 & 25-35
la, 0,2 kg nu
Kalafile, 0,3 kg  pizzapannu ritilalla 180 3 25-30
Haudutettu liha, leivinpelti tai uunipan- 200 & 35-45
0,25 kg nu
Shashlik, 0,5 kg leivinpelti tai uunipan- 200 3 25-30
nu
Pikkuleivat, 16  leivinpelti tai uunipan- 180 2 20-30
kappaletta nu
Macaronit, 24 leivinpelti tai uunipan- 180 2 25-35
kappaletta nu
Muffinssit, 12 leivinpelti tai uunipan- 170 2 30-40
kappaletta nu
Suolaiset leivon- leivinpelti tai uunipan- 180 2 25-30
naiset, 20 kap- nu
paletta
Murotaikinapik-  leivinpelti tai uunipan- 150 2 25-35

kuleivat, 20 kap-
paletta

nu
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¥ = . O
\ Lru

(°C) (min)
Tortut, 8 kappa- leivinpelti tai uunipan- 170 2 20 -30
letta nu
Vihannekset, leivinpelti tai uunipan- 180 3 35-45
haudutetut, 0,4 nu
kg
Kasvismunakas pizzapannu ritilalla 200 3 25-30
Valimeren vi- leivinpelti tai uunipan- 180 4 25-30

hannekset, 0,7 nu

kg

11.10 Tietoja testilaitokselle

Standardin IEC 60350-1 mukaiset testit.

=]

¥ 8B = EE8O ®
\ L ey

(°C) (min)
Pienet Yla- / Uunipelti 3 170 20-30 -
kakut, 20 alalampo
kpl/pelti
Pienet Kiertoilma  Uunipelti 3 150- 20-35 -
kakut, 20 160
kpl/pelti
Pienet Kiertoilma  Uunipelti 2ja4 150- 20-35 -
kakut, 20 160
kpl/pelti
Omena- Yla-/ Uuniritila 2 180 70-90 -
piirakka, alaldamp6
2 vuokaa
@20 cm
Omena- Kiertoilma  Uuniritila 2 160 70 -90 -
piirakka,
2 vuokaa
@20 cm
Sokeri-  Yla-/ Uuniritila 2 170 40 - 50 Esikuumenna
kakku, alalampd uunia 10 minuu-
kakku- tin ajan.
vuoka

@26 cm
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¥ B = EE8O @
\ (. ey
(°C)  (min)

Sokeri-  Kiertoilma  Uuniritila 2 160 40 - 50 Esikuumenna
kakku, uunia 10 minuu-
kakku- tin ajan.
vuoka
@26 cm
Sokeri-  Kiertoilma  Uuniritila 2ja4 160 40 - 60 Esikuumenna
kakku, uunia 10 minuu-
kakku- tin ajan.
vuoka
@26 cm
Murokek- Kiertoilma  Uunipelti 3 140- 20-40 -
sit 150
Murokek- Kiertoilma  Uunipelti 2ja4 140- 25-45 -
sit 150
Murokek- Yla-/ Uunipelti 3 140- 25-45 -
sit alalampd 150
Paahto-  Girilli Uuniritila 4 maks. 2 -3 minuut- Esikuumenna
leipa, 4 - tia ensimmai- uunia 3 minuutin
6 kpl nen puoli; 2 - ajan.

3 minuuttia

toinen puoli
Naudan-  Girilli Ritilaja 4 maks. 20 -30 Aseta ritila uunin
lihapihvi, uunipan- neljannelle tasol-
6 kpl, 0,6 nu le ja uunipannu
kg kolmannelle ta-

solle. Kdanna
ruoka keittoajan
puolivalissa.
Esikuumenna
uunia 3 minuutin
ajan.

12. HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat

luvut.



suomi 29

12.1 Puhdistukseen liittyvia huomautuksia

@<
Puhdistusai-
neet

Puhdista uunin etupinnat lampimalla vedella ja miedolla pesuaineella
kayttden pehmeaa puhdistusliinaa.

Kayta puhdistusainetta metallipintojen puhdistamiseen.

Poista tahrat miedolla pesuaineella.

Puhdista uunin sisdosa jokaisen kayton jalkeen. Rasvan tai muiden
roiskeiden kertyminen voi johtaa tulipaloon.

[l

Kosteutta voi tiivistya uunin siséan tai luukun lasilevyihin. Tiivistymis-
ta voi vahentaa kayttamalla uunia 10 minuuttia ennen ruokien kyp-

Jokapdivadi- sentamista. Kuivaa sisdosa pehmealla liinalla jokaisen kayttokerran
nen kaytto jalkeen.
by Puhdista kaikki lisavarusteet kayton jalkeen ja anna niiden kuivua.
— Kayta pehmeaa liinaa, lamminta vetta ja mietoa puhdistusainetta. Li-
W savarusteita ei saa pesta astianpesukoneessa.
. Tarttumattomia lisavarusteita ei saa puhdistaa hankaavilla puhdistus-
Lisavarus- aineilla tai teravéreunaisilla esineilla.
teet
12.2 Ruostumattomat teras- ja
alumiinipintaiset uunit [

Puhdista uuninluukku kayttaen
ainoastaan kosteaa liinaa tai sienta.
Kuivaa pehmealla liinalla.

Ala kayté terasvillaa, happoja tai
hankaavia aineita, silla ne saattavat
vahingoittaa uunin pintaa. Noudata
vastaavaa varovaisuutta kayttopaneelin
puhdistuksen aikana.

12.3 Kannattimien

[¢]
Puhdista uuni poistamalla kannattimet.
HUOMIO! ’;
Ole varovainen irrottaessasi (Cal ‘
kannattimia. d

1.

Veda uunipeltien kannattimen etuosa
irti sivuseinasta.

2. Veda uunipeltien kannattimen
takaosa irti seinasta ja poista se.

7]

1 ‘ —
L
0 ‘2

T
T

[

Asenna poistetut lisdvarusteet
noudattamalla ohjeita painvastaisessa
jarjestyksessa.
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12.4 Pyrolyysi

HUOMIO!

Poista kaikki lisdvarusteet ja
irrotettavat peltien
kannattimet.

Ala kaynnista Pyrolyysi-
toimintoa, jos et sulkenut
uuninluukkua kokonaan.
Joissakin malleissa naytdssa
nakyy “C3”, kun virhe
tapahtuu.

@

VAROITUS!

Laite kuumenee hyvin
kuumaksi. On olemassa
palovammojen vaara.

HUOMIO!

Jos samaan kaappiin on
asennettu muita laitteita, ala
kayta niita Pyrolyysi-
toiminnon ollessa
toiminnassa. Se voi
vahingoittaa laitetta.

AN

1. Pyyhi uunin sisdosa pehmealla
puhdistusliinalla.

2. Puhdista luukun sisépinta kuumalla
vedelld, jotta jaamat eivat palaisi
siihen kuuman ilman vuoksi.

3. Aseta Pyrolyysi-toiminto. Katso kohta
"Paivittainen kayttd", "Uunitoiminnot".

4. Kun [Pl vilkkuu, kaanna 1ampétilan
saadinta pyrolyysitoiminnon keston
asettamiseksi:

Lisatoiminto Aciklama

P1 Kevyt puh-
distus. Kes-
to: 1 h 30
min.

P2 Normaali
puhdistus.
Kesto: 2 h 30
min.

Voit siirtdad puhdistuksen alkamista
kayttamalla LOPETUS-toimintoa.
Uunin valo on kytketty pois paalta
pyrolyysitoiminnon aikana.

5. Kun uuni on saavuttanut asetetun
lampdtilan, luukku lukittuu. Naytéssa
nakyy & ja lampdtilanayton palkit,
kunnes luukun lukitus avautuu.

Voit lopettaa pyrolyysitoiminnon
ennen sen paattymista kaantamalla
uunin toimintojen vaannin Off-
asentoon.

6. Pyrolyysitoiminnon jélkeen naytdssa
nakyy kellonaika. Uunin luukku on
edelleen lukittu.

7. Kun uuni on jaahtynyt, luukun lukitus
avautuu.

12.5 Puhdistusmuistutus

Pyrolyysipuhdistuksen tarpeesta
ilmoittaa PYR, joka vilkkuu naytéssa 10
sekuntia aina kun uuni kytketaan
toimintaan tai pois toiminnasta.

Puhdistuksen merkkivalo

sammuu:

* Pyrolyysitoiminnon
paattyessa

» Jos painat painiketta

3 ja °C
samanaikaisesti
merkkivalon PYR
vilkkuessa naytossa.

12.6 Luukun irrottaminen ja
asentaminen

Uuninluukussa on kolme lasilevya. Voit
poistaa uuninluukun ja sen sisalla olevat
lasilevyt niiden puhdistamiseksi. Lue
kohdan "Luukun irrottaminen ja
asentaminen" ohjeet kokonaan ennen
lasilevyjen poistamista.

@

Uuninluukku voi vahingossa
sulkeutua, jos yritat irrottaa
lasilevyt ennen uuninluukun
irrottamista.

HUOMIO!
Ala kayta uunia ilman
lasipaneeleja.

AN

1. Avaa luukku kokonaan auki ja pida
kiinni molemmista saranoista.
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2. Nosta ja kdanna saranoissa olevat
vivut kokonaan.

3. Sulje uuninluukku puolivaliin
ensimmaiseen avausasentoon.
Nosta ja veda luukkua sen jalkeen
eteenpain ja irrota se paikaltaan.

A —

4. Aseta uuninluukku tasaiselle alustalle
pehmean kankaan paalle.

5. Pida kiinni luukun ylareunassa
olevasta listasta (B) kummaltakin
puolelta ja tyénnéa sisdanpain siten,
etta kiinnitystiiviste vapautuu.

6. Irrota luukun reunalista vetamalla sita
eteenpain.

7. Pitele luukun lasilevyja niiden
ylédreunasta ja veda ne varoen ulos.
Aloita ylimmasta levysta. Varmista,
ettd lasi irtoaa kannattimista
kokonaan.

8. Puhdista lasit vedella ja miedolla
puhdistusaineella. Kuivaa lasilevyt
varoen. Lasilevyja ei saa pesta
astianpesukoneessa.

Puhdistettuasi lasilevyt ja uuninluukun

asenna ne takaisin paikalleen.

Varmista, etta lasilevyt (A ja B) tulevat
oikeaan jarjestykseen. Tarkista lasilevyn
sivussa oleva symboli/painatus, kaikki
lasilevyt ovat ulkoisesti erilaisia
purkamisen ja asentamisen
helpottamiseksi.

Luukun reunalista napsahtaa paikoilleen.

Varmista, ettd asennat keskimmaisen
lasilevyn oikein paikoilleen.

A
=g
X u:ﬁ_

L

———

12.7 Vaihtaminen: Lamppu

VAROITUS!
Sahkoiskun vaara.
Lamppu voi olla kuuma.

Ol W

1. Kytke uuni pois paalta. Odota,
kunnes uuni on jadhtynyt.
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2. Irrota uunin pistoke pistorasiasta.
3. Peitd uunin pohja kankaalla.

HUOMIO!

Ala koske paljain kasin

halogeenilamppua

estaaksesi rasvajaamien
palamisen lamppuun.

13. VIANMAARITYS

VAROITUS!

Takalamppu

1. Irrota lampun suojalasi kiertamalla

sita.

Puhdista suojalasi.

2.
3. Vaihda lamppu sopivaan 300 °C

lammonkestavaan lamppuun.
4. Kiinnita suojalasi paikalleen.

Lue turvallisuutta koskevat

luvut.

13.1 Kayttohairiot

Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Uuni ei kytkeydy toimin-
taan eika sita voida kayt-
taa.

Uunia ei ole kytketty séh-
koverkkoon tai se on liitetty
sahkoverkkoon virheelli-
sesti.

Tarkista etta uuni on liitetty
oikein sahkoverkkoon (ks.

kytkentakaavio, jos saata-

villa).

Uuni ei kuumene.

Uuni on kytketty pois toi-
minnasta.

Kytke uuni toimintaan.

Uuni ei kuumene.

Kelloa ei ole asetettu.

Aseta kello.

Uuni ei kuumene.

Tarvittavia asetuksia ei ole
tehty.

Varmista, etta asetukset
ovat oikein.

Uuni ei kuumene.

Automaattinen virrankat-
kaisu on toiminnassa.

Katso kohta "Automaatti-
nen virrankatkaisu".

Uuni ei kuumene.

Lapsilukko on kytketty toi-
mintaan.

Katso kohta "Lapsilukon
kayttaminen".

Uuni ei kuumene.

Ovi ei ole kunnolla kiinni.

Sulje luukku kokonaan.

Uuni ei kuumene.

Sulake on palanut.

Tarkista, onko toimintahai-
rién syyna sulake. Jos su-
lake palaa aina uudelleen,
kaanny sahkdalan ammat-
tilaisen puoleen.

Valo ei syty.

Lamppu on palanut.

Vaihda lamppu.

Paistolampomittari ei toimi.

Paistolampomittarin pisto-
ke on asetettu virheellisesti
pistorasiaan.

Kytke paistolampdmittarin
pistoke mahdollisimman
syvalle pistorasiaan.

Hoyrya ja kosteutta muo-

Ruoka on jatetty uuniin

dostuu ruokaan ja uunin si- liian pitkaksi ajaksi.

salle.

Al3 j&ta ruokia uuniin
15-20 minuuttia pitemmak-
si ajaksi kypsennyksen jal-
keen.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Naytdssa nakyy C2.

Haluat kaynnistaa Pyrolyy-
si- tai Sulatus-toiminnon,
mutta et poistanut paisto-
lampomittarin pistoketta
pistorasiasta.

Irrota paistolampomittarin
pistoke pistorasiasta.

Naytossa nakyy C3.

Puhdistustoiminto ei toimi
lainkaan. Luukkua ei ole
suljettu kokonaan, tai luu-
kun lukitus on viallinen.

Sulje luukku kokonaan.

Naytéssa nakyy F102.

* Luukkua ei ole suljettu
kokonaan.

e Luukun lukko on vialli-
nen.

* Sulje luukku kokonaan.

» Kytke laite pois paalta
irrottamalla ja kiinnitta-
malla sulaketaulun sula-
ke tai kayttamalla sula-
ketaulun turvakytkinta,
ja kytke se takaisin
paalle.

» Kaanny asiakaspalve-
lun puoleen, jos naytds-
sa nakyy F102 uudel-
leen.

Naytdssa nakyy virhekoo-
di, jota ei ole tassa taulu-
kossa.

Kyseessa on sahkdhairio.

» Kytke laite pois paalta
irrottamalla ja kiinnitta-
malla sulaketaulun sula-
ke tai kayttamalla sula-
ketaulun turvakytkinta,
ja kytke se takaisin
paalle.

»  Ké&anny kuluttajaneu-
vonnan puoleen, ellei
virhekoodi katoa nay-
tosta.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Laite on kytketty toimin-

taan, mutta se ei kuumene.
Puhallin ei toimi. Naytdssa

nakyy "Demo".

Esitystila on paalla.

1. Kytke uuni pois toimin-
nasta.

2. Paina ja pida alhaalla
samanaikaisesti paini-

Q
ketta 53 (D °C.
3. Naytdn ensimmainen
numero ja Demo-merk-
kivalo alkavat vilkkua.
4. Syoéta koodi 2468
kaantamalla 1ampétilan
saadinta oikealle tai
vasemmalle arvojen
saatamiseksi ja vahvis-

ta painamalla @

5. Seuraava numero al-
kaa vilkkua.

6. Demo -toiminto kytkey-
tyy pois paalta, kun
vahvistat viimeisen nu-
meron ja koodi on oi-
kein.

Naytéssa nakyy "12.00".

On tapahtunut sahkokat-
kos.

Aseta kello uudelleen.

13.2 Huoltotiedot

Jos ratkaisua ei l16ydy, ota yhteys
jalleenmyyjaan taivaltuutettuun

huoltopalveluun.

Huoltopalvelun vaatimat tiedot on
merkitty arvokilpeen. Arvokilpi sijaitsee

uunin sisdosan etukehyksessa. Ala
poista arvokilpea uunista.

Suosittelemme, etta kirjoita tiedot tahan:

Malli (MOD.)

Tuotenumero (PNC)

Sarjanumero (S.N.)

14. ENERGIATEHOKKUUS

14.1 Tuotetiedot ja tuotteen tietolomake*

Tavarantoimittajan nimi Electrolux

. CKP600X 949498438
S COPB00X 949498439
Energialuokka 81.2
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Energiatehokkuusluokka

A+

Energiankulutus normaalikaytossa Yla- ja alalam-

po -toiminnossa

0.93 kWh/ohjelma

Energiankulutus normaalikaytéssa Kiertoilma-toi-

0.69 kWh/ohjelma

minnossa

Pesien lukumaara 1

Lampolahde Sahko

Tilavuus 721

Uunityyppi Kalusteeseen asennettava uuni
CKP600X 31.9kg

Massa
COP600X 31.3 kg

* Euroopan unionissa EU-maarayksien 65/2014 ja 66/2014 mukaisesti.
Valko-Venajan tasavallassa STB 2478-2017:n liitteen G ja STB 2477-2017:n liittei-

den A ja B mukaisesti.

Ukrainassa maarayksen 568/32020 mukaisesti.

Energiatehokkuusluokka ei koske Venajaa.

EN 60350-1 - Ruoanlaittoon tarkoitetut sahkotoimiset kodinkoneet - Osa 1: Tuotesar-
jat, uunit, hdyryuunit ja grillit - Suorituskyvyn mittaustavat.

14.2 Energiansaasto

Varmista, ettd uunin luukku on suljettu
hyvin uunin ollessa toiminnassa. Ala
avaa luukkua liian usein kypsennyksen
aikana. Pida luukun tiiviste puhtaana ja
varmista, etta se on hyvin kiinni
paikoillaan.

Uunissa on joitakin
toimintoja, joiden avulla voit
saastaa energiaa.

Kayta metallisia keittoastioita
energiatehokkuuden parantamiseksi.

Kun mahdollista, dla esikuumenna uunia
ennen ruokien asettamista uuniin.

Minimoi paistojen valiset tauot, kun
valmistat kerralla useampia ruokia.

Puhallintoiminnon kayttaminen
Kun mahdollista, kayta uunitoimintoja
puhaltimella energian saastamiseksi.

Jalkilampo
Jos ohjelma Kestoaika- tai Lopetus-
valinnalla kytketaan toimintaan ja

kypsennysaika on yli 30 minuuttia,
joissakin uunitoiminnoissa
lampovastukset sammuvat
automaattisesti aikaisemmin.

Puhallin ja lamppu toimivat edelleen. Kun
uuni kytketaan pois paalta, naytdssa
nakyy jalkildmmaon merkkivalo. Lammon
avulla ruoka-aineksia voidaan pitaa
lampiméana.

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia,
laske uunin lampdatila minimiin 3 - 10
minuuttia ennen kypsennysajan
paattymista. Uunin jalkildmpd kypsentaa
ruokaa edelleen.

Lammita muita ruokia jalkildmpda
kayttaen.

Ruokien lampimanapito

Valitse alhaisin mahdollisin Iampdtila-
asetus hyddyntaaksesi jalkildmmon ja
sailyttdaksesi aterian lampimana.
Jalkilammon merkkivalo tai lampaétila
syttyy nayttoon.
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Kostea kiertoilma
Toiminto sdastaa energiaa paistamisen
aikana.

15. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty

merkilla C/:) Kierrata pakkaus laittamalla
se asianmukaiseen kierratysastiaan.
Suojele ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja

elektroniikkaromut. Ala havita merkilla E

Kun valitset tdman toiminnon, lamppu
sammuu automaattisesti 30 sekunnin
kuluttua.

merkittyja kodinkoneita kotitalousjatteen
mukana. Palauta tuote paikalliseen
kierratyskeskukseen tai ota yhteytta
paikalliseen viranomaiseen.
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