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Pikaopas AutoPilot-ohjelmille
= P : BOSCH

Invented forlife

Ohjelmien avulla voit valmistaa ruokia vaivattomasti. Sina
valitset ohjelman, ja laite ottaa kaytt6é6n optimaaliset
asetukset sita varten.

Jotta tulos olisi hyva, uunitila ei saa olla liian kuuma. Anna
uunitilan jaahtya ja kdynnista ohjelma vasta sitten.

Lisaohjeita loydat taydellisesta kayttoohjeesta.
Lue tama huolellisesti.

Astia

» Otahuomioonastian valmistajan ohjeet.

A| Sopiva astia:

> Kaytdastiaa, joka kestaa kuumuutta lampétilaan 300 °C saakka.

» Parhaiten sopivat lasiset tai keraamista lasia olevat astiat. Grillin lampo padsee vaikuttamaan
lasikannen l&pi ja paisti saa kauniin rapean pinnan.

» Teraksiset paistovuoat soveltuvat vain varauksin. Kiiltava pinta heijastaa lampdsateilyn voimakkaasti.
Ruoka ruskistuu vahemman ja liha kypsyy vahemman. Jos kaytat teraksista paistovuokaa, poista kansi
ohjelman paattymisen jalkeen. Grillaa lihaa grilliteholla 3 viela 8 - 10 minuuttia.

> Jos kaytat paistovuokaa, joka on emaloitua terdsta, valurautaa tai alumiinipainevalua, ruoka ruskistuu
alhaalta pain voimakkaammin. Lisaa hiukan enemman nestetta.

Vinkki: Jos paistin kastike on liian vaaleaa tai tummaa, lisda seuraavalla kerralla nestettd vahemman tai
enemman.

B| Epéasopiva astia:

> Vaaleaa, kiiltavaa alumiinia, lasittamatonta savea tai muovia olevat tai muovisilla kadensijoilla
varustetut astiat eivat ole sopivia.

C| Astian koko:

> Paistin tulee peittaa astian pohjasta noin kaksi kolmasosaa. Siten saat herkullisen paistoliemen.

» Lihan jakannen valiin pitaajaadavahintaan 3cm. Liha voi turvota paistamisen aikana.Liha voi turvota
paistamisen aikana.

Ohjelmat

» Kun paistion valmis, se saa vetdytya viela 10 minuuttia pois paalta kytketyssa, suljetussa uunissa.
Siten lihaneste jakautuu paremmin.

» Painovoidaan asettaavalille 0,5 kgund 2,5kg.

Huomautus: Painoalue on tarkoituksella rajallinen. Tata suuremmille elintarvikemaarille ei aina ole
kaytettavissa sopivaaastiaa, ja kypsennystulos eiolisi enda oikea.
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Ohjelman asettaminen

Laite valitsee optimaalisen uunitoiminnon ja ajan ja lampotilan
asetuksen. Sinun tarvitsee asettaa vain paino.

Paino voidaan asettaa vain ennalta maaratylle painoalueelle.
Aseta toimintovalitsin kohtaan Ohjelmat [fd.
Lampétilanvalitsin jaa nolla-asentoon.

Aseta haluamasiohjelmavalitsimella + tai —.

Nappaa valitsintakg.

Asetaruoan paino valitsimella + tai —. Kun paino on otettu kayttoon,
nayttoon ilmestyy laskettu toiminta-aika. Tarvittaessa voit siirtya takaisin
ohjelmaan valitsimellakg.

Ohjelma kaynnistyy muutaman sekunnin kuluttua.
Toiminta-ajan kuluminen nakyy ndytossa.

Kun ohjelma on paattynyt, kuuluu merkkiaani.
Naytossa ndkyy toiminta-ajan kohdalla nolla.

Jos olet kypsennystulokseen tyytyvainen, kytke laite pois paalta
kiertamalla toimintovalitsin nolla-asentoon.

Ohjelman kesto

> Laite laskee automaattisesti asettamasi ohjelman keston. Se ilmestyy
nayttéon, kun olet asettanut painon valittua ohjelmaavarten.

» Ohjelman kestoa eivoi muuttaa.
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Jalkikypsennys

» Kunohjelmaon paattynyt ja merkkiaani sammunut, voit asettaa uudelleen
toiminta-ajan valitsimella +. Laite jatkaa kuumenemista ohjelman
asetuksilla.

Huomautus: Voit jalkikypsentaa niin monta kertaa kuin haluat.

» Josolet kypsennystulokseen tyytyvainen, kytke laite pois paalta kiertamalla
toimintovalitsin nolla-asentoon.

Paattymisajan siirtaminen

» Erdiden ohjelmien kohdalla voit siirtaa paattymisajan myohaisemmaksi.
Nappaa ennen kaynnistysta valitsinta ©, kunnes naytdéssa on merkittyna
paattymisen symboli. Siirra paattymista myohemmaksivalitsimella +.

> Laitesiirtyy kdaynnistyksen jalkeen odotustilaan.

Muuttaminen ja keskeyttaminen

» Kuntoiminto on kdaynnistynyt, ohjelman numeroa ja painoa ei voi enaa
muuttaa.

» Paattymisaikaa voidaan muuttaa niin kauan kuin laite on odotustilassa.

» Jos haluat keskeyttaa ohjelman, kytke laite pois paalta kiertamalla
toimintovalitsin nolla-asentoon.

Nesteen Kannatin- | Asetettava Huomautuksia
lisddminen | korkeus paino

01 Broileri, ilman taytetta Paistovalmis, maustettu é Broilerin paino Laitaastiaan rintapuoliylospain
< ,
=
02 Kalkkunanrinta Yhtena kappaleena, mau- é 0 2 Kalkkunanrinnan Alaruskistalihaaennalta
stettu = @ paino
03 Vihannespata Kasvisruoka ’ 2 Kokonaispaino Leikkaa pitkan kypsennysajan vaativat vihannekset
=
= m (esim. porkkanat) pienemmiksi paloiksi kuin
vihannekset, joiden kypsennysaika on lyhyt
(esim. tomaatit)
04 Gulassi Kuutioitua naudan- tai sianli- é 2 Kokonaispaino Laita liha pohjalle ja peita se vihanneksilla.
haavihannesten kera = m Alaruskistalihaa ennalta.
05 Lihamureke, tuore Mureketaikina naudan-, 2 Paistin paino
sian-tailampaanlihasta ~
06 Naudan patapaisti esim. etuselka, lapa, sisdpai- é 2 Lihan paino Aléruskistalihaaennalta
stitai saksal. hapanpaisti ~
07 Naudanlihakdaryleet Taytteend vihanneksia tai é 2 Kaikkien taytet- Al ruskistalihaaennalta
lihaa = tyj_en kaaryleiden
paino
08 Lampaanreisi, tdyskypsa Luuton, maustettu é 0 2 Lihan paino Alaruskistalihaaennalta
< ), ‘
= L
09 Va.sikanpaisti, vaharas- esim. ulkofilee tai sisapaisti é 0 2 Lihan paino Aléruskistalihaaennalta
vainen 7 S«'
10 Porsaan niskapalapaisti Luuton, maustettu ) 2 Lihan paino Aléruskistalihaaennalta

Kuvien selitykset

= =

=

Kannellinen paistovuoka sasijoukkoonenint.250 g

vihanneksia

Peitd vuoan pohja, lisda halutes-

Peitalahes kokonaan nesteella
(esim. lihaliemella tai vedella)
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