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1 Sikkerhed

Overhold fglgende sikkerhedsanvisninger.

1.1 Generelle henvisninger

® | zes denne vejledning omhyggeligt igen-
nem.

m Opbevar vejledningen og produktinforma-
tionerne til senere brug, og giv dem videre
til en senere gjer.

m Tilslut ikke apparatet i tilfeelde af en trans-
portskade.

1.2 Bestemmelsesmaessig brug

Tilslutning af apparater uden netstik méa kun

udfares af en autoriseret fagmand. Ved

skader, der opstar som fglge af forkert tilslut-

ning, bortfalder retten til garantiydelser.

Sikkerheden under brugen er kun sikret, hvis

apparatet er blevet monteret korrekt iht. mon-

tagevejledningen. Installatgren har ansvaret

for, at apparatet fungerer fejlfrit pa opstillings-

stedet.

Anvend kun apparatet:

= {j| at tilberede madvarer og drikke.

m under opsyn. Hold ogsa gje med apparatet
hele tiden under kortvarige tilberedninger.

® | husholdninger eller lignende anvendelses-
formal, som for eksempel: personalekakke-
ner i forretninger, kontorer eller andre
erhvervsmaessige omrader, pa landbrugse-
jendomme, af kunder i hoteller og andre
boligindretninger, i morgenmadspensioner.

= Op til en hgjde pa maksimalt 4000 m over
havets overflade.

Anvend ikke apparatet:
® med en ekstern Timer eller en separat fiern-
betjening.

Dette apparat er i overensstemmelse med
standarden EN 55011 og CISPR 11. Det er et
produkt i gruppe 2, klasse B. Gruppe 2 bety-
der, at der bliver frembragt mikrobglger til op-
varmning af fedevarer. Klasse B betyder, at
apparatet er beregnet til brug i private hus-
holdninger.

1.3 Begraensning af brugerkreds

Dette apparat kan bruges af barn, der er fyldt
8 ar, samt af personer med begreensede fysi-
ske, sensoriske eller psykiske evner eller
manglende erfaring og/eller viden, hvis de
overvages eller er blevet instrueret i en sikker
brug af apparatet og har forstaet de farer, der
kan veere forbundet med brugen af apparatet.
Bern ma ikke bruge apparatet til leg.
Rengaring og brugervedligeholdelse ma ikke
udferes af bern, medmindre de er fyldt 15 ar
eller mere og overvages.

Bern, som er under 8 ar, skal altid befinde sig
pa sikker afstand af apparatet og dets tilslut-
ningsledning.

1.4 Sikker brug

/A\ ADVARSEL - Brandfare!

Breendbare genstande, som opbevares i ovn-

rummet, kan anteendes.

» Opbevar aldrig breendbare genstande inde
i ovnen.

» Hvis der treenger rgg ud, skal apparatet
slukkes, og stikket traekkes ud af kontak-
ten. Lad deren forblive lukket for at kveele
eventuelle flammer.

Lose madrester, fedt og stegesaft kan anteen-

des.

» Fjern groft snavs fra ovhrummet, varmeele-
menterne og tilbehgret inden driften.



Overophedning af apparatet kan medfgre

brand.

» Apparatet ma aldrig indbygges bag et de-
korationspanel eller en skabslage.

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Tilbehar eller service bliver meget varmt.

» Brug derfor altid grydelapper til at tage til-
behar eller service ud af ovnrummet.

Alkoholdampe kan anteendes i det varme ovn-

rum.

» Anvend kun sméa maengder drikkevarer
med hgjt alkoholindhold i retter.

» Abn apparatets der med forsigtighed.

/A\ ADVARSEL - Fare for skoldning!

De tilgeengelige dele bliver meget varme un-

der brugen.

» Ror aldrig ved de varme dele.

» Hold bern pa sikker afstand.

Der kan komme meget varm damp ud, nar

apparatets der abnes. Afhaengigt af tempera-

turen er damp ikke altid synlig.

» Abn apparatets der med forsigtighed.

» Hold bern pa sikker afstand.

Der kan opsta meget varm damp, hvis der

heeldes vand i det varme ovnrum.

» Heeld aldrig vand ind i ovnhrummet, sa laen-
ge det er varmt.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Ridser i ovndarens glas kan fa det til at sprin-
ge.

» Brug ikke aggressive, skurende renggarings-
midler eller skarpe metalskrabere til renge-
ring af ovndarens rude, fordi dette kan rid-
se glasset.

Ovndgrens hasngsler bevaeger sig, nar dgren

abnes eller lukkes, hvorved fingre kan blive

klemt.

» Rar ikke ved omradet omkring haengslerne
med haenderne.

Revner, splinter eller knaek i drejetallerkener

af glas er farlige.

» Stad ikke med harde genstande mod dreje-
tallerkenen.

» Drejetallerkenen skal behandles med for-
sigtighed.

Sikkerhed da

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

En beskadiget isolering af nettilslutningsled-

ningen er farlig.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i
kontakt med varmekilder eller varme appa-
ratdele.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i
kontakt med skarpe spidser eller kanter.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig knaek-
kes, klemmes eller eendres.

/A ADVARSEL - Fare for kvalning!

Boern kan treekke emballagemateriale over

hovedet eller vikle sig ind i det og blive kvalt.

» Opbevar emballagematerialet utilgaengeligt
for barn.

» Lad ikke bern lege med emballagemateria-
le.

Born kan indande eller sluge smadele og der-

med blive kvalt.

» Opbevar smadele utilgaengeligt for barn.

» Lad ikke barn lege med sméadele.

1.5 Mikrobelger

LAES DE VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNIN-
GER OMHYGGLIGT, OG OPBEVAR DEM TIL
SENERE BRUG

/A ADVARSEL - Brandfare!

Det er farligt og kan forarsage skader, hvis

apparatet anvendes til formal, som det ikke er

beregnet til. F.eks. kan der selv efter flere ti-
mer ga ild i opvarmede hjemmesko eller pu-
der med fyld af korn.

» Tor aldrig levnedsmidler eller bekleedning i
apparatet.

» Varm aldrig hjemmesko, puder med fyld af
korn eller kerner, svampe, fugtige pudse-
klude eller lignende i apparatet.

» Apparatet ma udelukkende anvendes til til-
beredning af madretter og drikkevarer.
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Madvarer og deres emballage og beholdere

kan antaendes.

» Opvarm aldrig madvarer i den varmeisole-
rende emballage.

» Opvarm aldrig madvarer i beholdere af
kunststof, papir eller andre braendbare ma-
terialer uden holde gje med dem.

» Indstil aldrig en alt for hgj mikrobgalgeeffekt
eller for lang tid. Fglg angivelserne i denne
brugsanvisning.

» Madvarer ma ikke terres med mikrobglger.
» Madvarer med lavt vandindhold, som f.eks.
bred, ma ikke optas eller opvarmes med

for hgj mikrobolge-effekt eller -tid.

Spiseolie kan anteendes.

» Spiseolie ma aldrig aldrig opvarmes sepa-
rat med mikrobglger.

/A\ ADVARSEL - Eksplosionsfare!

Veaesker eller andre naeringsmidler i fast tilluk-

kede beholdere kan let eksplodere.

» Opvarm aldrig veesker eller andre neerings-
midler i fast tillukkede beholdere.

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!
Madvarer med fast skal eller skind kan sprin-
ge eksplosionsagtigt bade under og efter op-
varmningen.

» Tilbered aldrig hele &g i skal, og opvarm
ikke hardkogte &g i skallen.

» Tilbered ikke muslinger og andre skaldyr.

» Prik hul i seggeblommen ved spejlaeg eller
&g i glas forinden.

» Madvarer med fast skal eller skind kan
springe, f.eks. aebler, tomater, kartofler eller
palser. Prik huller i skallen eller skindet in-
den opvarmningen.

Varmen fordeles ikke jeevnt i babymaden.

» Opvarm aldrig babymad i teet lukkede be-
holdere.

» Fjern altid lag eller sut.

» Efter opvarmning skal babymad omrares
eller omrystes godt.

» Kontroller temperaturen, inden barnet far
maden.

Opvarmede levnedsmidler afgiver varme. Ser-

vicet kan blive meget varmt.

» Brug derfor altid grydelapper til at tage ser-
vice eller tilbehar ud af ovnrummet.

Hvis madvarer er indpakket luftteet, kan em-

ballagen springe.

» Folg altid anvisningerne pa emballagen.

» Brug altid grydelapper, nér retten tages ud
af ovnen.

De tilgaengelige dele bliver meget varme un-

der brugen.

» Ror aldrig ved de varme dele.

» Hold bern pa sikker afstand.

Det er farligt at anvende apparatet til formal,

det ikke er beregnet til. For eksempel kan

overophedede hjemmesko, kerne- eller korn-
puder, svampe, fugtige rengeringsklude og
lignende medfgre forbreendinger.

» Tor aldrig levnedsmidler eller bekleedning i
apparatet.

» Varm aldrig hjemmesko, puder med fyld af
korn eller kerner, svampe, fugtige pudse-
klude eller lignende i apparatet.

» Apparatet ma udelukkende anvendes til til-
beredning af madretter og drikkevarer.

/A\ ADVARSEL - Fare for skoldning!

Ved opvarmning af veesker kan der opsta for-

sinket kogning. Det betyder, at kogetempera-

turen nas, uden at de typiske luftoobler dan-

nes. Selv meget sma beveegelser af behol-

deren skal ske med stor forsigtighed. Den

kogende veeske kan pludseligt koge over eller

sproijte.

» Séeet derfor altid en ske i koppen eller be-
holderen. Sadan kan forsinket kogning und-

) &

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Uegnet service kan springe. Service af porce-
leen og keramik kan have sma huller i hand-
tag og lag. Under disse huller er der sma hul-
rum. Hvis der er treengt fugt ind i disse hul-
rum, kan servicet springe.
» Anvend kun service, der er egnet til mikro-
balger.




Ved ren mikrobglgedrift kan service og behol-

dere af metal eller med metaldele danne gni-

ster. Apparatet bliver beskadiget.

» Anvend aldrig metalbeholdere ved ren mi-
krobglgedrift.

» Anvend kun service, der er egnet til mikro-
balger.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!
Apparatet arbejder med hgjspaending.
» Fjern aldrig apparatets kabinet.

/A ADVARSEL - Fare for alvorlige
sundhedsskader!

Mangelfuld rengering af apparatets overflader
kan gdeleegge apparatet, forkorte dets levetid
og kan medfgre farlige situationer, som f.eks.
at der treenger mikrobglge-energi ud.

» Rengor jeevnligt apparatet, og fiern rester af

levnedsmidler med det samme.

» Sorg altid for, at ovnrum, ovnder og
deranslag er rene.
— "Rengaring og pleje", Side 9

Undgéelse af tingsskader da

Benyt aldrig apparatet, hvis ovndagren er be-

skadiget. Der kan treenge mikrobglgeenergi

ud.

» Benyt aldrig apparatet, hvis ovndagren eller
dens kunststoframme er beskadiget.

» Reparationer ma kun udferes af kundeser-
vice.

Der treenger mikrobglgeenergi ud af appara-

ter, hvor kabinettets afdeekning mangler.

» Fjern aldrig kabinettets afdaekning.

» Kontakt kundeservice, hvis der skal udferes
service eller reparationer af apparatet.

2 Undgaelse af tingsskader

2.1 Generelt

BEMAERK!

Leengerevarende fugtighed i ovnrummet kan medfare

korrosion.

» Tor altid kondensvand af efter tilberedningen.

» Opbevar ikke fugtige fadevarer i leengere tid i den
lukkede ovn.

» Opbevar ikke madretter i ovnrummet.

Apparatets der kan blive beskadiget, hvis den bruges

som sidde- eller afleegningsplads.

» Brug ikke apparatets der til at sta eller sidde pa el-
ler som statte.

2.2 Mikrobglger

Overhold disse anvisninger ved brug af mikrobglger.
BEMAERK!

Hvis genstande af metal bergrer ovnrummets vaeg,
dannes der gnister, som kan beskadige apparatet eller
odelaeegge indersiden af ovndarens rude.

» Metal, f.eks. en ske i et glas, skal veere placeret
mindst 2 cm vaek fra ovnrummets vaegge og dgrens
inderside.

Skale af aluminium i apparatet kan danne gnister. Ap-

paratet bliver beskadiget, hvis der dannes gnister.

» Anvend ikke skale af aluminium i apparatet.

Apparatet bliver overbelastet, hvis det anvendes uden

madretter i ovhrummet.

» Start aldrig mikrobglgefunktionen uden madvarer
ovnrummet. Undtaget herfra er en kortvarig test af
service.

v | X

Det kan beskadige ovnrummet, hvis der tilberedes po-

pkorn med mikrobglger flere gange umiddelbart efter

hinanden med for hgj mikrobalgeeffekt.

» Lad apparatet kole af flere minutter mellem hver til-
beredning.

» Indstil aldrig en for hgj mikrobglgeeffekt.

» Anvend maksimalt 600 W.

» Laeg altid popcorn-posen pa en glastallerken.

Mikrobglgetilfarslen bliver beskadiget, hvis afdeeknin-

gen fijernes.

» Fjern aldrig afdeekningen fra mikrobglgetilfarslen i
ovnrummet.

Ovndgren bliver beskadiget, hvis den transparente folie

pa dgrens inderside fiernes.

» Fjern aldrig den transparente folie fra dgrens inder-
side.
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Det kan beskadige drejetallerkenens drev, hvis der

treenger veeske ind i apparatets indre.

» Hold gje med tilberedningen.

» Indstil farst en kort tilberedningstid, og forleeng den
om ngdvendigt.

» Brug aldrig apparatet uden drejetallerken.

3 Miljobeskyttelse og besparelse

3.1 Bortskaffelse af emballage

Alt emballagemateriale er miljgvenligt og egnet til gen-
brug.

» Bortskaf de enkelte dele adskilt efter art.

4 Leer apparatet at kende

4.1 Betjeningsfelt
Via betjeningsfeltet indstilles alle apparatets funktioner,
og du informeres om driftstilstanden.

Bemeerk: Afhaengigt af apparattype kan enkeltheder pa
billedet afvige, f.eks. farve og form.

90
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360 ﬂ
600
800
0 1
2
60 3
50 4
30 6
20 7
10 9 8
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Inden den farste ibrugtagning da

Darébner Abning af ovnder.
Tidsindstillingsknap Indstilling af varighed i minutter.
Effektvaelger Indstilling af mikrobglgeeffekt i watt.

4.2 Ovnfunktioner

Her findes en oversigt over ovnfunktionerne. Der gives anbefalinger til anvendelsen af ovnfunktionerne.

Symbol Navn Anvendelse

90-800 Mikrobalger Tilberedning eller opvarmning af retter og vaesker.

4.3 Koleventilator 4.4 Kondensvand

Apparatets kgleventilator teendes og slukkes efter be- Der kan dannes kondensvand i ovnrummet og ved
hov. ovndgren under tilberedningen. Det er normalt og for-
Ved ren mikrobglgedrift forbliver ovnrummet koldt. Alli- ringer ikke apparatets funktion. Ter kondensvandet af
gevel teendes apparatets kgleventilator. efter tilberedningen.

Bemeerk: Koleventilatoren fortsastter med at kare, ogsa
efter at der er slukket for apparatet.

5 Inden den forste ibrugtagning

Foretag indstillingerne for den ferste ibrugtagning. Ren- 5.2 Iszetning af drejetallerken

gr apparatet og tilbehgaret.
S PP 9 Apparatet ma kun benyttes med drejetallerkenen.

5.1 Rengzring af apparat inden forste 1. Laeg rulleringen [@ i fordybningen i ovnen.

ibrugtagning w
—r10]

//

Inden der tilberedes retter i apparatet fgrste gang, skal
ovnrummet og tilbeharet rengeres.

1. Kontroller, at der ikke er emballagerester, tilbehar
eller andre genstande i ovnrummet.

2. Renger de glatte flader i ovnrummet med en bled <:£IE|
fugtig klud.

3. For at fjerne lugten af nyt apparat skal den tomme
ovn tarres af med varmt opvaskevand.
— "Rengare ovnrum", Side 9

2. Lad drejetallerkenen [b] ga i indgreb i drevet [€] i mid-
ten af ovnens bund.

3. Kontroller, at drejetallerkenen er géet korrekt i ind-
greb.

Bemeerk: Drejetallerkenen kan drejes bade mod ven-

stre og mod hgijre.

6 Generel betjening

6.1 Mikrobolgeeffekter Mikrobglgeeffekti  Anvendelse
Her findes en oversigt over mikrobglgeeffekterne og watt - - -
deres anvendelse. 360 T||beredn.|ng af ked (0]¢] fisk eller
opvarmning af sarte retter.
Mikrobglgeeffekti ~ Anvendelse 600 Opvarmning og tilberedning af
watt retter.
90 Optening af sarte retter. 800 Opvarmning af vessker.
180 Optening og videretilberedning
af retter.
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6.2 Mikrobglgeegnede fade og tilbehor

Anvend kun egnet service og tilbehgr for at opna en
ensartet opvarmning af retterne og for ikke at beskadi-

ge apparatet.

Bemaerk: Laes anvisningerne fra servicets producent,
inden det bruges i mikrobglgeovnen. Udfer i tvivistilfeel-

de en test af servicet.

Egnet til mikrobglger

Service og tilbehor

Begrundelse

Service af varmebestan-
digt og mikrobglgeegnet
materiale:

Disse materialer lader mi-
krobglgerne treenge igen-
nem. Mikrobglgerne be-

= Glas

m  Glaskeramik

= Porcelaen

= Temperaturbestandigt
kunststof

= Fuldsteendigt glaseret
keramik uden revner

skadiger ikke varmebe-
standigt service.

Metalbestik Bemeerk: For at undga
den séakaldte forsinkede
kogning kan der seettes
metalbestik, f.eks. en ske
i glasset.

BEM/ERK!

Hvis genstande af metal bergrer ovnrummets vaeg,

dannes der gnister, som kan beskadige apparatet eller

odelaegge indersiden af ovndarens rude.

» Metal, f.eks. en ske i et glas, skal veere placeret
mindst 2 cm veek fra ovnrummets vaegge og dgrens
inderside.

Ikke egnet til mikrobglger

Service og tilbehor Begrundelse

Metalfade og -service Mikrobglger kan ikke
treenge igennem metal.
Retterne bliver stort set ik-

ke opvarmet.

Service med guld- eller
splvdekoration

Mikrobglger kan beskadi-
ge guld- eller sglvdekora-
tioner.

Tip Sadant service kan
anvendes, hvis servicets
producent garanterer, at
servicet er mikrobglgeeg-
net.

6.3 Test af servicets mikrobglgeegnethed

Kontroller, at servicet er mikrobglgeegnet med en servi-
cetest. Det er kun i forbindelse med en servicetest, at
apparatet ma seaettes i drift med mikrobglger uden
madretter.

/\ ADVARSEL - Fare for skoldning!

De tilgeengelige dele bliver meget varme under brugen.
» Ror aldrig ved de varme dele.

» Hold bgrn pa sikker afstand.

1. Saet det tomme service i ovnen.

2. Indstil apparatet til maksimal mikrobglgeeffekt i 12 -
1 minut.
3. Start driften.
4. Kontroller servicet flere gange:
— Hovis servicet er koldt eller lunkent, er det egnet til
brug med mikrobglger.
— Hovis servicet bliver varmt, eller der dannes gni-
ster, skal testen afbrydes. Servicet er ikke egnet
til brug med mikrobgalger.

6.4 Indstilling af mikrobelger

BEMAERK!

Apparatet bliver overbelastet, hvis det anvendes uden

madretter i ovhrummet.

» Start aldrig mikrobelgefunktionen uden madvarer
ovnrummet. Undtaget herfra er en kortvarig test af
service.

X

Tip For at kunne bruge apparatet optimalt, kan de an-
befalede indstillinger bruges som rettesnor.
— "Sadan lykkes det", Side 11

1. Overhold sikkerhedsanvisningerne. — Side 3

2. Fglg anvisningerne for at forhindre materielle
skader. — Side 5

3. Felg anvisningerne om mikrobglgeegnet service og
tilboehgr. — Side 8

4. Indstil den gnskede mikrobglgeeffekt med effektveel-
geren.

5. Indstil den gnskede varighed med timeren.
Hvis den gnskede varighed er under 2 minutter,
skal der forst indstilles en leengere tid, som derefter
stilles tilbage til den gnskede varighed.

Bemeerk: Hvis ovndgren abnes under driften, afbryder
mikrobglgeovnen driften, og saetter det indstillede tids-
forlab pa pause. Nar apparatets dar lukkes, fortsasttes
driften.

6.5 Andring af varighed

Varigheden kan altid eendres.

» Indstil den gnskede varighed med timeren.
Hvis den gnskede varighed er under 2 minutter,
skal der forst indstilles en laengere tid, som derefter
stilles tilbage til den gnskede varighed.

6.6 Afbryde drift (pause)

1. Abn ovndgren.
2. Luk ovndgren for at fortseette driften.
v Den indstillede varighed fortsaettes.

6.7 Standse driften
» |ndstil timeren til O.
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7 Rengoring og pleje

Renger og plej maskinen omhyggeligt, s maskinen
forbliver funktionsdygtig leenge.

7.1 Rengoringsmidler
Anvend kun egnede renggringsmidler.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stad!

Indtreengende fugtighed kan forarsage et elektrisk stad.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at ren-
gere apparatet.

BEMAERK!

Uegnede renggringsmidler beskadiger apparatets over-

flader.

» Der ma ikke anvendes aggressive eller skurende
rengaringsmidler.

» Brug ikke rengaringsmidler med hgjt indhold af al-
kohol.

» Brug ikke harde skuresvampe eller renggringssvam-
pe.

» Brug ikke specialrengaeringsmidler til varm renge-
ring.

» Anvend kun glasrenggringsmidler, glasskraber eller
plejemidler til rustfrit stal, hvis de er anbefalet til ren-
gering af den pagesldende del i renggringsveijlednin-
gen.

Nye svampeklude indeholder rester fra fremstillingen.

» Skyl nye svampeklude grundigt inden brug.

Der findes oplysninger om, hvilke rengeringsmidler der
er egnede til de forskellige overflader og dele i de en-
kelte rengaringsvejledninger.

7.2 Rengering af apparat

Renger apparatet, som angivet, sa de enkelte dele og
overflader ikke bliver beskadiget af forkert rengering el-
ler af uegnede renggringsmidler.

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Lose madrester, fedt og stegesaft kan anteendes.

» Fjern groft snavs fra ovnrummet, varmeelementerne
og tilbeharet inden driften.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Ridser i ovndgrens glas kan fa det til at springe.

» Brug ikke aggressive, skurende renggringsmidler el-
ler skarpe metalskrabere til rengering af ovndarens
rude, fordi dette kan ridse glasset.

1. Felg anvisningerne om renggringsmidlerne.
— Side 9
2. Fglg anvisningerne om renggring af apparatets
komponenter og overflader.
3. Huvis der ikke er angivet andet:
- Renger apparatets komponenter med varmt op-
vaskevand og en renggringssvamp.
- Tor efter med en blad klud.

7.3 Rengore ovnrum

BEM/ERK!

Ukorrekt rengering kan beskadige ovnrummet.

» Anvend ikke ovnrensespray, skurende midler eller
andre aggressive ovnrensemidler.

1. Felg anvisningerne om rengaringsmidlerne.
- Side 9

2. Brug varmt opvaskevand og eller eddikevand til ren-
gering.

3. Anvend ovnrens ved steerk tilsmudsning.
Brug kun ovnrens i en kold ovn.
Tip Opvarm en kop vand med et par draber citrons-
aft i 1 til 2 minutter ved maksimal mikrobglgeeffekt
for at fijerne ubehagelig lugt. Seet altid en ske i kop-
pen for at undga forsinket kogning.

4. Tor ovnrummet af med en bled klud.

5. Lad ovnrummet terre med aben der.

Rengering af drejetallerken

1. Foelg anvisningerne om rengaringsmidlerne.
- Side 9

2. Tag drejetallerkenen ud.

3. Rengar drejetallerkenen med varmt opvaskevand
0g en blgd opvaskesvamp.

4. Tor efter med en blgd klud.

5. Seet drejetallerkenen péa plads igen.
Kontroller, at drejetallerkenen gar korrekt i indgreb.

7.4 Rengoring af apparatets front

BEMZERK!

Ukorrekt rengaring kan beskadige ovnens front.

» Anvend ikke renggringsmidler til glas, metal- eller
glasskrabere til rengering.

» For at undgé korrosion pa fronter af rustfrit stal skal
pletter af kalk, fedt, jeevning og asggehvide fjernes
med det samme.

» Anvend specielle plejemidler til varme overflader af
rustfrit stal.

1. Felg anvisningerne om renggringsmidlerne.
- Side 9

2. Rengar apparatets front med varmt opvaskevand og
en renggringssvamp.
Bemaerk: Der kan opstd sma farveforskelle pa ap-
paratets front pa grund af de forskellige materialer,
f.eks. glas, kunststof eller metal.

3. Pafar plejemidlet til rustfrit stal pa fronten i et gan-
ske tyndt lag med en blad klud.
Der kan plejemidler til rustfrit stal hos kundeservice
eller i specialforretninger.

4. Tor efter med en blgd klud.

7.5 Rengoring af betjeningsfelt

BEM/ERK!
Ukorrekt rengering kan beskadige betjeningsfeltet.
» Renger aldrig betjeningsfeltet med meget veede.

1. Folg anvisningerne om renggringsmidlerne.
— Side 9
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2. Rengar betjeningsfeltet med en mikrofiberklud eller
en blgd fugtig klud.
3. Ter efter med en blad klud.

7.6 Rengoring af ovnderens rude

BEM/ERK!

Ukorrekt rengering kan beskadige ovndgrens glasru-
der.

» Brug ikke en glasskraber.

1. Falg anvisningerne om renggringsmidlerne.
— Side 9

2. Rengar glasruderne med en fugtig opvaskeklud og
et rengaringsmiddel til glas.
Bemeerk: Skygger pa glasruderne i ovndaren, der
virker som striber, er lysreflekser fra ovnbelysnin-
gen.

3. Ter efter med en blad klud.

7.7 humidClean

Rengegringsunderstattelsen er et hurtigt alternativ til den
normale rengaring af ovhrummet. Rengaringsunderstot-
telsen opblgder smuds ved fordampning af opvaske-
vand. Sa er det lettere at fijerne smudset bagefter.

Indstilling af rengoringsfunktion

Heeld er par draber opvaskemiddel i en kop vand.
Seet en ske i koppen for at undga forsinket kogning.
Sat koppen i midten af ovnrummet.

Indstil en mikrobglgeeffekt pa 600 W.

Indstil en varighed pa 3 minutter.

Start mikrobglgeovnen.

Lad daren veere lukket i yderligere 3 minutter, nar
varigheden er forbi.

Ter ovnrummet af med en blgd klud.

Lad ovnrummet terre med aben dor.

Nogarowbd=

© ®

8 Afhjeelpning af fejl

Mindre fejl ved apparatet kan afhjeelpes selv. Lees op-
lysningerne om fejlafhjaelpning, inden kundeservice
kontaktes. Sddan undgés ungdige omkostninger.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Forkert udfarte reparationer er farlige.

» Kun uddannet fagpersonale ma udfere reparationer

pa apparatet.
» Hvis apparatet er defekt, s kontakt kundeservice.

8.1 Funktionsfejl

Fejl Arsag og fejlafhjaelpning

Apparatet virker ikke. Netledningens stik er ikke sat i kontakten.

» Tilslut apparatet til strgemnettet.

Sikringen i sikringsskabet er udlast.

» Kontroller sikringen i sikringsskabet.

Stremforsyning er afbrudt.

» Kontroller, om rummets beslysning eller andre apparater i rummet fungerer.

Funktionsfejl

1. Sla sikringen i sikringsskabet fra.

2. Sla sikringen til igen efter ca. 10 sekunder.
v Huvis der er tale om en enkeltstaende fejl, slettes meddelelsen.
3. Hvis meddelelsen vises igen, sa kontakt kundeservice. Angiv den ngjagtige fejlmeddel-

else ved opkaldet.
— "Kundeservice", Side 11

Daren er ikke lukket helt.

» Kontroller, om der er madrester eller fremmedlegemer i klemme i dgren.

Timeren er ikke indstillet.
» [ndstil timeren. — Side 8

Madretterne opvar-

Mikrobalgeeffekten er indstillet for lavt.

mes langsommere > Indstil en hgjere mikrobglgeeffekt. = Side 8

end normalt.

Der er stillet en stgrre maengde i ovnen end normailt.

» Indstil en leengere varighed.

Den dobbelte meengde kreever den dobbelte tid.

Retterne er koldere end normalt.

» Vend retten eller omrar retten ind i mellem.

10



Bortskaffelse da

Fejl Arsag og fejlafhjzelpning

Drejetallerkenen krad- Smuds eller fremmedlegemer i omradet for drejetallerkenens drev.
ser og slaeber. » Renger rulleringen og fordybningen i ovnen.

Mikrobglgedriften bli- Apparatet har en fejl.

ver afbrudt. » Kontakt kundeservice, hvis fejlen opstar igen.

Apparatet er ikke i
drift. | displayet vises  » Tryk p4 stop.
en varighed.

Drejeknappen er blevet betjent utilsigtet.

9 Bortskaffelse

9.1 Bortskaffelse af udtjent apparat

Ved miljgrigtig bortskaffelse kan veerdifulde rastoffer

genindvindes.

» Bortskaf apparatet miljgrigtigt.
Hvis der er tvivl om genbrugsordningerne, og om
hvor genbrugspladserne er placeret, sa kan for-
handleren, kommunen eller de kommunale myndig-
heder kontaktes for at fa yderligere information.

affald af elektrisk- og elektronisk ud-
styr (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU.

Dette apparat er klassificeret iht. det
europaeiske direktiv 2012/19/EU om
I

10 Kundeservice

Der findes detaljerede oplysninger om garantiperiode
og garantibetingelser for det aktuelle land hos vores
kundeservice, den lokale forhandler og pa vores hjem-
meside.

Hav apparatets produktnummer (E-Nr.) og fabrikations-
nummer (FD-Nr.) parat, hvis du kontakter kundeservice.
Kontaktdata for kundeservice findes i vedlagte liste
over kundeserviceafdelinger eller pa vores hjiemmesi-
de.

10.1 Produktnummer (E-Nr.) og
fabrikationsnummer (FD-Nr.)

Produktnummeret (E-Nr.) og fabrikationsnummeret (FD-
Nr.) findes pa apparatets typeskilt.

Typeskiltet med numrene kan ses, nar apparatets dar
abnes.

€ Z

Type |

Skriv dataene ned, sd du hurtigt kan finde apparatets
data og telefonnummeret til kundeservice.

E-Nr: FD: ZNr:
\ |

11 Sadan lykkes det

Her findes anvisninger om de rigtige indstillinger samt
det passende tilbehar og fade for forskellige retter. Dis-
se anbefalinger er specielt optimeret til det pageelden-
de apparat.

11.1 Fremgangsmade

Her beskrives trin for trin den bedste fremgangsmade
for at kunne udnytte de anbefalede indstillinger opti-
malt. Der findes anvisninger om mange retter med op-
lysninger og tips om, hvordan apparatet bedst anven-
des og indstilles.

/\ ADVARSEL - Fare for forbreending!

Opvarmede levnedsmidler afgiver varme. Servicet kan

blive meget varmt.

» Brug derfor altid grydelapper til at tage service eller
tilbehgr ud af ovnrummet.

Bemaerk: De vejledende tidsangivelser i tabellerne er
vejledende veerdier, som afhaenger af madvarens kvali-
tet og beskaffenhed.

1. Tag tilbehgr, der ikke skal bruges, ud af ovnrummet
inden anvendelsen.

2. Velg en ret fra de anbefalede indstillinger.

3. Leeg retten i egnet fad.
- "Mikrobalgeegnede fade og tilbehar", Side 8

4. Stil fadet pa drejetallerkenen.

5. Indstil apparatet svarende til de anbefalede indstil-
linger.
| de anbefalede indstillinger er der ofte angivet i
tidsintervaller. Veelg den korteste varighed til at be-
gynde med. Forle&eng om ngdvendigt varigheden.
Nar der er angivet 2 mikrobglgeeffekter og varighe-
der i tabellerne: Indstil farst den ferste mikrobglgeef-
fekt og varighed, og indstil derefter den anden efter
lydsignalet.

Tip Hvis der skal tilberedes meengder, der afviger fra

meengderne i tabellerne, skal der for den dobbelte

meengde indstilles ca. den dobbelte varighed.

11
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11.2 Tips om optoning og opvarmning
Folg disse tips for optening og opvarmning for at opna

et godt resultat.

Emne

Tip

Efter udlgb af varigheden
skal retten veere optoet,
varm eller feerdigtilberedt.

Indstil en leengere varig-
hed. Sterre meengder og
hgjere madretter kreever
leengere tid.

Efter udlgb af varigheden
skal retten veere feerdigtil-
beredt i midten, men ikke
overophedet ved kanten.

= Ror rundt i retten af og
til.

® |ndstil en lavere mikro-
bolgeeffekt og en len-
gere varighed.

Efter optgning skal fjer-
kree eller ked ikke veere
delvist tilberedt pa ydersi-
den og stadig veere fros-

= |ndstil en lavere mikro-
bolgeeffekt.

= Vend stgrre masngder
flere gange under

set i midten. opteningen.
Retten ma ikke blive for ®  |ndstil en lavere mikro-
tor. balgeeffekt.

= |ndstil en kortere varig-
hed.
Deek retten til.
Tilseet mere vaeske.

Optoning med mikrobglger
Vaer opmeerksom pa de anbefalede indstillinger for optening af dybfrostretter med mikrobalger.

11.3 Optoning
Apparatet kan bruges til optgning af dybfrostretter.

Optoning af retter

1.

Seet de frosne madvarer i et fad uden lag péa dreje-
tallerkenen.

Deek sarte dele til med sma stykker alufolie, f.eks.
ben og vinger pa kyllinger eller fedtpartier pa kanten
af stege. Folien mé ikke berare ovnens vaegge.
Start driften.

Nar halvdelen af optgningstiden er géet, kan alufoli-
en tages af.

Bemaerk: Nar kad eller fierkrae tas op, dannes der
vaeske.

Fjern denne veeske, ndr madvaren vendes. Denne
veeske ma aldrig genanvendes eller komme i bere-
ring med andre madvarer.

Vend retterne eller rar rundt en til to gange.

Store stykker skal vendes flere gange.

Lad de opteede madvarer hvile yderligere i ca. 10 il
20 minutter ved stuetemperatur, sa temperaturen
udlignes.

Tag indmaden ud af fijerkree efter hviletiden. Kedet
kan videretiloeredes, ogsa selv om det stadig har
en lille frossen kerne.

Ret Veegtig Mikrobglgeeffekt i W Varighed i minutter
Hele stykker okse-, kalve- eller svinekead med 800 1. 180 1. 15
0g uden ben 2. 90 2.10-20
Hele stykker okse-, kalve- eller svineked med 1000 1. 180 1. 20
0g uden ben 2. 90 2.15-25
Hele stykker okse-, kalve- eller svineked med 1500 1. 180 1. 30
0g uden ben 2. 90 2.20-30
Stykker eller skiver af okse-, kalve- eller svi- 200 1. 180 1. 2!
nekad 2. 90 2.4-6
Stykker eller skiver af okse-, kalve- eller svi- 500 1. 180 1.5’
nekad 2. 90 2.5-10
Stykker eller skiver af okse-, kalve- eller svi- 800 1. 180 1. 8'
nekged 2. 90 2.10-15
Hakket kad, blandet®? 200 90 10*
Hakket kad, blandet®® 500 1. 180 1. 5¢

2. 90 2.10-15
Hakket kod, blandet®® 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
Fierkree eller fierkreestykker® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Fierkree eller fierkreestykker® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20

Vend retten flere gange.

Fiern emballagen helt.

© ® N o g b~ W N =2

Skil optgede dele fra hinanden, nar de vendes.
Frys retterne ned i flade portioner.
Fiern det allerede opteede ked.

Skil optgede dele fra hinanden.
Rer forsigtigt rundt i retten af og til.

Opte kun kager uden glasur, flade, gelatine eller creme.
Skil de enkelte kagestykker ad.

12
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Ret Veegtig Mikrobglgeeffekt i W Varighed i minutter
Fiskefilet, fiskekotelet eller fisk i skiver® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Grgntsager, f.eks. eerter 300 180 10-15
Frugt, f.eks. hindbaer® 300 180 7-10°
Frugt, f.eks. hindbeer® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Smer, optening’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Smer, optening’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Brad, helt 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Bred, helt 1000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20
Torkager, f.eks. rorekage® ® 500 90 10-15
Torkager, f.eks. rorekage® ® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Kager, saftige, f.eks. frugtkage, kvarkkage® 500 1. 180 1.5

2. 90 2.15-20
Kager, saftige, f.eks. frugtkage, kvarkkage® 750 1. 180 1.7

2. 90 2.15-20
' Skil optgede dele fra hinanden, nar de vendes.
2 Frys retterne ned i flade portioner.
3 Fjern det allerede optgede kad.
* Vend retten flere gange.
5 Skil opteede dele fra hinanden.
5 Ror forsigtigt rundt i retten af og til.
" Fjern emballagen helt.
8 Opte kun kager uden glasur, flade, gelatine eller creme.
® Skil de enkelte kagestykker ad.
11.4 Opvarmning BEM/ERK!

Apparatet kan bruges til opvarmning af retter.
Opvarmning af retter

/\ ADVARSEL - Fare for forbreending!

Opvarmede levnedsmidler afgiver varme. Servicet kan

blive meget varmt.

» Brug derfor altid grydelapper til at tage service eller
tilbehgr ud af ovnrummet.

/\ ADVARSEL - Fare for skoldning!

Ved opvarmning af veesker kan der opsta forsinket

kogning. Det betyder, at kogetemperaturen néas, uden

at de typiske luftbobler dannes. Selv meget sma be-

veegelser af beholderen skal ske med stor forsigtighed.

Den kogende veeske kan pludseligt koge over eller

sprojte.

» Saet derfor altid en ske i koppen eller beholderen.
Sédan kan forsinket kogning undgas.

v X

Hvis genstande af metal bergrer ovnrummets vaeg,

dannes der gnister, som kan beskadige apparatet eller

odelaegge indersiden af ovndarens rude.

» Metal, f.eks. en ske i et glas, skal veere placeret
mindst 2 cm veek fra ovnrummets vaegge og dgrens
inderside.

1. Tag feerdigretter ud af emballagen, og leeg dem i et
mikrobglgeegnet fad.

2. Fordel retterne fladt i fadet.

3. Tildeek retterne med et egnet lag, en tallerken eller
en specialfolie til mikrobalger.

4. Start driften.

5. Vend retterne, eller rar rundt flere gange.
De enkelte dele af retterne kan blive opvarmet med
forskellig hastighed.

6. Kontroller temperaturen.

7. Lad de opvarmede retter hvile yderligere i 2-5 minut-
ter ved stuetemperatur, sa temperaturen udlignes.

13
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Opvarmning af dybfrostretter med mikrobolger
Vaer opmeerksom pa de anbefalede indstillinger for opvarmning af dybfrostretter med mikrobglger.

Ret Veegtig Mikrobglgeeffekt i W Varighed i minutter
Menu, tallerkenret, faerdigret med 2-3 kompo- 300 - 400 600 8-11
nenter

Suppe 400 600 8-10
Sammenkogt ret 500 600 10-13
Kadskiver eller kadstykker i sauce, f.eks. gul- 500 600 12-17"
lasch

Gratin, f.eks. lasagne, cannelloni 450 600 10-15
Tilbeher, f.eks. ris, pasta? 250 600 2-5
Tilbeher, f.eks. ris, pasta® 500 600 8-10
Grgntsager, f.eks. eerter, broccoli, 300 600 8-10
gulergdder®

Grgntsager, f.eks. erter, broccoli, 600 600 14 -17
gulergdder®

Flgdespinat* 450 600 11-16

Skil kedstykkerne fra hinanden under omrgringen.
Tilsaet lidt veeske til retten.
Heeld vand i fadet, sa bunden er dackket.

1
2
3
* Tilbered retten uden tilseetning af vand.

Opvarmning med mikrobglger
Vaer opmaerksom pé de anbefalede indstillinger for opvarmning med mikrobglger.

Ret Maengde Mikrobolgeeffekt i W Varighed i minutter
Drikkevarer' 200 ml 800 2-328
Drikkevarer' 500 ml 800 3-42°
Babymad, f.eks. sutteflasker? 50 ml 360 ca. 0,5%¢
Babymad, f.eks. sutteflasker* 100 ml 360 ca. 1°°
Babymad, f.eks. sutteflasker* 200 ml 360 1,5%°¢
Suppe 1 kop 200 g 600 2-3
Suppe, 2 kopper 400 ¢ 600 4-5
Menu, tallerkenret, faerdigret med 2-3 kompo- 350 - 500 g 600 4-8
nenter

Ked i sauce’ 500 g 600 8-11
Sammenkogt ret 400 ¢ 600 6-8
Sammenkogt ret 800 g 600 8- 11
Grontsager, 1 portion® 150 g 600 2-3
Grentsager, 2 portioner® 300 g 600 3-5

Saet en ske i glasset.

Alkoholiske drikke mé ikke overophedes.

Kontroller retten ind i mellem.

Opvarm babymad uden sut eller 1ag.

Retten skal altid omrystes godt efter opvarmningen.
Kontroller altid temperaturen.

Skil de enkelte stykker kad fra hinanden.

Tilsaet lidt vaeske til retten.

©® N O O A W N =
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11.5 Proveretter

Montagevejledning da

Disse oversigter er fremstillet til pravningsorganer for at lette prgvningen af apparatet iht. EN 60350-1:2013 hhv. IEC
60350-1:2011 og iht. standard EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Tilberedning med mikrobeolger

Ret Mikrobolgeeffekt i W Varighed i minutter  Anvisning
Aggemeelk, 750 g 1. 360 1.12-17 Stil en pyrexform 20 x 25 cm péa
2. 90 2.20-25 drejetallerkenen.
Biskuit 600 8-10 Stil en pyrexform @ 22 cm pa
drejetallerkenen.
Forloren hare 600 20 -25 Seet en pyrexform pa drejetaller-
kenen.
Optoning med mikrobglger
Anbefalede indstillinger for optening med mikrobglger.
Ret Mikrobolgeeffekt i W Varighed i minutter  Anvisning
Ked 1. 180 1.5-7 Stil en pyrexform @ 22 cm pa
2. 90 2.10-15 drejetallerkenen.

12 Montagevejledning

Vaer opmeerksom pa disse oplysninger ved montagen
af apparatet.

12.1 Sikker montage

Overhold disse sikkerhedsanvisninger under

montagen af apparatet.

m Sikkerheden under brugen er kun sikret,
hvis apparatet er blevet monteret korrekt
iht. montagevejledningen. Installatgren har
ansvaret for, at apparatet fungerer fejlfrit pa
opstillingsstedet.

m Kontroller apparatet efter udpakningen. Til-
slut ikke apparatet, hvis det har transport-
skader.

® Fjern emballagemateriale og kleebefolie fra
ovnrummet og ovndgren inden ibrugtagnin-
gen.

® Fjern aldrig den transparente folie fra de-
rens inderside.

® Fglg anvisningerne i montagebladene vedr.
indbygning af tilbehgrsdele.

® |ndbygningsskabe skal vaere temperaturbe-
standige op til 90 °C og tilgreensende
skabsfronter pa til 65 °C.

= Apparatet ma ikke indbygges bag en deko-
rations- eller skabslage. Der er fare for
overophedning.

m Udfer udskaeringerne i kakkenskabet, inden
apparatet seettes pa plads. Fjern spanerne.
De kan forringe elektriske komponenters
funktion.

m Tilslutning af apparater uden netstik ma
kun udfgres af en autoriseret fagmand. Ved
skader, der opstar som felge af forkert til-
slutning, bortfalder retten til garantiydelser.

/A ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Der kan veere dele med skarpe kanter, som
er tilgeengelige under montagen. Dette kan

medfere snitsar.

» Brug beskyttelseshandsker

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Anvendelse af en forleenget nettilslutningsled-

ning og ikke-godkendte adaptere er farligt.

» Brug ikke forleengerledning eller multi-
stikdaser.
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/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Fagligt ukorrekt tilslutning af apparater op til

13 A/3 kW er farlig. Angivelserne om dette

apparats effekt findes pa typeskiltet

— "Produktnummer (E-Nr.) og fabrikations-

nummer (FD-Nr.)", Side 11.

» | Danmark er apparatet kun godkendt til
brug i forbindelse med en stikkontakt type
E/F.

=]
Y
4
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Type F

» Hvis der kun findes en stikkontakt af type K
pa tilslutningsstedet, skal apparatet tilslut-
tes med en egnet adapter. Kun pa den ma-
de er apparatet jordet korrekt. Denne adap-
ter (reservedels-nr. 00623333) kan kebes
hos kundeservice.

S

wex | [ \/

12.2 Elektrisk tilslutning

For at kunne foretage en sikker elektrisk tilslutning af
apparatet skal disse anvisninger overholdes.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stad!

Ukorrekte installationer er farlige.

» Flytning af en stikkontakt eller udskiftning af tilslut-
ningsledningen ma kun udferes af en faguddannet
elektriker under overholdelse af de geeldende for-
skrifter.

» Apparatet ma kun tilsluttes til en forskriftsmaessigt
installeret sikkerhedsstikdase.

» Huvis stikket ikke er tilgeengeligt efter installationen,
skal installationen forsynes med en alpolet afbryde-
ranordning med en kontaktafstand pa min. 3 mm.
Indbygningen skal yde bergringsbeskyttelse.
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12.3 Leveringsomfang

Kontrollér alle dele for transportskader efter udpaknin-
gen, og om leveringen indeholder alle dele.

12.4 Indbygningsskabe

Her findes anvisninger om sikker montage.

BEM/ERK!

Spaner kan forringe de elektriske komponenters funk-

tion.

» Udfar udskaeringerne i kekkenskabet, inden appara-
tet seettes pa plads.

» Fjern spanerne.

Minimumindbygningshgjden er 850 mm.
Indbygningsskabet mé ikke have en bagveaeg bag
apparatet.

Ventilationsabninger og luftindtagsabninger ma ikke
deekkes til.

Indbygningsskabe skal veere varmebestandige op til
90 °C og tilgreensende skabsfronter op til 65 °C.

12.5 Indbygningsmal i overskab

Overhold indbygningsmalene og sikkerhedsafstandene
for overskabe.
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12.6 Forberedelse af overskab

1. Mal skabets veegtykkelse. @
Veegtykkelsen er angivet med en x-veerdi.

2. Bemeerk: X-vaerdien svarer til afstanden fra tilslut-
ningspladens underste hul til indbygningsskabets
bund.

Skru tilslutningspladen fast pa overskabet. @
Overhold her den malte x-veerdi.

)




Montagevejledning da

—— 12.9 Forberedelse af apparat

X Hvis apparatet skal indbygges i et hgjskab, skal det for-
@ i beredes til dette.

L
—»l\\@ 1. Skru den midterste skrue i mikrobglgeovnens bund
ud.
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12.7 Indbygningsmal i hgjskab

Overhold indbygningsmalene og sikkerhedsafstandene
for hgjskabe.

2. Fjern afdeekningen fra mikrobglgeovnens bund.
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3. Skru den midterste skrue fast i mikrobglgeovnens
12.8 Forberedelse af hgjskab bund.

1. Mal skabets veegtykkelse. @
Veegtykkelsen er angivet med en x-veerdi.

2. Bemeerk: X-vardien svarer til afstanden fra tilslut-
ningspladens underste hul til indbygningsskabets
bund.

Skru tilslutningspladen fast pa hgjskabet. @
Overhold her den malte x-veerdi.
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da Montagevejledning

5. Fastger montagerammen pa mikrobglgeovnens 2. Bemeerk:

bund med de to yderste skruer. Tilslutningsledningen mé ikke komme i klemme eller
fa knaek.

6. Fastger de 4 fgdder pa mikrobalgeovnens bund.

\,

=
=

P =
Ry .
-

5

=

12.10 Montage af apparat 3. Skru sé& leenge pé skruerne, til apparatet er indjuste-

. il mi f sk .
1. Fastgor afstandsstykkerne svarende til skabsveeg- ret til midten af skabet
gens tykkelse pa apparatet.

1
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4. Kontroller afstanden til de tilstedende apparater.

r—— ]

—

min. 3mm -»

=
—
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_——

Afstanden til de tilstgdende apparater skal minimum
vaere 3 mm.

5. Fjern emballagemateriale og kleebefolie fra ovnrum-
met og ovndgren.
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1 Turvallisuus

Noudata seuraavia turvallisuusohijeita.

1.1 Yleisia ohjeita

m | ue tdma ohje huolellisesti.

m Sailytd ohjeet ja tuotetiedot mybhempaa
kayttotarvetta tai mahdollista uutta omista-
jaa varten.

m Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, ala kytke
laitetta kayttoon.

1.2 Maarayksenmukainen kaytté

llIman pistoketta olevien laitteiden liittdminen

on sallittua vain alan ammattilaisille. Takuu ei

kata virheellisesta liitannasta johtuvia

vaurioita.

Turvallinen kayttd on taattu vain, kun asennus

tehdaan ammattitaitoisesti asennusohjeita

noudattaen. Asentaja vastaa moitteettomasta

toiminnasta laitteen asennuspaikassa.

Kayta laitetta vain:

® ryokien ja juomien valmistukseen.

® valvonnan alaisena. Valvo lyhytaikaista keit-
tamista koko ajan.

Turvallisuus fi

m Kkotitaloudessa ja siihen rinnastettavassa
kaytossa kuten esimerkiksi: liikkeiden, toi-
mistojen ja muiden ammatillisten yritysten
henkilokunnan taukotiloissa; maatalousyri-
tyksissda; asiakkaiden kaytdssa hotelleissa
ja muissa majoitusliikkeissa; aamiaista
tarjoavissa majataloissa.

= enintddan 4000 m korkeudella merenpinnas-
ta.

Al3 kayta laitetta:
m ylkoisella ajastimella tai erillisella
kaukosaatimella.

Laite vastaa standardia EN 55011 / CISPR
11. Laite on ryhmé&an 2 , luokkaan B kuuluva
tuote. Ryhma 2 tarkoittaa, ettd mikroaaltoja
kaytetaan elintarvikkeiden lammittamiseen.
Luokka B kertoo, etta laite sopii yksityisille
kotitalouksille.

1.3 Kayttajien rajoitukset

Kahdeksanvuotiaat ja sitd vanhemmat lapset
ja sellaiset henkil6t, joilla on alentunut
fyysinen, aistillinen tai henkinen toimintakyky
tai joilta puuttuu kokemusta ja/tai tietoa
laitteen kaytosta, saavat kayttaa laitetta vain
valvonnan alaisena tai kun heille on neuvottu,
miten laitetta kaytetaan turvallisesti ja he ovat
ymmartaneet laitteesta aiheutuvat vaarat.
Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta,
paitsi jos he ovat vahintaan 15-vuotiaita ja
aikuinen valvoo toimenpiteita.

Pida alle kahdeksanvuotiaat lapset poissa
laitteen ja liitantajohdon lahelta.

1.4 Turvallinen kaytto

A\ VAROITUS - Tulipalovaara!

Uunitilassa sailytettavat, palavat esineet voivat

syttya palamaan.

» Ala sailyta palavia esineita uunitilassa.

» Jos laitteesta tulee savua, laite on
kytkettava pois paalta tai irrotettava
verkkopistoke. Laitteen luukku on pidettava
kiinni mahdollisten liekkien
tukahduttamiseksi.

Irralliset ruoantahteet, rasva ja paistoliemi

voivat syttya palamaan.

» Poista ennen kayttéa karkea lika uunitilasta,
lammityselementeistad ja varusteista.
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fi  Turvallisuus

Laitteen ylikuumeneminen voi aiheuttaa

tulipalon.

» Ald asenna laitetta koskaan somiste- tai
kalusteoven taakse.

/A VAROITUS - Palovammavaara!

Varusteet ja astiat kuumenevat hyvin

kuumiksi.

» Kayta aina patalappuja, kun otat kuumat
varusteet tai astiat uunista.

Alkoholihdyryt voivat syttya kuumassa

uunissa.

» Kayta ruokiin vakevia alkoholijuomia vain
pienia maaria.

» Avaa laitteen luukku varovasti.

/A VAROITUS - Palamisvaara!

Kéaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat

kaytossa.

» Ala kosketa kuumia osia.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.

Laitteesta voi tulla kuumaa hdyrya, kun avaat

laitteen luukun. Hyry ei ole lampdtilasta

riippuen nakyvaa.

» Avaa laitteen luukku varovasti.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.

Kuumassa uunitilassa oleva vesi voi hdyrystya

kuumaksi hoyryksi.

» Al4 kaada koskaan vettd kuumaan uuniin.

/A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi séarkya.

» Al& kayta laitteen luukun lasin
puhdistukseen voimakkaita, hankaavia
puhdistusaineita tai teravaa metallikaavinta,
koska ne voivat naarmuttaa pintaa.

Laitteen luukun saranat liikkkuvat, kun luukku

avataan ja suljetaan, ja ne voivat takerrella.

» Ala tartu saranoiden alueelle.

Pyorivan lasilevyn halkeamat, pirstaleet tai

murtumat ovat vaarallisia.

» Ala lyd pyoOrivaa lautasta teravilla esineilla.

» Kasittele pydrivaa lautasta varovasti.

/A VAROITUS - Sahkoiskun vaara!

Verkkojohdon viallinen eristys on vaarallinen.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske laitteen
kuumiin osiin tai lammaonlahteisiin.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske teraviin
ulokkeisiin tai reunoihin.

» Verkkojohtoa ei saa taittaa, jattaa
puristuksiin eikd muuttaa.
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/A VAROITUS - Tukehtumisvaara!

Lapset saattavat leikkiessdan esim. vetaa

pakkausmateriaaleja paahansa tai kaariytya

niihin ja tukehtua.

» Pida pakkausmateriaali poissa lasten
ulottuvilta.

» Al4 anna lasten leikki&
pakkausmateriaalilla.

Lapset voivat vetada henkeen tai niella pienia

osia ja tukehtua niihin.

» Pida pienet osat poissa lasten ulottuvilta.

» Al4 anna lasten leikkia pienilla osilla.

1.5 Mikroaaltouuni

LUE TARKEAT TURVALLISUUSOHJEET
HUOLELLISESTI JA SAILYTA NE
MYOHEMPAA KAYTTOA VARTEN

/A VAROITUS - Tulipalovaara!

Laitteen maaraysten vastainen kayttd on

vaarallista ja voi aiheuttaa vaurioita.

Esimerkiksi [ammitetyt tohvelit, jyva- tai

viljatyynyt voivat syttyd palamaan viela tuntien

kuluttua.

» Al kuivaa laitteessa koskaan ruokia tai
vaatteita.

» Ala lammita laitteella tohveleita, jyva- tai
viljatyynyja, pesusienia, kosteita
pesulappuja tai vastaavia.

» Kayta laitetta vain ruokien ja juomien
valmistukseen.

Elintarvikkeet ja niiden pakkaukset ja astiat

voivat syttya palamaan.

» Ala lammita elintarvikkeita
lampimanéapitopakkauksissa.

» Al4 lAmmita elintarvikkeita muovi-, paperi-
tai muissa helposti palavissa pakkauksissa
ilman valvontaa.

» Ala saada liilan korkeaa mikroaaltotehoa tai
liian pitkaa aikaa. Noudata taman
kayttbohjeen ohjeita.

» Al kuivaa elintarvikkeita
mikroaaltouunissa.

» Ala sulata tai [ammita elintarvikkeita, joissa
on niukasti vetta, kuten esim. leipaa, liian
suurella mikroaaltoteholla tai liian pitaa
aikaa.

Ruokadljy voi syttya palamaan.

» Ald lammitd pelkkda ruokaoljyd mikrossa.



A VAROITUS - Rajiahdysvaara!

Tiukasti suljetuissa astioissa olevat nesteet tai

muut elintarvikkeet voivat rajahtaa helposti.

» Al4 kuumenna nesteita tai muita
elintarvikkeita tiukasti suljetuissa astioissa.

/A VAROITUS - Palovammavaara!
Elintarvikkeet, joissa on kiintea kuori tai
nahka, voivat haljeta rajahdysmaisesti
kuumennuksen aikana tai myos viela
kuumentamisen jalkeen.

» Al& kypsenna kananmunia kuorineen tai
lammita kovaksi keitettyja munia kuorineen.

» Ald kypsenné kuorellisia ayridisia.

» Paistettujen munien ja lasissa hyydytettyjen
munien keltuainen on ensin rikottava.

» Elintarvikkeissa, joissa on kiinte& kuori tai
nahka, kuten esim. omenat, tomaatit,
perunat tai makkarat, kuori voi haljeta.
Pistele kuoreen tai nahkaan reikia ennen
lammittamista.

Vauvanruoassa oleva lamp6 ei jakaudu

tasaisesti.

» Ala lammita vauvanruokia suljetuissa
astioissa.

» Poista aina kansi tai tutti.

» Sekoita tai ravista kunnolla lammittamisen
jalkeen.

» Tarkasta lampdtila ennen kuin annat ruoan
lapselle.

Kuumat ruoat sateilevat lampdéa. Astia voi

kuumentua kuumaksi.

» Kayté aina patalappua, kun otat kuumat
varusteet tai astiat uunista.

lImatiiviisti pakattujen elintarvikkeiden pakkaus

voi haljeta.

» Noudata aina pakkauksessa olevia ohjeita.

» Kayta aina patalappua, kun otat ruoat
uunista.

Kaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat

kaytossa.

» Al4 kosketa kuumia osia.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.

Turvallisuus fi

Laitteen maaraysten vastainen kayttd on
vaarallista. Esimerkiksi ylikuumentuneet
tohvelit, jyva- tai viljatyynyt, pesusienet,
kosteat pesulaput tai vastaavat voivat
aiheuttaa palovammoja.

» Al4 kuivaa laitteessa koskaan ruokia tai
vaatteita.

» Ala lAmmita laitteella tohveleita, jyva- tai
viljatyynyja, pesusienia, kosteita
pesulappuja tai vastaavia.

» Kayté laitetta vain ruokien ja juomien
valmistukseen.

/A VAROITUS - Palamisvaara!

Nesteitd kuumennettaessa voi esiintya

viivastynytta kiehumista. Se tarkoittaa, etta

kiehumislampdtila saavutetaan ilman, etta

nesteessa nakyy tyypillisia hdyrykuplia. Varo

astian vahaistakin tarahdysta. Kuuma neste

saattaa kiehua yhtakkia voimakkaasti yli ja

roiskua.

» Laita kuumentaessasi aina lusikka astiaan.
Nain valtetaan viivastynyt kiehuminen.

v X

/A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Tarkoitukseen sopimaton astia voi haljeta.

Posliinisten ja keraamisten astioiden

kahvoissa ja kansissa voi olla pienia reikia.

Naiden reikien takana on ontto tila. Onttoon

tilaan paassyt kosteus voi aiheuttaa astian

halkeamisen.

» Kayta vain mikrokayttddn soveltuvia
astioita.

Metalliset astiat ja kulhot, tai astiat, joissa on

metalliosia, voivat aiheuttaa pelkassa

mikroaaltokaytdssa kipindintia. Laite

vaurioituu.

» Al4 kdytd pelkdssd mikroaaltokaytdssa
koskaan metalliastioita.

» Kayta vain mikrokayttdéon soveltuvia
astioita.

A\ VAROITUS - Sahkoéiskun vaara!
Laitteessa on korkeajannitetta.
» Al& poista ulkokuorta.
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fi Esinevahinkojen valttdminen

A\ VAROITUS - Vakava terveystriski!
Puutteellinen puhdistus voi vaurioittaa laitteen
pintaa, lyhentaa kayttoikaa ja aiheuttaa
vaarallisia tilanteita kuten esimerkiksi
mikroaaltoenergian paasyn ulos laitteesta.
» Puhdista laite sdaanndllisesti ja poista
elintarvikejaamat heti.
» Pida uunitila, luukku ja luukun lukko aina
puhtaina.
— "Puhdistus ja hoito", Sivu 26

Ala kayté laitetta, jos laitteen luukku on

vaurioitunut. Mikroaaltoenergiaa voi paasta

ulos laitteesta.

» Ala kayté laitetta, jos uuninluukku tai luukun
muovikehys on vaurioitunut.

» Korjauta laite vain huoltopalvelussa.

llIman ulkokuorta olevasta laitteesta voi paasta

ulos mikroaaltoenergiaa.

» Al4 poista koskaan ulkokuorta.

» Kaanny huolto- ja korjaustoissa
huoltopalvelun puoleen.

2 Esinevahinkojen valttaminen

2.1 Yleista

HUOMIO!

Uunitilassa pitkan aikaa oleva kosteus aiheuttaa

korroosiota.

» Pyyhi kondenssivesi kypsennyksen jéalkeen pois.

» Ala sailyta kosteita elintarvikkeita pitk&d&an suljetussa
uunissa.

» Ala varastoi ruokia uunitilassa.

Laitteen luukun kayttaminen istuimena ja séilytystilana

voi vaurioittaa laitteen luukkua.

» Ala nojaa tai istuudu laitteen avoimen luukun paalle
tai riipu luukusta tai ota siita tukea.

2.2 Mikroaaltouuni

Noudata naitad ohjeita, kun kaytat mikroaaltouunia.

HUOMIO!

Jos metalli padsee kosketuksiin uunitilan seinéan

kanssa, muodostuu kipinoita, jotka vaurioittavat laitetta

ja voivat rikkoa luukun sisalasin.

» Metallin, esim. lusikka lasissa, pitda olla vahintaan
2 cm:n paassa uunitilan seinista ja luukun
sisdpinnasta.

Alumiinivuoat voivat aiheuttaa laitteessa Kkipingintia.

Muodostuvat kipinét vaurioittavat laitetta.

» Ala kayté laitteessa alumiinivuokaa.

Laitteen kayttod ilman uunitilassa olevaa ruokaa

aiheuttaa ylikuormituksen.

» Ala kdynnistd mikroaaltouunia ilman, ettd uunitilassa
on ruokaa. Poikkeuksena on lyhyt astiatesti.

==

v | X

Jos laitteessa valmistetaan mikropopcorneja useita

kertoja aivan perajalkeen liian suurella

mikroaaltoteholla, seurauksena voi olla uunitilan

vaurioituminen.

» Anna laitteen jaahtya valmistuskertojen valilla useita
minuutteja.

» Ala sdadda mikroaaltotehoa liian korkeaksi.

» Kayta korkeintaan 600 W:n tehoa.

» Aseta popcorn-pussi aina lasilautaselle.

Mikroaaltojen syéttoliitantd vaurioituu, jos suojus

poistetaan.

» Ala poista koskaan uunitilassa olevaa mikroaaltojen
syottoliitannan suojusta.

Lapinakyvan kalvon poistaminen luukun sisasivulta

vaurioittaa laitteen luukkua.

» Ala poista kalvoa luukun sisasivulta.

Laitteen sisdan paésevéa neste voi vaurioittaa pyorivan

lautasen kayttdlaitetta.

» Valvo kypsentamista.

» Aseta ensin lyhyempi kypsennysaika ja pidenna
kypsennysaikaa tarpeen mukaan.

» Ala kayta laitetta koskaan ilman py6rivaa lautasta.

3 Ymparistonsuojelu ja saasto

3.1 Pakkausmateriaalin havittaminen

Pakkausmateriaalit ovat ympaéaristoystavallisia ja
kierratyskelpoisia.
» Havita yksittaiset osat lajiteltuina.
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Tutustuminen fi

4 Tutustuminen

4.1 Ohjauspaneeli

Kayttbpaneelin avulla asetetaan laitteen toiminnot ja
nahdaén tiedot sen kayttotilasta.

Huomautus: Laitteen tyypista riippuen tietyt
yksityiskohdat kuten vari ja muoto voivat poiketa

kuvasta.
90
180
360 ﬂ
600
800
0 1
2
60 3
50 4
30 6
20 7
10 9 8
| | —— &l
Luukun avaaja Luukun avaaminen.
Ajanvalitsin Toiminta-ajan asettaminen minuutteina.
Tehonvalitsin Mikroaaltotehon asettaminen watteina.

4.2 Uunitoiminnot
Tasta 16ydat yhteenvedon uunitoiminnoista. Saat suosituksia uunitoimintojen kaytosta.

Symboli Nimi Kaytté
90-800 Mikroaaltouuni Ruokien ja nesteiden sulatus, kypsennys ja kuumentaminen.
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fi Ennen ensimmaista kayttoa

4.3 Jaahdytyspuhallin

Jaahdytyspuhallin kytkeytyy tarpeen mukaan péalle ja
pois paalta.

Mikroaaltokaytéssa uunitila pysyy kylmana.
Jaahdytyspuhallin kytkeytyy silti paalle.

Huomautus: Jadhdytyspuhallin voi kdyda edelleen,
vaikka laite on jo kytketty pois paalta.

4.4 Kondenssivesi

Uunitilaan ja laitteen luukkuun voi muodostua
kypsennyksen yhteydessa kondenssivetta.
Kondenssivesi on normaalia, eiké se vaikuta laitteen
toimintaan. Pyyhi kondenssivesi kypsennyksen jalkeen
pois.

5 Ennen ensimmaista kayttoa

Tee asetukset ensikayttdéonottoa varten. Puhdista laite
ja varusteet.

5.1 Laitteen puhdistaminen ennen
ensimmaista kayttéa

Puhdista uunitila ja varusteet ennen kuin valmistat

laitteessa ruokaa ensimmaista kertaa.

1. Varmista, ettd uunissa ei ole
pakkausmateriaalijagamia, varusteita tai muita
esineita.

2. Puhdista uunitilan sileat pinnat pehmealla, kostealla
liinalla.

3. Poista uutuuden haju pyyhkimalla tyhja uunitila
kuumalla astianpesuaineliuoksella.

— "Uunitilan puhdistaminen”, Sivu 26

5.2 Pydrivan lautasen asettaminen
paikalleen

Kayta laitetta vain pyoriva lautanen paikalleen
asennettuna.

1. Aseta rullarengas [@l uunitilassa olevaan
syvennykseen.

//

2. Lukitse pyoriva lautanen [b] paikalleen uunin pohjan
keskelld olevaan kéayttolaitteeseen [Cl.

3. Tarkasta, onko pyoriva lautanen on lukittunut oikein
paikalleen.

Huomautus: Pydriva lautanen voi pyo6ria seka
vasemmalle etta oikealle.

6 Kayton perusteet

6.1 Mikroaaltotehot

Tasta I16ydat yhteenvedon mikroaaltotehoista ja niiden
kaytosta.

Mikroaaltoteho Kaytto

watteina

90 Hellavaraista kasittelya
vaativien ruokien sulatus.

180 Ruokien sulatus ja
jatkokypsennys.

360 Lihan ja kalan kypsentaminen
tai hellavaraista kasittelya
vaativien ruokien
[Ammittaminen.

600 Ruokien kuumennus ja
kypsennys.

800 Nesteiden kuumennus.
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6.2 Mikroaaltokayttoon soveltuvat astiat ja
varusteet

Kayta mikroaaltokaytt6dn soveltuvia astioita ja
varusteita, jotta ruoka lampenee tasaisesti etka
vaurioita laitetta.

Huomautus: Ota huomioon valmistajan ohjeet ennen
kuin kaytat astiaa mikroaaltouunissa. Tee epédvarmassa
tapauksessa astiatesti.



Soveltuu mikrokaytto6n

Astiat ja varusteet Perustelu

Naista materiaaleista
kestavasta ja mikroaallot paasevat lapi.
mikrokayttéon Mikroaallot eivéat vaurioita
soveltuvasta materiaalista: kuumuutta kestavia

m |asi astioita.

Keraaminen lasi

Posliini

Lammonkestava muovi

Kokonaan lasitettu

keramiikka ilman

saroja

Astia kuumuutta

Huomautus: Estaaksesi
viivastyneen kiehumisen
voit kéayttda metallista
ruokailuvélinetta,
esimerkiksi lusikkaa
lasissa.

Metalliset aterimet

HUOMIO!

Jos metalli padsee kosketuksiin uunitilan seinan

kanssa, muodostuu Kipindita, jotka vaurioittavat laitetta

ja voivat rikkoa luukun sisélasin.

» Metallin, esim. lusikka lasissa, pitda olla vahintaan
2 cm:n paassa uunitilan seinistd ja luukun
sisapinnasta.

Ei sovellu mikrokaytt6on

Astiat ja varusteet Perustelu

Metalliastiat Mikroaallot eivat lapaise
metallia. Ruoat
lAmpenevat tuskin
lainkaan.

Kulta- tai hopeakoristeiset Mikroaallot voivat

astiat vaurioittaa kulta- ja

hopeakoristeluja.
Ohje: Jos valmistaja
takaa astian
soveltuvuuden
mikrokayttéon, voit
kayttaa astiaa.

6.3 Astian mikrokelpoisuuden testaaminen

Tarkasta astian mikrokelpoisuus astiatestilla. Laitteen
kayttdminen mikroaaltokaytolld ilman ruokaa on
sallittua vain astiatestin yhteydessa.

/\ VAROITUS - Palamisvaara!

Kaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat kaytdssa.
» Ala kosketa kuumia osia.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.

1. Aseta tyhja astia uunitilaan.
2. Saada laite 2 - 1 minuutin ajaksi suurimmalle
mikroaaltoteholle.

Kayton perusteet fi

3. Kaynnista toiminto.
4. Tarkasta astia useita kertoja:
- Jos astia on kylméa tai kddenlampobinen, se
soveltuu mikrokayttéon.
— Jos astia on kuuma tai syntyy kipinoita, keskeyta
astiatesti. Astia ei sovellu mikrokayttoon.

6.4 Mikroaaltokayton saataminen

HUOMIO!

Laitteen kayttd ilman uunitilassa olevaa ruokaa

aiheuttaa ylikuormituksen.

» Ala kdynnista mikroaaltouunia ilman, ettd uunitilassa
on ruokaa. Poikkeuksena on lyhyt astiatesti.

=I5
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Ohje: Kayttaaksesi laitetta optimaalisesti voit kayttaa
apuna suositusasetusten tietoja.
— "Né&in onnistut”, Sivu 28

1. Noudata turvallisuusohijeita. = Sivu 20

2. Noudata aineellisten vahinkojen valttamista koskevia
ohjeita. = Sivu 22

3. Noudata mikroaaltokayttodn soveltuvia astioita ja
varusteita koskevia ohjeita. » Sivu 24

4. Aseta haluamasi mikroaaltoteho tehonvalitsimella.

5. Aseta haluamasi toiminta-aika ajanvalitsimella.
Jos haluamasi toiminta-aika on alle 2 minuuttia,
aseta ensin pidempi aika ja sitten heti takaisinpain
haluamasi toiminta-ajan kohdalle.

Huomautus: Jos avaat uunin luukun toiminnon aikana,

mikroaaltouuni keskeyttad toiminnon ja pysayttaa

asetetun ajan kulumisen. Kun suljet uunin luukun,

toiminto jatkuu.

6.5 Toiminta-ajan muuttaminen

Voit muuttaa toiminta-aikaa milloin tahansa.
» Aseta haluamasi toiminta-aika ajanvalitsimella.

Jos haluamasi toiminta-aika on alle 2 minuuttia,
aseta ensin pidempi aika ja sitten heti takaisinpain
haluamasi toiminta-ajan kohdalle.

6.6 Toiminnon keskeyttaminen

1. Avaa laitteen luukku.
2. Kun haluat jatkaa toimintoa, sulje laitteen luukku.
v Asetettu toiminta-aika kuluu edelleen.

6.7 Toiminnon lopettaminen

» Aseta ajanvalitsin arvoon O.

25



fi Puhdistus ja hoito

7 Puhdistus ja hoito

Puhdista ja hoida laitetta huolellisesti, jotta se pysyy
pitkdan toimintakuntoisena.

7.1 Puhdistusaine
Kayta vain tarkoitukseen soveltuvia puhdistusaineita.

A VAROITUS - Sahkdiskun vaara!

Laitteeseen péaseva kosteus voi aiheuttaa sahkdiskun.

» Al4 kayta laitteen puhdistukseen hdyry- tai
painepesuria.

HUOMIO!

Sopimattomat puhdistusaineet vaurioittavat laitteen

pintoja.

» Ala kdyta voimakkaita tai hankaavia
puhdistusaineita.

Ala kayta vahvasti alkoholipitoisia puhdistusaineita.
Ala kayta kovia hankaustyynyja tai puhdistussienia.
Ala kayta lampopuhdistukseen tarkoitettuja
erikoispuhdistusaineita.

» Kayta lasinpuhdistusainetta, lasinpuhdistuslastaa tai
terdksen puhdistusainetta vain, kun niitd suositellaan
kyseisen osan puhdistusohjeessa.

Uusiin sieniliinoihin jad valmistuksessa jaamia.

» Huuhtele uudet sieniliinat huolellisesti ennen kayttoa.

Yksittaisista puhdistusohjeista 16ydat tiedot siitd, mika
puhdistusaine soveltuu kullekin pinnalle ja osalle.

7.2 Laitteen puhdistaminen

Puhdista laite ohjeiden mukaan, jotta virheellinen

puhdistus tai epasopivat puhdlstusameet eivat vaurioita

eri osia ja pintoja

/A VAROITUS - Tulipalovaara!

Irralliset ruoantahteet, rasva ja paistoliemi voivat syttya

palamaan.

» Poista ennen kayttoa karkea lika uunitilasta,
lammityselementeista ja varusteista.

A VAROITUS - Loukkaantumisvaaral!

Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi sarkya.

» Ala kayté laitteen luukun lasin puhdistukseen
voimakkaita, hankaavia puhdistusaineita tai teravaa
metallikaavinta, koska ne voivat naarmuttaa pintaa.

1. Noutata puhdistusaineita ja -valineitd koskevia
ohjeita. = Sivu 26

2. Noudata laitteen komponenttien tai pintojen
puhdistusta koskevia ohjeita.

3. Jos muuta ohjetta ei ole annettu:
— Puhdista laitteen komponentit kuumalla

astianpesuaineliuoksella ja talousliinalla.

- Kuivaa pehmeaélla liinalla.

7.3 Uunitilan puhdistaminen

HUOMIO!

Epaasianmukainen puhdistus voi vaurioittaa uunitilaa.

» Ald k&ytd uunin puhdistussuihketta, hankausaineita
tai muita voimakkaita uuninpuhdistusaineita.

1. Noutata puhdistusaineita ja -valineita koskevia
ohjeita. = Sivu 26

26

2. Puhdista kuumalla astianpesuaineliuoksella tai
etikkavedella.

3. Kayta pinttyneeseen likaan uuninpuhdistusainetta.
Kayta uuninpuhdistusainetta vain kylmaan uuniin.
Ohje: Epamiellyttavat hajut voit poistaa
kuumentamalla kupillisen vetta, jossa on muutama
pisara sitruunanmehua, 1 - 2 minuutin ajan
suurimmalla mikroaaltoteholla. Laita astiaan aina
lusikka, jotta valtat viivastyneen kiehumisen.

4. Pyyhi uunitila pehmeall& liinalla.

5. Anna uunitilan kuivua luukku avoimena.

Pyérivan lautasen puhdistus

1. Noutata puhdistusaineita ja -valineita koskevia
ohjeita. = Sivu 26

2. Ota pydriva lautanen pois paikaltaan.

3. Puhdista py6riva lautanen kuumalla
astianpesuaineliuoksella ja pehmealla talousliinalla.

4. Kuivaa pehmealla liinalla.

5. Aseta pyoériva lautanen takaisin paikalleen.
Varmista, etta pyo6riva lautanen lukittuu oikein
paikalleen.

7.4 Laitteen etusivun puhdistaminen

HUOMIO!

Epaasianmukainen puhdistus voi vaurioittaa laitteen

etusivua.

» Ala kayta puhdistukseen lasinpesunainetta,
metallikaavinta tai lasinpuhdistuslastaa.

» Poista kalkki-, rasva-, tarkkelys- ja valkuaistahrat
valittdmasti, jotta valtat korroosion muodostumisen
teraspinnoille.

» Kayta teraspinnoille erityista lampimille pinnoille
tarkoitettua teraksen hoitoainetta.

1. Noutata puhdistusaineita ja -valineita koskevia
ohjeita. = Sivu 26

2. Puhdista laitteen etusivu kuumalla
astianpesuaineliuoksella ja talousliinalla.
Huomautus: Eri materiaalit kuten lasi, muovi tai
metalli saavat aikaan laitteen etusivulle pienia
varieroja.

3. Sivele laitteen terasta olevalle etusivulle pehmealla
liinalla hyvin ohut kerros terdksen hoitoainetta.
Teréksen hoitoainetta on saatavana huoltopalvelusta
tai alan liikkeista.

4. Kuivaa pehmealla liinalla.

7.5 Ohjauspaneelin puhdistus

HUOMIO!

Epaasianmukainen puhdistus voi vaurioittaa
ohjauspaneelia.

» Ala pyyhi ohjauspaneelia méaralla.

1. Noutata puhdistusaineita ja -valineita koskevia
ohjeita. = Sivu 26

2. Puhdista ohjauspaneeli mikrokuituliinalla tai
pehmealld, kostealla liinalla.

3. Kuivaa pehmeaélla liinalla.



7.6 Luukun lasien puhdistaminen

HUOMIO!

Epaasianmukainen puhdistus voi vaurioittaa luukun
laseja.

» Ala kayta puhdistuslastaa.

1. Noutata puhdistusaineita ja -valineita koskevia
ohjeita. = Sivu 26

2. Puhdista luukun lasit kostealla talousliinalla ja
lasinpesuaineella.
Huomautus: Luukun lasin varjot, jotka nayttavat
raidoilta, ovat uunivalon heijastumia.

3. Kuivaa pehmealla liinalla.

Toimintahdirididen korjaaminen fi

7.7 humidClean

Puhdistusavustin on nopea vaihtoehto uunitilan
puhdistukseen silloin talldin. Puhdistusavustin liottaa
lian hdyrystamalla astianpesuaineliuosta. Lika on sen
jalkeen helpompi poistaa.

Puhdistustoiminnon saataminen

1. Sekoita pari pisaraa astianpesuainetta kupilliseen
vetta.

2. Laita kuppiin lusikka, jotta valtat viivastyneen

kiehumisen.

Aseta kuppi uunitilan keskelle.

Aseta mikroaaltoteho 600 W.

Aseta toiminta-aika 3 minuuttia.

Kaynnista mikroaaltouuni.

Pida laitteen luukku suljettuna vield 3 minuuttia
toiminta-ajan paatyttya.

Pyyhi uunitila pehmealla liinalla.

Anna uunitilan kuivua luukku avoimena.

N oA
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8 Toimintahairioiden korjaaminen

Voit poistaa itse laitteen pienet toimintahairiét. Tutustu
hairididen korjaamisesta annettuihin ohjeisiin ennen
kuin otat yhteyden huoltopalveluun. Néin valtat turhia
kustannuksia.

A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

» Varsinaisia korjaust6ita saa suorittaa vain alan
ammattihenkildsto.

» Jos laite on rikki, ota yhteys huoltopalveluun.

8.1 Toimintahairiot

Vika Syy ja vianhaku
Laite ei toimi. Verkkojohdon pistoke ei ole liitetty.
» Liita laite sdhkoverkkoon.
Sulake on luennut sulakerasiassa.
» Tarkasta sulakerasiassa oleva sulake.
Virransaanti on katkennut.
» Tarkista, toimivatko huoneen valot tai muut huoneessa olevat laitteet.
Toimintahairié
1. Kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.
2. Kytke sulake noin 10 sekunnin kuluttua taas paalle.
v Jos hairid oli kertaluonteinen, viesti katoaa.
3. Jos viesti tulee uudestaan nayttdon, soita huoltopalveluun. limoita puhelussa tarkka
virheilmoitus.
- "Huoltopalvelu”, Sivu 28
Luukku ei ole kunnolla kiinni.
» Tarkasta, onko luukun véaliin jddnyt ruoantahteita tai joku esine.
Ajanvalitsinta ei ole asetettu.
» Aseta ajanvalitsin. — Sivu 25
Ruoka lampenee Mikroaaltoteho on asetettu liilan pieneksi.
hitaammin kuin » Aseta korkeampi mikroaaltoteho. — Sivu 25
aikaisemmin. - — - — -
Laitteeseen laitettiin tavallista suurempi méaara tuotteita.
» Aseta pidempi toiminta-aika.
Kaksinkertaiseen méaéaraan tarvitset kaksinkertaisen ajan.
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fi Havittdminen

Vika Syy ja vianhaku

Ruoka lampenee Ruoat ovat tavallista kylmempia.

hitaammin kuin » Sekoita tai kéanna ruokia valilla.

aikaisemmin.

Py&riva lautanen Likaa tai esineita pyorivan lautasen kayttoalueella.
raapii tai laahaa. » Puhdista rullarengas ja uunitilassa oleva syvennys.
Mikroaaltokayttod Laitteessa on hairio.

keskeytyy. » Jos tdma vika toistuu, soita huoltopalveluun.

Laite ei ole Kiertovalitsinta on kierretty vahingossa.

kaynnissd. Naytéssd » Paina stop.
nakyy toiminta-aika.

9 Havittaminen

9.1 Kaytosta poistetun laitteen havittaminen

Ympaériston huomioivan havittdmisen avulla arvokkaita

raaka-aineita voidaan kayttada uudelleen.

» Havita laite ymparistdystavallisesti.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi jatehuollosta
vastaavilta viranomaisilta.

elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment - WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-
saannokset koko EU:n alueella.

Taman laitteen merkinta perustuu
kaytettyja sahko- ja
[

10 Huoltopalvelu

Lisatietoja kayttdbmaan takuuajasta ja takuuehdoista
saat huoltopalvelustamme, jalleenmyyijaltasi tai
verkkosivultamme.

Kun otat yhteyden huoltopalveluun, tarvitset laitteen
mallinumeron (E-Nr.) ja valmistusnumeron (FD).
Huoltopalvelun yhteystiedot 18ytyvét oheisesta
huoltopalveluluettelosta tai internet-sivuiltamme.

10.1 Mallinumero (E-nro) ja
valmistusnumero (FD)

Mallinumero (E-nro) ja valmistusnumero (FD) on
merkitty koneen tyyppikilpeen.

Tyyppikilpi numeroineen 1&ytyy, kun avaat laitteen
luukun.

[ Ene FD: ZNr | CE )‘_{

Type

Merkitse laitteen tiedot ja huoltopalvelun puhelinnumero
muistiin, niin 16ydat ne taas nopeasti.

11 Na&in onnistut

Tasta 16ydat ohjeet sopivista asetuksista ja parhaista
varusteista ja astioista eri ruokia varten. Suositukset on
sovitettu optimaalisesti laitettasi varten.

11.1 Toimi nain

Tasta l6ydat ohjeet toiminnoista vaihe vaiheelta, jotta
voit hyddyntaa suositusasetukset parhaalla
mahdollisella tavalla. Loydat tiedot monia ruokalajeja
varten, ja vinkit laitteen ihanteellisesta kaytosta ja
asetuksista.

A VAROITUS - Palovammavaara!

Kuumat ruoat sateilevat lampda. Astia voi kuumentua

kuumaksi.

» Kayté aina patalappua, kun otat kuumat varusteet tai
astiat uunista.
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Huomautus: Taulukoiden ajat ovat ohjeaikoja ja ne
riippuvat elintarvikkeiden laadusta, lampotilasta ja
ominaisuuksista.

1. Poista ennen kayttéa uunista kaikki astiat, joita et
tarvitse.

2. Valitse ruokalaji suositusasetuksista.

3. Laita ruoka tarkoitukseen sopivaan astiaan.

— "Mikroaaltokayttédn soveltuvat astiat ja varusteet”,
Sivu 24

4. Aseta astia pyorivalle lautaselle.

5. Tee laitteen asetukset suositusasetusten mukaan.
Suositusasetuksissa on ilmoitettu usein aika-alueet.
Aseta ensin lyhyempi toiminta-aika. Pidenna
tarvittaessa toiminta-aikaa. Jos taulukoissa on
annettu 2 mikroaaltotehoa ja toiminta-aikaa, aseta
ensin ensimmainen mikroaaltoteho ja toiminta-aika
ja aanimerkin jalkeen toinen.



Ohje: Jos haluat valmistaa ruokia taulukosta poikkeavia

maaria, aseta kaksinkertaiselle maaréalle suunnilleen
kaksinkertainen toiminta-aika.

11.2 Vinkkeja sulatukseen ja lammitykseen

Ota nama vinkit huomioon, jotta saavutat hyvat tulokset

sulatuksessa ja lammityksessa.

Aihe Vinkki

Ruoan pitaa olla toiminta- Aseta pidempi toiminta-

ajan paatyttya sulanutta, aika. Suurempiin maariin

kuumaa tai kypsaa. tai korkeampiin ruokiin
tarvitaan enemman aikaa.

Ruoka ei saa olla = Sekoita ruokaa valilla.
toiminta-ajan paatyttya = Aseta matalampi mi-
reunasta kroaaltoteho ja pidem-

ylikuumentunutta, ja sen
pitda olla keskelta
valmista.

pi toiminta-aika.

Linnun ja lihan ei pida olla
sulatuksen jalkeen vain
pinnalta vahan kypsynytta
ja keskelta viela jaassa.

Aseta matalampi mi-
kroaaltoteho.

Jos sulatettava maara
on suuri, kdanna tuote
useaan kertaan.

Ruoka ei saa kuivua m  Aseta matalampi mi-
likaa. kroaaltoteho.
= Aseta lyhyempi toimin-
ta-aika.

= Peijtd ruoka.
m  [isdd enemman nestet-
ta.

Sulatus mikroaaltouunissa

Na&in onnistut fi

11.3 Sulatus
Voit sulattaa pakastettuja ruokia laitteella.

Ruokien sulatus

1.

Aseta pakastetut elintarvikkeet avoimessa astiassa
pyorivélle lautaselle.

Herkat osat kuten esim. broilerin luut ja siivet tai
paistin rasvaiset reunat voit peittaa pienella palalla
alumiinifoliota. Folio ei saa koskettaa uunin seinia.
Kaynnista toiminto.

Voit poistaa alumiinifolion, kun puolet sulatusajasta
on kulunut.

Huomautus: Lihaa ja lintua sulatettaessa
muodostuu nestetta.

Poista neste kaantaessasi. Ald missaan
tapauksessa kayta nestetta tai paasta sita
kosketuksiin muiden elintarvikkeiden kanssa.
Kaanna tai sekoita ruokaa kerran tai pari.

Kéaanna isokokoisia paloja useita kertoja.

Anna sulaneiden ruokien vetaytya viela 10 -

20 minuuttia huoneenlammadssé, jotta lampd
tasaantuu.

Voit poistaa linnuista sisdelimet. Lihan jatkokasittelyn
voit aloittaa, vaikka pieni ydin olisi viela jaassa.

Noudata suositusasetuksia pakastettujen ruokien sulatuksesta mikroaaltouunissa.

Ruokalaji Paino g Mikroaaltoteho W Kesto min
Naudan-, vasikan- tai porsaanliha 800 1. 180 1. 15
kokonaisena, luulla ja luuttomana 2. 90 2.10-20
Naudan-, vasikan- tai porsaanliha 1000 1. 180 1. 20
kokonaisena, luulla ja luuttomana 2. 90 2.15-25
Naudan-, vasikan- tai porsaanliha 1500 1. 180 1. 30
kokonaisena, luulla ja luuttomana 2. 90 2.20-30
Naudan-, vasikan tai porsaanliha paloinatai 200 1. 180 1. 2'
siivuina 2. 90 2.4-6
Naudan-, vasikan tai porsaanliha paloina tai 500 1. 180 1.5
siivuina 2. 90 2.5-10
Naudan-, vasikan tai porsaanliha paloinatai 800 1. 180 1. 8’
siivuina 2. 90 2.10-15
Jauheliha, sekoitus®? 200 90 10*
Jauheliha, sekoitus®?® 500 1. 180 1. 5%

2. 90 2.10-15
' Kun k&annat, irrota sulaneet palat toisistaan.
2 Pakasta ruoat litteina.
3 Ota jo sulanut liha pois.
4 Kaanna ruoka useita kertoja.
5 Irrota sulaneet palat toisistaan.
5 Sekoita ruokaa vélilla varovasti.
" Poista pakkaus kokonaan.
z Sulata vain kakkuja, joissa ei ole kuorrutetta, kermaa, liivatetta tai kreemia.

Irrota kakunpalat toisistaan.
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Ruokalaji Paino g Mikroaaltoteho W Kesto min
Jauheliha, sekoitus®?® 800 1. 180 1. 8¢

2. 90 2.10-20
Lintu tai linnunpalat® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Lintu tai linnunpalat® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Kalafilee, kalapihvi tai kalaviipaleet® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Vihannekset, esim. herneet 300 180 10-15
Hedelmat, esim. vadelmat® 300 180 7-10°
Hedelmat, esim. vadelmat® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Voi, sulatus’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Voi, sulatus’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Leipa kokonaisena 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Leipa kokonaisena 1000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20
Kakku, kuiva, esim. sokerikakku® ® 500 90 10-15
Kakku, kuiva, esim. sokerikakku® ° 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Kakku, mehukas, esim. hedelméakakku, 500 1. 180 1.5
rahkakakku® 2. 90 2.15-20
Kakku, mehukas, esim. hedelméakakku, 750 1. 180 1.7
rahkakakku® 2. 90 2.15-20

Kun kaannat, irrota sulaneet palat toisistaan.
Pakasta ruoat littein&.

Ota jo sulanut liha pois.

Kaanna ruoka useita kertoja.

Irrota sulaneet palat toisistaan.

Sekoita ruokaa valilla varovasti.

Poista pakkaus kokonaan.
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Irrota kakunpalat toisistaan.

Sulata vain kakkuja, joissa ei ole kuorrutetta, kermaa, liivatetta tai kreemia.

11.4 Lammittaminen
Voit lammittaa ruokia laitteella.
Ruokien lammittdminen

A VAROITUS - Palovammavaara!

Kuumat ruoat sateilevat lampoa. Astia voi kuumentua

kuumaksi.

» Kayté aina patalappua, kun otat kuumat varusteet tai
astiat uunista.
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/\ VAROITUS - Palamisvaara!

Nesteitd kuumennettaessa voi esiintya viivastynytta

kiehumista. Se tarkoittaa, ettd kiehumislampdtila

saavutetaan ilman, ettéd nesteesséa nakyy tyypillisia

hoyrykuplia. Varo astian vahaistékin tardhdystd. Kuuma

neste saattaa kiehua yhtakkia voimakkaasti yli ja

roiskua.

» Laita kuumentaessasi aina lusikka astiaan. Nain
valtetdan viivastynyt kiehuminen.
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HUOMIO!

Jos metalli paédsee kosketuksiin uunitilan seinan
kanssa, muodostuu Kkipindita, jotka vaurioittavat laitetta

ja voivat rikkoa luukun sisélasin.

» Metallin, esim. lusikka lasissa, pitda olla vahintaan

2 cm:n paassa uunitilan seinista ja luukun
sisdpinnasta.

1. Poista valmisruoka pakkauksestaan ja aseta se

mikroaaltokayttdéon soveltuvaan astiaan.

Pakastettujen ruokien lammittaminen mikroaaltouunissa

Na&in onnistut fi

. Levitd ruoka astiaan matalaksi.
. Peita ruoat sopivalla kannella, lautasella tai

mikrokayttdon tarkoitetulla erikoisfoliolla.

4. Kaynnista toiminto.
. Sekoita tai kdanna ruokia useita kertoja.

Ruoan eri ainesosat voivat lammeté eri aikoihin.

. Tarkasta lampdtila.
. Anna lammitetyjen ruokien vetaytya viela

2-5 minuuttia huoneenlammadssa, jotta lampd

tasaantuu.

Noudata suositusasetuksia pakastettujen ruokien lammityksestd mikroaaltouunissa.

Ruokalaji Paino g Mikroaaltoteho W Kesto min
iAt'c'eria, annosruoka, valmisruoka, jossa 2-3 300 - 400 600 8-11
ajia

Keitto 400 600 8-10
Pataruoka 500 600 10-13
Lihaviipaleet tai -palat kastikkeessa, 500 600 12-17"
esim. gulassi

Paistokset, esim. lasagne, cannelloni 450 600 10-15
Lisukkeet, esim. riisi, nuudelit? 250 600 2-5
Lisukkeet, esim. riisi, nuudelit® 500 600 8-10
Vihannekset, esim. herneet, parsakaali, 300 600 8-10
porkkanat®

Vihannekset, esim. herneet, parsakaali, 600 600 14-17
porkkanat®

Pinaatti* 450 600 11-16
' Kun kéaannat, irrota lihanpalat toisistaan.

2 Lis&a ruokaan vahén nestetta.

3 Lis&a astiaan vetta sen verran, ettd sen pohja peittyy.

* Kypsenna ruoka lisddmatta vetta.

Lammittaminen mikroaaltouunissa

Noudata suositusasetuksia ruokien lammityksesta mikroaaltouunissa.

Ruokalaji Maara Mikroaaltoteho W Kesto min
Juomat' 200 ml 800 2-32°8
Juomat' 500 ml 800 3-42°8
Vauvanruoka, esim. maitopullot* 50 ml 360 n. 0,56
Vauvanruoka, esim. maitopullot* 100 ml 360 n. 1%¢
Vauvanruoka, esim. maitopullot* 200 ml 360 1,56%¢
Keitto 1 kuppi 200 g 600 2-3
Keitto 2 kuppia 400 ¢ 600 4-5
iAt_(_aria, annosruoka, valmisruoka, jossa 2-3 350-500¢ 600 4-8
ajia

Liha kastikkeessa’ 500 ¢ 600 8-11
Pataruoka 400 ¢ 600 6-8

Laita lusikka lasiin.

Ala ylikuumenna alkoholipitoisia juomia.
Tarkkaile ruokaa valilla.

Lammita vauvanruoka ilman tuttia tai kantta.

Tarkasta ehdottomasti lampétila.
Irrota lihaviipaleet toisistaan.
Lisda ruokaan vahan nestetta.

© N O g~ WO N =

Sekoita ruoka aina kunnolla kuumentamisen jalkeen.
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fi Asennusohje

Ruokalaji Maara Mikroaaltoteho W Kesto min
Pataruoka 800 ¢ 600 8-11
Vihannekset, 1 annos® 150 ¢ 600 2-3
Vihannekset, 2 annosta® 300 g 600 3-5

! Laita lusikka lasiin.

2 Ala ylikuumenna alkoholipitoisia juomia.

% Tarkkaile ruokaa valilla.

4 Lammita vauvanruoka ilman tuttia tai kantta.

® Sekoita ruoka aina kunnolla kuumentamisen jalkeen.
5 Tarkasta ehdottomasti lampdtila.

" Irrota lihaviipaleet toisistaan.

8 Lisda ruokaan vahan nestetta.

11.5 Testiruoat

Namé yhteenvedot on laadittu tarkastusviranomaisia varten laitteen testaamisen helpottamiseksi standardin EN
60350-1:2013 tai IEC 60350-1:2011 ja normin EN 60705:2012, IEC 60705:2010 mukaan.

Kypsennys mikroaaltouunissa

Ruokalaji Mikroaaltoteho W Kesto min Huomautus
Munamaito, 750 g 1. 360 1.12-17 Aseta pyrex-vuoka, 20 x 25 cm,
2. 90 2.20-25 pyorivélle lautaselle.
Kakkupohja 600 8-10 Aseta pyrex-vuoka, @ 22 cm,
pyorivélle lautaselle.
Lihamureke 600 20-25 Aseta pyrex-vuoka pyorivalle
lautaselle.
Sulatus mikroaaltouunissa
Suositusasetukset sulatukseen mikroaaltouunissa.
Ruokalaji Mikroaaltoteho W Kesto min Huomautus
Liha 1. 180 1.5-7 Aseta pyrex-vuoka, @ 22 cm,
2. 90 2.10-15 pyorivélle lautaselle.

12 Asennusohje

Ota laitteen asennuksen yhteydessa huomioon
seuraavat tiedot.

12.1 Turvallinen asennus

Noudata naita turvallisuusohjeita, kun asennat

laitteen.

= Turvallinen kayttd on taattu vain, kun
asennus tehdaan ammattitaitoisesti asennu-
sohjeita noudattaen. Asentaja vastaa moit-
teettomasta toiminnasta laitteen asennus-
paikassa.
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®» Tarkasta laite, kun olet purkanut sen pakk-
auksesta. Jos laitteessa on kuljetusvaurioi-
ta, ala kytke laitetta kayttoon.

m Poista paikkausmateriaali ja liimakalvot uu-
nitilasta ja luukusta ennen laitteen kayttoo-
nottoa.

m Ald poista kalvoa luukun sisasivulta.
Noudata lisdosien asennusta koskevia
asennusohjeita.

m Kalusteiden, joihin laite asennetaan, pitaa
kestaa lampotilaa 90 °C, vieressa olevien
kalusteiden etuosien vahintaan lampatilaa
65 °C.

m Ald asenna laitetta somiste- tai kalusteoven
taakse. Vaarana on ylikuumeneminen.



m Tee kalusteen leikkausty6t ennen laitteen
asentamista. Poista lastut. Sahkoisten ra-
kenneosien toiminta voi héairiintya.

® |Iman pistoketta olevien laitteiden liittami-
nen on sallittua vain alan ammattilaisille.
Takuu ei kata virheellisesta litdnnastéa johtu-
via vaurioita.

/A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Osat, joihin paaset asennuksen aikana
kasiksi, voivat olla teravareunaisia ja aiheuttaa
viiltohaavoja.

» Kayté suojakasineita

/A VAROITUS - Tulipalovaara!
Jatkojohdon ja hyvaksymattoman adapterin
kayttd on vaarallista.

» Al4 kayté jatkojohtoja tai haaroitusrasioita.

12.2 Sahkoliitanta

Jotta laitteen sahkdliitanta on turvallinen, noudata
seuraavia ohjeita.

A VAROITUS - Sdahkdiskun vaara!

Epdasianmukaiset asennukset ovat vaarallisia.

» Pistorasian paikan muuttaminen tai litantdjohdon
vaihto on sallittua vain ammattimaiselle
sahkoasentajalle, jonka on noudatettava
asiaankuuluvia méérayksia.

» Laitteen saa liittdd vain m&&raysten mukaisesti
asennetun ja maadoitetun pistorasiaan.

» Jos pistokkeeseen ei paase asennuksen jalkeen
enaa kasiksi, asennukseen tarvitaan jokanapainen
katkaisin, jonka koskettimien avautumisvali on
vahintdan 3 mm. Asennuksen pitaa taata
kosketussuoja.

12.3 Toimituksen sisalto

Kun olet poistanut kaikki osat pakkauksesta, tarkista
ettei niissa ole kuljetusvaurioita ja ettd kaikki osat ovat
mukana.

Asennusohje fi

12.4 Keittiokaluste

Téasta 16ydat ohjeita turvalliseen asennukseen.

HUOMIO!

Lastut voivat hairitd sahkoisten rakenneosien toimintaa.

» Tee kalusteen leikkausty6t ennen laitteen
asentamista.

» Poista lastut.

Minimiasennuskorkeus on 850 mm.

Kaapissa, johon laite asennetaan, ei saa olla
takaseinaa laitteen takana.

lImankiertoaukot eivat saa peittya.

Kalusteiden, joihin laite asennetaan, pitaa kestaa
kuumuutta vahintaan 90 °C, vieressé olevien
kalusteiden etuosien vahintaan 65 °C.

12.5 Asennusmitat ylakaapissa

Ota huomioon asennusmitat ja turvallisuusetéisyydet
ylakaapissa.

'iiﬁ}\/m 5
A
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12.6 Ylakaapin alkuvalmistelut

1. Ma&arita kalusteen seinan vahvuus. ®
Seinan vahvuudelle on maaritetty x-arvo.
2. Huomautus: x-arvo vastaa etéisyytta liitantéalevyn
alemmasta reiédsta kalusteen pohjaan.
Kiinnita liitantalevy ylakaappiin ruuveilla. @
Ota talléin huomioon maaritetty x-arvo.

“dy

w
\n

/«gx»/
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fi Asennusohje

12.7 Asennusmitat korkeassa kaapissa 2. Poista suojus mikroaaltouunin pohjasta.
Ota huomioon asennusmitat ja turvallisuusetaisyydet
korkeassa kaapissa.
~~600 __ o
S00 -
—~—
E ik _
min. )
550 +2
(=20 A 380
\ 3. Kierré keskimmaéinen ruuvi kiinni mikroaaltouunin
Iil I ‘ pohjaan.
i~

12.8 Korkean kaapin alkuvalmistelut

1. Maérita kalusteen seinén vahvuus. ®
Seinan vahvuudelle on méaaritetty x-arvo.

2. Huomautus: x-arvo vastaa etaisyytta litantalevyn
alemmasta reiasta kalusteen pohjaan.

Kiinnita liitantalevy korkeaan kaappiin ruuveilla. @
Ota talléin huomioon mééritetty x-arvo.

s | 2

@ P 4. Irrota 2 ulompaa ruuvia mikroaaltouunin pohjasta.

20-19|[ 17, 17—‘1‘6 &
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(x=140)\x=147)\x=154

12.9 Laitteen alkuvalmistelut

Jos asennat laitteen korkeaan kaappiin, laitteelle on

tehtava alkuvalmistelut.

1. Irrota mikroaaltouunin pohjassa oleva keskimmainen
ruuvi.

5. Kiinnitd asennuskehys molemmilla ulommilla
ruuveilla mikroaaltouunin pohjaan.
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6. Kiinnita 4 jalkaa mikroaaltouunin pohjaan.

&> =
Iy
-

12.10 Laitteen asentaminen

1. Kiinnita vélikappaleet seindn vahvuuden mukaan
laitteeseen.

1

20 19 8

T o Y

18 [ [+ [H= K-
2. Huomautus:

Al4 jata liitantajohtoa puristuksiin tai taita sita.

Asennusohje

fi

3. Kirista laitetta ruuveilla, kunnes laite on kohdistettu

keskelle.

4. Tarkasta etaisyys viereisiin laitteisiin.

e———— ]

o

min. 3mm —»{i&
]
- -

_—— I

(o))

Etaisyyden viereisiin laitteisiin pitaa olla vahintaan
3 mm.

5. Poista paikkausmateriaali ja liimakalvot uunitilasta ja

luukusta.
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1 Sikkerhet

Folg sikkerhetsanvisningene nedenfor.

1.1 Generelle merknader

® [ es ngye gjennom denne anvisningen.

m Oppbevar veiledningen og produktinfor-
masjonen for senere bruk eller for en sene-
re eier.

m |kke koble til apparatet dersom det har
transportskader.

1.2 Korrekt bruk

Apparater uten stopsel skal kun kobles til av

autoriserte fagfolk. Garantien dekker ikke ska-

der som skyldes feil tilkobling.

Sikkerheten under bruken er kun garantert

dersom monteringen foretas forskriftsmessig |

henhold til monteringsanvisningen. Installate-

ren er ansvarlig for at apparatet fungerer som

det skal pa oppstillingsstedet.

Apparatet ma kun brukes:

= for 3 tilberede mat og drikke.

m Under tilsyn. Fglg med konstant under
kortvarige tilberedninger.
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® | husholdninger og lignende bruksomrader
som: personalkjgkkener i butikker, pa kon-
torer og i andre neeringslokaler; pa land-
brukseiendommer; av gjester pa hoteller og
andre losjisteder; pa bed-and-breakfast-
steder

m opp til hayde pd maks 4000 m over havet.

Ikke bruk apparatet:
m Med ekstern timer eller separat fiernkon-
troll.

Dette apparatet svarer til standard EN 55011
hhv. CISPR 11. Det er et produkt i gruppe 2,
klasse B. Gruppe 2 betyr at mikrobglgene
brukes til oppvarming av matvarer. Klasse B
innebaerer at apparatet er egnet til bruk i
private husholdninger.

1.3 Begrensning av brukerkretsen

Dette apparatet kan brukes av barn fra og
med 8 ar og av personer med redusert fysis-
ke, sensoriske eller mentale evner eller man-
gel pa erfaring og/eller kunnskap, dersom de
blir overvaket eller har fatt oppleering i en sik-
ker bruk av apparatet og dessuten har forstatt
farene som kan resultere av feil bruk.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.
Rengjering og brukervedlikehold ma ikke
giennomfares av barn, med mindre de er
minst 15 ar gamle og er under oppsyn.

Barn under 8 ar ma holdes unna apparatet og
stremkabelen.

1.4 Sikker bruk

/A ADVARSEL - Brannfare!

Brennbare gjenstander som blir oppbevart i

ovnsrommet kan ta fyr.

» Du ma aldri oppbevare brennbare gjen-
stander i ovnsrommet.

» Dersom det kommer rayk, ma apparat slas
av, eller stapselet ma trekkes ut og daren
ma holdes lukket, slik at eventuelle flammer
kveles.

Lose matrester, fett og stekesjy kan ta fyr.

» Fjern grovt smuss fra ovhsrommet, varme-
elementene og tilbeharet for du begynner a
bruke apparatet.

Overoppheting av apparatet kan forarsake

brann.

» Apparatet ma aldri monteres bak en pynte-
eller skapdear.



/A ADVARSEL - Forbrenningsfare!

Tilbehgr og kokekar blir sveert varme.

» Bruk alltid grytekluter nar du tar kokekar el-
ler tilbehar ut av ovhsrommet.

Alkoholdamp kan antennes i det varme ovns-

rommet.

» Bruk bare sma mengder vaeske med hay
alkoholprosent i retter.

» Apne dgren pa apparatet forsiktig.

/A\ ADVARSEL - Fare for skalding!

De tilgjengelige delene blir sveert varme under
bruk.

» Ta aldri pa de varme delene.

» Hold barn pa avstand.

Nar apparatderen apnes, kan det stremme ut
varm damp. Damp er ikke alltid synlig, det av-
henger av temperaturen.

» Apne deren pa apparatet forsiktig.

» Hold barn pé avstand.

Vann i varmt ovnsrom kan fgre til at det dan-
nes sveert varm vanndamp.

» Hell aldri vann inn i et varmt ovnsrom.

/A ADVARSEL - Fare for personskade!
Dersom glasset pa apparatdgren er ripet opp,
kan det sprekke.

» |kke bruk skurende rengjeringsmidler eller
skarpe metallskraper for a rengjere glasset
pa ovnsdgren, ettersom de kan ripe opp
overflaten.

Hengslene pa apparatdaren beveger seg nar

daeren apnes og lukkes, og du kan klemme

deg.

» Hold fingrene unna omradet rundt hengsle-
ne.

Sprekker, splinter eller brudd i den roterende

tallerkenen av glass medferer fare.

» Aldri stgt borti den roterende tallerkenen
med harde gjenstander.

» Den roterende tallerkenen ma behandles
forsiktig.

A\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!

Hvis isolasjonen pa stremledningen er skadet,

er dette farlig.

» La aldri stremkabelen veere i kontakt med
varme maskindeler eller varmekilder.

» La aldri stramkabelen komme | kontakt
med skarpe spisser eller kanter.

» Du mé aldri f& knekk pa, klemme sammen
eller endre stremkabelen.

Sikkerhet no

A\ ADVARSEL - Kvelningsfare!

Barn kan fa emballasjen over hodet eller vikle
seg inn i den og kveles.

» Hold emballasjen borte fra barn.

» Barn ma ikke fa leke med emballasjen.
Barn kan puste inn eller svelge smadeler og
bli kvalt.

» Hold smadeler borte fra barn.

» |kke la barn leke med sméadeler.

1.5 Mikrobelgefunksjon

LES NOYE GJENNOM DE VIKTIGE SIK-
KERHETSANVISNINGENE OG TA VARE PA
DEM TIL FREMTIDIG BRUK

/A ADVARSEL - Brannfare!
Ikke-forskriftsmessig bruk av apparatet er far-
lig og kan forarsake skader. Blant annet kan
oppvarming av tefler eller varmeputer med
korn- eller krydderinnhold fere til at putene
antennes, ogsa flere timer etter oppvarming.
» Du méa aldri bruke apparatet til & torke mat
eller kleer.

» Du ma aldri bruke apparatet til & varme
opp tefler, hveteputer, svamper, fuktige
kluter og lignende.

» Apparatet er kun beregnet til tilberedning
av mat og drikke.

Matvarer og emballasjen og beholderne de

ligger i, kan ta fyr.

» Aldri varm opp matvarer i varmholdings-
emballasje.

» Aldri varm opp matvarer i beholdere av
plast, papir eller andre brennbare ma-
terialer uten tilsyn.

» Aldri still inn for hgy mikrobglgeeffekt eller
for lang mikrobglgetid. Rett deg etter opp-
lysningene i denne bruksanvisningen.

» Aldri bruk mikrobglgeovnen til & terke mat-
varer.

» Aldri tin opp eller varm opp matvarer med
lavt vanninnhold, som brad, med for hay
mikrobglgeeffekt eller for lang mikrobalge-
tid.

Matolje kan ta fyr.

» Varm aldri opp matolje alene med
mikrobglgefunksjonen.

/A\ ADVARSEL - Eksplosjonsfare!

Veaeske og andre neeringsmidler i tett forsegle-

de beholdere kan lett eksplodere.

» Aldri varm opp veeske og andre nae-
ringsmidler i tett forseglede beholdere.
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A\ ADVARSEL - Forbrenningsfare!
Matvarer med fast skall eller skinn kan
sprekke eksplosjonsaktig bade under og etter
oppvarming.

» Aldri kok uskrellede egg eller varm opp
uskrellede hardkokte egg.

» Aldri kok skalldyr eller krepsdyr.

» P& speilegg eller egg i glass ma det stik-
kes hull pa plommen farst.

» Pa matvarer med fast skall eller skinn,
f.eks. epler, tomater, poteter eller palser,
kan skinnet sprekke. Stikk hull pa skallet el-
ler skinnet fgr oppvarming.

Varmen fordeles ikke jevnt i barnematen.

» Varm ikke opp barnemat i lukkede kokekar.

» Ta alltid av lokket eller smokken.

» Rgr godt rundt i barnematen eller rist den
etter oppvarmingen.

» Kontroller temperaturen far barnet far ma-
ten.

Varme retter avgir varme. Kokekaret kan bli

sveert varmt.

» Bruk alltid grytekluter nar du tar kokekar el-
ler tilbehar ut av ovnsrommet.

Emballasje som er |ufttett, kan sprekke.

» Folg alltid angivelsene pa emballasjen.

» Bruk alltid grytekluter nar du tar retter ut av
ovnen.

De tilgjengelige delene blir sveert varme under

drift.

» Ta aldri pa de varme delene.

» Hold barn pé avstand.

Ikke-forskriftsmessig bruk av apparatet er far-

lig. Tafler, hveteputer, svamper, fuktige kluter

og lignende kan fare til forbrenninger dersom
de blir for varme.

» Du méa aldri bruke apparatet til & torke mat
eller kleer.

» Du ma aldri bruke apparatet til & varme
opp tefler, hveteputer, svamper, fuktige
kluter og lignende.

» Apparatet er kun beregnet til tilberedning
av mat og drikke.
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/\ ADVARSEL - Fare for skalding!

Ved oppvarming av veeske kan det oppsta

forsinket koking. Det betyr at koketempera-

turen nas uten at de typiske dampboblene sti-

ger opp. Man skal veere forsiktig selv med

sma bevegelser pa karet. Den varme vaesken

kan plutselig koke over og sprute.

» La det alltid ligge en skje oppi karet ved
oppvarming. Da unngar du forsinket ko-
King.

VX

/A ADVARSEL - Fare for personskade!
Uegnede kokekar kan sprekke. Kokekar av
porselen og keramikk kan ha sma hull i hank
og lokk. Bak disse hullene skjuler det seg hul-
rom. Fuktighet som er trengt inn i disse hul-
rommene, kan fare til at kokekaret sprekker.
» Bruk bare kokekar som er egnet for
mikrobglgeovn.
Dersom kun mikrobglgefunksjonen brukes,
kan kokekar og beholdere av metall eller
kokekar med metalldeler fore til gnistdannel-
se. Apparatet tar skade av det.
» Bruk aldri metallbeholdere dersom kun
mikrobglgefunksjonen brukes.
» Bruk bare kokekar som er egnet for
mikrobglgeovn.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!
Apparatet arbeider under hgyspenning.
» Kabinettet ma aldri fjernes.

/\ ADVARSEL - Fare for alvorlige
helseskader!
Mangelfull rengjering kan skade overflaten av
apparatet, redusere levetiden og fere til farlige
situasjoner som lekkasje av mikrobglgeenergi.
» Rengjer apparatet regelmessig og fjern
matrester med en gang.
» Hold ovnsrommet og dgranslaget rene til
enhver tid.
- "Rengjaring og pleie", Side 43




Aldri bruk apparatet dersom ovnsdgren har

skader. Mikrobglgeenergi kan lekke ut.

» Aldri bruk apparatet dersom ovnsdgren el-
ler plastrammen pa dgren har skader.

» Reparasjon ma kun foretas av
kundeservice.

Unngé materielle skader no

P& apparater uten deksel lekker mikrobglge-

energi ut.

» Fjern aldri dekselet pé apparatet.

» Ta kontakt med kundeservice ved vedlike-
holds- og reparasjonsarbeider.

2 Unnga materielle skader

2.1 Generelt

OBS!

Hvis det er fuktighet i ovnsrommet over lengre tid, opp-

star det korrosjon.

» Tork bort kondensvann etter hver tilberedning.

» Fuktige matvarer ma ikke oppbevares i lukket ovns-
rom over lengre tid.

» |kke oppbevar mat i ovnsrommet.

Hvis ovnsdgren brukes som sitteplass og oppbeva-

ringssted, kan den bli skadet.

» |kke std p4, sitt pa, heng pa eller stett deg pa ap-
paratderen.

2.2 Mikrobglgefunksjon

Folg disse instruksene nar du bruker mikrobgalgefunk-
sjonen.

OBS!

Hvis metall bergrer veggen i ovnsrommet, oppstar det
gnister som kan skade apparatet eller gdelegge glas-
set pa innsiden av dgren.

» Metall, f.eks. skjeen i glasset, ma holdes minst 2 cm
fra veggene i ovnsrommet og innsiden av daren.
Aluminiumsskaler kan forarsake gnister. Apparatet blir

skadet av gnister som oppstar.
» Aluminiumsskaler ma ikke brukes i apparatet.

Dersom apparatet brukes uten mat i ovnsrommet vil

dette fare til overbelastning.

» Start aldri mikrobglgeovnen uten mat i ovnsrommet.
Et unntak fra denne regelen er kortvarige tester av
kokekar.

Al

v | X

Hvis du popper popcorn flere ganger rett etter hverand-
re pa altfor hgy mikrobglgeeffekt, kan det fore til skader
i ovnsrommet.
» La apparatet avkjgles i flere minutter mellom hver
popping.
Still aldri inn for hay mikrobglgeeffekt.
Effekten skal veere pa maks. 600 watt.
Popcornposen skal alltid legges péa en glasstaller-
ken.
Magnetronen blir skadet dersom balgelederdekselet
fiernes.
» Du ma aldri fierne bglgelederdekselet fra ovnen.
Dersom den gjennomsiktige folien fjernes fra innsiden
av dgren, vil dgren bli skadet.
» Den gjennomsiktige folien méa aldri fiernes fra innsi-
den av dgren.
Veeske som trenger inn i apparatet, kan skade motoren
til den roterende tallerkenen.
» Fglg med under tilberedningen.
» Still ferst inn en kort varighet, og gk den ved behov.
» Apparatet ma aldri brukes uten den roterende taller-
kenen.

3 Miljevern og innsparing

3.1 Avfallsbehandling av emballasje
Emballasjematerialene er miljgvennlige og resirkulerba-
re.

» Kildesortér de enkelte komponentene etter type
avfall.
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4 Bli kjent med

4.1 Betjeningspanel
Ved hjelp av betjeningsfeltet stiller du inn alle appara-
tets funksjoner, og du far informasjon om driftsstatus.

Merk: Detaljer pa bildet, f.eks. farge og form, kan
variere, avhengig av apparattype.

90
180
360 ﬂ
600

800

@

1
2
60 3
50 4
30 6
20 7
10 9 8
| | — i
Derapner Apne daren.
Tidsbryter Still inn varighet i minutter.
Effektvelger Still inn mikrobglgeeffekt i watt.

4.2 Varmetyper

Her finner du en oversikt over varmetypene. Du far anbefalinger om bruk av varmetypene.

Symbol Navn Bruk

90-800 Mikrobglgefunksjon Opptining, tilberedning eller oppvarming av matvarer og veesker.
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4.3 Kjolevifte

Kjgleviften slar seg av og pa etter behov.

Ved bruk av mikrobglgefunksjonen forblir ovnsrommet
kaldt. Likevel slar kjgleviften seg pa.

Merk: Kjgleviften kan fortsette 4 ga selv om apparatet
er slatt av.

Far forste gangs bruk no

4.4 Kondensvann

Under tilberedningen kan det skilles ut kondensvann i
ovnsrommet og pa ovnsdgren. Kondens er normalt og
har ingen negativ betydning for apparatet. Tark bort
kondensvannet etter tilberedningen.

5 For forste gangs bruk

Utfar innstillingene for farste gangs bruk. Rengjer ap-
paratet og tilbeharet.

5.1 Rengjore apparatet for forste gangs
bruk

Rengjer ovnsrommet og tilbeher for du tilbereder mat-
retter med apparatet for fgrste gang.

1. Pase at det ikke er noen emballasjerester, tilbehar
eller andre gjenstander i ovhsrommet.

2. Rengjer de glatte flatene i ovnsrommet med en
myk, fuktig Kklut.

3. Du kan kvitte deg med lukten av "ny ovn" ved &
vaske ovnsrommet med varmt sapevann.
— "Rengja@ring av ovnsrommet", Side 43

5.2 Sette inn dreietallerken

Apparatet ma kun brukes nar dreietallerkenen er satt
inn.

1. Legg rulleringen [@l i fordypningen i ovnsrommet.

L L

&

2. La dreietallerkenen [b] smekke pa plass i drivme-
kanismen [€] i midten av ovnsbunnen.

3. Kontroller at dreietallerkenen har smekket ordentlig
pa plass.

Merk: Dreietallerkenen kan rotere mot hgyre eller mot

venstre.

//

6 Grunnleggende betjening

6.1 Mikrobglgeeffekter

Her finner du en oversikt over mikrobglgeeffekttrinnene
og hvordan de brukes.

Mikrobolgeeffekti  Bruk

watt

90 Opptining av gmfintlige mat-
varer.

180 Opptining og videre steking av
matvarene.

360 Tilberedning av kjgtt og fisk og
oppvarming av gmfintlige mat-
varer.

600 Oppvarming og tilberedning.

800 Oppvarming av veesker.

6.2 Kokekar og tilbehor som er egnet for
mikrobglgeovn

For & varme opp matvarene jevnt og ikke skade ap-
paratet ma du bruke egnede kokekar og tilbehar.

Merk: For du bruker kokekar med mikrobglgefunksjo-
nen, ma du se anvisningene fra produsenten. Er du i
tvil, s& test kokekaret.
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Egnet for mikrobglgeovn

Kokekar og tilbehor Begrunnelse

Kokekar av ildfast og

mikrobglgekompatibelt

materiale:

= Glass

m  Glasskeramikk

= Porselen

= Temperaturbestandig
plast

= Helglasert keramikk
uten riper

Disse materialene slipper
mikrobglgene gjennom.
Mikrobglger skader ikke
ildfaste kokekar.

Metallbestikk Merk: For & unnga
forsinket koking kan du
bruke metallbestikk, f.eks.

en skje, i glasset.

OBS!

Hvis metall bergrer veggen i ovnsrommet, oppstar det

gnister som kan skade apparatet eller gdelegge glas-

set pa innsiden av dgren.

» Metall, f.eks. skjeen i glasset, ma holdes minst 2 cm
fra veggene i ovnsrommet og innsiden av degren.

Ikke egnet for mikrobglgeovn

Kokekar og tilbehor Begrunnelse

Kokekar i metall Metall slipper ikke
mikrobglgene gjennom.

Maten blir knapt varm.

Kokekar med pynt av gull Mikrobalger kan skade
eller salv gull- og salvpynt.

Tips: Kokekaret méa kun
brukes dersom produsen-
ten garanterer at det er
egnet for mikrobglgeovn.

6.3 Teste om kokekar er egnet for
mikrobglgeovn

Test om kokekaret er egnet for mikrobalgeovn ved
hjelp av en kokekartest. Det er kun i forbindelse med
en kokekartest at du kan bruke apparatet i
mikrobglgemodus uten mat.

/\ ADVARSEL - Fare for skalding!

De tilgjengelige delene blir svaert varme under bruk.
» Ta aldri pa de varme delene.

» Hold barn pa avstand.

1. Sett det tomme kokekaret i ovnsrommet.

2. Still apparatet pa maks. mikrobglgeeffekt i 2 il

1 minutt.

Start apparatet.

Kontroller kokekaret flere ganger:

— Hvis kokekaret er kaldt eller lunkent, egner det
seg for mikrobglgeovn.

Eall o
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- Hvis kokekaret er varmt eller det oppstar gnister,
ma du avbryte kokekartesten. Kokekaret egner
seg ikke for bruk med mikrobglgefunksjonen.

6.4 Innstilling av mikrobglgefunksjon

OBS!

Dersom apparatet brukes uten mat i ovhsrommet vil

dette fore til overbelastning.

» Start aldri mikrobglgeovnen uten mat i ovnsrommet.
Et unntak fra denne regelen er kortvarige tester av
kokekar.

v | X

Tips: For & utnytte apparatet optimalt kan du orientere
deg etter innstillingsanbefalingene.
— "Slik gjor du det", Side 45

1. Folg sikkerhetsinstruksene. — Side 37
2. Fglg anvisningene for & unngd materielle skader.
— Side 39
3. Felg anvisningene om kokekar og tilbehegr som eg-
ner seg for mikrobglgeovn. — Side 41
4. Still inn gnsket mikrobalgeeffekt med effektvelgeren.
5. Still inn ensket varighet med tidsbryteren.
Dersom gnsket varighet er pd under 2 minutter,
stiller du ferst inn en lengre varighet, og deretter
stiller du tilbake til gnsket varighet.
Merk: Dersom du apner apparatdgren mens apparatet
gér, avbrytes mikrobglgefunksjonen og den innstilte
varigheten settes pa pause. Nar du lukker ovnsdgren,
fortsetter prosessen.

6.5 Endre varighet

Du kan nar som helst endre varigheten.

» Still inn gnsket varighet med tidsbryteren.
Dersom gnsket varighet er pd under 2 minutter,
stiller du ferst inn en lengre varighet, og deretter
stiller du tilbake til gnsket varighet.

6.6 Sette apparatet pa pause

1. Apne apparatderen.
2. Lukk apparatderen for & fortsette tiloeredningen.
v Den innstilte varigheten fortsetter & telles ned.

6.7 Avbryte driften
» Still tidsbryteren pa 0.
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7 Rengjoring og pleie

Rengjer og vedlikehold vaskemaskinen omhyggelig,
slik at den holder seg funksjonsdyktig i lang tid.

7.1 Rengjoringsmiddel
Bruk kun egnede rengjeringsmidler.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!

Fuktighet som trenger inn, kan forarsake elektrisk stet.

» |kke bruk dampstrale eller hgytrykksspyler for a
rengjere apparatet.

OBS!

Uegnede rengjgringsmidler skader flatene pa appara-

tet.

» Det ma ikke brukes sterke eller skurende rengjoe-
ringsmidler.

Ikke bruk sterkt alkoholholdige rengjaringsmidler.
Ikke bruk harde skureputer eller pussesvamper.
Ikke bruk rengjeringsmidler spesielt for rengjering
av varme overflater.

» Glassrens, glasskrape eller rengjeringsmidler for
rustfritt stdl ma kun brukes dersom disse anbefales i
rengjeringsanvisningene for den gjeldende delen.

Nye svampkluter inneholder produksjonsrester.

» Vask nye svampkluter grundig far bruk.

Hvilke rensemidler som egner seg for de enkelte over-
flatene og delene, star i de enkelte rengjaringsanvisnin-
gene.

7.2 Rengjoering av apparatet

Rengjer apparatet i henhold til instruksjonene, slik at
de forskjellige delene og overflatene ikke blir skadet av
rengjeringen eller uegnede rensemidler.

/\ ADVARSEL - Brannfare!

Lose matrester, fett og stekesjy kan ta fyr.

» Fjern grovt smuss fra ovnsrommet, varmeelemen-
tene og tilbehgret fgr du begynner & bruke appara-
tet.

A ADVARSEL - Fare for personskade!

Dersom glasset pa apparatdaren er ripet opp, kan det

sprekke.

» |kke bruk skurende rengjgringsmidler eller skarpe
metallskraper for & rengjere glasset pa ovnsdaren,
ettersom de kan ripe opp overflaten.

1. Veer obs péa informasjonen om rengjaringsmidlene.
— Side 43

2. Fglg anvisningene for rengjering av apparatets
komponenter og overflater.

3. Dersom ingenting annet er oppgitt:
- Rengjoer apparatets komponenter med varmt

sapevann og oppvaskkiut.

— Tark deretter over med en myk klut.

7.3 Rengjoring av ovhsrommet

OBS!

Uforskriftsmessig rengjering kan skade ovnsrommet.

» |kke bruk stekeovnsspray eller andre etsende
rengjeringsmidler eller skuremidler.

1. Veer obs pa informasjonen om rengjaringsmidlene.
— Side 43

2. Rengjer med varmt sdpevann eller eddikvann.

3. Hvis ovnen er sveert skitten, er det best & bruke
stekeovnsrens.
Ovnsrens ma kun brukes i kaldt ovnsrom.

Tips: For & fjerne ubehagelig lukt varmer du opp en
kopp vann med et par draper sitronsaft i 1 til 2 mi-
nutter pa maks. mikrobglgeeffekt. Ha alltid en skje i
koppen for & unnga forsinket koking.

4. Terk av ovnsrommet med en myk klut.

5. La ovnsrommet tarke med daeren apen.

Rengjore dreietallerkenen

1. Veer obs pa informasjonen om rengjeringsmidlene.
— Side 43

2. Ta ut dreietallerkenen.

3. Rengjer dreietallerkenen med varmt sdpevann og
en myk oppvaskklut.

4. Tork deretter av med en myk Klut.

5. Sett inn dreietallerkenen igjen.
Pass pa at dreietallerkenen klikker ordentlig pa
plass.

7.4 Rengjoring av fronten pa apparatet

OBS!

Uforskriftsmessig rengjaring kan skade frontsiden av

apparatet.

» |kke bruk glassrens, metallskrape eller glasskrape til
rengjeringen.

» For & unngé korrosjon pa frontsider i rustfritt stal ber
du umiddelbart fierne kalkflekker, fettflekker, stivel-
sesflekker og proteinflekker.

» P& flater av rustfritt stal kan det brukes egne
rensemidler som er beregnet til dette.

1. Veer obs péa informasjonen om rengjaringsmidlene.
— Side 43

2. Rengjer fronten pa apparatet med varmt sdpevann
0g oppvaskklut.

Merk: Sma fargeforskjeller pa forsiden av apparatet
kan skyldes ulike materialer, som glass, plast eller
metall.

3. Péfer rengjeringsmiddel for rustfritt stdl pa frontsider
i rustfritt stal i et tynt lag med en myk Klut.
Rensemidler for rustfritt stal fds hos kundeservice el-
ler hos en fagforhandler.

4. Tork deretter av med en myk klut.

7.5 Rengjore betjeningspanelet

OBS!

Uforskriftsmessig rengjering kan skade betjeningspane-

let.

» Betjeningspanelet ma aldri rengjeres dryppende
vatt.

1. Veer obs pé informasjonen om rengjaringsmidlene.
— Side 43

2. Tark av betjeningspanelet med en mikrofiberklut el-
ler en myk, fuktig klut.

3. Tark deretter av med en myk klut.
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7.6 Rengjore glassrutene

OBS!
Uforskriftsmessig rengjering kan skade derrutene.
» |kke bruk glasskrape.

1. Veer obs pa informasjonen om rengjaringsmidlene.
— Side 43

2. Rengjer glassrutene med en myk klut og glassrens.

Merk: Skygger som ser ut som striper i glassrutene
i daren, er lysreflekser fra ovnsromsbelysningen.
3. Tork deretter av med en myk klut.

7.7 humidClean

Rengjeringshjelpen er et raskt alternativ til & rengjere
ovnsrommet innimellom. Rengjaringshjelpen blater opp
smuss ved fordampning av sapevann. Etterpa er det
lettere & fijerne smusset.

Stille inn rengjeringsfunksjon

1. Tilsett noen draper oppvaskmiddel i en kopp med
vann.

2. Legg en teskje i koppen for & unnga forsinket ko-

king.

Still koppen midt i ovnsrommet.

Still inn 600 W mikrobglgeeffekt.

Still inn en varighet pa 3 minutter.

Start mikrobglgefunksjonen.

Nar varigheten er utlapt, lar du daren bli veerende

lukket i ytterligere 3 minutter.

Terk av ovnsrommet med en myk klut.

. La ovnsrommet terke med daren apen.

N oA

©

8 Utbedring av feil

Du kan selv utbedre sma feil pa apparatet. Benytt deg
av informasjonen om feilsgking fer du tar kontakt med
kundeservice. Pa den maten unngar du unadige kost-
nader.

/\ ADVARSEL - Fare for personskade!

Ukyndige reparasjoner er farlig.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfare reparasjoner
pa apparatet.

» Ta kontakt med kundeservice dersom apparatet er
defekt.

8.1 Funksjonsfeil

Feil Arsak og feilsgking

Apparatet virker ikke. Stepselet pa stramledningen er ikke satt i.

» Koble apparatet til stremnettet.

Sikringen i sikringsskapet har gatt.

» Kontroller sikringen i sikringsskapet.

Svikt pa streamforsyningen.

» Kontroller om lyset i rommet eller andre apparater i rommet virker.

Funksjonsfeil

1. Sl& av sikringen i sikringsskapet.

2. Sla pa sikringen igjen etter ca. 10 sekunder.
v Dersom feilen var et engangstilfelle, forsvinner meldingen.
3. Ta kontakt med kundeservice hvis meldingen vises pa nytt. Oppgi feilmeldingen nayaktig

nar du kontakter kundeservice.

- "Kundeservice", Side 45

Daren er ikke helt lukket.

» Kontroller om det har satt seg fast fremmedlegemer eller matrester i dgrdpningen.

Tidsbryteren er ikke stilt inn.

» Still inn tidsbryteren. — Side 42

Rettene blir saktere

Mikrobglgeeffekten er stilt inn for lavt.

varme enn for. » Still inn heyere mikrobglgeeffekt. = Side 42

Det er lagt inn en stgrre mengde enn vanlig.

» Still inn lengre varighet.

Til dobbelt mengde trenger du dobbelt s& mye tid.

44



Avfallsbehandling no

Feil Arsak og feilsgking
Rettene blir saktere Maten er kaldere enn vanlig.
varme enn for. » Snu maten eller rgr om innimellom.

Dreietallerkenen
skraper eller sliper. >

Det er smuss eller fremmedlegemer rundt drivmekanismen til dreietallerkenen.
Rengjar rulleringen og fordypningen i ovnsrommet.

Mikrobglgefunksjo- Apparatet har en feil.
nen avbrytes. >

Ring kundeservice hvis denne feilen skulle oppsta flere ganger.

Apparatet er ikke i
drift. | displayet vises

_ > Trykk pé stop.
det en varighet.

Dreieknappen er blitt vridd rundt utilsiktet.

9 Avfallsbehandling

9.1 Avfallsbehandling av gammelt apparat

Med miljgvennlig avfallsbehandling kan verdifulle ra-

stoffer gjenvinnes.

» Kast apparatet pa en miljgvennlig mate.
Du kan innhente informasjon om aktuelle muligheter
for avfallsbehandling hos en spesialisert forhandler
eller hos kommuneadministrasjonen der du bor.

Dette apparatet er klassifisert i
henhold til det europeiske direktivet
2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Direktivet angir rammene for innleve-
ring og gjenvinning av innbytte-
produkter.

B

10 Kundeservice

Du far detaljert informasjon om garantitid og
garantivilkar i ditt land hos var kundeservice, din
forhandler eller pa vare nettsider.

Nar du tar kontakt med kundeservice, trenger du
produktnummer (E-Nr.) og produksjonsnummer (FD)
for apparatet.

Kontaktinformasjonen for kundeservice finner du i den

vedlagte kundeserviceoversikten eller pa vare nettsider.

10.1 Produktnummer (E-Nr.) og
produksjonsnummer (FD)

Du finner produktnummeret (E-Nr.) og produksjons-
nummeret (FD) pa apparatets typeskilt.

Typeskiltet med disse numrene ser du nar du apner ap-
paratderen.

\"-i/
E-Nr: FD: ZNr | CE A
—-—

Type

Du kan skrive ned opplysningene, slik at du har data
for apparatet og telefonnummeret til kundeservice raskt
tilgjengelig nar du trenger dem.

11 Slik gjor du det

Her finner du passende tilbehar og kokekar samt de
beste innstillingene til de forskjellige rettene. Vi har til-
passet anbefalingene optimalt til apparatet.

11.1 Slik gar du frem pa best mulig mate

Her far du vite hvordan du helst ber ga frem skritt for
skritt for & utnytte de anbefalte innstillingene ideelt. Du
far opplysninger om mange retter med informasjon og
tips om hvordan du bruker og stiller inn apparatet
ideelt for hand.

/\ ADVARSEL - Forbrenningsfare!

Varme retter avgir varme. Kokekaret kan bli sveert

varmt.

» Bruk alltid grytekluter nar du tar kokekar eller til-
behgr ut av ovhsrommet.

Merk: Tidsangivelsene i tabellene er veiledende og av-
henger av matvarenes kvalitet og beskaffenhet.

1.

2.
3.

Tilbehar som du ikke trenger, skal tas ut av ovns-
rommet for du bruker apparatet.

Velg en rett fra innstillingsanbefalingene.

Legqg retten i et egnet kokekar.

— "Kokekar og tilbeh@gr som er egnet for
mikrobglgeovn", Side 41

Sett kokekaret pa dreietallerkenen.

Still inn apparatet i henhold til innstillingsanbefalin-
gene.

Innstillingsanbefalingene inneholder ofte tidsangivel-
ser. Still ferst inn den korteste varigheten. Forleng
varigheten ved behov. Dersom det er oppagitt 2
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mikrobglgeeffekter og varigheter i tabellene, skal du
farst stille inn den farste mikrobglgeeffekten og
varigheten og den andre etter signalet.
Tips: Dersom du gnsker & tilberede andre mengder
enn dem som star oppgitt i tabellene, stiller du inn om-
trent dobbelt varighet for dobbelt mengde.

11.2 Tips for opptining og oppvarming

Folg disse tipsene for & fa gode resultater ved opp-
tining og oppvarming.

11.3 Opptining

Du kan bruke apparatet til & tine opp dypfryste mat-
varer.

Opptining av matvarer

1. Legg frysevarene i en flat skal pa dreietallerkenen.
@mfintlige stykker som bein og vinger pa kylling el-
ler fettpartier pa stek eller biff kan dekkes til med et
lite stykke aluminiumsfolie. Folien ma ikke berare
ovnsveggene.

2. Start apparatet.

Mal

Tips

Maten skal veere tint opp,
varm eller ferdigstekt nar
varigheten er utlgpt.

Still inn en lengre
varighet. Starre mengder
og tykkere retter krever
lengre tid.

Etter halvparten av opptiningstiden kan du ta av
aluminiumsfolien.

Merk: Nar du tiner opp kjett og fjeerkre, oppstar det
vaeske.

Vaesken ma fjernes nar du vender opptiningsvarene.

Maten skal ikke veere = Rgr om i retten inni-
overopphetet utenpa og mellom.
ferdig inni nar varigheten = Still inn lavere mikro-

er utlgpt. bolgeeffekt og lengre
varighet.

Fjeerkre og fisk skal ikke = Still inn lavere mikro-

veere halvstekt pa utsiden boalgeeffekt.

Hvis det er storre
mengder som skal ti-
nes opp, ma maten
snus flere ganger un-
derveis.

Still inn lavere mikro-
baolgeeffekt.
= Still inn kortere va-
righet.
Dekk til maten.
= Tilsett mer veeske.

og frossen inni etter opp- =
tining.

Maten skal ikke bli for n
torr.

Opptining med mikrobglgefunksjon

Den ma aldri brukes videre eller komme i kontakt
med andre matvarer.

4. Snu eller rgr i maten én til to ganger mens den ti-
nes.

Store stykker bgr snus flere ganger.

5. For at temperaturen skal fordele seg jevnt, bar du la
de opptinte varene hvile i ca. 10 til 20 minutter i
romtemperatur.

P4 fjserkre kan du ta ut innmaten. Du kan begynne &
tilberede kjott selv om kjernen fortsatt er frossen.

Falg innstillingsanbefalingene for opptining av dypfryste retter med mikrobglgefunksjonen.

Rett Vektig Mikrobglgeeffekt i W Varighet i min
Kjott, hele stykker av okse, kalv eller svin 800 1. 180 1. 15
med og uten bein 2. 90 2.10-20
Kjatt, hele stykker av okse, kalv eller svin 1000 1. 180 1. 20
med og uten bein 2. 90 2.15-25
Kjott, hele stykker av okse, kalv eller svin 1500 1. 180 1. 30
med og uten bein 2. 90 2.20-30
Kjott i stykker eller skiver av okse, kalv eller 200 1. 180 1. 2'

svin 2. 90 2.4-6
Kjatt i stykker eller skiver av okse, kalv eller 500 1. 180 1.5

svin 2. 90 2.5-10
Kjott i stykker eller skiver av okse, kalv eller 800 1. 180 1. 8'

svin 2. 90 2.10-15
Kigttdeig, blandet?® 200 90 10*

Skill tinte deler fra hverandre ved vending.

Frys rettene i flat tilstand.

Fjern det allerede opptinte kjottet.

Vend retten flere ganger.

Skill tinte deler fra hverandre.

Rer forsiktig om i retten av og til.

Fjern emballasjen helt.

Bare egnet for kaker uten glasur, flate, gelatin eller krem.
Skill kakestykkene fra hverandre.

© ® N o g b~ W N =
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Rett Vektig Mikrobglgeeffekt i W Varighet i min
Kjettdeig, blandet?® 500 1. 180 1. 5¢

2. 90 2.10-15
Kjettdeig, blandet?® 800 1. 180 1. 8%

2. 90 2.10-20
Fjeerkre eller stykker av fjaerkre® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Fijeerkre eller stykker av fjgerkre® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Fiskefilet, fiskekotelett eller fiskeskiver® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Gregnnsaker, f.eks. erter 300 180 10-15
Beer, f.eks. bringebeer® 300 180 7-10°
Beer, f.eks. bringebaer® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Myke opp smer’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Myke opp smer’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Bred, helt 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Brad, helt 1000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20
Kake, torr, f.eks. formkake®® 500 90 10-15
Kake, torr, f.eks. formkake®® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Kake, saftig, f.eks. fruktkake, ostekake® 500 1. 180 1.5

2. 90 2.15-20
Kake, saftig, f.eks. fruktkake, ostekake® 750 1. 180 1.7

2. 90 2.15-20

Frys rettene i flat tilstand.

Fiern det allerede opptinte kjottet.
Vend retten flere ganger.

Skill tinte deler fra hverandre.
Rar forsiktig om i retten av og til.
Fiern emballasjen helt.

© 0 N o g b~ W N =

Skill kakestykkene fra hverandre.

Skill tinte deler fra hverandre ved vending.

Bare egnet for kaker uten glasur, flgte, gelatin eller krem.

11.4 Oppvarming

Du kan bruke apparatet til & varme opp retter.

Varme opp mat
/\ ADVARSEL - Forbrenningsfare!

Varme retter avgir varme. Kokekaret kan bli sveert

varmt.

» Bruk alltid grytekluter nar du tar kokekar eller til-

behar ut av ovnsrommet.

/\ ADVARSEL - Fare for skalding!
Ved oppvarming av veeske kan det oppstéa forsinket ko-
king. Det betyr at koketemperaturen nas uten at de ty-

piske dampboblene stiger opp. Man skal veere forsiktig
selv med sma bevegelser pa karet. Den varme vassken
kan plutselig koke over og sprute.

>

La det alltid ligge en skje oppi karet ved opp-
varming. Da unngar du forsinket koking.

2
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OBS!

Hvis metall berarer veggen i ovnsrommet, oppstar det
gnister som kan skade apparatet eller gdelegge glas-

set pa innsiden av dgren.

» Metall, f.eks. skjeen i glasset, ma holdes minst 2 cm

fra veggene i ovnsrommet og innsiden av deren.

1. Ta ferdigretter ut av emballasjen og legg dem i et
kokekar som egner seg til mikrobglgeovn.
2. Fordel maten flatt i kokekaret.

o B

No

Varme opp dypfryste varer med mikrobelgefunksjonen
Folg innstillingsanbefalingene for oppvarming av dypfryste retter med mikrobglgefunksjonen.

Dekk til maten med et passende lokk, en tallerken
eller spesialfolie for mikrobglgeovn.
Start apparatet.

. Snu maten flere ganger eller rgr om i den inn-

imellom.

Ulike ingredienser i retten kan varmes opp med for-
skjellig hastighet.

Kontroller temperaturen.

For at temperaturen skal fordele seg jevnt, ber du la
de oppvarmede rettene hvile i 2-5 minutter i rom-
temperatur.

Rett Vektig Mikrobolgeeffekt i W Varighet i min
Meny, porsjonsrett, ferdigrett med 2-3 300 - 400 600 8-11
komponenter

Suppe 400 600 8-10
Gryterett 500 600 10-13
Kjattskiver eller kjattstykker i saus, f.eks. 500 600 12-17"
gulas;j

Gratenger, f.eks. lasagne, cannelloni 450 600 10-15
Tilbeher, f.eks. ris, pasta® 250 600 2-5
Tilbeher, f.eks. ris, pasta® 500 600 8-10
Grennsaker, f.eks. erter, brokkoli, gulratter® 300 600 8-10
Gronnsaker, f.eks. erter, brokkoli, gulratter® 600 600 14-17
Spinatstuing* 450 600 11-16

' Skill kjettstykkene fra hverandre under omraringen.

Tilsett litt vaeske til retten.
Dekk bunnen av kokekaret med vann.
Tilbered retten uten a tilsette vann.

A 0N

Oppvarming med mikrobglgefunksjon

Falg innstillingsanbefalingene for oppvarming med mikrobglgefunksjonen.

Rett Mengde Mikrobolgeeffekt i W Varighet i min
Drikkevarer' 200 ml 800 2-328
Drikkevarer' 500 ml 800 3-42°
Babymat, f.eks. tateflasker* 50 ml 360 ca. 0,5%¢
Babymat, f.eks. tateflasker* 100 ml 360 ca. 1°°
Babymat, f.eks. tateflasker* 200 ml 360 1,5%°
Suppe, 1 kopp 200 g 600 2-3
Suppe, 2 kopper 400 ¢ 600 4-5
Meny, porsjonsrett, ferdigrett med 2-3 350-500¢ 600 4-8
komponenter

Kjott i saus’ 500 g 600 8-11
Gryterett 400 ¢ 600 6-8
Gryterett 800 g 600 8- 11

Legg en skje i glasset.
Kontroller retten innimellom.
Temperaturen ma alltid kontrolleres.

Skill kjgttskivene fra hverandre.
Tilsett litt veeske til retten.

©® N O g A W N =

Babymat varmes opp uten smokk eller lokk.
Husk alltid & riste retten godt etter oppvarming.

Alkoholholdige drikker mé ikke overopphetes.
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Rett Mengde Mikrobglgeeffekt i W Varighet i min
Grennsaker, 1 porsjon® 150 g 600 2-3
Gronnsaker, 2 porsjoner® 300 ¢ 600 3-5

' Legg en skje i glasset.

Alkoholholdige drikker ma ikke overopphetes.
Kontroller retten innimellom.

Babymat varmes opp uten smokk eller lokk.
Husk alltid & riste retten godt etter oppvarming.
Temperaturen ma alltid kontrolleres.

Skill kjettskivene fra hverandre.

Tilsett litt vaeske til retten.

N
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11.5 Testretter

Disse oversiktene er laget for kontrollorganer slik at det skal bli lettere & teste apparatet iht. EN 60350-1:2013 eller
IEC 60350-1:2011 og standarden EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Tilberedning med mikrobelgefunksjon

Rett Mikrobolgeeffekt i W Varighet i min Tips
Eggedosis med melk, 750 g 1. 360 1.12-17 Plasser pyrexformen, 20 x 25

2. 90 2.20-25 cm, pa dreietallerkenen.
Sukkerbrgd 600 8-10 Plasser pyrexformen, diam. 22
cm, pa dreietallerkenen.
Kjettpudding 600 20-25 Sett pyrex-formen pa dreietaller-
kenen.
Opptining med mikrobglgefunksjon
Innstillingsanbefalinger for tining med mikrobglgefunksjon.
Rett Mikrobolgeeffekt i W Varighet i min Tips
Kjatt 1. 180 1.5-7 Plasser pyrexformen, diam. 22
2. 90 2.10-15 cm, pa dreietallerkenen.

12 Monteringsanvisning

Veer obs pa disse opplysningene nar apparatet skal m Kontroller apparatet etter at det er pakket

monteres. ut. Ikke koble til apparatet hvis det er blitt
skadet under transport.

= Fjern all emballasje inkl. folie fra ovnsrom-
met og apparatderen for apparatet tas i
bruk.

m Den gjennomsiktige folien ma aldri fijernes
fra innsiden av daren.

12.1 Sikker montering

Folg sikkerhetsinstruksene nar du monterer

apparatet.

m Sikkerheten under bruken er kun garantert
dersom monteringen foretas forskriftsmes-
sig i henhold til monteringsanvisningen. In-

stallateren er ansvarlig for at apparatet fun-

gerer som det skal pa oppstillingsstedet.

Falg veiledningen ved montering av tilbe-
heor.

Innbyggingsskapet ma tale opptil 90 °C, til-
grensende skapfronter opptil 65 °C.
Apparatet ma ikke monteres bak en pynte-
der eller skapdgr. Det er fare for overopp-
heting.

Fullfer utskjeeringene i skapet for apparatet
settes inn. Fjern spon. Elektriske kompo-
nenter kan fungere darligere.
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m Apparater uten stegpsel skal kun kobles til
av autoriserte fagfolk. Garantien dekker ik-
ke skader som skyldes feil tilkobling.

A\ ADVARSEL - Fare for personskade!
Deler som er tilgjengelige under montering,
kan ha skarpe kanter og fere til kuttskader.
» Bruk vernehansker

/\ ADVARSEL - Brannfare!

Det er farlig & bruke en forlenget stramledning

og ikke godkjent adapter.

» |kke bruk forlengelseskabler eller
stramskinner.

12.2 Elektrisk tilkobling

For & koble apparatet til strammen pa en sikker méate
ma du felge disse anvisningene.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!

Ukyndige installasjoner er farlig.

» Montering av stikkontakt eller utskifting av tilkob-
lingsledning ma kun foretas av elektriker, og alle
gjeldende regler og forskrifter méa felges.

» Apparatet ma kun kobles til en forskriftsmessig in-
stallert, jordet stikkontakt.

» Dersom stepselet ikke er tilgjengelig etter monte-
ring, ma det installeres en flerpolet skillebryter med
en kontaktavstand pa minst 3 mm. Monteringen ma
ikke ga ut over bergringsbeskyttelsen.

12.3 | denne pakken

Etter fierning av emballasjen ma du kontrollere alle
delene med henblikk pa transportskader og forvisse
deg om at ingen deler mangler.

12.4 Innbyggingsskap

Her finner du anvisninger for sikker innbygging.

OBS!

Spon kan fa elektriske komponenter til & fungere dar-

ligere.

» Fullfar utskjeeringene i skapet for apparatet settes
inn.

» Fjern spon.

= | aveste innbyggingsheyde er 850 mm.
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= |nnbyggingsskapet skal ikke ha noen bakvegg bak
apparatet.

= Ventilasjonsapningene og innsugingsapningene ma
ikke tildekkes.

= Innbyggingsskapet ma tale temperaturer pa opptil
90 °C, tilgrensende skapfronter opptil 65 °C.

12.5 Innbyggingsmal i overskap

Overhold innbyggingsmalene og sikkerhetsavstandene
i overskapet.
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12.6 Klargjoring av overskap

1. Mal veggtykkelsen i skapet. @
Veggtykkelsen har fatt tildelt en x-verdi.

2. Merk: x-verdien tilsvarer avstanden mellom det
nederste hullet i tilkoblingsplaten og bunnen i inn-
byggingsskapet.

Skru fast tilkoblingsplaten i overskapet. @
Vaer obs pa den malte x-verdien nar du gjer dette.
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12.7 Innbyggingsmal i hoyskap

Overhold innbyggingsmalene og sikkerhetsavstandene

i hgyskapet.
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12.8 Klargjore hoyskap

1. Mal veggtykkelsen i skapet. @
Veggtykkelsen har fatt tildelt en x-verdi.

2. Merk: x-verdien tilsvarer avstanden mellom det
nederste hullet i tilkoblingsplaten og bunnen i inn-

byggingsskapet.

Skru fast tilkkoblingsplaten i hayskapet. @
Vaer obs pa den malte x-verdien nar du gjer dette.
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12.9 Forberede apparatet

Dersom du skal bygge inn apparatet i et hgyskap, méa

du forberede apparatet.

1. Lesne den midtre skruen i bunnen av mikrobglgeov-

nen.

Monteringsanvisning no

2. Fjern dekselet fra bunnen av mikrobglgeovnen.

3. Skru fast den midtre skruen i bunnen av
mikrobalgeovnen.

(<

-

4. Lgsne de 2 ytre skruene i bunnen av mikrobglgeov-
nen.

5. Fest innbyggingsrammen til bunnen av
mikrobglgeovnen med de to ytre skruene.
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6. Fest de 4 fattene til bunnen av mikrobglgeovnen. 3. Skru fast apparatet helt til det er midstilt.

P =
Iy
-

4. Kontroller avstanden til de tilgrensende apparatene.

12.10 Montering av apparatet

1. Fest avstandsholdere pa apparatet i samsvar med
veggtykkelsen. =)

1
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‘20‘ 19 8
% % § @g g Avstanden til de tilgrensende apparatene ma vaere
minst 3 mm.

5. Fjern emballasje og folie fra ovnsrommet og daren.
2. Merk:

Ikke la tilkoblingsledningen komme i klem eller i
knekk.

hayre.
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1 Sikerhet

Folj sakerhetsanvisningarna nedan.

1.1 Allméanna anvisningar

® | ds igenom anvisningen noga.

m Fdrvara bruksanvisningen och produktinfor-
mationen for senare anvandning eller till
nasta agare.

= Anslut inte enheten om den har transport-
skador.

1.2 Anvandning foér avsett andamal

Det ar bara behorig elektriker som far gora

fast anslutning av enheten. Skador pga. felan-

slutning omfattas inte av garantin.

Saker anvandning av enheten kraver fackmas-

sig montering enligt monteringsanvisningen.

Installatéren ansvarar for en felfri funktion pa

uppstallningsplatsen.

Anvand bara enheten:

m fOr att tillaga mat och dryck.

m under uppsikt. Hall oavbruten uppsikt vid
korta tillagningar.

Sékerhet sv

® vid anvandning i hem och liknande som
t.ex.: personalpentryn for butiker, kontor
och liknande verksamheter; lantbruk; for
gaster pa hotell och andra boenden; B&B.
= upp till max. 4000°moh.

Anvand inte apparaten:
® med extern timer eller separat fjarrkontroll.

Apparaten uppfyller kraven i normen EN
55011 resp. CISPR 11. Den ar en produkt i
grupp 2, klass B. Grupp 2 innebar att mikro-
vagor alstras for att varma upp livsmedel.
Klass B innebéar att apparaten ar avsedd for
anvandning i privata hushall.

1.3 Begransning av anvandarkretsen

Denna apparat kan anvandas av barn fran

8 ar och aldre och av personer med begrén-
sad fysisk, sensorisk eller mental férméaga el-
ler brist pa erfarenhet och/eller kunskap savi-
da detta sker under uppsikt eller om de un-
dervisats i hur man sakert anvander appara-
ten och forstatt de faror som kan uppsta i
samband med felaktig anvandning.

Lat inte barn leka med enheten.

Rengoring och anvandarskotsel far inte utfo-
ras av barn om de inte ar minst 15 ar gamla
och star under uppsikt.

Lat inte barn under 8 ars alder komma i nar-
heten av apparaten och anslutningsledningen.

1.4 Saker anvandning

/A VARNING! - Brandrisk!

Forvarar du brannbara féremal i ugnen, sa

kan de antandas.

» Forvara aldrig bréannbara féremal i ugnen.

» Sla av enheten eller dra ur kontakten om
det borjar ryka, hall luckan stadngd s& att
ev. lagor kvavs.

L6sa matrester, fett och steksky kan borja

brinna.

» Ta bort grovsmuts ur ugnsutrymmet, pa
varmeelementen och tillbehoren fore an-

~vandning.

Overhettning av enheten kan leda till brand.

» Montera aldrig enheten bakom dekor- eller
stomlucka.

/A VARNING! - Risk for brannskador!

Tilloehor och formar blir mycket varma.

» Anvand grytlappar nar du tar ut varma till-
behor eller formar ur ugnsutrymmet.
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Alkoholangor kan bdrja brinna i ugnsutrym-
met.

» Anvénd bara sma méngder sprit i maten.
» Oppna forsiktigt luckan till enheten.

A\ VARNING! - Skallningsrisk!

De atkomliga delarna blir heta vid anvand-
ning.

» RO&r inte heta delar.

» Hall barnen borta.

Det kan stromma ut varm anga nar du dppnar
luckan pa enheten. Angan gér inte alltid att se
beroende pa temperaturen.

» Oppna forsiktigt luckan till enheten.

» Hall barnen borta.

Vatten i varm ugn bildar het vattenanga.

» Hall aldrig vatten i varm ugn.

A\ VARNING! - Risk fér personskador!

Repat luckglas kan spricka.

» Rengor inte luckglaset med kraftiga, slipan-
de rengoringsmedel eller vassa metallskra-
por, det kan repa ytan.

Luckgéngjarnen ror pa sig néar du dppnar och

stanger luckan, sa du kan klamma dig.

» Ta aldrig runt gangjarnet.

Sprickor, splitter och brott pa glasvridtallriken

ar farliga.

» Sla aldrig harda féremal mot vridtallriken.

» Hantera vridtallriken férsiktigt.

/A\ VARNING! - Risk for elstotar!

Skadad sladdisolering ar farligt.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med
heta maskindelar eller varmekallor.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med
vassa spetsar eller kanter.

» Vecka, klam och andra aldrig sladden.

/A VARNING! - Kvavningsrisk!

Barn kan dra forpackningsmaterial dver huvu-

det eller trassla in sig i det och kvavas.

» Lat inte barn komma i narheten av forpack-
ningsmaterial.

» Lat inte barn leka med férpackningsmateri-
alet.

Barn kan andas in eller svéalja smadelar och

kvavas av dem.

» Lat inte barn komma i ndrheten av smade-
lar.

» Lat inte barn leka med smadelar.
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1.5 Mikro

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR. LAS
NOGA OCH SPARA FOR SENARE ANVAND-
NING.

/A VARNING! - Brandrisk!

Ej avsedd anvandning ar farlig och kan ge

skador pa enheten. Uppvarmda vetevarmare

och liknande kan till exempel bérja brinna fle-
ra timmar efterat.

» Torka aldrig mat eller klader med enheten.

» Varm inte tofflor, vetevarmare, svampar,
fuktiga putstrasor och liknande med enhe-
ten.

» Enheten ar bara avsedd for tillagning av
mat och dryck.

Livsmedel, férpackningar och behallare kan

borja brinna.

» Varm aldrig pa livsmedel i varmhallningsfor-
packningar.

» Varm aldrig pa livsmedel i behallare av
plast, papper eller andra brannbara materi-
al utan uppsikt.

» Stall aldrig in fér hog mikroeffekt eller for
lang tid. FoOlj bruksanvisningens uppagifter.

» Torka aldrig livsmedel i mikron.

» Tina eller varm aldrig pa livsmedel med lag
vattenhalt som t.ex. brod pa hdg mikroef-
fekt eller lang tid.

Matolja kan sjalvantanda.

» Varm aldrig upp bara matolja i mikron.

/A VARNING! - Explosionsrisk!

Vatskor eller annan mat i slutna burkar kan

latt explodera.

» Varm aldrig upp vatskor eller annan mat |
slutna burkar.

/\ VARNING! - Risk fér brannskador!
Livsmedel med hart skal eller skinn kan explo-
dera vid och aven efter pavarmning.

» Tillaga inte &gg i skal och varm inte pa
hardkokta agg med skal.

» Tillaga aldrig skaldjur.

» Picka stekta agg och aggkokotter.

» Pa livsmedel med hart skal eller skinn som
t.ex. applen, tomater, potatis och korv kan
skalet/skinnet spricka. Picka skalet eller
skinnet innan du varmer pa.



Varmen blir inte jamnt férdelad i barnmat.

» Varm aldrig barnmat med locket pa.

» Ta alltid bort locket eller nappen.

» Skaka eller rér om ordentligt efter uppvarm-
ningen.

» Kontrollera alltid temperaturen sjalv innan
du ger barnet maten.

Varmd mat avger varme. Formen kan bli

varm.

» Anvand alltid grytlappar néar du tar ut tillbe-
hor eller formar ur ugnsutrymmet.

Forpackningen till vakuumforpackade livsme-

del kan spricka.

» FOlj alltid anvisningarna pa férpackningen.

» Ta alltid ut maten ur ugnsutrymmet med
grytlappar.

Komponenterna blir mycket varma nér enhe-

ten ar i drift.

» Vidror inte heta komponenter.

» Hall barnen borta.

Ej avsedd anvandning &r farlig. Overhettade

tofflor, vetevarmare, svampar, fuktiga putstra-

sor och liknande kan t.ex. ge brannskador.

» Torka aldrig mat eller klader med enheten.

» Varm inte tofflor, vetevarmare, svampar,
fuktiga putstrasor och liknande med enhe-
ten.

» Enheten ar bara avsedd for tillagning av
mat och dryck.

/A\ VARNING! - Skallningsrisk!

Hettar du upp vatskor sd kan det stormkoka.

Det innebar att koktemperaturen uppnas utan

att du ser typiska angbldsor som stiger upp.

Var forsiktig sa att du inte stoter till koppen/

muggen. Den heta vatskan kan plotsligt koka

over och stanka.

» Satt alltid en sked i koppen/muggen vid
uppvarmningen. Da stormkokar det inte.

v’ X
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/A VARNING! - Risk fér personskador!
Olampliga formar kan spricka. Porslins- och
keramikformar har ibland sméa hal i handtag
och lock. Bakom halen ddljer sig ett halrum.
Finns det fukt i halrummen kan det fa delen
att spricka.

» Anvand bara formar som tal att mikra.
Formar och behallare av metall eller med me-
tallbelaggning kan ge gnistbildning vid mik-
ring. Enheten blir skadad.

» Mikra aldrig metallbehallare.

» Anvand bara formar som tal att mikra.

/A\ VARNING! - Risk for elstétar!
Enheten innehaller hdgspéanningsdelar.
» Ta aldrig bort holjet.

A\ VARNING! - Risk for allvarlig

halsoskada!

Dalig rengoring kan forstdra enhetens ovansi-

da, sanka livslangden och leda till farliga situ-

ationer som att det t.ex. tranger ut mikrovags-

stralning.

» Reng0dr enheten regelbundet och ta bort al-
la matrester.

» Hall ugnsutrymme, lucka och gangjarn re-
na.

— "Rengdring och skbétsel", Sid. 59
Anvand aldrig enheten om luckan ar skadad.
Enheten kan avge mikrovagsstralning.

» Anvand aldrig enheten om lucka eller luck-
plastram ar skadade.

» Bara service far reparera enheten.

Enheten avger mikrovagsstralning utan hdlje.

» Ta aldrig av holjet.

» Kontakta service om enheten behdver un-
derhall eller reparation.
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sv Forhindrande av sakskador

2 Forhindrande av sakskador

2.1 Allmant

OBS!

Langvarig fukt i ugnsutrymmet ger korrosion.

» Torka av kondensen efter varje tillagning.

» Forvara inte fuktiga livsmedel lange i stangt ugnsut-
rymme.

» FoOrvara inte mat i ugnsutrymmet.

Anvand inte luckan for att sitta pa eller stalla saker p3a,

det kan skada luckan.

» Stall, hang eller stdd inget pa ugnsluckan.

2.2 Mikro

F&lj anvisningarna néar du anvander mikron.

OBS!

Det blir gnistbildning om metall far kontakt med ugns-

vaggen, vilket kan skada enheten eller férstéra luckgla-

set.

» Metall som t.ex. sked i glas maste vara minst 2 cm
fran ugnsvaggarna och luckans insida.

Aluformar kan ge gnistbildning i enheten. Enheten kan

bli skadad av gnistbildningen.

» Anvand inte aluformar i enheten.

Slar du pa enheten utan mat i ugnsutrymmet, sa blir

den dverbelastad.

» Sla aldrig pd mikron utan mat i ugnsutrymmet. Un-
dantaget &r om du snabbtestar om formen tal att
mikra.

X

Upprepad mikring av popcorn i direkt foljd pa hog mik-

roeffekt kan skada ugnsutrymmet.

» Lat enheten svalna flera minuter mellan mikringarna.

» Stall aldrig in f6r hdg mikroeffekt.

» Anvand max. 600 W.

» L&gg alltid popcornpéasen pa vridtallriken.

Mikromatningen blir skadad om du tar bort skyddet.

» Ta aldrig bort ugnens mikromatningsskydd.

Tar du bort den transparenta folien pa luckans insida,

sa skadar du luckan.

» Ta inte bort den transparenta folien pa luckans insi-
da.

Vatska som tranger in i enheten kan skada vridtallri-

kens drivning.

» Hall koll pa tillagningen.

» Stall sedan in en kort tid och férlang den, om det
behovs.

» Anvand aldrig enheten utan vridtallrik.

3 Miljoskydd och sparsamhet

3.1 Forpackningsmaterialet

Férpackningsmaterialen &r miljévéanliga och atervin-
ningsbara.

» Kallsortera och omhanderta de olika bestandsdelar-
na.

56



Lar kdnna sv

4 Lar kanna

4.1 Kontroller
Med mandverorganen staller du in spisens alla funktio-
ner och far information om drifttillstandet.

Notera: Allt efter apparattypen kan detaljer i figuren av-
vika, t.ex. betréffande farg och form.

90
180
360 ﬂ
600

800

@

1
2
60 3
50 4
30 6
20 7
10 9 8
| | — %N
Lucképpning Oppnar luckan.
Timern Stallen in tillagningstiden i minuter.
Effektvred Staller in mikroeffekten i W.

4.2 Ugnsfunktioner

Har hittar du en ugnsfunktionséversikt. Du far upp anvandningsrekommendationer till ugnsfunktionerna.

Symbol Namn Anvéndning

90-800 Mikro Tinar, tillagar och varmer upp mat och vatskor.
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sv Fore forsta anvandningen

4.3 Kylflakten

Kylflakten slar pa och av, om det behdvs.
Ugnsutrymmet forblir kallt vid mikring. Men kylflakten
kan sla pa i alla fall.

Notera: Kylflakten kan fortsatta att ga &ven om du sla-
git av enheten.

4.4 Kondensvatten

Det kan bildas kondens pé luckan vid ugnstillagning.
Kondensen ar normal och paverkar inte enhetens funk-
tion. Torka av kondensen efter tillagningen.

5 Fore forsta anvandningen

Gor instéllningarna for den forsta idrifttagningen. Ren-
gor apparaten och tillbehoren.

5.1 Rengora enheten fore forsta
anvandningen

Reng6r ugnsutrymme och tillbehor innan du lagar mat
med enheten for férsta gangen.

1. Se till s& att det inte finns forpackningsrester, tilloe-
hoér och andra féremal i ugnen.

2. Rengoér de glatta ugnsytorna med mjuk, fuktad tra-
sa.

3. Torka ur ugnen tom med varmt vatten och diskme-
del, sa far du bort lukten av ny ugn.
— "Reng6bra ugnsutrymmet”, Sid. 60

5.2 Satta i vridtallriken

Anvand bara enheten med vridtallrik.
1. Lagg lagerringen (@] i ugnsfordjupningen.

L Ly

&

2. Snapp fast vridtallriken [b] p& driviastet [€] mitt pa
ugnsbotten.
3. Kontrollera att vridtallriken snappt fast ordentligt.

Notera: Tallriken kan snurra bade at vanster och at ho-

//

ger.
6 Anvandningsprincip
6.1 Mikroeffekter Mikrotalig
Har hittar du en dversikt dver mikroeffekterna och hur Formar och tillbehor Orsak

de anvands.

Mikroeffekt i W Anvéndning

90 Tinar kanslig mat.

180 Tinar mat och fortsatter tillag-
ningen.

360 Tillagar kétt och fisk och var-
mer pa kanslig mat.

600 Varmer upp och tillagar mat.

800 Hettar upp vatskor.

6.2 Formar och tillbeh6ér som gar att mikra

Anvand lampliga formar och tilloehor sa att maten blir
jamnvarm och enheten inte blir skadad.

Notera: Folj tillverkarens anvisningar innan du mikrar
formen. Testa formen om du ar osaker.
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Formar av eldfast material De har materialen slapper
som gar att mikra: igenom mikrovagor. Mik-

= glas ron skadar inte varmetali-
= glaskeramik ga formar.

= porslin

= temperaturtlig plast

= helglaserad keramik

utan sprickor

Metallbestick Notera: Du kan anvanda
metallbestick, t.ex. en
sked i glaset for att undvi-

ka stormkokning.

OBS!

Det blir gnistbildning om metall far kontakt med ugns-

vaggen, vilket kan skada enheten eller forstdra luckgla-

set.

» Metall som t.ex. sked i glas maste vara minst 2 cm
fran ugnsvaggarna och luckans insida.



Gar inte att mikra

Formar och tillbehor Orsak

Metallformar Metall slapper inte ige-
nom mikrovagor. Maten
blir knappt uppvarmd.

Formar med guld- eller sil- Mikron kan skada guld-
verdekor och silverdekor.
Tips! Anvand bara om till-
verkaren garanterar att
formarna gar att mikra.

6.3 Testa om formen gar att mikra

Testa om formen gér att mikra. Enda gangen du far
mikra utan mat i enheten &r om du gér ett formtest.

/\ VARNING! - Skallningsrisk!

De atkomliga delarna blir heta vid anvandning.
» ROr inte heta delar.

» Hall barnen borta.

Stall in den tomma formen i ugnen.

Stall in enheten pa maxeffekt i 12 - 1 minut.

Sla pa funktionen.

Kontrollera formen flera ganger:

- Ar formen kall eller ljummen, sa gar den att mik-
ra.

— Ar formen varm eller ger gnistbildning, avbryt
formtestet. Formen gar inte att mikra.

pPONM=

6.4 Stalla in mikron

0OBS!

Slar du pa enheten utan mat i ugnsutrymmet, sé blir

den dverbelastad.

» Sla aldrig pa& mikron utan mat i ugnsutrymmet. Un-
dantaget ar om du snabbtestar om formen tal att
mikra.

==
v | X

Rengéring och skotsel sv

Tips! Folj uppgifterna in installningsrekommendationer-
na for att utnyttja enheten optimalt.
— "Sahdér lyckas du”, Sid. 62

1. Folj sdkerhetsanvisningarna. — Sid. 54
2. Folj anvisningarna for att undvika sakskador.
- Sid. 56
3. Folj anvisningarna for formar och tilloehdr som gar
att mikra. - Sid. 58
4. Stall in den mikroeffekt du vill ha med effektvredet.
5. Stall in den tillagningstid du vill ha med vredet.
Vill du ha en tillagningstid kortare &n 2 minuter,
tryck forst pa en langre tillagningstid och stall sedan
in den du vill ha.
Notera: Om du Oppnar ugnsluckan nér funktionen ar i-
gang, sa avbryter mikron funktionen och pausar instélld
tid. Funktionen fortsatter nar du stanger luckan.

6.5 Andra tillagningstiden

Du kan andra tillagningstiden narsomhelst.

» Stéll in den tillagningstid du vill ha med vredet.
Vill du ha en tillagningstid kortare an 2 minuter,
tryck forst pa en langre tillagningstid och stall sedan
in den du vill ha.

6.6 Pausa funktionen

1. Oppna luckan.
2. Stang luckan for att fortsatta funktionen.
v Installd tillagningstid fortsatter igen.

6.7 Avbryta funktionen
» Stall timern pé 0.

7 Rengoring och skotsel

Du maste rengéra och skdta om maskinen noga for att
den ska fungera.

7.1 Rengodringsmedel
Anvand bara lampliga rengdringsmedel.

/\ VARNING! - Risk for elstotar!

Risk for stotar om fukt tranger in.

» Anvand inte angrengoring eller hogtryckstvatt for att
rengdra apparaten.

OBS!

Olampliga rengéringsmedel skadar enhetens ytor.

» Anvéand inga skarpa eller skurande rengdringsme-

del.

Anvand inte starka, alkoholhaltiga rengéringsmedel.

Anvand inga harda skurbollar eller putssvampar.

Anvand inte specialmedel for varmrengdring.

Anvand bara fonsterputs, glasskrapa eller reng6-

ringsmedel f6r rostfritt pa resp. del om rengorings-

anvisningen rekommenderar det.

Nya disktrasor innehaller produktionsrester.

» Skolj ur nya disktrasor noga innan du anvéander
dem.

vVvyvYyy

59



SV

Rengoring och skotsel

De olika rengéringsanvisningarna anger vilka rengo-
ringsmedel du ska anvanda till de olika ytorna och de-
larna.

7.2 Rengora enheten

Rengor enheten enligt anvisningarna sa att de olika de-
larna och ytorna inte blir skadade pga. felaktig reng6é-
ring eller olampliga rengéringsmedel.

/\ VARNING! - Brandrisk!

Losa matrester, fett och steksky kan bérja brinna.

>

Ta bort grovsmuts ur ugnsutrymmet, pa varmeele-
menten och tillbehéren fére anvandning.

/\ VARNING! - Risk fér personskador!
Repat luckglas kan spricka.

>

—

Rengor inte luckglaset med kraftiga, slipande rengé-
ringsmedel eller vassa metallskrapor, det kan repa
ytan.

Folj reng6éringsmedlens anvisningar. — Sid. 59

F&lj rengéringsanvisningarna till enhetskomponen-

terna och ytorna.

Om inget annat anges:

- Rengor enhetens komponenter med varmt vatten
och diskmedel med disktrasa.

— Torka torrt med mjuk trasa.

7.3 Rengoéra ugnsutrymmet

OBS!
Felaktig rengdring kan skada ugnsutrymmet.

>

—

Anvand inte ugnsrengdéringsspray, skurmedel eller
andra aggressiva ugnsrengdringsmedel.

Folj rengéringsmedlens anvisningar. = Sid. 59
Reng6r med varmt vatten och diskmedel eller attiks-
[6sning.

Om det ar jattesmutsigt, anvand ugnsrengoring.
Anvand bara ugnsrengdring i kall ugn.

Tips! Varm upp en kopp vatten med nagra droppar
citronsaft i 1-2 minuter pa max. mikroeffekt for att fa
bort dalig lukt. Satt alltid en sked i koppen, sa
stormkokar det inte.

Torka ur ugnsutrymmet med mjuk trasa.

Lat ugnsutrymmet torka med 6ppen lucka.

Rengora vridtallriken
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. Fdlj rengéringsmedlens anvisningar. — Sid. 59

Ta ut vridtallriken.

Rengor vridtallriken med varmt vatten och diskme-
del med mjuk disktrasa.

Torka torrt med mjuk trasa.

Satt i vridtallriken igen.

Se till s& att vridtallriken sn&pper fast ordentligt.

7.4 Rengora enhetens front

OBS!

Felaktig rengdring kan skada enhetens front.

» Anvand inte fonsterputs, metall- eller glasskrapa vid
rengoring.

» Ta alltid bort kalk-, fett-, stérkelse- och proteinflackar
direkt pa rostfria fronter f6r att undvika korrosion.

» Anvand specialmedel for rostfria varma ytor.

1. Folj rengdringsmedlens anvisningar. — Sid. 59
2. Rengo6r enhetens front med varmt vatten och disk-
medel med disktrasa.

Notera: Det kan uppstad mindre missfargningar pa
fronten beroende pa de olika materialen, t.ex. glas,
plast eller metall.

3. Lagg pa medlet for rostfritt mycket tunt med mjuk
trasa pa rostfria enhetsfronter.
Rengdéringsmedel for rostfritt hittar du hos service el-
ler aterforsaljare.

4. Torka torrt med mjuk trasa.

7.5 Rengora kontrollerna

OBS!
Felaktig rengdring kan skada kontrollerna.
» Vattorka inte kontrollerna

1. Folj rengdringsmedlens anvisningar. = Sid. 59

2. Rengor kontrollerna med mikrofiberduk eller mjuk,
fuktad trasa.

3. Torka torrt med mjuk trasa.

7.6 Rengora luckglasen

OBS!
Felaktig rengdring kan skada luckglasen.
» Anvand inte glasskrapa.

1. Fdlj rengdéringsmedlens anvisningar. — Sid. 59

2. Rengor luckglasen med fuktad diskirasa och féns-
terputs.
Notera: Skuggorna pa luckglasen som ser ut som
vattenspar ar reflexer fran ugnsbelysningen.

3. Torka torrt med mjuk trasa.

7.7 humidClean

Rengdringsfunktionen &r ett snabbt alternativ fér ugns-
rengoring da och da. Rengdringsfunktionen bléter upp
smutsen med anga, vatten och diskmedel. Sedan far
du smidigt bort smutsen.

Stélla in rengoéringsfunktionen

1. Droppa nagra droppar diskmedel i en kopp med
vatten.

2. Satt alltid en sked i koppen, sa stormkokar det inte.

3. Stall koppen mitt i ugnen.

4. Stall in mikroeffekten pd 600 W.

5. Stéll in tiden pd 3 minuter.

6. Sla pa mikron.

7. Lat luckan vara stangd i 3 minuter till nar tiden gar
ut.

8. Torka ur ugnsutrymmet med mjuk trasa.

9. Lat ugnsutrymmet torka med dppen lucka.



Avhjalpning av fel

sV

8 Avhjalpning av fel

Smafel pa enheten kan du atgérda sjalv. Anvand infor-
mationen om felatgarder innan du kontaktar service.
D4 slipper du onddiga kostnader.

/\ VARNING! - Risk fér personskador!
Ej fackmassigt gjorda reparationer ar farliga.
» Bara utbildad yrkespersonal far utféra reparationer

pa apparaten.

» Kontakta kundtjansten om apparaten ar defekt.

8.1 Funktionsfel

Fel

Orsak och felsékning

Apparaten fungerar
inte.

Kontakten sitter inte i.
» Anslut apparaten till elnatet.

Sékringen har gatt i proppskapet.
» Kontrollera sakringen i sakringsboxen.

Strémférsorjningen har fallit bort.
» Kontrollera om rumsbelysningen eller andra apparater i rummet fungerar.

Funktionsfel

1. Sla av automatsakringen eller skruva ur proppen i proppskapet.

2. Sla pa sakringen igen efter ca 10 sekunder.

v Om felet var en engangsforeteelse, sa slocknar felindikeringen.

3. Kontakta kundtjansten om meddelandet aterkommer. Uppge felmeddelandet exakt nar
du ringer.
- "Kundtjanst”, Sid. 62

Luckan ar inte ordentligt stangd.
» Kolla om det finns fastklamda matrester eller féremal i luckan.

Du har inte stallt timern.
» Stall timern. — Sid. 59

Det tar langre tid an
vanligt fér maten att
bli varm.

For lag mikroeffekt installd
» Stéll in hégre mikroeffekt. — Sid. 59

Du har satt in mer mat i ugnen an du brukar.
» Stéll in en langre tillagningstid.
Dubbel méngd kraver dubbla tiden.

Maten ar kallare an vanligt.
» Vand eller rér om maten da och da.

Vridtallriken skrapar
eller skaver.

Smuts eller frammande féremal pa vridtallrikens drivning.
» Rengor lagerringen och ugnsfordjupningen.

Mikron slar av.

Fel pa enheten.
» Ring service om du féar felet igen.

Enheten ar inte igang.

Det finns en tillag-

ningstid pa displayen.

Nagon har kommit at vredet av misstag.
» Tryck pa stop.

9 Avfallshantering

9.1 Omhandertagande av begagnade

apparater

Information om aktuell avfallshantering kan du fa
hos aterférsaljare och kommun.

Genom en miljokompatibel avfallshantering kan varde-
fulla ramaterial ateranvandas.

» Omhanderta enheten miljévanligt.
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sv Kundtjanst

B

Denna enhet ar markt i enlighet med
der europeiska direktivet 2012/19/
EU om avfall som utgérs av eller in-
nehaller elektroniska produkter (was-
te electrical and electronic equipment
- WEEE).

Direktivet anger ramarna f6r inom EU
giltigt atertagande och korrekt ater-
vinning av uttjanta enheter.

10 Kundtjanst

Utférligare information om garantitid och garantivillkor i
ditt land finns hos service, aterforsaljare eller pa var
webbsajt.

Nar du kontaktar kundtjansten behdver du ha appara-
tens produktnummer (E-nr.) och tillverkningsnummer
(FD).

Kontaktuppgifterna till kundtjansten finns i den medfél-
jande kundtjanstforteckningen eller pa var webbplats.

10.1 Produktnummer (E-nr.) och
tillverkningsnummer (FD)

Produktnumret (E-nr.) och tillverkningsnumret (FD) star
pa maskinens typskylt.

Du ser typskylten med numren nar du dppnar appara-
tens lucka.

« =z

Type |

Skriv upp dina apparatuppgifter och telefonnumret till
kundtjansten sa att du snabbt kan hitta dem.

E-Nr: FD: ZNr.
\ |

11 Sahar lyckas du

Har hittar du ratt installningar samt lampliga tillbehor
och format till olika matratter. Rekommendationerna ar
optimalt anpassade till enheten.

11.1 GoOr helst sahar

Har far du steg-for-steg reda pa hur du helst ska gora
for att anvanda installningsrekommendationerna. Du far
uppgifter om massor med mat med information och
tips pa hur anvander och staller in enheten manuellt pa
basta satt.

A VARNING! - Risk fér brannskador!

Varmd mat avger varme. Formen kan bli varm.

» Anvand alltid grytlappar nar du tar ut tilloehér eller
formar ur ugnsutrymmet.

Notera: Tiderna i tabellerna ar riktvarden och beror pa
livsmedlets kvalitet och egenskap.

1. Ta ut formar du inte behdver ur ugnsutrymmet innan
du anvander ugnen.

2. Valj en matratt i instéliningsrekommendationerna.

3. Lagg maten i lamplig form.
— "Formar och tillbehér som gar att mikra", Sid. 58

4. Stall formen pa vridtallriken.

5. Stéll in enheten enligt instéliningsrekommendatio-
nerna.
Instéliningsrekommendationerna anger ofta tidsinter-
vall. Bérja med kortaste tillagningstiden. Férlang
tillagningstiden, om det behdvs. Anger tabellerna 2
mikroeffekter och tillagningstider, stall in den forsta
och den andra efter signalen.

Tips! Vill du tilaga mangder som avviker fran tabeller-

na, stall in ungefar dubbla tillagningstiden for dubbel

mangd.
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11.2 Tips for att tina och varma upp

Folj tipsen for att tina och varma upp med mikron med
bra slutresultat.

Kontakt Tips

Maten ska vara tinad, Stall in langre tillagnings-
varm eller tillagad nar tid. Stora mangder och
tillagningstiden gar ut. hdég mat tar langre tid.

Maten ska inte vara brand = R6r om maten da och

i kanten och inte Klar i da.

mitten ndr tillagningstiden = Stall in lAgre mikroef-

gér ut. fekt och langre tillag-
ningstid.

Fagel och kott ska inte = Stéll in lAgre mikroef-

vara tillagade utvandigt fekt.

men otinade i mitten efter ® Tinar du stora mang-

upptining. der, vand flera ganger.
Maten ska inte bli torr. = Stall in lagre mikroef-
fekt.
m  Stall in kortare tillag-
ningstid.

Tack over maten.
= Tillsatt mer vatska.

11.3 Tina
Du kan tina frysmat med enheten.

Tina mat

1. Lagg det frysta livsmedlet i 6ppen form pa vridtallri-
ken.



Tack kénsliga delar som t.ex. kycklinglar och -vingar
eller svalkanterna pa stekar med lite aluminiumfolie.
Folien far inte ga emot ugnsvaggarna.

Sla pa funktionen.

Efter halva upptiningstiden kan du ta av folien.

Notera: Det bildas vatska nar du tinar kétt och fagel.

Hall av vatskan nar du vander, ateranvand den inte
och lat den inte komma i kontakt med andra livsme-

del.

Tina med mikron

Sahéar lyckas du  sv

. Vand eller rér om maten en till tva ganger da och

da.
Vand stora bitar flera ganger.

. Lat den tinade maten vila 10 till 20 minuter i rums-

temperatur, sa att den temperaturutjgmnar.
Du kan ta ur inkramet pa fagel. Du kan fortsatta att
tilaga kottet &ven om det &r lite fruset i mitten.

Folj instaliningsrekommendationerna for att tina frysmat med mikron.

Mat Viktig Mikroeffekt i W Tid i min.
Helt kottstycke av not, kalv eller flask med el- 800 1. 180 1. 15
ler utan ben 2. 90 2.10-20
Helt kottstycke av not, kalv eller flask med el- 1000 1. 180 1. 20
ler utan ben 2. 90 2.15-25
Helt kottstycke av not, kalv eller flask med el- 1500 1. 180 1. 30
ler utan ben 2. 90 2. 20-30
Kott i bitar eller skivor av nét, kalv eller flask 200 1. 180 1. 2°

2. 90 2.4-6
Kott i bitar eller skivor av nét, kalv eller flask 500 1. 180 1.5

2. 90 2.5-10
Kott i bitar eller skivor av nét, kalv eller flask 800 1. 180 1. 8’

2. 90 2.10-15
Blandfars®?® 200 20 10*
Blandfars®® 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Blandfars®*® 800 1. 180 1. 8%

2. 90 2.10-20
Fagel eller fageldelar® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Fagel eller fageldelar® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Fiskfilg, fiskkotlett eller -skivor® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Gronsaker, t.ex. artor 300 180 10-15
Frukt, t.ex. hallon® 300 180 7-10°
Frukt, t.ex. hallon® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Smoér, tina’ 125 1. 180 1. 1

2. 90 2.2-3
Smodr, tina’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Helt brod 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Helt bréd 1000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20
Kaka, torr, t.ex. sockerkaka®® 500 90 10-15

Dela pa tinade delar nar du vander.
Frys in maten platt.

Ta bort det redan tinade kottet.
Vand maten flera ganger.

Skilj de tinade delarna fran varandra.
Ror forsiktigt om maten dé och da.
Ta bort férpackningen helt.

© 0 N O g~ W N =

Dela pa kakbitarna.

Tina bara upp kakor utan glasyr, gradde, gelatin eller kram.
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Mat Viktig Mikroeffekt i W Tid i min.
Kaka, torr, t.ex. sockerkaka®® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Mjuk kaka, t.ex. fruktkaka, cheesecake® 500 1. 180 1.5

2. 90 2.15-20
Mjuk kaka, t.ex. fruktkaka, cheesecake® 750 1. 180 1.7

2. 90 2.15-20

' Dela pa tinade delar nar du vander.
2 Frys in maten platt.

% Ta bort det redan tinade kottet.

4 Vand maten flera ganger.

® Skilj de tinade delarna fran varandra.
5 Ror forsiktigt om maten da och da.

" Ta bort férpackningen helt.

& Tina bara upp kakor utan glasyr, gradde, gelatin eller kram.

® Dela péa kakbitarna.

11.4 Varma pa
Du kan varma upp mat med enheten.
Varma upp mat

/\ VARNING! - Risk fér brannskador!

Varmd mat avger varme. Formen kan bli varm.

» Anvand alltid grytlappar nar du tar ut tillbehor eller
formar ur ugnsutrymmet.

/\ VARNING! - Skallningsrisk!

Hettar du upp vatskor sé& kan det stormkoka. Det inne-

bar att koktemperaturen uppnds utan att du ser typiska

angblasor som stiger upp. Var forsiktig sa att du inte

stéter till koppen/muggen. Den heta vatskan kan pldts-

ligt koka 6ver och stanka.

» Satt alltid en sked i koppen/muggen vid uppvarm-
ningen. D& stormkokar det inte.

v X

Varma frysmat med mikron

OBS!

Det blir gnistbildning om metall far kontakt med ugns-

vaggen, vilket kan skada enheten eller forstdra luckgla-

set.

» Metall som t.ex. sked i glas maste vara minst 2 cm
fran ugnsvaggarna och luckans insida.

1. Ta ut fardigmaten ur férpackningen och lagg den i
en mikrotéalig form.

2. Bred ut maten i formen.

3. Tack maten med passande lock, tallrik eller sarskild
mikrofolie.

4. Sla pa funktionen.

5. Ror om eller vdnd maten flera ganger da och da.
Ingredienserna i maten kan varma pa olika.

6. Kontrollera temperaturen.

7. Lat den varmda maten vila 2-5 minuter i rumstempe-
ratur, sa att den temperaturutjamnar.

Folj instaliningsrekommendationerna fér att varma frysmat med mikron.

Mat Viktig Mikroeffekt i W Tid i min.
Meny, tallriksupplagg, fardigratt med 2-3 300 - 400 600 8-11
komponenter

Soppa 400 600 8-10
Gryta 500 600 10-13
Kottskivor eller -bitar i sas, t.ex. gulasch 500 600 12-17"
Gratanger, t.ex. lasagne, cannelloni 450 600 10-15
Tillbehor, t.ex. ris, pasta? 250 600 2-5
Tillbehor, t.ex. ris, pasta? 500 600 8-10

' Dela pa kottbitarna nar du rér om.
2 Tillsatt lite vatska till maten.

% Tack formbotten med vatten.

* Tillaga maten utan tillsatt vatten.
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Mat Viktig Mikroeffekt i W Tid i min.
Gronsaker, t.ex. artor, broccoli, mordtter® 300 600 8-10
Gronsaker, t.ex. artor, broccoli, morétter® 600 600 14 -17
Stuvad spenat* 450 600 11-16

' Dela pa kottbitarna nar du rér om.

2 Tillsé&tt lite véatska till maten.

3 Tack formbotten med vatten.

* Tillaga maten utan tillsatt vatten.

Véarma upp med mikron

Félj instaliningsrekommendationerna for att vdrma upp med mikron.

Mat Mangd Mikroeffekt i W Tid i min.
Drycker' 2 dl 800 2-3%3
Drycker' 0,51 800 3-4%3
Barnmat, t.ex. sma nappflaskor* 0,5 dl 360 ca. 0,5%°
Barnmat, t.ex. sméa nappflaskor? 1,0 dl 360 ca. 1%8
Barnmat, t.ex. sma nappflaskor’ 2 dl 360 1,56%8
Soppa, 1 kopp 200 g 600 2-3
Soppa, 2 koppar 400 g 600 4-5
Meny, tallriksupplagg, fardigratt med 2-3 350-500¢g 600 4-8
komponenter

Kott i sas’ 500¢g 600 8-11
Gryta 400 g 600 6-8
Gryta 800 g 600 8- 11
Gronsaker, 1 port.® 150 g 600 2-3
Gronsaker, 2 port.? 300 g 600 3-5

Sétt en sked i glaset.

Overhetta inte spritdrycker.

Kontrollera maten da och da.

Varma pa barnmat utan napp eller lock.

Kolla alltid temperaturen!
Dela pa kottskivorna.

1
2
3
4
5
6
7
8 Tillsatt lite vatska till maten.

Skaka om maten ordentligt efter uppvarmning.

11.5 Provrétter

Oversikterna ar framtagna f6r provningsinstituten for att underlatta provning av enheten enligt EN 60350-1:2013 re-
sp. IEC 60350-1:2011 och enligt standard EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Mikra
Mat Mikroeffekt i W Tid i min. Anvisning
Aggstanning, 0,75 kg 1. 360 1.12-17 Stéll en 20x25 cm-pyrexform pa
2. 90 2.20-25 vridtallriken.
Biskvier 600 8-10 Stéll en @ 22 cm-pyrexform pa
vridtallriken.
Kétttarslimpa 600 20-25 Stall pyrexformen pa vridtallriken.

65



sv Monteringsanvisning

Tina med mikron
Instélliningsrekommendationer for att tina med mikron

Mat Mikroeffekt i W Tid i min. Anvisning
Kott 1. 180 1.5-7 Stall en @ 22 cm-pyrexform pa
2. 90 2.10-15 vridtallriken.

12 Monteringsanvisning

Folj enhetens monteringsanvisningar.

12.1 Saker montering

Folj sakerhetsanvisningarna nar du monterar

enheten.

m Saker anvandning av enheten kraver fack-
massig montering enligt monteringsan-
visningen. Installatéren ansvarar for en felfri
funktion pa uppstallningsplatsen.

m Kontrollera enheten efter uppackning. An-
slut inte enheten om den har transportska-
dor.

®m Ta bort férpackningsmaterial och skyddsfo-
lier fran ugnsutrymme och lucka fore
anvandning.

®» Ta inte bort den transparenta folien pa luck-
ans insida.

= F3lj monteringsbladen for tilloehdrsmonte-
ring.

®» Stommarna ska tala temperaturer upp till
90°C, intilliggande stomfronter upp till
65°C.

= Montera inte enheten bakom dekor- eller st-
omlucka. Risk for éverhettning.

m Gor urtagen i stommarna innan du satter |
enheten. Ta bort spanen! De kan paverka
elkomponenternas funktion.

m Det ar bara behorig elektriker som far gora
fast anslutning av enheten. Skador pga.
felanslutning omfattas inte av garantin.

/A VARNING! - Risk for personskador!
Du kommer at delar med vassa kanter vid
monteringen som kan ge skarskador.

» Anvand skyddshandskar
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/A VARNING! - Brandrisk!

Det ar farligt att anvanda forlangd sladd och

otillatna adaptrar.

» Anvand inte férlangningskablar eller grenut-
tag.

12.2 Elanslutning

Folj anvisningarna for saker elanslutning av enheten.

/\ VARNING! - Risk for elstétar!

Obehdriga reparationer ar farliga.

» Det ar bara behorig elektriker som far installera ut-
tag eller byta sladd enligt géllande foreskrifter.

» Du far bara ansluta enheten till ratt installerade, jor-
dade eluttag.

» Om det inte gar att na kontakten efter inbyggnad, sa
maste installationen ha en atkomlig, allpolig brytare
med min. 3 mm brytavstand. Monteringen maste ge
ett fullgott petskydd.

12.3 Leveransomfattning

Kontrollera efter uppackningen att inga delar ar trans-
portskadade och att leveransen ar komplett.

12.4 Skapstomme

Hé&r hittar du anvisningar om s&ker montering.

OBS!

Spéan kan paverka elkomponenternas funktion.

» GoOr urtagen i stommarna innan du satter i enheten.
» Ta bort spanen.

= Min. inbyggnadshdjd ar 850 mm.
Stommen far inte ha nagon rygg bakom enheten.
Tack inte 6ver ventilationsspringorna och insug-
sdppningarna.

= Stommarna ska tala temperaturer upp till 90°C, intil-
liggande stomfronter upp till 65°C.



12.5 Inbyggnadsmatt i 6verskap

Hall inbyggnadsmatt och sékerhetsavstand i dverska-
pet.
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12.6 Forbereda 6verskapet

1. Berdkna stomvaggens tjocklek. @
Vaggtjockleken &r tilldelad ett x-varde.

2. Notera: x-vardet motsvarar avstandet fran undre ha-
let pa fastblecket till stombotten.

Skruva fast fastblecket pa dverskapet. @
Folj det berédknade x-vardet.
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12.7 Inbyggnadsmatt i hogskap

Hall inbyggnadsmatt och sakerhetsavstand i hogska-
pet.
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12.8 Forbereda hégskapet

1. Berakna stomvaggens tjocklek. ®
Véaggtjockleken ar tilldelad ett x-varde.

Monteringsanvisning sv

2. Notera: x-vardet motsvarar avstandet fran undre ha-
let pa fastblecket till stombotten.

Skruva fast anslutningsblecket pa hdgskapet. @
Folj det berédknade x-vardet.
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12.9 Forbereda enheten

Du maste forbereda enheten vid inbyggnad i hogskap.
1. Lossa mittskruven pa mikrons botten.
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4. Lossa de 2 yttre skruvarna pa mikrons botten.

5. Fast inbyggnadsramen pa mikrons botten med de
bada yttre skruvarna.

12.10 Montera enheten
1. Fast distanser pa enheten beroende pa vaggtjockle-

ken.
O
(@)
=
N

1 17 16

" “ »‘ “ »‘ “ »‘ ‘¢ »‘ ‘¢

18 [¥% [He) [H H-

68

2. Notera:
Klam eller vecka inte sladden.

4. Kontrollera avstandet till intilliggande enheter.

] |
: [
min. 3mm »{!& )
(0]
|
- /3
—
—_— |

Avstandet till intilliggande enheter ska vara minst 3

mm.
5. Ta bort férpackningsmaterial och skyddsfolier fran
ugnsutrymme och lucka fére anvandning.
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