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SINUN PARHAAKSESI

Kiitamme teitad Electrolux-laitteen hankinnasta. Olette valinneet tuotteen, joka

perustuu vuosikymmenien aikana saatuun kokemukseen ja innovaatioon.

Kekselids ja tyylikas laite, joka on suunniteltu teita ajatellen. Laitetta

kayttdessanne voitte olla aina varma erinomaisista tuloksista.

Tervetuloa Electroluxiin.

Vieraile verkkosivullamme:

Saadaksesi kayttdon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita ja huolto-
ohjeita:

www.electrolux.com/webselfservice
g Tuotteen rekisterdimiseksi parempaa huoltoa varten:
a/ www.registerelectrolux.com

Ostaaksesi laitteesi lisdvarusteita, kulutusosia ja alkuperaisia varaosia:
www.electrolux.com/shop
ASIAKASPALVELU JA HUOLTO

Suosittelemme alkuperdisten varaosien kayttoa.

Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseemme. Malli, tuotenumero, sarjanumero.
Kyseiset tiedot 16ytyvat laitteen arvokilvesta.

/\ Varoitukset/huomautukset ja turvallisuusohjeet
@ Yieisohjeet ja vinkit
Ymparisténsuojelu

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttéa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkilovahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisesta asennuksesta tai kaytdsta. Sailyta ohjeita
aina varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkiléiden turvallisuus

- Vahintaan 8 vuotta tayttaneet lapset ja sellaiset
henkil6t, joiden fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt
eivat ole tahan riittavia tai joilla ei ole laitteen
tuntemusta tai kokemusta sen kaytosta, saavat
kayttaa tata laitetta ainoastaan silloin, kun heidan
turvallisuudestaan vastaava henkild valvoo ja ohjaa
heita kayttamaan laitetta turvallisesti ja ymmartamaan
sen kayttoon liittyvat vaarat.

- Laite on pidettava 3-8-vuotiaiden lasten ja erittain
vakavasti liikuntarajoitteisten henkiloiden
ulottumattomissa, ellei heita valvota jatkuvasti.

- Alle 3-vuotiaat lapset tulee pitdaa kaukana laitteesta,
ellei heita valvota jatkuvasti.

- Ala anna lasten leikkia laitteella.

- Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa
ja havittaa asianmukaisesti.

- Pida lapset ja kotieldaimet poissa laitteen luota silloin,
kun se on toiminnassa tai se jaahtyy. Laitteen
kosketettavissa olevat osat voivat kuumentua kayton
aikana.

- Jos laitteessa on lapsilukko, se tulee kytkea paalle.

- Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa
laitteeseen kayttajan huoltotoimenpiteita.

1.2 Yleiset turvallisuusohjeet

- Asennuksen ja johdon vaihtamisen saa suorittaa vain
ammattitaitoinen henkilo.
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VAROITUS: Laite ja nakyvissa olevat osat
kuumenevat kayton aikana. Varo koskettamasta uunin

lammitysvastuksia.

Kayta aina uunikintaita, kun kasittelet lisavarusteita tai

uunivuokia.

Irrota pistoke pistorasiasta ennen laitteen huoltoa.
VAROITUS: Varmista ennen lampun vaihtoa, etta laite
on pois paalta. Nain valtat mahdollisen sahkoiskun.
Ala kayta laitetta ennen kuin se on asennettu

kalusteeseen.

Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa painepesuria.
Ala kayta hankausaineita tai teravia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi olla seurauksena luukun lasin

sarkyminen.

Jos virtajohto vaurioituu, sen saa sahkdvaaran
valttamiseksi vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu
huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkilo.
Poista kannatinkiskot vetamalla ensin kannatinkiskon
etuosasta ja sen jalkeen takaosa irti sivuseinista.
Kiinnita kannattimet takaisin paikalleen suorittamalla
toimenpiteet painvastaisessa jarjestyksessa.

Kayta ainoastaan tahan laitteeseen suositeltua

paistolampdomittaria.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

C VAROITUS!
Asennuksen saa suorittaa

vain ammattitaitoinen
henkild.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.
Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa
tai kayttaa.

Noudata koneen mukana toimitettuja
asennusohjeita.

Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

Ala koskaan veda laitetta sen
kahvasta kiinni pitaen.

Asenna laite turvalliseen ja sopivaan
paikkaan, joka tayttaa
asennusvaatimukset.

Noudata mainittuja
vahimmaisetaisyyksia muihin
laitteisiin ja kalusteisiin.

Tarkista ennen laitteen asentamista,
etta uuninluukku avautuu esteetta.
Laitteessa on sahkotoiminen
jaahdytysjarjestelma. Sita on
kaytettava verkkovirralla.
Asennuskaapin tukevuuden tulee
vastata standardin DIN 68930
vaatimuksia.



Kaapin vahimmais-
korkeus (ty6tason
alla olevan kaapin
vahimmaiskorkeus)

600 (600) mm

Kaapin leveys 550 mm
Kaapin syvyys 605 (580) mm
Laitteen etuosan 594 mm
korkeus

Laitteen takaosan 576 mm
korkeus

Laitteen etuosan le- 549 mm
veys

Laitteen takaosan 548 mm
leveys

Laitteen syvyys 567 mm
Laitteen asennussy- 546 mm
vyys

Leveys luukun olles- 1017 mm
sa auki

Tuuletusaukon va- 550 x 20 mm
himmaiskoko. Auk-

ko alaosassa taka-

na

Virtajohdon pituus. 1500 mm
Johto sijaitsee oi-

keassa kulmassa

takana

Kiinnitysruuvit 4 x 12 mm

2.2 Sahkdliitanta

VAROITUS!
Tulipalo- ja sdhkoiskuvaara.

Kaikki sahkokytkennat tulee jattaa
asiantuntevan sahkoasentajan
vastuulle.

Laite on kytkettava maadoitettuun
pistorasiaan.

Varmista, etta arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkoarvojen mukaisia.

Kytke pistoke maadoitettuun
pistorasiaan.

Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.

Suowmi 5

Varmista, ettei pistoke ja virtajohto
vaurioidu. Jos virtajohto joudutaan
vaihtamaan, vaihdon saa suorittaa
vain valtuutettu huoltoliike.

Ala anna virtajohtojen koskettaa
laitteen luukkua tai paasta niita luukun
tai laitteen alapuolella olevan
asennustilan lahelle, varsinkaan
laitteen ollessa toiminnassa tai luukun
ollessa kuuma.

Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tyokaluja.

Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenta on
ulottuvilla laitteen asennuksen
jalkeen.

Jos pistoke on 16ysasti kiinni
virtajohdossa, ala kiinnita sita
pistorasiaan.

Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.
Kayta vain asianmukaisia
eristyslaitteita: suojakytkimet,
sulakkeet (ruuvattavat sulakkeet on
irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.
Sahkoasennuksessa on oltava erotin,
joka mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkoverkosta kaikista navoista.
Erottimen kontaktiaukon leveys on
oltava vahintéan 3 mm.

Laitteen mukana toimitetaan pistoke
ja virtajohto.

2.3 Kayttd

VAROITUS!
Henkilévahinkojen,
palovammojen ja
sahkdiskujen tai réjahdyksen
vaara.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttoon.

Ala muuta laitteen teknisia
ominaisuuksia.

Varmista, ettei tuuletusaukoissa ole
esteita.

Al jata laitetta ilman valvontaa
toiminnan aikana.

Kytke laite pois toiminnasta jokaisen
kayttokerran jalkeen.
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* Avaa laitteen luukku varoen laitteen
ollessa toiminnassa. Laitteesta voi
tulla kuumaa ilmaa.

+ Ala kayta laitetta marilla kasilla tai kun
se on kosketuksissa veteen.

» Al4 paina avointa uunin luukkua.

+ Ala kayta laitetta tydtasona tai
sailytystasona.

* Avaa laitteen luukku varoen. Alkoholia
sisaltavat aineet voivat kehittaa
helposti syttyvan alkoholin ja ilman
seoksen.

» Ala anna kipindiden tai avotulen
paasta laitteeseen avatessasi
luukkua.

» Ala aseta laitteeseen, sen lahelle tai
paalle syttyvia tuotteita tai syttyviin
tuotteisiin kostutettuja esineita.

VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.

« Emalipinnan vaurioitumisen tai
varimuutoksien estadminen:

— A4 aseta uunivuokia tai muita

esineitad suoraan laitteen pohjalle.

— Al4 aseta alumiinifoliota suoraan

laitteen pohjalle.

— Ala aseta vetta suoraan kuumaan

laitteeseen.

— Al sailyta kosteita astioita tai
ruokia laitteessa sen kayton
jalkeen.

Ole varovainen, kun irrotat tai

kiinnitat lisdvarusteita.

» Uunin emalipintojen tai
ruostumattoman teréksen
varimuutokset eivat vaikuta laitteen
toimintaan.

» Kayta korkeareunaista uunivuokaa
kosteiden leivonnaisten
paistamisessa. Hedelma- ja
marjamehut voivat jattaa pysyvia
jalkia.

» Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
ruoanlaittoon. Sita ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, esimerkiksi
huoneen lammittamiseen.

* Pida uunin luukku aina kiinni
ruoanvalmistuksen aikana.

» Jos laite asennetaan kalusteen
paneelin (esim. oven) taakse, ovea ei
saa koskaan sulkea laitteen ollessa
toiminnassa. Lampoa tai kosteutta voi
kertya suljetun kalusteen paneelin
taakse ja laite, kotelointi tai lattia voi

sen seurauksena vaurioitua. Ala sulje
kalusteen paneelia ennen kuin laite
on jaahtynyt kokonaan kayton jalkeen.

2.4 Hoito ja puhdistus

VAROITUS!

Ne voivat aiheuttaa
henkildvahinkoja, tulipaloja
tai laitteen vaurioitumisen.

« Kytke laite pois toiminnasta ja irrota
pistoke pistorasiasta ennen
yllapitotoimien aloittamista.

* Tarkista, etta laite on kylma. Vaarana
on lasilevyjen rikkoutuminen.

» Vaihda valittdmasti vaurioituneet
luukun lasipaneelit. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

* Ole varovainen irrottaessasi luukkua.
Luukku on painava!

* Puhdista laite sdanndllisesti, jotta
pintamateriaali ei vaurioidu.

* Puhdista laite kostealla pehmealla
liinalla. Kéyta ainoastaan mietoja
pesuaineita. Ala kayta
hankausainetta, hankaavia
pesulappuja, liuottimia tai
metalliesineita.

» Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata tuotepakkauksessa olevia
turvallisuusohjeita.

« Ala puhdista katalyyttista emalia (jos
olemassa) pesuaineella.

2.5 Sisavalo

VAROITUS!
Sahkoiskun vaara.

» Tassa laitteessa kaytetty lamppu- tai
halogeenilampputyyppi on tarkoitettu
vain kodinkoneiden valaistukseen. Al&
kayta sitd rakennuksen
valaisemiseen.

* Ennen lampun vaihtamista laite on
irrotettava pistorasiasta.

» Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

2.6 Huoltopalvelu

« Kun laite on korjattava, ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun.
» Kayta vain alkuperaisia varaosia.
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2.7 Havittaminen » Leikkaa virtajohto laitteen lahelta ja
havita se.
VAROITUS! » Poista luukun lukitus, jotta lapset ja
Henkilévahinko- tai elaimet eivat voisi jaada kiinni laitteen
tukehtumisvaara. sisélle.

« lIrrota pistoke pistorasiasta.

3. TUOTEKUVAUS

3.1 Laitteen osat

naa n aﬂ ﬂ Kéyt.tt')pa.n(?eli. o

—| J U_unlnt0|m|nt.01en vaannln.

= Virran merkkivalo / symboli

Nayttd
Lampétilan valitsin
A Lampétilan merkkivalo / symboli
Plus Steam
B Paistolampomittarin pistorasia
El Lampovastus
Lamppu
Puhallin
Irrotettava kannatinkisko
Lokero
Kannatintasot

]

®

(ANN
BHE B BEE

3.2 Lisavarusteet Kakkuja ja pikkuleipié varten.

Uuniritila Grilli / uunipannu

Kéaytetdan keittoastioiden, kakkuvuokien Kaytetdan leivonnassa, paistamisessa tai
ja paistien alustana. rasvankeruuastiana.

Leivinpelti Leivonnaispelti
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Kaytetaan sampyléiden, pullien ja Kaytetaan ruoan sisalampaétilan
muiden pienten leivonnaisten mittaamiseen.

paistamiseen. Sopii hdyrytoiminnoille.

Pintojen varimuutokset eivat vaikuta

toimintoihin.

Paistolampomittari

4. KAYTTOPANEELI
4.1 Painikkeet

Kosketuspainike/painike

Kuvaus

Q

HALYTINAJASTIMEN asettaminen. Pid4 sita alhaalla yli

-B-3s 3 sekuntia uunin lampun sytyttamiseksi tai sammuttami-
' seksi.
@ Kellotoiminnon asettaminen.
°C Uunin tai paistolampdmittarin lampétilan tarkistaminen
(jos soveltuu). Kayta ainoastaan uunitoiminnon ollessa
toiminnassa.
> Kiertoilma PLUS -toiminnon kytkeminen toimintaan.
4.2 Naytto
A B A. Ajastin / Lampdtila
| | B. Kuumennuksen ja jalkilammon
@ Q VT A merkkivalo
U |_-||_-| |_-| - C. Paistolampomittari (vain tietyt mallit)
S| > ) — D. Luukun lukitus (vain tietyt mallit)
|| l. ! Demo hr_min, E v /‘R E. Tunnit/ minuutit
| | | | | F. Esittelytila (vain tietyt mallit)
G F E D c G. Kellotoiminnot
VAROITUS! 5.1 Uuden laitteen
Lue turvallisuutta koskevat puhdistaminen
luvut. Poista kaikki lisdvarusteet ja irrotettavat
Lisatietoja kellonajan asettamisesta on uunipeltien kannatinkiskot uunista.

kappaleessa "Kellotoiminnot".



Lue ohjeet kohdasta "Hoito ja puhdistus".

Puhdista uuni ja lisdvarusteet ennen
ensimmaista kayttokertaa.

6. PAIVITTAINEN KAYTTO

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat

luvut.

6.1 Sisdanpainettava vaantimet

Paina vaanninta kayttaaksesi laitetta.
Vaannin tulee ulos.

6.2 Uunitoiminnot

Uunin toi- Kayttotarkoitus
minto
Uuni on kytketty pois
toiminnasta.
Pois toimin-
nasta
—_— Kuumennusajan vahen-
2 taminen.
Pikakuumen-
nus

@)

Korkeintaan kolmella
kannatintasolla kypsen-
taminen samanaikai-
sesti ja ruokien kuivaus.
Lampotila asetetaan
20-40 °C matalammak-
si kuin toiminnossa Yla
+ alalampo.

Kiertoilma /  Kosteuden lisaaminen
Kiertoilma  paistamisen aikana. Oi-
PLUS kean varin ja rapean

pinnan saavuttaminen
paistamisen aikana.
Mehukkuuden lisaami-
nen uudelleen [ammi-
tyksen aikana.
(Y) Pizzan valmistaminen.
\VJ Voimakkaaseen ruskis-
Pizza-toimin- t2Mmiseen ja rapean

to

pohjan luomiseen.

Suowmi 9

Aseta varusteet ja irrotettavat
kannattimet takaisin alkuperaiseen

asentoon.
Uunin toi- Kayttotarkoitus
minto
—_— Ruokien ja leivonnais-
— ten paistaminen yhdella
Yia + alalam- tasolla.
po
Rapeapohjaisten kakku-
- jen paistaminen ja sailo-
Alalamps ~ Minen
Ruoan sulattaminen (vi-
m hannekset ja hedelmat).
SulEuE Sulatusaika riippuu pa-

kasteruoan maarasta ja
koosta.
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Uunin toi-
minto

Kayttotarkoitus

Kostea kier-

Xl

toilma

Tama toiminto saastaa
energiaa paistamisen
aikana. Katso valmis-
tusohjeet luvusta "Neu-
voja ja vinkkeja", Kos-
tea kiertoilma. Uunin
luukun on oltava kiinni
ruoanlaiton aikana, jotta
toiminto ei keskeytyisi ja
uunin energiatehokkuus
olisi mahdollisimman
suuri. Kun kaytat tata
toimintoa, uunin si-
salampdtila voi poiketa
|ampdtila-asetuksesta.
Jalkilampo6a hyédynne-
téan.Kuumennusteho
voi laskea. Katso yleisia
energian saastamiseen
liittyvia suosituksia lu-
vusta "Energiatehok-
kuus", Energiansaasto.
Taman toiminnon avulla
noudatetaan energiate-
hokkuusluokan vaati-
muksia standardin EN
60350-1 mukaisesti.
Kun valitset taman toi-
minnon, lamppu sam-
muu automaattisesti 30
sekunnin kuluttua.

Grilli

Ohuiden ruokien gril-
laus ja leivan paahtami-
nen.

Gratino

v

¥

inti

Suurikokoisten luita si-
saltavien lihapalojen tai
lintupaistien paistami-
nen yhdella tasolla.
Gratinointi ja ruskistus.

Katalyysi

Tehostaa katalyyttisten
pintojen puhdistumista.

@

Joissakin uunitoiminnoissa
lamppu voi sammua
automaattisesti alle 60 °C
lampdtilassa.

6.3 Uunitoiminnon asettaminen

1. K&anna uunin toimintojen vaanninta
uunitoiminnon valitsemiseksi.

2. Valitse lampdtila kaantamalla
vaanninta.

Lamppu syttyy uunin toiminnan aikana.

3. Kytke uuni pois paalta kdantamalla
uunin toimintojen vaannin Off-
asentoon.

6.4 Toiminnon
asettaminen:Kiertoilma PLUS

Tama toiminto lisda kosteutta ruoanlaiton
aikana.

VAROITUS!

Siita voi aiheutua
palovammoja tai laite voi
vaurioitua.

Laitteesta tuleva kosteus voi aiheuttaa
palovammoja. Avaa luukku varoen, kun
toiminto on paattynyt.

1. Tayta lokero hanavedella.

Lokeron maksimitilavuus on 250 ml.
Tayta lokero vedella uunin ollessa
kylma.

HUOMIO!

Lokeroon ei saa lisata
vetta kaytdn aikana tai
uunin ollessa kuuma.

2. Aseta toiminto: (@I

3. Paina: Plus Steam .
Se toimii vain toiminnolla: Kiertoilma
PLUS.

Merkkivalo syttyy.
4. Aseta lampdtila kdantamalla
vaanninta.

5. Esikuumenna tyhjaa uunia 10

minuuttia kosteuden luomiseksi.
6. Aseta ruoka-ainekset uuniin.
Lue ohjeet kohdasta "Neuvoja ja
vinkkeja".



Luukkua ei saa avata ruoanvalmistuksen

aikana.

7. Kaanna uunin toimintojen vaannin
Off-asentoon ja sammuta uuni

painamalla painiketta Plus Steam .

Merkkivalo sammuu.
8. Poista vesi lokerosta.

VAROITUS!
Varmista, ettd uuni on
kylma ennen jaljella
olevan veden
poistamista lokerosta.

6.5 Pikakuumennus

Pikakuumennustoiminto vahentaa
kuumennukseen kuluvaa aikaa.

7. KELLOTOIMINNOT

7.1 Kellotoimintojen taulukko

Kellotoimin- Kayttotarkoitus
to
) Kellonajan naytto tai
KELLONAJ- muuttaminen. Kellona-
KA jan muuttaminen edel-
lyttaa, etta uuni on kyt-
ketty pois toiminnasta.
=l Uunin toiminta-ajan

KESTOAIKA asettaminen. Kayta
vain, kun uunin toiminto
on asetettu.

—)| Uunin poiskytkeytymisa-
LOPETUS jan asettaminen. Kayta
vain, kun uunin toiminto
on asetettu.
== KESTOAIKA ja LOPE-
AJASTIN  TUS -toimintojen yhdis-
telma.
Ja) Ajastimen asettaminen.
HALYTINA- Ta@ma toiminto ei vaiku-
JASTIN ta milldan tavalla uunin

toimintaan. HALYTINA-
JASTIMEN voi ottaa
kayttoon vaikka uuni on
pois paalta.
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Al3 laita ruokaa uuniin, kun
pikakuumennustoiminto on
toiminnassa.

1. K&anna uunin toimintojen valitsinta
pikakuumennustoiminnon
asettamiseksi.

2. Kaanna lampétilan valitsin haluamasi
lampdtilan kohdalle.

Aanimerkki kuuluu, kun uuni on

saavuttanut asetetun lampdtilan.

3. Valitse haluamasi uunitoiminto.

6.6 Kuumennuksen osoitin

Kun uunitoiminto on toiminnassa, naytén

g palkit tulevat nakyviin yksi kerrallaan
ldmpétilan noustessa ja ne haviavat
lampdtilan laskiessa.

7.2 Kellonajan asettaminen ja
muuttaminen

Kun laite on kytketty ensimmaisen kerran
sahkoverkkoon, odota, kunnes naytdssa

nakyy hr ja "12:00". "12" vilkkuu.
1. Kaanna lampdtilan valitsinta

tuntiarvon asettamiseksi.
2. Vahvista ja aseta minuutit painamalla

O.

Naytossa nakyy IMIN ja asetettu tunti.

"00" vilkkuu.

3. Kaanna lampdtilan valitsinta
minuuttien asettamiseksi.

4. Vahvista painamalla painiketta @) tai
asetettu kellonaika tallentuu
automaattisesti viiden sekunnin
kuluttua.

Uusi aika nakyy naytossa.

Voit muuttaa kellonaikaa painamalla

painiketta @ toistuvasti, kunnes

kellonajan merkkivalo @ vilkkuu
naytossa.

7.3 KESTOAIKA-toiminnon
asettaminen

1. Aseta uunitoiminto.
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2. Paina painiketta D toistuvasti,

kunnes ™| alkaa vilkkua.
3. Kaanna lampdtilan valitsinta
minuuttien asettamiseksi ja vahvista

painamalla @ Kaanna lampdtilan
valitsinta tuntien asettamiseksi ja

vahvista painamalla @
Kun Kestoaika-toiminnon aika paattyy,
laitteesta kuuluu aanimerkki kahden

minuutin ajan. |_)|ja aika-asetus

vilkkuvat naytdssa. Uuni kytkeytyy

automaattisesti pois toiminnasta.

4. Voit sammuttaa danimerkin
painamalla mita tahansa painiketta
tai avaamalla uuninluukun.

5. K&éanna uunin toimintojen vaannin
Off-asentoon.

7.4 LOPETUS-toiminnon
asettaminen

1. Aseta uunitoiminto.
2. Paina painiketta @ toistuvasti,

kunnes _)l alkaa vilkkua.
3. Kaanna lampétilan valitsinta tuntien
asettamiseksi ja vahvista painamalla

. Kaanna lampdtilan valitsinta
minuuttien asettamiseksi ja vahvista

painamalla .
Kun Lopetus-toiminnon aika paattyy,
laitteesta kuuluu danimerkki kahden

minuutin ajan. =l ja aika-asetus

vilkkuvat naytéssa. Uuni kytkeytyy

automaattisesti pois toiminnasta.

4. Voit sammuttaa danimerkin
painamalla mita tahansa painiketta
tai avaamalla uuninluukun.

5. K&anna uunin toimintojen vaannin
Off-asentoon.

7.5 AJASTIN-toiminnon
asettaminen

1. Aseta uunitoiminto.
2. Paina painiketta @) toistuvasti,

kunnes [ alkaa vilkkua.

3. Kaanna lampdtilan valitsinta
KESTOAIKA-toiminnon minuuttien
asettamiseksi ja vahvista painamalla

). kaanna lampétilan valitsinta

KESTOAIKA-toiminnon tuntien
asettamiseksi ja vahvista painamalla

O

Naytossa vilkkuu =

4. K&anna lampdétilan valitsinta
LOPETUS-toiminnon tuntien
asettamiseksi ja vahvista painamalla

. Kaanna lampotilan valitsinta
LOPETUS-toiminnon minuuttien
asettamiseksi ja vahvista painamalla

. Naytsssa nakyy 2121 ja
asetettu Iampdtila.
Uuni kaynnistyy automaattisesti
my6&hemmin, se toimii asetetun
KESTOAIKA-toiminnon ajan ja sammuu,
kun LOPETUS-toiminnon aika
saavutetaan.
Kun LOPETUS-toiminnon aika paattyy,
laitteesta kuuluu danimerkki kahden

minuutin ajan. _)|ja aika-asetus

vilkkuvat naytdssa. Uuni kytkeytyy pois

toiminnasta.

5. Voit sammuttaa danimerkin
painamalla mita tahansa painiketta
tai avaamalla uuninluukun.

6. Kaanna uunin toimintojen vaannin
Off-asentoon.

7.6 HALYTINAJASTIN-
toiminnon asettaminen

Halytinajastin voidaan asettaa uunin
ollessa toiminnassa ja pois toiminnasta.

Q

1. Paina %3 -painiketta toistuvasti,

kunnes L) ja "00" vilkkuvat naytossa.
2. Kaanna lampdtilan valitsinta

asettaaksesi sekunnit ja sen jalkeen

minuutit.

Kun asetettu aika on yli 60 minuuttia,

hr vikkuu naytessa.

3. Aseta tunnit.

4. HALYTINAJASTIN kéynnistyy
automaattisesti viiden sekunnin
kuluttua.

Kun asetusajasta on kulunut 90 %,
laitteesta kuuluu aanimerkki.

5. Kun asetettu aika paattyy, laitteesta
kuuluu danimerkki kahden minuutin

ajan. "00:00" ja L\ vilkkuvat
naytdssa. Voit sammuttaa



merkkiaanen painamalla mita
tahansa painiketta.

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

8.1 Paistolampomittari

Paistolampoémittari mittaa ruoan
sisalampatilan. Kun ruoan lampétila on
saavuttanut asetetun lampétilan, uuni
sammuu automaattisesti.

Paistomittarin kaytdssa on huomioitava
kaksi eri lampdtilaa:

* uunin lampdtila (vahintdan 120 °C),
* ruoan sisalampdtila.

é HUOMIO!

Kayta vain laitteen mukana
toimitettua
paistolampodmittaria ja
alkuperaisia varaosia.

Nain saavutetaan parhaat tulokset:

* Kayta ruoka-aineksia
huoneenlampdisina.

« Paistolampdtilamittaria ei saa kayttaa
nestemaisiin ruokiin.

« Paistolampdétilamittarin tulee olla
ruoassa ja pistokkeen pistorasiassa
ruoanlaiton aikana.

« Kayta suositeltuja
paistolampdtilamittarin Iampdétila-
asetuksia. Lue ohjeet kohdasta
"Neuvoja ja vinkkeja".

@ Aina kun paistolampdmittari
asetetaan pistorasiaan,
sisdlampdtila on asetettava
uudelleen. Et voi valita
kestoa ja paattymisaikaa.

@ Uuni laskee likimaaraisen
kypsennysajan, joka voi
muuttua kypsennyksen
aikana.

Ruokalajin kategoriat: liha,
kana ja kala

1. Valitse uunin toiminto ja ldampdtila.
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8. LISAVARUSTEIDEN KAYTTAMINEN

2. Aseta paistolampomittarin karki lihan
tai kalan keskelle paksuimpaan
kohtaan, jos mahdollista. Varmista,
etta paistolampomittarista on
vahintdan 3/4 ruoan sisalla.

3. Tyoénna paistolampomittarin pistoke
laitteen etuosassa olevaan
pistokkeeseen.

Naytdssa nakyy paistolampdmittarin
symboli.

Kun kaytat paistolampomittaria
ensimmaista kertaa, sen oletuslampétila
on 60 °C.

Kun /? vilkkuu, voit muuttaa
oletuslampatilaa lampétilan valitsimella.
Naytosséa nakyy paistolampdmittarin
symboli ja sen oletuslampdatila.

4. Tallenna uusi paistolampomittarin

lampdtila painamalla @ tai odota 10
sekuntia, jotta asetukset vahvistuvat
automaattisesti.
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Paistolampdmittarin uusi oletuslampdétila
nakyy seuraavalla paistolampdmittarin
kayttokerralla.

Kun ruoka on saavuttanut asetetun
paistolampomittarin [Bmpdtilan,
paistolampomittarin oletuslampdtila ja

Vel vilkkuvat naytdssa. Laitteesta kuuluu

aanimerkki kahden minuutin ajan.

5. Voit sammuttaa &&nimerkin
painamalla mita tahansa painiketta.

6. Irrota paistolampdmittarin pistoke
pistorasiasta ja poista ruoka uunista.

VAROITUS!

Olemassa on palovammojen
vaara, silla
paistolampomittari
kuumenee erittain kuumaksi.
Ole varovainen pistokkeen
irrottamisen ja mittarin
poistamisen aikana.

Ruokalajin kategoria:
vuokaruoka

1. Valitse uunin toiminto ja lampdtila.

2. Aseta puolet aineksista keittoastiaan.

3. Aseta paistolampomittarin karki
tarkalleen vuokaruoan
keskelle.Paistolampomittari tulee
asettaa vakaasti paikoilleen yhteen
kohtaan kypsennyksen ajaksi. Kayta
sen vakauttamiseen kiinteaa ruoka-
ainesta. Aseta paistolampdmittarin
silikonikahva tukevasti keittoastian
reunaa vasten. Paistolampdmittarin
karki ei saa koskettaa keittoastian
pohjaan.

4. Peita paistolampomittari lopuilla
aineksilla.

5. Tyonna paistolampomittarin pistoke
laitteen etuosassa olevaan
pistokkeeseen.

Naytdssa nékyy paistolampomittarin
symboli.
6. Tallenna uusi paistolampomittarin

lampdtila painamalla @ tai odota 10
sekuntia, jotta asetukset vahvistuvat
automaattisesti.
Paistolampdmittarin uusi oletuslampadtila
nakyy seuraavalla paistolampomittarin
kayttokerralla.
Kun ruoka on saavuttanut asetetun
paistolampomittarin [ampatilan,
paistolampdmittarin oletuslampétila ja
Vel vilkkuvat naytdssa. Laitteesta kuuluu
aanimerkki kahden minuutin ajan.
7. Voit sammuttaa danimerkin
painamalla mita tahansa painiketta.
8. Irrota paistolampomittarin pistoke
pistorasiasta ja poista ruoka uunista.

VAROITUS!

Olemassa on palovammojen
vaara, silla
paistolampomittari
kuumenee erittdin kuumaksi.
Ole varovainen pistokkeen
irrottamisen ja mittarin
poistamisen aikana.

Lampdtilan saataminen
ruoanlaiton aikana

Lampétilaa voidaan muuttaa milloin
tahansa kypsennyksen aikana:

1. Paina painiketta OC:



* Yksi painikkeen painallus -
naytdssa nakyy asetettu
sisalampdtila, joka muuttuu 10
sekunnin valein sen hetkiseksi
sisalampatilaksi.

» Kaksi painikkeen painallusta -
naytdssa nakyy nykyinen uunin
lampdtila, joka muuttuu 10
sekunnin valein asetetuksi uunin
lampdtilaksi.

» Kolme painikkeen painallusta -
naytdssa nakyy asetettu uunin
lampdtila.

2. Kaanna lampdtilan saadinta
lampdtilan muuttamiseksi.

8.2 Peltien ja ritilan
asettaminen kannattimille
Paistoritila:

Paina ritila liukukiskojen valiin
kannatinkiskoon .

Leivinpelti/ uunipannu:

Tydnna leivinpelti /Juunipannu
kannatintason ohjauskiskojen valiin.

9. LISATOIMINNOT

9.1 Lapsilukon kayttaminen

Kun lapsilukko on toiminnassa, uunia ei
voi kytkea toimintaan vahingossa.

1. Varmista, etta uunin toimintojen
valitsin on Off-asennossa.

2. Paina ja pida alhaalla painiketta @ja

oC . . L
samanaikaisesti 2 sekunnin ajan.
Laitteesta kuuluu aanimerkki. SAFE tulee
nakymaan nayttéon.

Lapsilukko voidaan kytkea pois
toiminnasta toistamalla vaihe 2.
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Paistoritila ja leivinpelti /
uunipannuyhdessa:

Paina leivinpelti /uunipannu kannattimen
ohjauskiskojen valiin ja paistoritila
ylapuolella oleviin ohjauskiskoihin.

=
=

Pieni lovi yldosassa
parantaa turvallisuutta. Lovet
estavat myos kallistumisen.
Ritilan ylareuna estaa
keittoastioiden luisumisen
kannatintasolta.

& [ \wg

9.2 Painikelukituksen
kayttdminen

Voit kytkea painikelukituksen paalle vain,
kun uuni on toiminnassa.

Kun painikelukitus on paalla, kdynnissa
olevan uunin l[dmpétila- ja aika-asetuksia
ei voida muuttaa vahingossa.

1. Valitse uunitoiminto ja aseta se
haluamillasi arvailla.
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2. Paina ja pida alhaalla €D ja °C -
painikkeita samanaikaisesti kahden
sekunnin ajan.

Laitteesta kuuluu danimerkki. Loc tulee

nakyviin 5 sekunnin ajaksi.

Loc tulee nakyviin nayttoon,
kun lampédtilan valitsinta
kaannetaan tai painiketta
painetaan painikelukituksen
ollessa paalla.
Kun uunin toimintojen vaanninta
kaannetaan, uuni kytkeytyy pois
toiminnasta.

Kun uuni kytketaan pois toiminnasta
painikelukituksen ollessa paalla,
painikelukituksen tilalle aktivoituu
automaattisesti lapsilukko. Katso kohta
"Lapsilukon kayttéminen".

Painikelukitus voidaan kytkea pois
toiminnasta toistamalla vaihe 2.

9.3 Jalkildmmon merkkivalo

Kun kytket uunin pois toiminnasta,
naytdssa nakyy jalkilammon merkkivalo
%, jos uunin lampétila on yli 40
°C.Kaanna lampdtilan
valitsintavasemmalle tai oikealle
tarkistaaksesi uunin lampdétilan.

9.4 Automaattinen
virrankatkaisu

Turvallisuussyista uuni kytkeytyy
automaattisesti pois paalté jonkin ajan
kuluttua, jos jokin uunitoiminto on
kaynnissa ja asetuksiin ei tehda

muutoksia.
(°C) @ (h)

30-115 12,5
120 - 195 8,5
200 - 245 5,5
250 - maksimi 3

Automaattinen virrankatkaisu ei toimi
seuraavien toimintojen kanssa: Kevyt,
Paistolampomittari,Kestoaika, Lopetus.

9.5 Jaahdytyspuhallin

Kun uuni on toiminnassa,
jaahdytyspuhallin kytkeytyy
automaattisesti toimintaan uunin pintojen
pitamiseksi viileind. Kun kytket uunin
pois toiminnasta, jaahdytyspuhallin toimii
edelleen, kunnes uuni on jadhtynyt.

9.6 Luukun mekaaninen lukko

Luukun lukitus on auki, kun hankit uunin.

—]
HUOMIO!
Ala siirra luukun lukitusta
pystysuunnassa.

Ala paina luukun lukitusta
uuninluukkua sulkiessasi.

9.7 Mekaanisen luukun
lukituksen kayttaminen

1. Kytke luukun lukitus paalle vetamalla
luukun lukitusta eteenpain, kunnes
se lukkiutuu paikalleen.

2. Kytke luukun lukitus pois paalta
kaytosta painamalla luukun lukitus
takaisin paneeliin.
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1. Paina luukun lukitusta kevyesti.
2. Avaa luukku vetdmalla sita kahvasta.

9.8 Luukun avaaminen
mekaanisella uunin lukituksen

ollessa paalla Jos painat luukun lukitusta
napsautukseen saakka, luukun lukitus
Luukku voidaan avata, kun mekaaninen kytkeytyy pois paalta.

uunin lukitus on paalla.

10. VIHJEITA JA NEUVOJA

VAROITUS!

Lue turvallisuutta koskevat %
luvut. KAKUT / LEIVONNAISET /

LEIVAT
@ Taulukoissa mainitut

lampétilat ja paistoajat ovat \/ [E
ainoastaan suuntaa antavia. \

Lampdtila ja paistoaika (°C) (min)
riippuvat reseptista seka
kaytettyjen ainesten Pikkuleivat / 150-180 10-20
laadusta ja maarasta. Teeleipa /
Kroissantit
10.1 _le(ognlaittoon liittyvia Focaccia 200-210 10-20
suosituksia
Pizza 230 10 - 20
Uunisi voi paistaa eri tavalla kuin entinen — —
uunisi. Alla olevat taulukot sisaltavat Sampylat 200 20-25
suositellut lampdtilat, kypsennysajat ja Leipa 180 35 - 40

kannatintasot eri ruokalajeihin.

Rusinakakku/ 160-180 30 - 60
Omenapiirak-

ka / Korvapuus-

tit, kakkuvuoas-

10.2 Kiertoilma PLUS sa

Kayta toista kannatintasoa. Lisaa 200 ml vetta.

Lisaa 150 ml vetta.

Jos taulukosta ei 16ydy reseptiisi sopivia
asetuksia, voit soveltaa jonkin
samantyyppisen paistoksen asetuksia.

Kayta leivinpeltia.
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Lisaa 200 ml vetta.

Kayta lasiastiaa.

444 PAKASTETUT VALMISATE-
RIAT

(-
‘ EE PAISTAMINEN
XK § 0O 5 O

Pizza 200-210 10-20 (°C) (min)

Kroissantit ~ 170-180 15-25 Paahtopaisti 200 50 - 60

Lasagne 180-200 35-50 Kana 210 60 - 80
Porsaanpaisti 180 65 - 80

Lisaa 100 ml vetta.

Aseta lampétila 110 °C. 10.3 Paistaminen

Kayta ensimmaiselld kerralla

E ESIVALMISTETTUJEN RUO- alhaisempaa lampotilaa.

KIEN KYPSENNYS Jos paistat useammalla kuin yhdella
kannatintasolla, voit pidentaa paistoaikaa

\/ @ 10 - 15 minuuttia.

N\ : Eri kannatintasoilla olevat leivonnaiset
(min) voivat ruskistua epatasaisesti. Lampétila-
= - _ asetusta ei tarvitse muuttaa, jos

SEME Uy ruskistuminen on epéatasaista. Erot

Leipa 15-25 tasaantuvat paistumisen jatkuessa.

Focaccia 15 - 25 Uunissa olevat pellit voivat vaantya
paistamisen aikana. Jadhtyessaan

Liha 15-25 uunipellit palautuvat kuitenkin

Pasta 15-25 alkuperaiseen muotoonsa.

Pizza 15-25

Riisi 15-25

Vihannekset 15-25

10.4 Leivontavinkkeja

Leivontatulos Mahdollinen syy Korjaustoimenpide
Kakun pohja ei ole riit- Kannatintaso on virheelli- Laita kakku alemmalle kanna-
tavan kypsa. nen. tintasolle.
Kakku laskeutuu, se Uunin [dmpétila on liian Kayta seuraavalla kerralla hiu-
on taikinainen tai lian  korkea. kan alhaisempaa lampdétilaa.
kostea.

Liian lyhyt paistoaika. Aseta seuraavalla kerralla pi-

tempi paistoaika ja alhaisempi
lampétila.
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Leivontatulos

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Kakku on liian kuiva.
matala.

Uunin [ampétila on liian

Kayta seuraavalla kerralla hiu-
kan korkeampaa lampétilaa.

Liian pitka paistoaika.

Aseta seuraavalla kerralla ly-
hyempi paistoaika.

Kakku kypsyy epata-
saisesti.

Liian korkea paistolampo-
tila ja lilan lyhyt paistoaika.

Alenna uunin lampdétilaa ja pi-
denna paistoaikaa.

Kakkutaikina ei ole jakau-

tunut tasaisesti.

Levita kakkutaikina seuraavalla
kerralla tasaisesti leivinpeltiin.

Kakku ei paistu resep- Uunin [ampétila on liian

tissa ilmoitetussa pais- matala.
toajassa.

Kayta seuraavalla kerralla hiu-
kan korkeampaa lampétilaa.

10.5 Paistaminen yhdella kannatintasolla

@ VUOASSA PAISTETUT LEIVONNAISET

¥

(°C)

Ok

(min)

Kakkupohja  Kiertoilma
murotaikinas-

ta, uunin esi-

kuumennus

tyhjana

170 - 180

10 - 25 2

Torttupohja Kiertoilma
vatkatusta tai-

kinasta

150 - 170

20-25 2

Maustekak- Kiertoilma

ku / Briossi

150 - 160

50-70 1

Maustekak-
ku / Hedelma-
kakut

Kiertoilma

140 - 160

70-90 1

Juustokakku  Yla + alalampo

170 - 190

60 - 90 1
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% KAKUT / LEIVONNAISET /

LEIVAT

0

—I KAKUT / LEIVONNAISET /
LEIVAT

Kayta kolmatta kannatintasoa.

Kayta kolmatta kannatintasoa.

| [l

Valitse toiminto: Kiertoilma.

Valitse toiminto: Kiertoilma.

(1O

Ly Kayta leivinpeltia.

(| [ [

ru Kayta leivinpeltia.

X

5 O

X

i3 O

(°C) (min) (°C) (min)
Strosselikakku 150-160 20-40 Marja-/hedelma- 160-170 40-80
iirakka, murotai-
Marja-/hedelmé- 150 35-55 Sl TSR]

piirakka (hiivatai-
kina / vatkattu tai-
kina), kayta uuni-
pannua

kinapohja

% KAKUT / LEIVONNAISET / LEIVAT

Esikuumenna tyhjaa uunia.

555
=m

—

(. Valitse toiminto: Yla + alalampo.

[ S—

iy Kayta leivinpeltia.

Y

(°C) (min)
Kaaretorttu 180 - 200 10- 20 8
Ruisleipa: ensin: 230 20 1
my6hemmin: 160 - 30 - 60
180
Voilla leivottu man- 190 - 210 20 - 30 8

telikakku / Sokeri-
kakut
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% KAKUT / LEIVONNAISET / LEIVAT

=]

Esikuumenna tyhjaa uunia.

o=
—

Valitse toiminto: Yla + alalampo.

—

Lru Kayta leivinpeltia.

¥

(°C)

O

(min)

Tuulihatut / Eclair- 190 - 210
leivokset

20-35

Pullapitko / Pullak- 170 - 190
ranssi

30-40

Marja-/hedelméapii- 170
rakka (hiivataikina /
vatkattu taikina),

kayta uunipannua

35-55

Pellilla paistetut lei- 160 - 180
vonnaiset, arkalaa-

tuinen tayte (esim.

rahka, kerma, vanil-

jakastike)

40 - 80

Joulupulla (stollen) 160 - 180

50-70

@ PIKKULEIVAT

Kayta kolmatta kannatintasoa.

XX

(°C) (min)
Murotaikinapikkuleivat  Kiertoilma 150 - 160 10 - 20
Sampylat, uunin esi- Kiertoilma 160 10-25
kuumennus tyhjana
Pikkuleivat vatkatusta  Kiertoilma 150 - 160 15 -20

taikinasta
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% PIKKULEIVAT

Kayta kolmatta kannatintasoa.

XX

O

(°C) (min)
Lehtitaikinaleivonnai-  Kiertoilma 170 - 180 20-30
set, uunin esikuumen-
nus tyhjana
Pikkuleivat hiivataiki- Kiertoilma 150 - 160 20-40
nasta
Macaronit Kiertoilma 100 - 120 30-50
Munanvalkuaisleivon-  Kiertoilma 80 - 100 120 - 150
naiset / Marengit
Sampylat, uunin esi- Yla + alalampd 190 - 210 10-25

kuumennus tyhjana

10.6 Paistokset ja gratiinit

Kayta ensimmaista kannatintasoa.

XA

o=
—]

O

)
(°C) (min)

Juustokuorrutteiset Kiertoilma 160 - 170 15-30
patongit
Vihannesgratiini, uu-  Gratinointi 160 - 170 15-30
nin esikuumennus
tyhjana
Lasagne Yla + alalampo 180 - 200 25-40
Kalalaatikko Yla + alalampd 180 - 200 30 - 60
Taytetyt vihannekset Kiertoilma 160 - 170 30 - 60
Makeat kohokkaat Yla + alalampo 180 - 200 40 - 60
Makaronilaatikko Yla + alalampo 180 - 200 45 - 60

10.7 Paistaminen useilla

kannatintasoilla

Vallitse toiminto: Kiertoilma.

Kayta leivinpeltia.
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% KAKKU/PIIRAKKA
% (°c) @ :I('_—

min

(min) 2 tasoa
Tuulihatut / Eclair- 160 - 180 25-45 1/4
leivokset, uunin esi-

kuumennus tyhjana

Strosselikakku, kui- 150 - 160 30-45 1/4

va

@ PIKKULEIVAT / PIENET KAKUT / LEIVONNAISET / SAMPYLAT

% (c) @ :I:—

(min) 2 tasoa 3 tasoa
Sampylat 180 20 - 30 1/4 -
Murotaikinapik- 150 - 160 20 - 40 1/4 1/3/5
kuleivat
Pikkuleivat vat- 160 - 170 25-40 1/4 -
katusta taiki-
nasta
Lehtitaikinalei- 170 - 180 30 -50 1/4 -
vonnaiset, uu-
nin esikuumen-
nus tyhjana
Pikkuleivat hii- 160 - 170 30 -60 1/4 -
vataikinasta
Macaronit 100 - 120 40 - 80 1/4 -
Munanvalkuais- 80 - 100 130-170 1/4 -
leivonnaiset /
Marengit
10.8 Vinkkeja paistamiseen K&anna paistia, kun paistoajasta on

kulunut 1/2 - 2/3.

Kayta lammonkestavia uunivuokia.
y Paista liha tai kala suurina (vahintaan 1

Paista vaharasvaista lihaa peitettyna. kg:n) palasina.

Aseta suurikokoiset paistit suoraan Valele paistien paalle niista tulevia
paistoastiaan tai paistoritilan paalle, nesteitd useita kertoja paistamisen
jonka alla on paistoastia. aikana

Kaada hiukan nestetta paistoastiaan,
jotta valuva rasva ei pala.
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10.9 Lihan paistaminen

Kéayta ensimmaista kannatintasoa.

@ NAUDANLIHA

K B O

(°C) (min)
Patapaisti 1-1,5kg Yla + alalampé 230 120 - 150
Paahtopaisti tai fi- per Gratinointi 190 - 200 5-6
lee, raaka, uunin paksuus/cm
esikuumennus
tyhjana
Paahtopaisti tai fi- per Gratinointi 180 - 190 6-8
lee, puolikypsa, paksuus/cm

uunin esikuumen-
nus tyhjana

Paahtopaisti tai fi- per Gratinointi 170 - 180 8-10
lee, kypsa, uunin  paksuus/cm

esikuumennus

tyhjana

@ PORSAANLIHA

Valitse toiminto: Gratinointi.

Y O

(kg) (°C) (min)
Lapa / Niska / Kinkku 1-1,5 160 - 180 90 - 120
Kyljykset / Siankylki 1-15 170 - 180 60 - 90
Lihamureke 0,75 -1 160 - 170 50 - 60
Porsaan potkapaisti, 0,75-1 150 - 170 90 - 120

esikypsennetty
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@ VASIKANLIHA

o=
—]

L Valitse toiminto: Gratinointi.

%

O

(kg) (°C) (min)
Vasikanpaisti 1 160 - 180 90 - 120
Vasikan reisipaisti  1,5-2 160 - 180 120 - 150

@ LAMMAS

=
i Valitse toiminto: Gratinointi.

%

O

(kg) (°C) (min)
Lampaanreisi / 1-1,5 150 - 170 100 - 120
Lammaspaisti
Lampaanselka 1-15 160 - 180 40 - 60

@ RIISTA

L Valitse toiminto: Yla + alalampo.

./\0

O

(k) (°C) (min)
Selka / Janiksenkoi- korkeintaan 1 230 30-40
pi, uunin esikuu-
mennus tyhjana
Kauriin-/hirvensatu- 1,5 - 2 210 - 220 35-40
la
Kauriin-/hirvenreisi  1,5-2 180 - 200 60 - 90
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@ LINTUPAISTI

=]
—]

L Valitse toiminto: Gratinointi.

%

O

(kg) (°C) (min)
Linnunliha, paloina 0,2 - 0,25 kpl 200 - 220 30 -50
Puolikas kana 0,4 - 0,5 kpl 190 - 210 35-50
Broileri, kana 1-1,5 190 - 210 50-70
Ankka 1,5-2 180 - 200 80 - 100
Hanhi 35-5 160 - 180 120 - 180
Kalkkuna 25-35 160 - 180 120 - 150
Kalkkuna 4-6 140 - 160 150 - 240
& KALA (HAUDUTETTU)

(. Valitse toiminto: Yla + alalampo.

%

(kg)

(°C)

O

(min)

Kokonainen kala

1-1,5

210 - 220

40 - 60

10.10 Rapea pinta:Pizza-

toiminto

= PIZZA

@)

¥E7 pizza

| &

Kayta ensimmaista kannatinta-

Kayta ensimmaista kannatinta-

soa.
¥

(°C)

D

(min)

Tortut 180-200 40-55

Pinaattipii-
as

=

160-180 45-60

X
i
o

(°C) (min)
Kinkkupii- 170 - 190 45 - 55
ras / Sveit-
silainen
juustopiirak-
ka
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PIZZA

Kayta ensimmaista kannatinta-

PIZZA

Esikuumenna tyhjaa uunia en-

soa. nen ruokien asettamista uuniin.
% O E
AN —J Kayta toista kannatintasoa.
(°C) (min)
Q
Juustokak- 140 - 160 60 - 90 \
ku (°C) (min)
Vihannes- 160-180 50 -60 Pizza, pak- 180-200 20 - 30
piiras su pohja
Kohottama- 230 - 250 10-20
ton leipa
¥ pizza —
Voitaikina- 160 - 180 45 - 55
= pohjainen
¥ )| Esikuumenna tyhjaa uunia en- [Pl
nen ruokien asettamista uuniin. Flammku- 230 - 250 12 -20
— chen
— Kayta toista kannatintasoa. Pierogi (Pii- 180 - 200 15-25
raat)
P D
N\ 10.11 Grilli

(°C) (min)
Pizza, ohut 200 - 230 15-20
pohja, kayta
uunipannua

Esikuumenna tyhjaa uunia ennen
ruokien asettamista uuniin.

Grillaa vain ohuita liha- tai kalapaloja.

Aseta pannu ensimmaiselle
kannatintasolle rasvan kerdamiseksi.

@ GRILLI

L) valitse toiminto: Grilli

O

(°C) (min) (min)
1. puoli 2. puoli
Paahtopaisti 210 - 230 30-40 30-40 2

Naudanfilee 230

20 -30

20-30 3
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@ GRILLI

L) valitse toiminto: Grilli

D

(°C) (min) (min)
1. puoli 2. puoli

Porsaankylki- 210 -230 30-40 30-40 2
paisti

Vasikankylki- 210 - 230 30-40 30-40 2
paisti

Lampaanselkd 210 - 230 25-35 20-25 &
Kokonainen ka- 210 - 230 15-30 15-30 3/4

la, 0,5 kg - 1 kg

10.12 Pakasteet

448 Sulatus

o=
—]

) Valitse toiminto: Kiertoilma.

%

e

(°C) (min)

Pizza, pakaste 200 - 220 15-25 2
Pizza American, pakaste 190 - 210 20-25 2
Pizza, kylma 210 - 230 13-25 2
Pizzapalat, pakaste 180 - 200 15-30 2
Ranskalaiset, ohuet 200 - 220 20-30 3
Ranskalaiset, paksut 200 - 220 25-35 3
Lohkoperunat / Kroketit 220 - 230 20-35 3
Réstiperunat 210 - 230 20-30 3
Lasagne / Cannelloni, 170 - 190 35-45 2
tuore

Lasagne / Cannelloni, 160 - 180 40 - 60 2

pakaste
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444 Sulatus

o=

L Valitse toiminto: Kiertoilma.

¥ O Je

(°C) (min)
Uunijuusto 170 - 190 20-30 3
Kanan siipipalat 190 - 210 20-30 2
10.13 Sulatus Kun ruoka on suurikokoinen, aseta tyhja

) o lautanen yl6salaisin uunin pohjalle. Aseta
Poista pakkausmateriaalit ja aseta ruoka ruoka syvaan astiaan ja aseta se uunin

lautaselle. siséll olevan lautasen paalle. Poista

Al3 peita ruokaa, muutoin sulatusaika voi  tarvittaessa kannattimet.
olla pitempi.

Kayta ensimmaista kannatintasoa.

@ O O O

4

(k) (min) (min)
Sulatusaika Jalkisulatusai-
ka
Kana 1 100 - 140 20-30 Kaanna kypsen-
nyksen puolivalis-
sa.
Liha, kdanna 1 100 - 140 20-30 Kaanna kypsen-
kypsennyksen nyksen puolivalis-
puolivalissa sa.
Taimen 0,15 25-35 10-15 -
Mansikat 0,3 30 - 40 10 - 20 -
Voi 0,25 30 - 40 10 - 15 -
Kerma, vatkaa 2 x0,2 80 - 100 10-15 Vatkaa kerma,
kerma, kun se kun se on edel-
on edelleen hiu- leen hiukan jaas-
kan jaassa sa.
Gateau (peru- 1,4 60 60 -

nalaatikko)
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10.14 Sailominen

Kayta ainoastaan samankokoisia
kaupoista saatavilla olevia
sailontapurkkeja.

Ala kayta kierrekorkillisia ja pikalukittavia
lasipurkkeja tai metallitdlkkeja.

Kayta ensimmaista kannatintasoa.
Aseta leivinpellille korkeintaan kuusi
yhden litran saildntapurkkia.

Tayta purkit tasaisesti ja sulje tiiviisti.
Purkit eivat saa koskettaa toisiaan.

Kaada noin 1/2 litraa vetta leivinpellille,
jotta uunissa on riittavasti kosteutta.

Kun neste alkaa kiehua kevyesti
ensimmaisissa purkeissa (litran purkissa
noin 35 - 60 minuutin kuluttua), katkaise
virta uunista tai alenna lampétila 100
°C:seen (katso taulukko).

Aseta lampatila 160 - 170 °C.

%ﬁ PEHMEAT MARJAT/HEDEL-

MAT
¥ O
(min)

Keittoaika kiehu-
miseen

Mansikat / Musti-
kat / Vadelmat /
Kypsat karviaiset

35-45

%ﬁ LUUHEDELMAT

X O O

(min) (min)

Keittoaika Jatka keit-

kiehumi- tamista

seen 100 °C:ssa
Persikat / 35-45 10-15
Kvittenit /

Luumut

@ VIHANNEKSET

X O O

(min) (min)
Keittoaika Jatka keit-
kiehumi- tamista
seen 100 °C:ssa
Porkkanat 50 - 60 5-10
Kurkut 50 - 60 -
Pikkelsi 50 -60 5-10
Kyssékaali / 50 - 60 15-20
Herneet /
Parsa

10.15 Kuivaus - Kiertoilma
Peita uunipellit leivinpaperilla.

Parempien tuloksien saavuttamiseksi on
suositeltavaa sammuttaa uuni
kuivausajan puolessa vélissa, avata
uunin luukku ja antaa sen jaahtya yon yli
kuivauksen loppuun suorittamiseksi.

Kayta yhden leivinpellin kohdalla
kolmatta kannatintasoa.

Kayta kahden leivinpellin kohdalla
ensimmaista ja neljattd kannatintasoa.

@ VIHANNEKSET

¥ 3 O

(°C) (h)
Pavut 60-70 6-8

Paprikat 60 -70 5-6

Keittovihannekset 60 - 70 5-6

Sienet 50 - 60 6-8

Yrtit 40 - 50 2-3

Aseta lampdtila 60 - 70 °C.
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%ﬁ‘ HEDELMAT

%ﬁ HEDELMAT

¥ O

(h)

%

(h)

Luumut 8-10

Omenaviipaleet 6-8

Aprikoosit 8-10

Paarynat 6-9

10.16 Paistolampomittari

@ NAUDANLIHA

Ruoan sisdlampétila (°C)

Puoliraaka Keskitaso Kypsa
Paahtopaisti 45 60 70
Selkapaisti 45 60 70
@ NAUDANLIHA Ruoan sisdlampaétila (°C)
Vahemmaén Keskitaso Lisaa
Lihamureke 80 83 86
@ PORSAS Ruoan sisalampatila (°C)
Vahemman Keskitaso Lisaa
Kinkku / Paisti 80 84 88
Selan kylkipaisti / Porsaankylki-
paisti, savustettu / Porsaankylki- 75 78 82
paisti, haudutettu
@ VASIKKA Ruoan sisalampdétila (°C)
Vahemmén  Keskitaso Lisaa
Vasikanpaisti 75 80 85
Vasikan reisipaisti 85 88 90
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@ LAMMAS

Ruoan sisdlampétila (°C)

Vahemman Keskitaso Lisaa
Lampaanreisi 80 85 88
Lampaanselka 75 80 85
Lammaspaisti / Lampaanreisi 65 70 75
@ RIISTA Ruoan sisalampatila (°C)
Vahemman Keskitaso Lisaa
Janiksenselka / Kauriin-/hirven- 65 70 75
satula
Janiksenkoipi / Janis, kokonai-
nen / Kauriin-/hirvenkoipi w = .
@ KANA Ruoan sisdlampétila (°C)
Vahemman Keskitaso Lisaa
Kana 80 83 86
Ankka, kokonainen/puolikas /
Kalkkuna, kokonainen/rintapala 0o 80 85
Ankka, rintapala 60 65 70
: KALA (LOHI, TAIMEN, Ruoan sisdlampétila (°C)
KUHA) ” ” - o
Vahemman Keskitaso Lisaa
Kala, kokonainen/suuri/haudutet-
tu / Kala, kokonainen/suuri/pais- 60 64 68
tettu
& VUOKARUOAT - ESIKEI- Ruoan sisdlampétila (°C)
TETYT VIHANNEKSET - - . .
Vahemman Keskitaso Lisaa
Kesakurpitsavuoka / Parsakaali- 85 88 91

vuoka / Fenkolivuoka
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ﬁ PATA - SUOLAINEN Ruoan sisdlampétila (°C)

Vahemman Keskitaso Lisaa

Cannelloni / Lasagne / Makaroni- 85

laatikko 88 o1

& PATA - MAKEA Ruoan sisalampatila (°C)

Vahemman Keskitaso Lisaa
Laatikkoruoka vaaleasta leivasta
hedelmilla / ilman hedelmia / Rii-
sipuurolaatikko hedelmilla / iiman &0 e el
hedelmia / Makea nuudelivuoka
10.17 Kostea kiertoilma - |dampo6a vaaleisiin ja heijastaviin astioihin
verrattuna.

suositellut varusteet

Kayta tummia heijastamattomia vuokia ja
astioita. Ne absorboivat enemman

. - Annosvuoat
Pizzapannu Uunivuoka Torttuvuoka
. Keraaminen -
Tumma, tr(l)?]uastama- Tumma, heijastamaton  halkaisija 8 Tumma, tr;enuastama-
halkaisija 28 cm halkaislia 26 cm — cm, kOTkeus 5 haikaisija 28 cm

10.18 Kostea kiertoilma

Noudata alla olevan taulukon ehdotuksia
parhaan tuloksen saavuttamiseksi.

Kéayta kolmatta kannatintasoa.

¥ O

(°C) (min)
Makaronivuoka 200 - 220 45 - 55
Perunapaistos 180 - 200 70 - 85
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¥ O

(°C) (min)

Moussaka 170 - 190 70 - 95
Lasagne 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70 - 85
Leipavanukas 190 - 200 55-70
Riisivanukas 170 - 190 45 - 60
Omenakakku vatkatusta taikinasta (pyo- 160 - 170 70 - 80
rea kakkuvuoka)

Vehnaleipa 190 - 200 55-70

10.19 Tietoja testilaitokselle

Testit seuraavan mukaisesti: EN 60350,
IEC 60350.

%PAISTAMINEN YHDELLA KANNATINTASOLLA. Vuoassa paistetut lei-

vonnaiset
> = :

\ )

(°C) (min)

Rasvaton sokerikakku Kiertoilma 140 - 150 35-50 2
Rasvaton sokerikakku Yla + alalampo 160 35-50 2
Omenapiirakka, 2 Kiertoilma 160 60 - 90 2
vuokaa @20 cm
Omenapiirakka, 2 Yla + alalamp6 180 70-90 1

vuokaa @20 cm

@PAISTAMINEN YHDELLA KANNATINTASOLLA. Pikkuleivit

Kéayta kolmatta kannatintasoa.

5 O

(°C) (min)

XX

Murokeksit / Pasteijat Kiertoilma 140 25-40
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%PAISTAMINEN YHDELLA KANNATINTASOLLA. Pikkuleivit

Kayta kolmatta kannatintasoa.

(°C)

XX

O

(min)

Murokeksit / Pasteijat, Yla + alaldampo 160
uunin esikuumennus tyh-
jana

20-30

Pienet kakut, 20 kpl/pelti, Kiertoilma 150
uunin esikuumennus tyh-
jana

20-35

Pienet kakut, 20 kpl/pelti, Yla + alalampd 170
uunin esikuumennus tyh-
jana

20-30

%PAISTAMINEN USEILLA KANNATINTASOILLA. Pikkuleivat

K 5 i O

1

DC H

€ (min) 2 tasoa 3 tasoa
Murokeksit / Pastei- Kiertoilma 140 25-45 1/4 1/3/5
jat

Pienet kakut, 20 kpl/ Kiertoilma 150 23-40 1/4 -

pelti, uunin esikuu-
mennus tyhjana

@GRILLI

=]

55

Esikuumenna tyhjaa uunia 5 minuutin ajan.

H))
Grillaa lampéotilan maksimiasetuksella.

¥ O

(min)

Paahtoleipa Grilli 1-3
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@GRILLI

=]

Esikuumenna tyhjaa uunia 5 minuutin ajan.

H))
Grillaa lampéotilan maksimiasetuksella.

%

5 O X

(min)

Naudanlihapihvit, kddnna  Girilli 24 - 30 4
kypsennyksen puolivalissa

11. HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat

luvut.

11.1 Puhdistukseen liittyvid huomautuksia

<

)

Puhdistusai-
neet

Puhdista uunin etupinnat lampimalla vedella ja miedolla pesuaineella
kayttaen pehmeaa puhdistusliinaa.

Kayta metallipintojen puhdistuksessa erityista puhdistusainetta.

Poista pinttyneet tahrat erityiselld uuninpuhdistusaineella. Uunin puh-
distusainetta ei saa kayttaa katalyyttisilla pinnoilla.

il

Puhdista uunin sisdosa jokaisen kayton jalkeen. Rasvan tai muiden
ruokaroiskeiden kertyminen voi johtaa tulipaloon. Riski on suurempi
grillipannussa.

Kuivaa sisdosa pehmealla liinalla jokaisen kayttokerran jalkeen.

Jokapaivai-
nen kaytto
& Puhdista kaikki lisavarusteet kayton jalkeen ja anna niiden kuivua.
— Kayta pehmeaa liinaa, lamminta vetta ja puhdistusainetta. Lisavarus-
/&?/ teita ei saa pesta astianpesukoneessa.
. Tarttumattomia lisdvarusteita ei saa puhdistaa voimakkailla pesuai-
Lisévarus- neilla, teravareunaisilla esineilla tai pesta astianpesukoneessa

teet




11.2 Lokeron puhdistaminen

Puhdistustoiminto poistaa kalkkijagamat
lokerosta hdyrytoiminnon kayton jalkeen.

@ Toimintoon: Kiertoilma PLUS

suosittelemme suorittamaan
puhdistustoiminnon
vahintdan joka 5.-10. -
ohjelma.

1. Lisaa 250 ml valkoviinietikkaa uunin
alaosan lokeroon.

Kéayta enintédan 6 % viinietikkaa ilman
lisaineita.

2. Anna viinietikan liuottaa kalkkijaamat
ymparistélampoétilassa 30 minuutin
ajan.

3. Puhdista laite Iampimalla vedella ja
pehmealla liinalla.

11.3 Poistaminen: uunipeltien
kannatinkiskot

Puhdista uuni poistamalla kannattimet.

HUOMIO!
Ole varovainen irrottaessasi
kannattimia.

1. Veda uunipeltien kannattimen etuosa
irti sivuseinasta.

I

2. Veda uunipeltien kannattimen
takaosa irti seinasta ja poista se.

e
——

1 3
9

@»,

W

l;..

=T
~

Asenna poistetut lisdvarusteet
noudattamalla ohjeita painvastaisessa
jarjestyksessa.
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11.4 Katalyysipuhdistus

Katalyyttinen pinnoite puhdistuu
itsestdan. Se imee rasvaa.

Ennen katalyysipuhdistuksen kytkemista
toimintaan:

» poista kaikki lisévarusteet ja
irrotettavat peltien kannattimet.

» puhdista uunin pohja lampimalla
vedelld ja miedolla pesuaineella.

» puhdista luukun sisalasi lampimalla
vedelld ja pehmealla liinalla.

1. Aseta toiminto .

Katalyysipuhdistuksen kestoa ei voida

muuttaa. Puhdistuksen

kaynnistymisaikaa voidaan viivyttaa

toiminnolla: LOPPU.

Aanimerkki kuuluu puhdistustoiminnon

paatyttya.

2. Voit sammuttaa merkkidgénen
painamalla mita tahansa painiketta.

3. Kytke uuni pois paalta.

Voit lopettaa puhdistustoiminnon ennen

sen paattymista kdantamalla uunin

toimintojen vaannin Off-asentoon.

4. Kun uuni on jaahtynyt, puhdista sen
sisdosa pehmealla kostealla liinalla.

Katalyyttisten pintojen tahrat tai

varimuutokset eivat vaikuta

katalyysipuhdistukseen.

11.5 Puhdistusmuistutus

Katalyysipuhdistuksen tarpeesta
iimoittaa CATA, joka vilkkuu naytossa 10
sekuntia aina kun uuni kytketaan
toimintaan tai pois toiminnasta.
Puhdistuksen merkkivalo sammuu:

» Katalyysi-toiminnon paattyessa.
* Painaessa samanaikaisesti

Q

painikkeita %35 ja °C.

11.6 Luukun irrottaminen ja
asentaminen
Voit poistaa luukun ja siséiset lasilevyt

niiden puhdistamiseksi.Lasilevyjen
lukumaara vaihtelee mallikohtaisesti.
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A
A

VAROITUS!
Luukku on painava.

HUOMIO!

Kasittele lasia varoen, tama
koskee erityisesti
etupaneelin reunoja. Lasi voi
rikkoutua.

9. Puhdista lasilevy vedella ja miedolla
puhdistusaineella. Kuivaa lasilevy
varoen. Lasilevyja ei saa pesta
astianpesukoneessa.

Suorita edella kuvatut vaiheet

painvastaisessa jarjestyksessa

puhdistamisen jalkeen. Kiinnita ensiksi
pienin lasilevy, sitten suurempi ja lopuksi
luukku.

1. Avaa luukku kokonaan auki.
2. Paina saranoissa olevat lukitusvivut
(A) aariasentoon.

Varmista, etta lasit on asetettu oikeaan
asentoon. Muutoin luukun pinta voi
ylikuumentua.

3. Sulje uunin luukku ensimmaiseen . . .
avausasentoon (likimaarainen kuma: ~ 11.7 Vaihtaminen: Lamppu
70°).

4. Tartu luukkuun kasin kummaltakin YOSt
puolelta ja veda se irti uunista La olskun Vﬁarlf'
ylospain suuntautuvassa kulmassa. amppu vol ofla kuuma.

5. Aseta luukku ulompi puoli alaspain 1. Kytke uuni pois paalta. Odota
pehmedlle ja vakaalle alustalle. " kunnes uuni on jééhtyﬁyt. ’

6. Pida k||nn.| luukun ylareunassa . 2. Irrota uunin pistoke pistorasiasta.
olevasta listasta (B) kummaltakin 3. Peita uunin pohja kankaalla.

puolelta ja tydbnna sisdanpain siten,
etta kiinnitystiiviste vapautuu.

Ylalamppu
1. Irrota lampun suojalasi kiertamalla
sita.
7. Irrota luukun reunalista vetamalla sita
eteenpain. ™
8. Tartu lasilevyihin ylareunasta ja veda 2. Puhdista suojalasi.
ne yksi kerrallaan ulos 3. Vaihda lamppu sopivaan 300 °C
ohjauskiskosta. lammonkestavaan lamppuun.

4. Kiinnita suojalasi paikalleen.

Sivulamppu

1. Poista vasen kannatinkisko
paastaksesi lamppuun.
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2. Irrota suojalasi kapealla ja tylpalla
esineella (esim. teelusikalla).

Puhdista suojalasi.

Vaihda lamppu sopivaan 300 °C
lammonkestavaan lamppuun.

5. Kiinnita suojalasi paikalleen.

6. Asenna vasen kannatin.

bl

12. VIANMAARITYS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

12.1 Kayttohairiot

Ongelma Mahdollinen syy Korjaustoimenpide

Uuni ei kytkeydy toimin- Uunia ei ole kytketty sah-  Tarkista etta uuni on liitetty
taan eika sita voida kayt-  kdverkkoon tai se on liitetty oikein séhkéverkkoon (ks.

taa. sahkdverkkoon virheelli- kytkentakaavio, jos saata-
sesti. villa).

Uuni ei kuumene. Uuni on kytketty pois toi- Kytke uuni toimintaan.
minnasta.

Uuni ei kuumene. Kelloa ei ole asetettu. Aseta kello.

Uuni ei kuumene. Tarvittavia asetuksia ei ole Varmista, ettd asetukset
tehty. ovat oikein.

Uuni ei kuumene. Automaattinen virrankat- Katso kohta "Automaatti-
kaisu on toiminnassa. nen virrankatkaisu".

Uuni ei kuumene. Lapsilukko on kytketty toi- Katso kohta "Lapsilukon
mintaan. kayttaminen".

Uuni ei kuumene. Sulake on palanut. Tarkista, onko toimintahai-

rion syyna sulake. Jos su-
lake palaa aina uudelleen,
kaanny sahkéalan ammat-
tilaisen puoleen.

Valo ei syty. Lamppu on palanut. Vaihda lamppu.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Paistolampomittari ei toimi.

Paistolampomittarin pisto-
ke on asetettu virheellisesti
pistorasiaan.

Kytke paistolampdmittarin
pistoke mahdollisimman
syvalle pistorasiaan.

Hoyrya ja kosteutta muo-
dostuu ruokaan ja uunin si-
salle.

Ruoka on jatetty uuniin
liian pitkaksi ajaksi.

Ala jata ruokia uuniin
15-20 minuuttia pitemmak-
si ajaksi kypsennyksen jal-
keen.

Naytdssa nakyy C2.

Haluat kaynnistaa Katalyy-
si- tai Sulatus-toiminnon,
mutta et poistanut paisto-
lampomittarin pistoketta
pistorasiasta.

Poista paistolampdmittarin
pistoke pistorasiasta.

Naytéssa nakyy virhekoo-
di, jota ei ole tassa taulu-
kossa.

Kyseessa on sahkohairio.

» Kytke laite pois paalta
irrottamalla ja kiinnitta-
malla sulaketaulun sula-
ke tai kayttamalla sula-
ketaulun turvakytkinta,
ja kytke se takaisin
paalle.

» Kaanny kuluttajaneu-
vonnan puoleen, ellei
virhekoodi katoa nay-
tosta.

Seuraava toiminto ei tuota
hyvia tuloksia: Kiertoilma
PLUS.

Toimintoa ei ole kytketty oi-
kein toimintaan: Kiertoilma
PLUS Plus Steam -toimin-
nolla.

Katso kohta "Toiminnon
asettaminen: Kiertoilma
PLUS".

Seuraava toiminto ei tuota
hyvia tuloksia: Kiertoilma
PLUS.

Lokeroa ei ole taytetty ve-
delld.

Katso kohta "Toiminnon
asettaminen: Kiertoilma
PLUS".

Haluat kytkea toimintaan
True Fan Cooking PLUS -
toiminnon, mutta Plus
Steam -merkkivalo ei syty.

Et ole valinnut uunitoimin-
toa, joka tukee Plus Steam
-toimintoa.

Katso kohta "Toiminnon
asettaminen: Kiertoilma
PLUS".

Haluat kytkea toimintaan
True Fan Cooking PLUS -
toiminnon, mutta Plus
Steam -merkkivalo ei syty.

Plus Steam ei toimi.

Kytke uuni pois paalta ir-
rottamalla ja kiinnittamalla
sulaketaulun sulake tai
kayttamalla sulaketaulun
turvakytkinta, ja kytke se
takaisin paalle.

Katso kohta "Toiminnon
asettaminen: Kiertoilma
PLUS".

Haluat aktivoida puhdistus-
toiminnon, mutta naytéssa
nakyy "C4".

Plus Steam -painiketta on
painettu.

Paina Plus Steam -paini-
ketta uudelleen.
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Mahdollinen syy Korjaustoimenpide

Lokerossa oleva vesi ei
kiehu.

Lampdtila on liian matala.  Aseta lampdtilaksi vahin-
taan 110 °C.
Lue ohjeet kohdasta "Neu-
voja ja vinkkeja".

Vetta tulee ulos lokerosta.

Lokerossa on liikaa vettd.  Kytke uuni pois toiminnas-
ta ja varmista, etta laite on
jaahtynyt. Pyyhi vesi pois
liinalla tai sienella. Lisaa
oikea maara vetta loke-
roon. Katso vastaavat oh-
jeet.

Laite on kytketty toimin-

taan, mutta se ei kuumene.

Puhallin ei toimi. Naytossa
nakyy "Demo".

Esitystila on paalla. 1. Kytke uuni pois toimin-
nasta.
2. Paina ja pida alhaalla
samanaikaisesti paini-

JA
ketta £x3s D °C.

3. Nayton ensimmainen
numero ja Demo-merk-
kivalo alkavat vilkkua.

4. Syota koodi 2468
kaantamalla lampaétilan
saadinta oikealle tai
vasemmalle arvojen
saatamiseksi ja vahvis-

ta painamalla @

5. Seuraava numero al-
kaa vilkkua.

6. Demo -toiminto kytkey-
tyy pois paalta, kun
vahvistat viimeisen nu-
meron ja koodi on oi-
kein.

12.2 Huoltotiedot

Huoltopalvelun vaatimat tiedot on
merkitty arvokilpeen. Arvokilpi sijaitsee

Jos ratkaisua ei I6ydy, ota yhteys uunin siséosan etukehyksessa. Ala
jalleenmyyjaan taivaltuutettuun poista arvokilped uunista.

huoltopalveluun.

Suosittelemme, etta kirjoita tiedot tahan:

Malli (MOD.)

Tuotenumero (PNC)

Sarjanumero (S.N.)
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13. ENERGIATEHOKKUUS

13.1 Tuotetiedot ja tuotteen tietolomake*

Tavarantoimittajan nimi

Electrolux

Mallin tunnus

COC720X 944184901,
944184975

OOC720NV 944184900,
944184974

OOC720NZ 944184847,
944184961

Energialuokka

81,2

Energiatehokkuusluokka

A+

Energiankulutus normaalikaytdssa Yla- ja alalam- 1,09 kWh/ohjelma

po -toiminnossa

Energiankulutus normaalikaytossa Kiertoilma-toi-

0,69 kWh/ohjelma

minnossa

Pesien lukumaara 1

Lampoléahde Sahko

Tilavuus 711

Uunityyppi Kalusteeseen asennettava uuni
COC720X 34.0 kg

Massa OOC720NV 34.0 kg
OOC720NZ 34.0 kg

* Euroopan unionissa EU-maarayksien 65/2014 ja 66/2014 mukaisesti.
Valko-Venajan tasavallassa STB 2478-2017:n liitteen G ja STB 2477-2017:n liittei-

den A ja B mukaisesti.

Ukrainassa maarayksen 568/32020 mukaisesti.

Energiatehokkuusluokka ei koske Venajaa.

EN 60350-1 - Ruoanlaittoon tarkoitetut séhkétoimiset kodinkoneet - Osa 1: Tuotesar-
jat, uunit, hoyryuunit ja grillit - Suorituskyvyn mittaustavat.

13.2 Energiansaasto

Uunissa on joitakin
toimintoja, joiden avulla voit

saastaa energiaa.

Varmista, etta uunin luukku on suljettu
hyvin uunin ollessa toiminnassa. Al4
avaa luukkua liian usein kypsennyksen
aikana. Pida luukun tiiviste puhtaana ja

varmista, etta se on hyvin kiinni
paikoillaan.

Kayta metallisia keittoastioita
energiatehokkuuden parantamiseksi.

Kun mahdollista, ala esikuumenna uunia
ennen ruokien asettamista uuniin.

Minimoi paistojen valiset tauot, kun
valmistat kerralla useampia ruokia.



Puhallintoiminnon kayttaminen
Kun mahdollista, kdyta uunitoimintoja
puhaltimella energian saastamiseksi.

Jalkilampo

Jos ohjelma Kestoaika- tai Lopetus-
valinnalla kytketaan toimintaan ja
kypsennysaika on yli 30 minuuttia,
joissakin uunitoiminnoissa
lampodvastukset sammuvat
automaattisesti aikaisemmin.

Puhallin ja lamppu toimivat edelleen. Kun
uuni kytketaan pois paalta, naytéssa
nakyy jalkildammaon merkkivalo. L&mmadn
avulla ruoka-aineksia voidaan pitaa
ldmpimana.

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia,
laske uunin lampdatila minimiin 3 - 10
minuuttia ennen kypsennysajan
paattymista. Uunin jalkildmpd kypsentaa
ruokaa edelleen.

Lammita muita ruokia jalkildampoa
kayttaen.

14. YMPARISTONSUOJELU

Kierratéa materiaalit, jotka on merkitty

merkilla 3. Kierréta pakkaus laittamalla
se asianmukaiseen kierratysastiaan.
Suojele ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja

elektroniikkaromut. Ala havita merkilla E
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Ruokien lampimanapito

Valitse alhaisin mahdollisin lampétila-
asetus hyoddyntaaksesi jalkildammon ja
sailyttdaksesi aterian lampimana.
Jalkilammaon merkkivalo tai lampétila
syttyy nayttéon.

Kypsentaminen lamppu pois paalta
Kytke lamppu pois paalta kypsennyksen
aikana. Kytke se paalle ainoastaan
tarvittaessa.

Kostea kiertoilma
Toiminto sdastaa energiaa paistamisen
aikana.

Kun valitset tdman toiminnon, lamppu
sammuu automaattisesti 30 sekunnin
kuluttua. Lamppu voidaan sytyttaa
uudelleen, odotetut energiasaastot ovat
talldin kuitenkin pienemmat.

merkittyja kodinkoneita kotitalousjatteen
mukana. Palauta tuote paikalliseen
kierratyskeskukseen tai ota yhteytta
paikalliseen viranomaiseen.
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