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SUUNNITELTU TEITA VARTEN

Kiitamme teitd Electrolux-laitteen hankinnasta. Olette valinneet tuotteen, joka perustuu
vuosikymmenien aikana saatuun kokemukseen ja innovaatioon. Kekselias ja tyylikas laite, joka
on suunniteltu teita ajatellen. Laitetta kayttdessanne voitte olla aina varma erinomaisista
tuloksista. Tervetuloa Electroluxiin.

Vieraile verkkosivullamme:

of Saadaksesi kayttoon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita ja huolto-ohjeita:
www.electrolux.com

a Tuotteen rekisterdimiseksi parempaa huoltoa varten:
www.electrolux.com/productregistration

'% Ostaaksesi laitteesi lisdvarusteita, kulutusosia ja alkuperaisia varaosia:
www.electrolux.com/shop

ASIAKASPALVELU JA HUOLTO

Suosittelemme alkuperaisten varaosien kayttoa.
Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun huoltolikkeeseen.
Kyseiset tiedot 10ytyvat laitteen arvokilvesta. Malli, tuotenumero, sarjanumero.

/\ Varoitukset’huomautukset ja turvallisuusohjeet
(i) Yleisohjeet ja vinkit

(&) Ympaéristénsuojeluohjeita

Oikeus muutoksiin pidatetdan ilman erillista ilmoitusta.
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1. A TARKEITA TURVAOHJEITA

Kahdeksanvuotiaat ja sitd vanhemmat lapset, fyysisesti tai
henkisesti vammaiset, aistivammaiset seka henkilot, joilta
puuttuu riittdva kokemus tai tietdmys, voivat kayttaa tata
laitetta valvotusti tai jos heita on opastettu laitteen
turvallisessa kaytdssa ja jos he ymmartavat laitteen kayttoon
littyvat vaarat. On valvottava, etta lapset eivat leiki laitteella.
Lapsi ei saa puhdistaa eika huoltaa laitetta, paitsi jos han on
vahintaan 8-vuotias ja aikuisen valvonnassa.

Laitetta ei ole tarkoitettu kayttdon yli 2 000 metrin
korkeudella.

& TARKEAA! TARKEITA TURVAOHJEITA: LUE
HUOLELLISESTI JA SAILYTA TULEVAA
TARVETTA VARTEN.

& VAARA!

Jos ovi tai tiivisteet vaurioituvat, uunia ei saa
kayttaa ennen kuin pateva henkild on korjannut
sen.

& VAARA!

Kaikille muille kuin patevalle henkilolle on
vaarallista suorittaa mitdan huolto- tai korjaustaita,
joihin liittyy mikroaaltoenergialta suojaavan kannen
irrottaminen.

A VAARA!

Nesteita ja muita ruokia ei saa kypsentaa suljetuissa
astioissa, koska ne voivat rajahtaa.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi kotitalouksissa ja
vastaavissa tiloissa: myymaloiden, toimistojen ja muiden
tydymparistojen tydpaikkakeittiot; maatilat; hotellien,
motellien ja muiden asuinymparistojen asiakastilat;
aamiaismajoituspaikat.
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Kayta ainoastaan mikrouuninkestavia astioita ja tarvikkeita.

Metalliset ruoka- tai juoma-astiat eivat ole sallittuja
mikroaaltouunissa kypsennettaessa.

Uunia ei saa jattaa ilman valvontaa, kun kaytetaan
kertakaytto-muovisia, -paperisia tai muita palavia astioita.

Mikroaaltouuni tarkoitettu elintarvikkeiden ja juomien
lammittamiseen. Elintarvikkeiden ja vaatteiden kuivaaminen
seka l[ampdtyynyjen, tohvelien, pesusienien, kosteiden
linojen ja vastaavien lammittaminen voi aiheuttaa
loukkaantumis-, sytytys- tai tulipalovaaran.

Jos kuumennettava ruoka alkaa savuta, ALA AVAA
LUUKKUA. Katkaise virta, irrota uunin virtajohto
seinapistorasiasta ja odota, etta ruoka lakkaa savuamasta.
Luukun avaaminen ruoan savutessa saattaa aiheuttaa
tulipalon.

Juomien kuumennus mikroaaltouunissa voi johtaa
kiehumiseen purkausm-aisesti viiveella, joten astiaa on
kasiteltava varoen.

Palovammojen valttdmiseksi on tuttipulloja ja vauvan-
ruokatolkkeja ravistettava tai sekoitettava, ja tuotteen
lampdtila on tarkistettava ennen kayttoa.

Kananmunia ei saa kypsentaa kuorineen eika
kovaksikeitettyja kananmunia saa kuumentaa
mikroaaltouunissa, silla ne voivat rajahtaa viela
mikroaaltokypsennyksen jalkeen.

1.1 Hoito & puhdistus

Luukku:

Puhdista luukun molemmat puolet, tiivisteet ja
tiivistepinnat saanndllisesti kostealla, pehmealla liinalla.
Uunin ovilasin puhdistukseen ei saa kayttaa voimakkaita
hankausaineita tai teravia metallisia raaputtimia. Ne
voivat naarmuttaa pintaa ja aiheuttaa lasin rikkoutumisen.
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Uunin sisapinta:

Pyyhi roiskeet ja laikkynyt neste kostealla, pehmealla
liinalla tai sienelld jokaisen kayton jalkeen, kun uuni on
viela lammin. Irrota pinttynyt lika miedolla
saippualiuoksella ja pyyhi useita kertoja kostealla liinalla,
kunnes kaikki lika ja saippua léhtee pois. Al irrota
aaltoputken suojusta. Varmista, ettei saippualiuosta tai
vetta padse seinamien pieniin tuuletusaukkoihin. Muutoin
uuni voi vahingoittua. Alé puhdista uunin sisapintaa
suihkutettavilla puhdistusaineilla. Puhdista aaltoputken
suojus, uunin sisapuoli, pyoriva alusta ja alustan kannatin
kayton jalkeen. Naiden osien on oltava kuivat eika niihin saa
jaada rasvaa. Rasvajaamat voivat ylikuumentua ja alkaa
savuta tai syttya tuleen.

Uunin ulkopinta:

Uunin ulkopinta voidaan puhdistaa helposti miedolla
saippualiuoksella. Pyyhi puhdistuksen jalkeen ensin
kostealla liinalla ja kuivaa lopuksi pehmealla pyyhkeella.

Uunin saatimet:

Avaa luukku ennen puhdistusta, jotta uunin saatimet
kytkeytyvat pois toiminnasta. Ohjauspaneeli on
puhdistettava varovasti. Pyyhi varovasti pelkalla vedella
kostutetulla liinalla, kunnes se on puhdas. Al kéyté liian
markaa linaa. Ala kayta mitdan kemiallista
puhdistusainetta tai hankausainetta.

Pydriva alusta & alustan kannatin:

Poista pyoriva alusta ja alustan kannatin uunista. Pese
pyoriva alusta ja alustan kannatin miedossa
saippualiuoksessa. Kuivaa pehmealla liinalla. Seka
pyoriva alusta etta alustan kannatin ovat konepesun
kestavia.
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& TARKEAA!

N

Puhdista uuni saanndllisin valiajoin ja poista
mahdolliset ruoan jaamat. Jos uunia ei pideta
puhtaana, voi seurauksena olla pinnan
vaurioituminen, joka voi mahdollisesti vaikuttaa
laitteen kayttooikaan ja aiheuttaa vaarallisia
tilanteita.

On huolehdittava, ettei pyoriva alusta lahde
paikoiltaan kun astioita otetaan pois laitteesta.

TARKEAA!
Ala kayta hdyrypesuria.

Mikroaaltouuni on tarkoitettu kaytettavaksi rakenteisiin
upotettuna.

Laite seka sen osat, joihin paasee kasiksi, kuumenevat
kayton aikana.

N

AN

VAARA!

Pida lapset poissa luukun luota palovammojen
valttamiseksi.

TARKEAA!

Ala kayta mikroaaltouunin minkaan osien
puhdistukseen kaupallisia uuninpuhdis-tusaineita,
hoyrypesuaineita, hankaavia tai karkeita
puhdistusaineita, natriumhy-droksidia sisaltavia
aineita tai hankaussienia.
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A 562 x 550 x 450
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2.1 Laitteen asentaminen

—>
— 4 mm
-
N
5
Il Il
4 mm 4 mm

. Poista kaikki pakkausmateriaalit ja

tarkista huolellisesti, etta laitteessa ei
ole vaurioita.

. Kiinnita kiinnityskoukut keittiokaappiin

mukana toimitetun ohjelehtisen ja
kaavaimen avulla.

. Asenna laite keittikaappiin varovasti ja

pakottamatta. Laite on nostettava
kiinnityskoukkuihin ja laskettava sitten
paikalleen. Koukut voidaan kaantaa,
jos asennuspaikka on ahdas. Uunin
etukehyksen on asetuttava tiivisti
kaapin aukon etureunaa vasten.

. Varmista, etta laite on vakaa ja ettei se

ole kallellaan. Varmista, etta hyllyn
ylédreunan ja uunin etupaneelin
ylareunan vélissa on 4 mm:n rako
(katso kuva).
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2.2 Laitteen kytkeminen
sahkoverkkoon

» Pistorasian on oltava helposti kasilla,
jotta laite voidaan kytkea irti
vaaratilanteessa. Uuni voidaan kytkea
irti verkkovirrasta myos kiintedan
johdotukseen ohjeiden mukaan
asennetun kytkimen avulla.

+ Virtajohdon saa vaihtaa vain
sahkdasentaja.

» Jos virtajohto on vaurioitunut, sen

o vaihtaminen on vaaratilanteiden
000 valttamiseksi annettava valmistajan,
O sen huoltoedustan tai vastaavan

(o] patevan henkilon tehtavaksi.

» Pistorasia ei saa olla hyllyn takana.

» Paras paikka on hyllyn ylapuolella,
katso (A).

» Kytke laite maadoitettuun
seindpistorasiaan (220-240 V/50 Hz).
Pistorasialla on oltava vahintaan
10 A:n sulake.

+ Kiinnita virtajohtoon ennen asentamista
narunpatka, jotta se on helpompi
kytkea kohtaan (A), kun laite
asennetaan.

* Kun asennat laitetta korkeareunaiseen
hyllyyn, ALA anna virtajohdon litistya.

» Virtajohtoa tai pistoketta ei saa upottaa
veteen tai muuhun nesteeseen.

* Virtajohto ei saa koskettaa kuumia tai
teravia pintoja, kuten kuumaa
tuuletusaukkoa ylhaalla uunin takana.
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2.3 Lis&ohjeita

Mikroaaltouunilla ei saa kuumentaa
uppopaistoon kaytettavaa rasvaa.
Lampdtilaa ei voi sdadella ja oljy voi syttya
tuleen. Popcornin valmistukseen on
kaytettava erityisia mikroaaltopopcorn-
pakkauksia.

Henkildiden, joilla on
SYDAMENTAHDISTIN, on noudatettava
|aakarilta tai sydamentahdistimen
valmistajalta saamiaan mikroaaltouunien
kayttoon liittyvia varotoimia.

Laitteen koteloa ei saa koskaan irrottaa.
Luukun lukitus- ja tuuletusaukkoihin ei saa
koskaan paastaa nestetta tai tyontaa
esineitd. Jos naihin joutuu nestetta,
katkaise valittdmasti virta, irrota uunin
virtajohto seindpistorasiasta ja ota yhteys
valtuutettuun huolto-liikkeeseen. Jos
havaitset vuodon, sammuta uuni ja irrota
sen pistoke valittdomasti. Suota
valtuutettuun ELECTROLUX-huoltoon.

Uunia ei saa muuntaa millaan tavoin.

Uunissa saa kayttaa vain siihen

tarkoitettua pyorivaa alustaa ja alustan

kannatinta. Uunia ei saa kayttaa ilman

pyorivaa alustaa.

Pyérivan alustan vahingoittumisen

valttdminen:

» Pyodrivan alustan on annettava jaghtya
ennen kuin se puhdistetaan vedella.

+ Kylmalle alustalle ei saa asettaa
kuumia ruokia tai astioita.

* Kuumalle alustalle ei saa asettaa
kylmia ruokia tai astioita.

Valmistaja ja jalleen-myyja eivat ota
vastuuta uunin vahingoittumisesta tai
henkildva-hingoista, jotka seuraavat
virheellisesta sdhkokytkennasté. Uunin
seinamiin seka luukun tiivisteiden ja
tiivistepin-tojen ympérille voi toisinaan
tiivistya kosteutta tai muodostua pisaroita.
Tama on normaalia eika tarkoita, etta
mikroaaltoja vuotaisi laitteesta tai etté se
olisi epakunnossa.
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3. TUOTEKUVAUS

3.1 Mikroaaltouuni

' Etupaneeli
T Uunin valo
s Ohjauspaneeli
Luukun avausnéppain
Mikroaalto suoja
B Uunin sisépuoli
Alustan kiinnitysnapa

B Luukun tiivisteet ja
tiivistepinnat

Tarkista, ettd uunin mukana on toimitettu

seuraavat lisdvarusteet:

Pyoriva alusta

Alustan kannatin

» Aseta pyoriva alusta mikroaaltouuniin
sille tarkoitettuun paikkaan.

* Aseta pyoriva alusta alustan
kannattimen paalle.

» Varmista, etta astiat eivat osu pydrivan
alustan reunaan, kun ne otetaan pois
uunista. Muuten alusta voi vahingoittua.

Kun tilaat tarvikkeita, mainitse
ELECTROLUX-jalleenmyyjalle kaksi
asiaa: osan nimi ja mallin nimi.
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3.3 Ohjauspaneeli
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4. ENNEN KAYTTOA

4.1 Kytkenta

Kun uuni kytketaan pistorasiaan ensim-
maisen kerran, voit asettaa kellonajan. Uu-
nissa on 24 tunnin kello.

1. Uuni antaa &animerkin, ja kaikki
nayttokuvakkeet ovat paalla puolen
sekunnin ajan.

Paina LISAA-VAHENNA-painikkeita,
kunnes “on” tai “oFF” tulee nakyviin.
2a. Sammuttaaksesi kellon, paina LISAA-
IVAHENNA-painikkeita, kunnes “oFF”
tulee nakyviin ja paina sitten START-

painiketta. Uuni on valmis kaytettavaksi.

Jos olet kytkenyt kellon pois paalta ja
haluat kytkea sen taas paalle, paina
AJASTIN-nappainta kahdesti ja
noudata kohtaa 2b.

2b. Kaynnistaaksesi kellon, paina LISAA-
IVAHENNA-painikkeita, kunnes “on”
tulee nakyviin ja paina sitten START-
painiketta.
Esimerkki: Aseta kellonajaksi 18.45.
1. Paina LISAA-VAHENNA-painikkeita
saataaksesi tunnit.
2. Paina START-painiketta vahvistaaksesi.
3. Paina LISAA-VAHENNA-painikkeita
saataaksesi minuutit.
4. Paina START-painiketta vahvistaaksesi.



Kun kello on asetettu, kellonaika
naytetdan naytossa.

4.2 Valmiustila (saastétila)

Uuni siirtyy automaattisesti valmiustilaan, jos
sita ei kaytetd 5 minuutin aikana.

Esimerkki: Jos kelloa ei ole asetettu:

Naytté sammuu.

Avaa luukku tai paina mita tahansa painiketta
poistuaksesi valmiustilasta.

Esimerkki: Jos kello on asetettu:

Kun 5 minuuttia on kulunut, aika naytetaan.

4.3 Kellon saataminen
ensiasetuksen jalkeen

Voit saataa kellonaikaa ajan asettamisen
jalkeen.

Esimerkki: Vaihda aika 18.45:sta 19.50:een.
Paina AJASTIN-nappéinta kahdesti.
Paina START-painiketta.

Paina LISAA-/VAHENNA-painikkeita,
kunnes “19” tulee nakyviin.

Paina START-painiketta.

Paina LISAA-/VAHENNA -painikkeita,
kunnes “50” tulee nakyviin.

Paina START-painiketta

o ok W=

5. TOIMINTA

5.1 Mikroaallot kypsennys

Esimerkki: Kun halutaan kuumentaa keittoa

2 minuutin ja 30 sekunnin ajan 630 W:n

mikroaaltoteholla.

1. Paina TEHOASETUS-painiketta
kolmion oikealla puolella, kunnes naet
“630 W”.

2. Paina LISAA-VAHENNA-painikkeita
syottaaksesi ajan.

3. Paina START-painiketta.

Voit saataa uunin tehoa mikroaallon
kypsennystilassa painamalla
painiketta suoraan halutun asetuksen
alapuolella.

Voit s&ataa tehoa uunin ollessa
kaynnissa painamalla ja pitamalla
painettuna haluttua TEHOASETUS-
painiketta, kunnes uusi tehoasetus
nakyy naytossa. Liian suuri teho tai liian
pitka valmistusaika saattaa
ylikuumentaa ruoan niin, ettd syttyy
tulipalo.
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4.4 Peruuta kellonaika, ja aseta
valmiustila (saastétila)

1. Paina AJASTIN-nappéinta kahdesti.

2. Paina LISAA-/VAHENNA-painikkeita,
kunnes “oFF” tulee nakyviin.

3. Paina START-painiketta vahvistaaksesi.

4.5 Lapsilukko

Uunissa on turvatoiminto, joka estaa lapsilta
tarkoituksettoman uunin kéytén. Kun lukko on
asetettu paalle, mikdan osa mikrouunista ei
toimi, ennen kuin lukko on sammutettu.
Lukon kayttdonotto tai sammuttaminen on
mahdollista vain, kun uuni ei ole kynnissa.
Esimerkki: Ota lukko kayttoon.

Paina ja pida painettuna STOP-painiketta,
kunnes “lapsilukko” -merkki syttyy.
Esimerkki: Sammuta lukko.

Paina ja pida painettuna STOP-painiketta,
kunnes “lapsilukko” -merkki sammuu.

Kun lapsilukko on kaytdssa, mikaan
painike STOP-painiketta lukuun
ottamatta ei toimi.

Jos 900 W on valittu, pisin mahdollinen
kypsennysaika, jota voit kayttaa talla
asetuksella on 15 minuuttia.

Jos uunia kaytetdan missa tahansa
tilassa vahintaan 3 minuuttia, tuuletin
pysyy paalla 2 minuuttia kypsennyksen
loppumisen jalkeen. Avaa luukku, ja se
pysahtyy. Sulje luukku, ja se kaynnistyy
uudelleen,kunnes 2 minuuttia on tdynna
(siséltden luukun aukioloajan). Jos uuni
on paalla alle 3 minuuttia,tuuletin ei
kaynnisty.

Kypsennyksen jalkeen pyoriva alusta
jatkaa pyorimista, kunnes
kypsennysastia palaa alkuperaiseen
lahtdasentoonsa. Sisavalo palaa
pyorimisen loppuun saakka tai

5 sekunnin ajan (kumpi on suurempi).
Uunista kuuluu piippaaus, kun
kypsennys on valmis. Jos luukku
avataan téna aikana, pydriminen
lakkaa.
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5.2 Tehot

Tehotason Ehdotettu kaytto

asetus

900 W/ Kaytetaan pikakypsennykseen tai esim. keittojen, laatikoiden, purkkiruokien,

KORKEA kuumien juomien, vihannesten, kalan jne. lammitykseen.

630 W Kaytetaan tiividen ruokien, esim. paistien, lihamurekkeen ja valmisaterioiden
pitempaan kypsennykseen, seka herkkien ruokien, kuten juustokastikkeen ja
sokerikakkujen valmistukseen. Talla asetuksella kastike ei kiehu yli ja ruoka
kypsyy tasaisesti ulompien osien kypsymatta liikaa.

450 W Tiiviille ruoille, joiden kypsyminen kestaa pitkaan perinteisilla menetelmilla (esim.
naudanliha), kannattaa kayttaa tata tehoasetusta, jotta lihasta tulisi mureaa.

270 W/ Valitse sulatukseen tdma asetus, jotta ruoka sulaa tasaisesti. Tama asetus sopii

SULATUS my0s erinomaisesti riisin, pastan ja mykyjen hiljalleen keittdémiseen ja vanukkaan
kypsennykseen.

90 W Varovaiseen, esim. taytekakkujen tai leivonnaisten, sulatukseen.

ow Tasaantumisaika/keittidajastin.

W = WATT, Teho

5.3 Automaattinen tehon vahennys

Kypsennystapa Normaali aika Vahennetty teho

Mikroaalto 900 W 15 minuuttia Mikroaalto 630 W

5.4 Kypsennysajan saataminen Aikaa voidaan lisata, kun ajastin on
kypsennyksen aikana kaynnissa painamalla START-

painiketta.

Voit sdataa kypsennysaikaa kypsennyksen Ajastimen kayttdonotto tai

aikana. sammuttaminen on mahdollista vain,

Esimerkki: Lisda 2 minuuttia (120 sekuntia) kun uuni ei ole kaynnissa.

kayttamalla START-painiketta.

1. Paina START-painiketta nelja kertaa. 5.7 Pikakaynnistys

Kypsennysaikaa jatketaan 120 sekuntia. W . .
Voit aloittaa kypsentamisen nopeasti
. s goa 900 W/KORKEA -tilassa 30 sekunnin ajan

5.5 Stop-painikkeen kaytto painamalla START-painiketta.

Paina STOP-painiketta kerran asettaaksesi

Tauko-tilan. @ Lisaa aikaa START-painikkeella.
Paina STOP-painiketta uudelleen peruak- N .
sesi kypsennysajan. 5.8 Hiljenna
P— Hilienna aani.

5.6 Ajastin 1. Paina AJASTIN-painiketta kahdest,
Ajastimen s&ato. jolloin *Soun” syttyy.
1. Paina AJASTIN-painiketta. 2. Paina LISAA-/VAHENNA-painikkeita,
2. Paina LISAA-VAHENNA-painikkeita kunnes “oFF" tulee nakyviin.

syottadksesi ajan. 3. Paina START-painiketta.

3. Paina START-painiketta. Ajastin
kaynnistyy automaattisesti.



Ota danet kayttoon.

1. Paina AJASTIN-painiketta kahdesti,
jolloin “Soun” syttyy.

2. Paina LISAA-/VAHENNA-painikkeita,
kunnes “on” tulee nakyviin.

3. Paina START-painiketta.

5.9 Tauko

Tauko mikrouunin ollessa kaynnissa.

1. Paina STOP-painiketta tai avaa luukku.

2. Uunin toiminto pysahtyy enintdan 5
minuutiksi.

3. Paina START jatkaaksesi kypsennysta.

5.10 Suosikit

Uunissa on kolme suosikkiohjelmaa.
% Pehmenna voi

Y% Sulata suklaa
Y% Mukikakku

Esimerkki: Pehmenna voi.

1. Paina SUOSIKKI 1-painiketta kahdesti.

2. Paina LISAA-/VAHENNA-painikkeita
valitaksesi painon.

3. Paina START-painiketta.

Jos naytdssa nakyy kiertava kuvio, se
tarkoittaa, etté ruokaa on sekoitettava
tai kaannettava. Jatka kypsennysta
painamalla START-painikkeella.
Ohjelma pysahtyy automaattisesti
automaattisen sulatusajan paatyttya.
Esiasetettujen suosikkiohjelmien
tehoja ei voida saataa.

1-4 Mukikakkua voidaan kypsentaa.

VAARA! Suklaa voi olla erittain
kuumaal! Jos suklaa tarvitsee
pidemman kypsennysajan, liséa 10
sekuntia.

Huolehdi, ettei suklaa kuumene liikaa
eika pala.

Voit tallentaa suosikkien paalle myds omia
ohjelmia.

1. Paina TEHOASETUS-painiketta
valitaksesi tehon.

2. Paina LISAA-/VAHENNA-painikkeita
syottadksesi ajan.

3. Paina ja pida painettuna SUOSIKKI -
painiketta, jonka haluat ohjelmoida,
kunnes kuulet yhden piippauksen ja
suosikki-tahti syttyy.
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Suosikeiden nollaaminen tehdasasetuksiin.

1. Paina STOP-painiketta.

2. Paina ja pida painettuna TEHOASETUS
450 W painikkeita 3 sekunnin ajan.
Uuni nollaa Suosikit tehdasasetuksiin.

5.11 Automaattisulatus

Automaattisulatus maarittelee
automaattisesti oikean kypsennystilan ja -
ajan ruoan painon perusteella.

Voit valita kahdesta automaattisulatusva-
likosta.

1. Automaattisulatus: Liha/kala/linnut

2. Automaattisulatus: Leipa

Esimerkki: Sulata 200 g pihvi.

1. Valitse automaattisulatusvalikko
painamalla AUTOMAATTISULATUS-
painiketta kerran.

2. Paina LISAA-/VAHENNA-painikkeita
valitaksesi painon.

3. Paina START-painiketta.

Jos naytdssa nakyy kiertéava kuvio, se
tarkoittaa, etté ruokaa on sekoitettava
tai kdadnnettava. Jatka kypsennysta
painamalla START-painikkeella.
Ohjelma pysahtyy automaattisesti
automaattisen sulatusajan paatyttya.
Ajan/tehon saato ei ole kaytettavissa
automaattisessa sulatustilassa.
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6. KYPSENNYSTAULUKOT

6.1 Suosikit

Suosikit Paino Painike

Valmistuskypsennys

Pehmenna voi

0,05-0,25 kg *
1

Laita voi muoviastiaan.
Sekoita hyvin pehmentamisen paatyttya.

Sulata suklaa

0,1-0,2 kg *2

Pilko suklaa pieniksi palasiksi. Laita voi
muoviastiaan. Sekoita, kun kuulet
merkkiaanen. Sekoita hyvin
pehmentamisen paatyttya.
VAARA! Suklaa voi olla erittain
kuumaa! Jos suklaa tarvitsee
pidemman kypsennysajan, lisaa 10
sekuntia. Huolehdi, ettei suklaa
kuumene liikaa eika pala.

Mukikakku

1-4 mukeja *
3

Valmista kakku reseptin mukaisesti. Aseta
muki pyorivan alustan reunalle. Anna seista
30 sekuntia kypsennyksen jalkeen.

6.2 Mukikakkureseptit

Tayteldinen suklaamukikakku

Ainesosat
yhteen mukilliseen:

2% 1kl (25 g) vehnajauhoja
2rkl (12 g) kaakaojauhoa
2% 1 (30 g) kidesokeria
Vatl leivinjauhetta
1% rkl (15 g) kasvidljya
Vatl vaniljauutetta
1 keskikokoinen
kananmuna

Ohjeet:

1. Laita kaikki kuiva-ainekset mukiin, ja
sekoita huolellisesti haarukalla.

2. Lisaa kasvioljy, vaniljauute ja muna, ja
sekoita hyvin.

3. Aseta muki pyorivan lautasen reunalle.

4. Kypsenna-toiminnolla ¢ . Kakku
nousee mukista kypsennyksen aikana.

Anna seisoa 30 sekuntia kypsennyksen

jalkeen.

Koristele suklaanmakuisella sok-
erikreemilla.

Vinkki: Tee suklaa-appelsiini-mukikakku
korvaamalla vaniljauute ' teelusikallisella
appelsiiniuutetta.



Vadelma-aalto-mukikakku

Ainesosat
yhteen mukilliseen:

2% rkl (25 g) vehnajauhoja
2% 1kl (30 g) kidesokeria
Yatl leivinjauhetta
1% rkl (15 g) kasvidljya
Al vaniljauutetta
1 keskikokoinen
kananmuna
1% rkl siemenetonta

vadelmahilloa

Omenamuru-mukikakku

Ainesosat
yhteen mukilliseen:

2% rkl (25 g) vehnajauhoja

2 rkl (30 g) fariinisokeria

VA leivinjauhetta

Vatl jauhettua kanelia

1% rkl (15 g) kasvidljya

1 keskikokoinen
kananmuna

1% rkl (30 g) omenahilloa

puolikas (7 g) Digestive-keksi murusina
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Ohjeet:

1. Laita kaikki kuiva-ainekset mukiin, ja
sekoita huolellisesti haarukalla.

2. Lisaa kasviodljy, vaniljauute ja muna, ja
sekoita hyvin.

3. Kaantele sekaan hillo lusikalla siten,
etta se juovittaa seoksen.

4. Aseta muki pyorivan lautasen reunalle.

5. Kypsenna-toiminnolla s . Kakku
nousee mukista kypsennyksen aikana.

Anna seisoa 30 sekuntia kypsennyksen

jalkeen.

Koristele vaniljanmakuisella sok-
erikreemilla.

Ohjeet:

1. Laita kaikki kuiva-ainekset (paitsi
keksit) mukiin, ja sekoita huolellisesti
haarukalla.

2. Lisaa kasvidljy, vaniljauute ja muna, ja
sekoita hyvin.

3. Kaantele varovasti sekaan omenahillo
lusikalla siten, etta se juovittaa
seoksen.

4. Koristele keksinmurusilla.

5. Aseta muki pydrivan lautasen reunalle.

6. Kypsenna-toiminnolla Y . Kakku
nousee mukista kypsennyksen aikana.

Anna seisoa 30 sekuntia kypsennyksen

jalkeen.

Koristele vaniljajaatelopallolla.

& VAARA! Omenakastike on kuumaa.
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Pahkinavoi-mukikakku

Ainesosat
yhteen mukilliseen:

2%, 1kl (25 g) vehnajauhoja

2 rkl (30 g) fariinisokeria

Vatl leivinjauhetta

1%kl (15 g) kasvioljya

Vatl vaniljauutetta

2kl (30 g) sileaa maapahkinavoita

1 keskikokoinen
kananmuna

Porkkana-mukikakku

Ainesosat

yhteen mukilliseen:

2 rkl (20 g) vehnajauhoja

2% rkl (30 g) fariinisokeria

Yatl leivinjauhetta

Yatl jauhettua kanelia

Yatl jauhettua muskottia

1rkl mantelirouhetta

1% rkl (15 g) auringonkukkadljya
puolikkaan appelsiinin
kuori

30g raastettua porkkanaa

1 keskikokoinen
kananmuna

Kermakuorrutus: 15 g pehmeaa voita
40 g tomusokeria
40 g taysrasvaista
tuorejuustoa

Y tl appelsiinimehua

Ohjeet:

1.

2,

3.
4.

Laita kaikki kuiva-ainekset mukiin, ja
sekoita huolellisesti haarukalla.

Lisaa kasvioljy, vaniljauute,
maapahkinavoi ja muna, ja sekoita hyvin.
Aseta muki pydrivan lautasen reunalle.
Kypsenna-toiminnolla 3% . Kakku
nousee mukista kypsennyksen aikana.

Anna seisoa 30 sekuntia kypsennyksen
jalkeen.

Koristele suklaalevitteella.
Vinkki: Kéyta halutessasi karkeaa
maapahkinavoita.

Ohjeet:

1.

2,

Laita kaikki kuiva-ainekset mukiin, ja
sekoita huolellisesti haarukalla.

Lisaa auringonkukkadljy,
appelsiininkuori, raastettu porkkana ja
muna, ja sekoita hyvin.

. Aseta muki pyorivan lautasen reunalle.
. Kypsenna-toiminnolla i‘@ . Kakku

nousee mukista kypsennyksen aikana.

. Valmista kuorrute sekoittamalla voi,

tomusokeri, tuorejuusto ja
appelsiinimehu yhteen.

Anna seisoa 30 sekuntia kypsennyksen
jalkeen.

Anna kakun jaahtya, ja levita sitten
kuorrute.



Sitruunapisara-mukikakku

Ainesosat
yhteen mukilliseen:

251kl (25 g) vehnajauhoja

2% rkl (30 g) kidesokeria

Yatl leivinjauhetta

1% rkl (15 g) kasvidljya

11l sitruunankuorta

1 keskikokoinen
kananmuna

Kuorrute: 1 rkl sitruunamehua
sekoitettuna
2 ruokalusikalliseen
kidesokeria

6.3 Automaattisulatus
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Ohjeet:

1.

2,

Laita kaikki kuiva-ainekset mukiin, ja
sekoita huolellisesti haarukalla.

Lisaa kasvioljy, sitruunankuori ja muna,
ja sekoita hyvin.

. Aseta muki pydrivan lautasen reunalle.
. Kypsenna-toiminnolla 3% . Kakku

nousee mukista kypsennyksen aikana.

. Valmista ripoteltava kuorrute

sekoittamalla sitruunamehua ja sokeria.

. Irrota kakku kypsennyksen jalkeen,

rei'ita yldosa ja ripottele kuorrute kakun
paalle. Anna seista 30 sekuntia.

Automaattisulatus Paino Painike Valmistuskypsennys
Liha/kala/ 0,2-1,0 kg RV » Aseta ruoka paistinvuokaan pyérivan
linnunliha o] x1 alustan keskelle.
e Kun kuuluu aanimerkki, kdanna ruoka,
jarjestele se uudelleen ja erottele osiin.
Suojaa ohuet osat ja lampimat osat
(Kokonainen kala, alumiinifoliolla.
medaljongit, » K&aari sulattamisen jalkeen
kalafileet, alumiinifolioon 15-45 minuutiksi, kunnes
kanankoivet, ruoka on sulanut kauttaaltaan.
rintafileet, jauheliha, e Jauheliha: Kun kuuluu aanimerkki,
pihvit, kyljykset, kaanna ruoka. Poista sulatetut osat, jos
jauhelihapihvit, mahdollista.
makkarat) Ei sovellu kokonaisten lintujen
kypsennykseen.
Leipa 0,1-1,0 kg K » Aseta kakkuvuokaan pyorivan alustan
o] x2 keskelle.1,0 kg jaotellaan suoraan

kaantolevylle.

Kun kuuluu danimerkki, kdanna, asettele
uudelleen ja poista sulaneet palaset.
Peita sulattamisen jalkeen
alumiinifoliolla ja anna seista 5-15
minuuttia, kunnes ruoka on sulanut
kauttaaltaan

Anna pelkan ruoan paino. Al3 lisa4 astian painoa.
Jos ruoka painaa enemman tai vdhemman kuin taulukossa mainitut painot/maarat, kayta

manuaalisia toimintoja.

Valmiin ruoan lampétila riippuu ruoan alkulampétilasta.
Pihvit ja kyljykset tulee pakastaa yhtena kerroksena.
Jauheliha tulee pakastaa ohuena levyna.
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6.4 Ruokien & juomien kuumennus

Ruoka/Juoma Paino Tehot Aika Ohjeet
-g/ml- -Min-
Maito, 1 kuppi 150 900 W 1 ala peita
Vesi, 1 kuppi 150 900 W 2 ala peita
6 kuppia 900 900W  8-10 ala peita
1 kannullinen 1000 00W  9-11 ala peita
Tarjoilulautasia 400 900W  4-6 lisda vetta kastikkeeseen, peita,
sekoita kerran lammittdmisen
aikana
Lihapata/keitto 200 900 W 1-2 peita, sekoita kuumennuksen
jalkeen
Vihannekset 500 900 W 3-5 lisaa vetta, jos tarpeen, peita,
sekoita puolivalissa lammittamista
Liha, 1 viipale " 200 900 W 8 levita ohut kerros kastiketta paalle ja
peita
Kalafilee " 200 900 W 3-5 peita
Kakku, 1 viipale 150 450 W Vo-1 aseta kakkuvuokaan
Vauvan ruoka, 1 190 450 W Vo-1 siirrd mikrouunissa kaytettavaksi
purkki sopivaan astiaan, sekoita hyvin
lammityksen jalkeen ja testaa
lampétila
Margariinin tai voin 50 Q00w % peita
sulatus "
Suklaan sulatus 100 450 W 34 sekoita silloin talléin
njaakaappilampdinen
6.5 Sulatus
Ruoka Paino Tehot Aika Ohjeet Tasaantu-
-g- -Min- misaika
-Min-
Gulassi 500 270 W 89 sekoita puolivalissa 10-30
sulattamista
Kakku, 1 150 90 W 1-3 aseta kakkuvuokaan )
palanen
Hedelmia 250 270W 35 levittele tasaisesti, kdanna 5

puolivélissa sulattamista




6.6 Kypsennys pakastetusta
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Ruoka Paino Tehot Aika Ohjeet Tasaantu-
-g- -Min- misaika
-Min-
Kalafilee 300 900 W 9-11 peita 2
Tarjoilulautasia 400 900 W 8-10 peita, sekoita 6 minuutin 2
kuluttua
6.7 Kypsentaminen
Ruoka Paino Tehot Aika Ohjeet Tasaantu-
-g- -Min- misaika
-Min-
Parsakaali/ 500 900 W 6-8 jaa kukintoihin, lisda 4-5rkl -
Herneet vetta, peitd, sekoita silloin
talléin kypsennyksen aikana
Porkkanat 500 900 W 9-11 viipaloi renkaiksi, liséa 4-5 rkl -
vettd, peitd, sekoita silloin
talléin kypsennyksen aikana
Paahto 1000 630 W  34-38 mausta, aseta matalaan 10
piirakkavuokaan ja kdanna
puolta kypsentamisen aikana
Kalafilee 200 900W  4-6 mausta maun mukaan, aseta 2

vuokaan, peita

Jos uunia kaytetdan missa tahansa tilassa vahintaan 3 minuuttia, tuuletin pysyy paalla 2
minuuttia kypsennyksen loppumisen jalkeen. Avaa luukku, ja se pysahtyy. Sulje luukku,
ja se kaynnistyy uudelleen, kunnes 2 minuuttia on kulunut (siséltden luukun avausajan).
Jos uuni on paalla alle 3 minuuttia, tuuletin ei kdynnisty.
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7. VINKIT

7.1 Mikroaaltouunin kestavat keittoastiat

Ruoanval Sopivuus Kommentteja
mistusastiat mikrouunissa
kaytettavaksi

Alumiinifolio/ I X Pienta alumiinifoliopalasta voidaan kayttaa ruoan

folioastiat suojelemiseksi ylikuumennusta vastaan. Aseta folio
vahintaan 2 cm etaisyydelle uunin seindmista, muuten voi
aiheutua kipindintia. Folioastioita saa kayttaa vain niiden
valmistajan erityisesta suosituksesta, noudata tarkkaan
annettuja ohjeita.

Porsliini ja I X Porsliiniset astiat, saviastiat, lasitetusta keramiikasta ja

keramiikka luuporsliinista valmistetut astiat ovat yleensa sopivia
kaytettaviksi, mikali niissa ei ole metallikoristelua.

Lasiastiat, esim. v On syyta noudattaa varovaisuutta hienosta lasista

Pyrex ® valmistettuja astioita kaytettéessa, silla ne voivat sarkya tai
haljeta ne &killisesti kuumennettaessa.

Metalli X Metallisten astioiden kayttoa ei suositella mikroaaltotehoa

kaytettdessa, muuten voi aiheutua kipindintia ja
seurauksena voi olla syttyminen tuleen.

Muovi/polystyreeni
esim. pikaruoka-
astiat

On syyta noudattaa varovaisuutta, silla jotkut astiat voivat
korkeissa lampdtiloissa kayristya, sulaa tai haalistua
variltadan.

Pakaste/ paistopussit ¢

Taytyy lavistad hoyryn paastamiseksi ulos. Varmista, etta
pussit sopivat kéytettavaksi mikrouunissa. Ala kayta
muovisia tai metallisia siteita, silla ne voivat sulaa tai syttya
tuleen metallikipindinnin aiheuttamana.

Paperi - lautaset, v
kupit ja talouspaperi

Kayta vain lammittdmiseen tai kosteuden imemiseksi. On
syyta noudattaa varovaisuutta, silla ylikuumennus voi
aiheuttaa syttymisen tuleen.

Olki- ja puuastiat 4

Valvo aina uunia naitéd materiaaleja kaytettéessa, silla
ylikuumennus voi aiheuttaa syttymisen tuleen.

Kierratetty paperija X
sanomalehti-paperi

Voivat sisaltda metalliuutteita, jotka voivat aiheuttaa
’kipindintia’ ja syttymisen tuleen.
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7.2 Neuvoja ja vinkkeja

Neuvoja ja vinkkeja

Koostumus Ruoat, joissa on paljon rasvaa tai sokeria (esim. maustekakut ja tortut) vaativat
lyhyemman kuumennusajan. On syyta noudattaa varovaisuutta, silla
ylikuumennus voi aiheuttaa syttymisen palamaan.

Koko Tasaisen kypsyttamisen saamiseksi on parasta, etta kaikki ruoan osat
paloitellaan samankokoisiksi.

Lampdtila Ruoan alustava lampétila vaikuttaa kyseisen ruoan vaatiman kypsyttamisajan
pituuteen. Halkaise ruoat, joissa on taytetta, kuten hillomunkit, niiden Iammon
laskemiseksi tai hdyryn vahentamiseksi.

Jarjestele Aseta ruoan paksuimmat osat astian ulko-osaa kohti. Esim. kanankoivet.

Peita Kayta ilmarei’illa varustettua mikroaaltokalvoa tai sopivaa kantta.

Lavista Sellaisten ruokien pinta, joissa on kuori tai kalvo, on lavistettava useissa kohdin
ennen kypsyttamista tai uudelleenlammittamista, silla muuten voi kehittya
héyrya, joka aiheuttaa ruoan &killisen ulospurkautumisen. esim. perunat, kala,
kana, makkarat.

TARKEAA! Kananmunia, esim. paistettuja ja kovaksi keitettyja munia, ei
saa kuumentaa mikroaaltoja kayttamalla, silla ne voivat rajahtaa vield
senkin jalkeen kun kypsyttaminen on suoritettu.

Hammenna,  Tasaisen kypsyttamisen aikaansaamiseksi on ehdottoman tarkeaa hammentaa,

kaantele ja kaannella ja siirrella ruokaa kypsyttamisen aikana. Muista aina hammentaa ja

siirtele siirtele ulkosivuilta keskikohtaa kohti.

Seisota Seisonta-aika on valttamaton kypsyttamisen jalkeen niin etta 1ampo jakautuu
tasaisesti kautta koko ruoan.

Suojele Nama osat, kuten kanankoivet ja -siivet, voidaan peittaa pienin

alumiinifoliopalasin, jotka heijastavat mikroaaltoja.

Otettaessa ruokaa uunista on kaytettava pannulappuja tai patakintaita. Valmistusastiat,
popcorn-pakkaukset, paistopussit jne. on avattava kasvoista ja kasista poispain hdyryn
aiheuttamien palovammojen valttamiseksi.

Luukkua avattaessa on varottava kuumia hoyryja, jotka voivat aiheuttaa palovammoja.
Taytetyt ruoat on viipaloitava kuumennuksen jalkeen, jotta hdyry paasee purkautumaan ja
valtytdadn palovammoilta.
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8. ONGELMATILANTEET

Oire

Tarkista/ohje . . .

Laite ei toimi kunnolla?

)

Sulakerasian sulakkeet toimivat.

Talossa ei ole ollut sahkokatkoa.

Jos sulakkeet palavat toistuvasti, ota yhteys patevaan
sahkdasentajaan.

Mikroaaltouunitoiminto ei
toimi?

Luukku on suljettu kunnolla.
Luukun tiivisteet ja niiden pinnat ovat puhtaat.
START-painiketta on painettu.

Pyoriva alusta ei pyori?

Alustan kannatin on asetettu alustan napaan oikein.

Astia ei ulotu pyorivan alustan ulkopuolelle.

Ruoka ei ulotu pydrivan alustan ulkopuolelle ja esta sita
pyorimasta.

Pyorivan alustan alla olevassa syvennyksessa ei ole mitaan.

Mikroaaltouunin virran
katkaisu ei onnistu?

)

Erista laite sulakerasiasta.
Soita valtuutettuun ELECTROLUX-huoltoon.

Uunin lamppu ei toimi?

Soita valtuutettuun ELECTROLUX-huoltoon lahella sinua.
Sisavalon vaihdon saa tehda ainoastaan valtuutettu
ELECTROLUX-huollon ammattilainen.

Ruoan kuumeneminen ja
kypsyminen kestaa
aikaisempaa kauemmin?

.

Aseta pitempi kypsennysaika (kaksinkertainen maara = melkein
kaksinkertainen aika) tai,

Jos ruoka on tavallista kylmempaa, kaanna se silloin talléin tai,
Aseta suurempi teho.

Luukku ei avaudu
sahkokatkon vuoksi?

Avaa luukku varovasti vetamalla ulospain luukun lasin oikeasta
alakulmasta.
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9. TEKNISET TIEDOT

Verkkovirta (AC) 220-240 V, 50 Hz, yksivaiheinen
Sulake/suojakatkaisin Vahintédan 10 A

Vaadittu teho (AC): Mikroaalto 1.4 kW

Lahtéteho: Mikroaalto 900 W (IEC 60705)

Mikroaaltotaajuus 2450 MHz " (Ryhman 2/Luokan B)
Ulkomitat: KMFE264TE 596 mm (L) x 459 mm (K) x 404 mm (S)
Sisamitat 342 mm (L) x 207 mm (K) x 368 mm (S) 2
Uunin tilavuus 26 litraa 2

Pydriva alusta 2 325 mm, lasia

Paino noin. 19 kg

1 Tama laite tayttda eurooppalaisen standardin EN55011 vaatimukset.
Taman standardin vaatimusten mukaisesti laite on luokiteltu ryhmén 2, luokan B laitteeksi.
Ryhman 2 tarkoittaa, etta laite tuottaa tarkoituksella radiotaajuusenergiaa
sahkémagneettisen sateilyn muodossa ruoan kuumentamiseen.
Luokan B laite on laite, joka soveltuu kaytettavaksi kotitalousymparistossa.

2 Sisatilavuus on laskettu mittaamalla enimmaisleveys, syvyys ja korkeus.
Todellinen uuniin mahtuvan ruoan tilavuus on pienempi.

10. YMPARISTOA KOSKEVIA TIETOJA

Kierrata rp\ateriaalit, jotka on merkitty Ala havita merkilla E merkittyja
merkilla ) . Kierrata pakkaus laittamalla kodinkoneita kotitalousjatteen mukana.
se asianmukaiseen kierratysastiaan. Palauta tuote paikalliseen

kierratyskeskukseen tai ota yhteytta

Suojele ympéristda ja ihmisten terveytta paikalliseen viranomaiseen.

kierrattamalla sahko-ja elektroniikkaromut.
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HWE MUCITMME HA BAC

Bu 6narogapvme wto cre kynune Electrolux anapat. OgbpasTe Npor3Bog, KojLUTO HocK co cebe
[OeLeHnn Ha NpodeCoHaNHO UCKYCTBO M MHOBaLMWN. YHUKATEH M CTUNCKY, Belle An3ajH1paH cre-

umjanHo 3a Bac. Cekoralu kora ke ro Kopuctute, MoxeTe Aa buaeTe CurypHu aeka ke uvare
[ob6pu pesyntati Bo cekoe Bpeme. [obpoaojaosTe Bo Electrolux.

MoceTeTe ja Hawara Be6 cTpaHMua 3a Aa:

of [obueTe kopucHM coBeTu, GpoLLypu, BOOUY 3a peLlaBare Ha npobnemu,
MHbopMaLmn 3a cepBuCHpatse:

www.electrolux.com

Peructpupate BawmoT nponssog 3a nogobpm ycnyru:

www.electrolux.com/productregistration

KynysaTte Jogatouu, MonosHu n OpurnHanHu aenosu 3a BawmoT anapar:

www.electrolux.com/shop

FPVXA N YCITYTA 3A KOPUCHULN

B npenopauysame fja KOPUCTHTE OPUFMHANHY AENOBU.

Kora ke KoHTakTMpaTe co CepBUCOT, BUAeTE CMIypHU AeKa MM MaTe Ha pacronarake ClefHvBe
nogarouy.

NHbopmaLmmnTe Moxe fa rv HajaeTe Ha nnoukata co nogatoun. Mogen, bpoj Ha npoun3soaorT,
Cepucku 6poj.

/N TMpenynpenysarse / BHumaHue - CUrypHOCHU MHcbopmaLm

(i) OnwTn nHdbopmaLmm n coBeTn

(&) MHdbopmaumm 3a okonvHaTa

MosHOCTa 3a NPOMEHV € 3apxaHa.
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1. & BAXHW BE3BEOHOCHW YINATCTBA

OBoj anapat MOXe [a ro KopucTar Aela co HanosHeTn 8
FOAVHM M NOCTapK, Kako 1 Niuia Co HamaneHu m3nyku,
CETUMHW U MEHTaIHM CNOCOBHOCTY UM OHUE Ha KOWU M
HegocTacyBa UCKyCTBO ako ce nod Haasop uin bune obyyeHn
Kako [a ro KopucTat anapatoTt Ha 6e36eeH HaumH 1
pa3bpane onacHOCTUTE LITO MOXe Aa ce nojasat. [euara
Tpeba aa ce nog Haa3op 3a Aa ce 0b6e3beau aa He cv urpaat
co anapartoT. [leLata He cMee [a ro YicTaT v ogpxKyeaat
anapartoT OCBEH ako He Ce CO HamnomnHeTW 8 roguHn nnu
rnoctapu 1 nog Haasop.

OBoj ypen He e HaMEHET [a ce KOpUCTU Ha HagMopcka
BucuHa Hag 2000 m.

& BAXHO! BAXXHW BE3BE[JHOCHW YTATCTBA:
MPOYNTAJTE ' BHUMATENHO U YYBAJTE ' 3A
AHW OCBPTI.

& NMPEOYMNPEOYBAHE!

AKo BpaTaTa unu guxTyeadmTe 3a BpaTtaTa ce
OLUTETEHW, HE CMee [a Ce paKyBa CO neykara
[oOeka He ja nonpasBu KOMMNETEHTHO N1LE.

& NMPEOYMNPEOYBAHE!

OnacHo e Cekoj KOj HEe € KOMMNETEHTHO Nuue aa
BpLUM KakBa Buno ycnyra unm nonpaska LUTo
BKINy4yBa OTCTpaHyBaH-€ Ha Kanak Koj faBa
3alTuTa o4 N3nNoXyBake Ha MMKpobaHoBa
eHepruja.

A NMPEOYMNPEOYBAHE!

TeuyHocTWTE M ApyraTa XxpaHa He cMeaT fa ce 3arpeBaat

BO 3aneyvaTeHn cafosu Buaejku Moxe Aa ekcnnogvpaar.
OBOj ypen e HameHeT 3a ynotpeba BO fOMaKMHCTBaTa 1 3a
CIMNYHN HAMEHM KaKO Ha MPUMEP: KYjHCKV NpOCTOpuM 3a
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NepcoHanoT BO NPOAABHULM, KaHLenapum 1 apyri paboTHu
CpeauHu; Kyku Ha hapma; KNUeHTN BO XOTENW, MOTENM 1 ApYru
CTaHOEHM CpenHN; CPEAVHI Of TUMOT HOKEeBaH-€ CO MOjadok.

KopucTeTe camo nNpubop 1 cagosu HameHeTy 3a
MVKpOGpaHoBa neyka.

MeTtanHn cagoBu 3a XxpaHa v nujanaum He ce 403BOJSIEHN
3a BpeMe Ha roTBeH-€ BO MMKpObpaHOBa neyka.

He ocraBajTe ro anapatoT cam Kora KOpUcTuTe nracTumka,
XapTuja unu gpyrv 3ananuem cagoBu 3a XpaHa 3a egHa
yrnoTtpeba.

MwukpoBpaHoBaTa neyka e HaMeHeTa 3a 3aTomnnyBaHe XpaHa i
nujanaum. CyLuereTo XpaHa Unv anuwiTa 1 3arpeBareTo
NepHUYMHbA CO FPejaum, BNEYKM, CyHIepu, BIAXKHI KPMv 1 CI1.
MOXe [a JoBee [0 PU3VK of NoBpesa, 3ananyBake Unm
noxap.

AKo XpaHarta LUTO Ce 3arpeBa MnoyHe Aa ucnywra vag, HE
OTBOPAJTE JA BPATATA. Uckny4eTe ja n n3eneyete ro
MPUKNYYOKOT Of LUTEKEP M NnoYekajTe XxpaHaTa Aa npectaHe da
ucnywra vag. OTBOpaH-€TO Ha BpaTaTa JofeKa XpaHaTta
ucnyLTa Yag Moxe Ja NpeaysBuKka ora.

3arpeBareTO Nujanaum Bo MUKpobpaHoBaTa rneyka moxe aa
pe3ynTupa Co OASI0KEHO ePYNTUBHO Bpuere. 3aToa, Co CaaoT
Tpeba fa ce pakyBa CO BHUMAHVE.

CoapuHaTa Ha LWMMHsaTa 3a XpaHeke 1 TernuTe 3a
bebeluka xpaHa Tpeba ga ce npomella unm npoTpece, a
TemnepaTypara Aa ce nposepu npepn ynotpeba, 3a ga ce
n3berHaT n3ropeHnum.

He roteeTe jajua BO nyLuna, a LenuTe TBPAO BapeHu jajua He
cmear [a ce 3arpeBaaTt Bo MUKpobpaHoBaTa neyka ouaejku
MOXe [ja ekcniogun-paar gypuw 1 OTKaKO Ke 1cTeye BPEMETO 3a
FOTBEH-E.
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1.1 [pwxa n uncrewe

Bpara:

UncteTe rv BeTe CTpaHU Ha BpaTaTa, rymaTa Ha
BpaTaTa 1 NoBPLLUMHUTE 3a CrojyBaH-e peoBHO 3a Aa M
OTCTpaHUTE CUTE Tparn og HeYMCTOTUM CO CyBa, Meka
kpna. He kopucteTe rpybn abpasmsHu cpeacTsa 3a
YNCTEHE, HATY OCTPU METarHM XNLM 3a YACTEHE Ha
CTaKnoTo Ha BpaTaTta buaejkn moxe aa ja narpebar
NOBpLUMHATA LUTO MOXE Aa A0Befe A0 KpLUEH-E Ha
CTaKIoTO.

BHaTpelLHOCT Ha nevkara:

3a unctere, N3dpuLLIETE MM CUTE NPCKara unm
NCTypaHa Co MeKa cyBa Kpna unm cyHfep no cekoja
yrnoTpeba gogeka nedvkarta e ywre Tonna. 3a noronemm
ncTypara, ynotpebete 6nar canyH 1 nsbpuiete
HEKOJIKy MaTu CO CyBa Kpra 4oAeKa He ce oTCcTpaHaT
cuTe octaTtouun. He BageTe ro kanakoT 3a MUKpPO
BpaHosuTe. O6e3beaeTe canyHOT 1 BoAaTta Aa He
HaBreryBaart BO ManuTe OTBOPWU Ha SMaoBuTe buaejku
TOa MOXe [a ja oluTeTn neykara. He kopucrtete
CcpeacTBa 3a YNCTEHE BO Crpej 3a BHAaTpeLUHOCTa Ha
neykaTa. Yucrere rm kanakoT 3a MUKPOOPaHOBO 3pavetse,
BHATPELLHOCTA Ha neykara, noTnopaTa Ha BpTEHE 1 OCHOBaTa
MO Cekoe KopucTerse. VicTute mopa ga buaart cysu v 6e3
MacHOTWW. HaTanoxeHnUTe MacHOTUN MOXe Aa ce nperpear u
[ia NoYHaT Ja Yagart unu a npeamssmkaar oraH.

HagBopeluHOCT Ha nevkara:

HagBopeluHocTa Ha nevkaTta MoXe fecHO a ce UCHUCTU
CO HEXEH canyH 1 Boga. M3bpuwieTe ro canyHoT co
BNa)kHa Kpra v UcyLueTe Ha HaBOPELLUHOCTa CO MeKa
Kpna.

KoHTponeH naHen:

OTBOpeTe ja BpaTa npes YicTere 3a Aa ro
Ae3aKTnBmpaTte KOHTPOITHUOT naHen. Mcuncrete ro
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KOHTPOJTHMNOT naHes1 BHUMaTESHO. Co nomoLu Ha Kpna
HaToneHa camMmo CO BOAa, HEXXHO 6pVILIJeTe ro naHenoT
Joneka He ce NCHNCTN. I/I36erHyBajTe ronemMm Korm4imHm
Boaa. He KOpuUCTeTe HMKakB BUOOBU XEMUCKU UINA
86pa3I/IBHI/I cpeacrtBa 3a Yncrtewe.

BpTtnuea ocHoBa v BpTNMBa noTrnopa:

3BapgeTe rv BpTnvBaTa OCHOBa M BPTNMBaTa notropa
oA neykara. Viamujte rm BpTIMBUTE OCHOBA M MOTNopa co
Gnar canyH n Boga. Vcywerte co cysa kpna. /I BptnueaTa
OCHOBa 1 BpPTNMBaTa noTrnopa MoXxe Aa ce nepar Bo
MalLMHa 3a caJoBW.

A BAXHO!
UuncTeTe ja neykaTta peqoBHO M otcTpaHyBajTe rm
ocTaTouuTe of XpaHa. AKO He ja ogpKyBaTte
neykara BO YncTa coctojba Moxe Aa gosene Ao
OLUTETYBaH-E€ Ha NOBPLUMHATA LUTO NakK HEMNOBOJSTHO
Ke nosnuvjae Bp3 JONrOTpajHOCTa Ha anapaToT U
MOXe [a pesynTupa BO ornacHa cutyauuja.

Tpeba aa ce BHMMaBa Aa He ce NpeMecTyBa
rnoaBvbKHaTa nroYa npu oTCTpaHyBak-e Ha CaJoBy
oA, anaparor.

& BAXHO!

He CMee [1a Ce KOPUCTU YMCTad Ha napea.
MwukpoGpaHoBaTa neyka e HameHeTa aa ce KOPUCTU Kako
BrpageHa.

AnapaTtoT 1 IenoBuTe LUTO MOXe Aa ce AodaTaT cTaHyBaar
BpEenu 3a Bpeme Ha ynotpebara.
A NPEOYMNPEOYBAHKE!

Aeuarta Tpeba Aa ce ApxaT HacTpaHa 3a [a ce Crpeyn
Aa ce uaropar.
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& BAXHO!

He kopucteTe komepumjanHn CpeacTsa 3a YNCTEHE
PEPHU, YMCTaun Ha napea, abpasvBHK, rpyou
CpeacTBa 3a YNCTEHE, HAKaKBWM cpeacTBa LTo
coapXXat HaTPUyM XMOPOKCUA UK XULUM 3a
rpebere Ha HUTY eaeH aen Ha MUKpobpaHoBaTa
neyka.
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2. NOCTABYBAHE

459
596
/
Min.
850
MwukpobpaHoBaTa neyka Moxe Aa ce nocTasu
BO noavuuja A nnm b:
Mo3unumja [lIMMeH3umn Ha oTBOpOT
1} i B
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

Mepku BO (MM.)




2.1 TloctaByBare Ha anapaTtoT

— >
—4 mm
-
__ T
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[
Il Il
4 mm 4 mm
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. N3Bagete ro LlenoTo nakyBaHke "1

npoBepeTe BHMMaTenHo gann nma
3HaUW Ha owTeTyBak€.

. HamecrteTe v kykuTe 3a cukcuparse

BO KYJHCKMOT efleMeHT rnegajkm Bo
[AOCTaBEHWUTE JINCT U YPHEK CO
ynarcrsa.

. Hamecrterte ro ypenot Bo KyjHCKMOT

eneMeHT norneka u 6e3 npumeHa Ha
cuna. Ypenort Tpeba Aa ce nogurHe Ha
KyKUTE 3a 3akayyBatrse 1 Ja ce
noctaen Ha MecTo. AKO Hekoja apyra
CKrlorka ro nonpevyBa MecTeHEeTO,
oBaa Kyka MoXe [a ce Mectu 1
obpaTHo. [MpegHaTta pamka Ha pepHaTa
Tpeba aa ce 3anenu 3a NpeaHUoT
OTBOP Ha KYJHCKUOT efeMeHT.

. [NpoBepeTe nanu e ctabunex

anapaToT v Aanu ce 3aKocyBa.
MpoBepeTte ganu uma 4 MM. NPOCTop
Mefy BpaTaTta Ha enNemMeHTOT rope 1
ropHarta pamka (Bugere ro
aujarpamor).
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2.2 TloBp3yBan-e Ha neykarta 3a
N3BOP Ha eNeKTPUYHO
HanojyBaH-e

* [lpukny4okoT 3a en. HanojyBaHe Mmopa
(A) Aa buae necHo gocTaneH 3a Aa Moxe
[a ce VCKIy4un anapaTtoT IECHO BO
cnyyaj Ha utHoct. Unu tpeba aa buge
MOXHO [a ce U3onvpa nevkara og
HanojyBaHe CO NoCcTaByBake
npekvHyBay BO (OMKCHOTO NOBP3yBaH-e
BO COrMacHOCT €O npasunara 3a

noBp3yBak-e.
— .

o + Kabenot 3a HanojyBatse CO en.
000 eHepruja Moxe Aa ro CMeHu camo
°° enekTpuyap.
o] * AKo kabenoT 3a HanojyBakse e

oLITETEH, TOj MOpa Aa buae 3ameHeT
o[ CTpaHa Ha NpoV3BOAUTENOT,
HEroBMOT CePBUCEP UMW CIINYHO
KBanudrKyBaHu nuua 3a ga ce
n3berHe onacHocT.

+ LlTtekepoT He cMee da ce nocTasu 3a4
€IEMEHTOT.

* Hajgpobpara nosuumja e Hag,
enemeHToT, Bugete (A).

» [loBp3eTe ja neykaTa 3a MOHodasza
220-240 V/50 Hz HanameHun4Ha cTpyja
npeky NpaBuiHO NOCTaBeH 3a3eMjeH
wtekep. MNpukny4okoT Mopa Aa e
3awTuTeH co ocurypysay og 10 A.

+ [lpepn noctaByBake, Bp3eTe napye
Xuua 3a kabenoT 3a HanojyBare co
€en. eHepruvja 3a Aa ro onecHuTe
NnoBp3yBak-ETO A0 Touka (A) Kora ce
noctasyBa anaparor.

+ Kora ro BMmeTHyBaTe anapartoT BO
ereMeHT CO BUCOKM cTpaHuum, HE
npurmedyBajTe ro kabenor 3a
HanojyBake.

* He notonyeajte ru kabenot 3a
HanojyBarse 1nn NpPUKIy4oKoT BO BOAA
U1 BO KakBa Guno gpyra TEYHOCT.

* He posBonyeajTe kabenort 3a
HanojyBar€e a MOMUHYBa Npeky
BPENU UM OCTPY NOBPLUMHM KaKo LUTO
e obnacra 3a BeHTunauvja Ha BpenuoT
BO3[yX rope 0f3aau Ha rneykara.




2.3 [JononHUTenHn coBeTn

He kopucTeTe ja MmkpobpaHoBaTa nevka
3a 3arpeBarbe Macro U 3a NpXem>e.
Temnepatypata He MOXe Aa ce
KOHTpOMnMpa 1 MacrnoTo MoxXe fa ce
3ananu. 3a npaBekse NyKaHku, KopUcTeTe
camo cneuujanHu cagosu 3a NpaBere
nykaHKk/M BO MMKpoOpaHoBa neyka.

Jlnyata co NMEJCMEJKEPW Tpeba ga rm
npoBepaT MepKuTe 3a 3aluTuTa BO OAHOC
Ha MMKPOBPaHOBWTE NEYKM Kaj JOKTOPOT
UM NPOU3BOAMTENOT Ha NejCMejKepoT.

Hukoralu He nponesajTe unu He
BMETHyBajTe NpeamMeTn BO OTBOpUTE 3a
6paBaTa Ha BpaTtaTa unm Bo oTBOpUTE 3a
BeHTUnauwja. Bo cnyyaj Ha nponesamse,
BEAHALL UCKIy4YeTe ro U usBageTe ro
MPUKIMYYOKOT Ha NneyvkaTa v NoBuKajTe ro
OBNACTEHNOT cepBucep Ha
ELECTROLUX.

Hukoraw He MeHyBajTe ja neykaTa Ha HUTY

€1€H Ha4YuH.

KopwcTteTe rv camo BpTnvBUTE OCHOBA U

noTnopa LWTo ce An3ajHMpaHn 3a oBaa

neyka. He Bkny4yBajTe ja neuykarta 6e3

BPTNMBaTa OCHOBA.

3a fga cnpeunTe KpLueke Ha BpTnvBaTa

OCHOBa:

* [lpen 4ncrtere Ha BpTMBaTa OCHOBA
CO Bofa, ocTaBeTe ja Aa ce u3nagu.

* He craBajTe Bpena xpaHa vnu Bpen
npnbop Ha NafHa BPTNVBa OCHOBA.

* He cTtaBajTe nagHa xpaHa unu nageH
npvbop Ha Bpena BpTNMBa OCHOBA.
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HuTy NpousBoANTENOT, HATY 3aCTanHWKOT
Hema fa npudarat o4roBOpHOCT 3a
oLITETYBak€ Ha NeykaTa unm nuyHa
noBpeaa 3apagu Hecrneaere Ha
npaBunHaTa npoLeaypa 3a enekTpuyHo
nosp3ayBane. Of Bpeme HaBpeme MoXxe
nAa ce hopmmpaat napea of Boga unm
Karnky Ha SMOOBUTE Ha neykaTta unu okony
rymata Ha BpaTtaTa v NoBpLUMHUTE 3a
cnojyBare. OBa e HopMarHo 1 He e
VHOMKauuja 3a NpoTeKyBare unu gedekrt
Ha MMKpoOpaHoBaTa neyka.
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3. TPEITIEQ HA ATTAPATOT

3.1 MwukpobpaHoBa neyka

IF

MpeaHa pamka
Cujanuuka Bo neykara
KoHTponeH naHen

Konye 3a oTBOpeHa BpaTa

Kanak 3a 13BopoT Ha
OpaHoBU

BHaTtpeluHocT Ha nevkaTta

@
Q

OcoBurHa

&
BEREE BEENE

'yma Ha BpaTtaTa u
NOBPLUMHYM 3a
| | cnojyBare

MposepeTe fan e AocTaBeHa crieaHata
[OMONHUTENHa Onpema:

BpTrnvBa ocHosa

Bptrvsa notrnopa

» [MocTaBeTe ja BpTNMBaTa NoTnopa Ha
[HOTO oA BAnabHaTuHaTa.

» [loToa, cTaBeTe ja BpTIMBaTa OCHOBA
BP3 BpPTNMBaTa notropa.

» [poBepeTe fanv cafoBUTE U YAHUKUTE
ce uicTy 6e3 ocTaTok of TpkanesHa
pamKa Kora rv BaguTe of neykaTa 3a ga
n3berHeTe OLITETYBaHE Ha BPTNMBaTa
OCHOBaA.

@ Kora HapayyBaTe JononHuTenHa
onpema, noco4yeTe UM 1Be CTaBKU:
nMe Ha genot n uMme Ha MmogernoT Ha
3aCTanHUKOT U Ha OBNACTEHNOT
cepsucep Ha ELECTROLUX.



3.3 KoHTponeH naHen
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WHavkaTopy 3a auruTtaneH
npuKas:

PAAR %S

EI KyjHckm Tajmep

ABTOMAaTCKO OAM p3HyBaw-€ .

OmuneHun peuentun

.‘u‘r‘u

Mwikpo 6paHoBU

Cronupaj/OTkaxmu

3awTnTa 3a 6e3b6egHOCT Ha E
neuata 9]

@ | Mocraeu yacoBHMK
3888| CermeHT Ha ekpaHoT
9 | TexkuHa

90W 270W 450W 630W 900W

4. T1PEA MNPBATA YINOTPEBA

HuBoa Ha MOKHOCT
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Konuumrsa 3a HMBOA
Ha MOKHOCT

Konuumsa 3a
OMWIEHN peLenTn

Konue 3a
aBTOMAaTCKO
0OMp3HyBaH-e

Konue 3a
KyjHCKM Tajmep

Konuunka
MoBeke/lMomanky

Konye 3a crapt/
noTepan/6p3 crapT

Konue 3a ctonuparse

Konye 3a otBOpeHa
BpaTa

4.1 TlpuknydyBare

Kora ke ja Bknyunte neukara 3a npsnar,
umMare onupja Aa ro NocTaBuUTe YacoBHU-
KkoT. NeykaTa uma 24-4acoBeH CUCTEM.

1. Tlleykara ke UCMYLUTW 3BYYEH CUrHan u
CUTE UKOHWN Ha EKPaHOT Ke ce BKIyyaT
BO Tpaek-e 0f NofoBMHa CekyHaa.
lMpuTuckajTe rv konyuara
MOBEKE/NMOMAIIKY cé noneka He ce
npukaxe ,on“ unm ,,oFF*.

3a [a ro UCKIy4mTe YacoBHUKOT,
MPUTICKA]TE M Konumnk-aTa
NMOBEKE/NOMAIJIKY cé noaeka He ce
npukaxe ,0FF*, a notoa nputucHeTte ro
konyeTto CTAPT. lNeukata e
noaroTeeHa 3a yrnotpeba.

2a.

AKO CT€ ro UCKIy4nre YaCoBHUKOT U
cakaTte MOBTOPHO [a ro BKIy4uTe,
nputucHete ro konyeto KYJHCKU
TAJMEP geanatv v cnegete ja
ToykaTa 2b.

2b. 3aparo BKIY4UTE YACOBHNKOT,

MpUTMCKAJTE M KOMMHaTa
I'IOBEKEII'IOMAHKV c€ pgoaeka He ce
npukaxe ,on"“, a notoa NPUTUCHETE ro
konyeto CTAPT.

Mpumep: 3a ga ro nocTaBUTE YaCOBHUKOT
Ha 18:45.
1. MNputcHeTe rv KonunHaTa

MOBEKE/NMOMATKY 3a ga ro
npunaroguTe Yacor.

2. lMputucHete ro konyeto CTAPT 3a ga

noTBpauTE.
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3. lputncHeTe rv KonumMH-aTa
NMOBEKE/NMOMAIJIKY 3a ga rn
npunaroguTe MUHyTUTE.

4. TMputucHeTe ro konyeto CTAPT 3a ga
noTBpaunTe.

Kora e noctaBeH 4aCOBHUKOT,
BpemMeTo o4 AeHOT Ke ce npuKaxe Ha
EKPaHOoT.

4.2 Mwpysare (EkoHOMUYEH
PEXNM)

[MeukaTa aBTOMATCKM Ke Briese BO PeXunM
Ha MUpyBak-e aKo He Ce KOPUCTUN BO POK O,
5 MUHYTW.

Mpumep: AKO YaCOBHMKOT He Bun
NMOCTaBEH:

EkpaHoT ke ce ncknyyn.

OTBOpeTE ja BpaTaTta unu NpUTUCHETE Ha
Koe 6uno Konye 3a Aa n3neseTe o4 pexu-
MOT Ha MUpYyBaks€.

Mpumep: AKO YaCOBHMKOT GMN NOCTaBeH:
Mo nepuonoT o4 5 MUHYTH, BpeMeETO ke ce
npriKaxysa.

4.3 [MpunarogyBahe Ha
YACOBHUKOT Kora e
NoCcTaBeHO BpeEMETO

MoxkeTe Aa ro npunarogmTe YaCoBHUKOT

OTKaKo e MoCTaBeHO BPEMETO.

Mpumep: 3a ga cmenute og 18:45 Bo

19:50.

1. [Banatv nputUCHeTE ro Kon4eTo
KYJHCKU TAJMEP.

2. TputucHeTe ro konyeto CTAPT.

3. lMpuTuckajte rm konunata
MOBEKE/MOMAJIKY ce gogeka He ce
npvikaxe ,19”.

4. TNputucHete ro konyeto CTAPT.

5. PABOTEHE

5.1 loTBene BO MUKpoOpaHoBa
neyka

Mpumep: [Ja ce 3arpee cyna 2 MUHYTU U
30 cekyHam Ha 630 W mukpobpaHoBa
MOKHOCT.

1. Mpwutuckajte ro konueto HUBO HA
MOKHOCT pgecHo oz TPUArorHUKOT CE
aopeka He ce npukaxe ,630 W”.

2. TpuTrcHeTe rv Konumk-aTa
NOBEKE/NMOMAIJIKY 3a ga ro BHeceTe
BpPEMETO.

3. TMputucHere ro konyeto CTAPT.

5. lMputuckajte rm konunwaTa
MOBEKE/NMOMAIJIKY cé goaeka He ce
npukaxe ,50”.

6. lMputucHete ro konyeto CTAPT.

4.4 3a paro oTkaxete
YACOBHUKOT 1 [Ja NocTaBuUTe
EeX1M Ha MUpYBaH-€
?EKOHOMVI‘-IGH pexunm)

1. [Banatv NpUTUCHETE ro KON4YeTo
KYJHCKU TAJMEP.

2. TpuTuckajTe rm KonyunaTa
MOBEKE/NMOMAIJIKY cé noaeka He ce
npukaxe ,oFF*.

3. MpuTtucHete ro konyeto CTAPT 3a ga
noTepauTe.

4.5 3awTuTa 3a 6e3beaHoCT Ha
neuara

MeukaTta nma 6e3begHocHa dyHKUMja Koja
CrpeuvyBa Cry4ajHo BKyYyBaH-e Ha ney-
KaTa of cTpaHa Ha gete. Kora e nocraBeHa
3awTuTarta, HUTY efieH Aen of MUKpobpa-
HoBaTa Hema fia paboTu cé foaeka He ce
NCKINy4n cpyHKUMjaTa 3a 3aluTuTa.
BkryyyBarse Unm UckydyBare Ha 3aLTi-
TaTa e BO3MOXHO caMo kora He pabotu
nevkara.

Mpumep: 3a ga ja Bknyunte 3awTmTaTa.
MpuTucHeTe u apxeTe Ha konveto CTOM
ce Jofeka He ce BKIyys cumbonorT ,3a-
wTuTa 3a geua’.

Mpumep: 3a ga ja ncknyuute awtutara.
MputncHeTe n gpxete Ha konveto CTOIM
C& Jofeka He ce VCKITy4u cumBoroT ,3a-
wtuTa 3a geua’.

@ Kora sawtvtaTa 3a feLia e BKyyeHa,
CUTE KOMYMH-A CE& OHEBO3MOXEHM
ocBeH koryeTto CTOIM.

Bo peknuM Ha roTBeH-e BO
MUKpOBpaHoBa neyka, MoXxeTe Aa ro
NPUNaroaMTe HUBOTO Ha MOKHOCT Ha
neykaTa co MpUTHCKaHE Ha KOM4YeTo
[AVPEKTHO MNOoA cakaHaTa nocTaska.

MoxeTe Aa ro noctaBuUTe HUBOTO Ha
MOKHOCT Aypu paboTu nevkata co
npuTHCKare 1 3aapXKyBatse Ha
cakaHoTo konye 3a HUBO HA
MOKHOCT cé foaeka HoBaTa
rnocTaBka 3a MOKHOCT He ce obenexu
Ha ekpaHoT. MpemMHory BUCOKM HMBOA



5.2

3a MOKHOCT U1 NpemHory Aonru
BpeMUHba 3a roTBeHe MOoXe a ja
nperpear xpaHara LUTO ke pe3ynTupa
CO OraH.

Axo e nsbpaHo 900 W, Toraru
MaKkCUManHOTO BpeMe Ha
MUKpoBpaHoBaTa koe Moxe Aa ce
BHece e 15 MuHyTI.

Ako neykarta paboTtu Bo kakoB 61no
PEXVUM 3 MUHYTV U NOAOITO,
BEHTUNMATOPOT Ke OCTaHe BKIyYeH 2
MUHYTW OTKaKO Ke 3aBpLUM rOTBEH-ETO.
OTBOpeTE ja BpaTaTta u ke npecraxe,
3aTBOpETE ja BpaTata v MOBTOPHO ke
NMoYHe Aodeka He 3aBpLuat 2-Te
MWUHYTK (BKITy4yBajku ro 1 BpEMETO

HuBoa Ha MoKHOCT
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Kora e oTBOpeHa BpaTtara). Ako
pepHaTta pabotu nomarnky og 3
MWHYTW, BEHTUIATOpPOT HeMa Ja ce
BKITyYM.

[o roTBer-eTO, BPTNIMBATA OCHOBA Ke
NPOAOKM Aa poTvpa Ce Aoaeka
CafioT 3a roTBEH-E He Ce BpaTu Ha
cBOjaTa NnoveTHa CTapTHa nosvumja.
CujannukaTa BO BHaTpeluHocTa Ke
NPOZOIIKY A CBETM C& foAeka He
3aBpLUM POTPaHETO MM BO POK Of,
5 cekyHam (koe 1 Aa e norosiemo).
MeykaTa ke BunHe Kora ke 3aBpLUn.
AKo BpaTaTa e OTBOpEeHa 3a Bpeme Ha
OBOj NMPOLIEC, POTUPAHETO Ke
npecTaHe.

MocTtaByBa- [lpeanoxeHa ynotpeba
He MOKHOCT

900 W/ Ce kopwvCTK 3a 6p30 roTBEH-E MM 3arpeBambe, (Ha Mp. Cynu, MaHLiv,

BNCOKO KOH3epBMpaHa XpaHa, TOMM nujanauu, 3eneHyyk, puba u cn).

630 W Ce KOpWCTU 3a NOJOMTO rOTBEH:E Ha ryCTa XpaHa Kako NMeyYeHu KoneHuuy,
MeYeHKM 1 NMOpLMK, KaKo 1 3a AeNNKaTHM jaeH-a Kako COC CO KallkaBarn 1
naHaunaH. Ha oBaa HamaneHa noctaska, CocoT HeMa Ja NpeBpue 1 xpaHaTa
ke ce 3roTBM paMHoMepHO 6e3 Aa ce neye CTPaHUYHO.

450 W Ce npenopayyBa Aa ce KOp1CTY OBaa NocTaBka 3a MOKHOCTa 3a ryCTu jafiera Ha
Kov MM Tpeba [onro Bpeme 3a roTBerse 3a Aa Ce MOAroTBY paMHOMEPHO U Aa ce
06e36eam MmecoTo Aa buae Meko.

270W/ V36epeTe ja oBaa noctaBka 3a ogMp-3HyBak-e 3a Aa 06e3beaute aeka

OAMP- japereTo ke ce oaMp3He pamHomMepHo. OBaa nocTaBka e ugeanHa v 3a

3HYBAHSE  nogrotByBare Opu3, TECTEHWHW, KHEAW U KPEM CO jajua.

0 W 3a nocteneHo ogMp3HyBare, (Ha Mp. KPEMOBW 3a TOPTU UMK MEYMBA).

ow Tajmep 3a JOMNONHUTENHO Bpeme/KyjHa.

W =BATU

5.3 HamaneHo HMBO Ha MOKHOCT

PeXum Ha rotBerse

CtaHpapaHo Bpeme HamaneHo HMBO Ha MOKHOCT

Mwukpo 6paHosu 900 W

15 MUHYTK Mwukpo 6paHosu 630 W
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5.4 [Mpunarogysare Ha
BPEMETO Ha roTBew-e 3a
BpeMe Ha rOTBEHETO

MoxeTe aa ro npunarogute BpemMeTo Ha
roTBEH-E 32 BPEME Ha rOTBEHETO.
Mpumep: 3a ga gogagete 2 muHyTh (120
CEKYHAM) CO KOPUCTEHE Ha KOMYETO
CTAPT.
1. MputncHeTe ro konyeto CTAPT
YeTupunaTu.
BpemeTo Ha roTBetse ke ce 3ronemu 3a
120 cekyHOw.

5.5 Kopuctere Ha kon4yeTo
Cron

EpHaw nputucHete ro konyeto CTOM 3a
Aa BneseTe BO pexuM Ha Naysa.

[MoBTOpHO NpuTUCHETE ro konyeTo CTOIN
3a [4a ro oTkaXeTe BPEMETO Ha rOTBEH-E.

5.6 KyjHckn Tajmep

3a [a ro nocraBuTe KyjHCKMOT Tajmep.

1. MputncHeTe ro konyeto TAJMEP.

2. [MpuTucHeTe M KonunH-aTa
NMOBEKE/NMOMAIJKY 3a [a ro BHeceTe
BpeMETO.

3. lMputucHeTte ro konyeto CTAPT.
TajmepoT Kke 3ano4He aBTOMAaTCKU.

BpemeTo moxe aa ce npogorku kora
TajmepoT paboTu CO NPUTUCKaH-E Ha
konyeto CTAPT.

PyHKUMjaTa TajMep MOXe Ja ce
KOPWCTM Camo Kora He paboTu
neykarta.

5.7 bBp3 noyeTok

MosxeTe OMpeKTHO da 3anoyHeTe aa
roteuTe Ha 900 W/BUCOKO HuBO Ha
MOKHOCT Ha MVKpoBpaHoBU BO
BpemeTpaerse o 30 cekyHam co
npuTrckare Ha konyeto CTAPT.

3a ga goganete noeeke Bpeme npu
TucHeTe ro konyeTto CTAPT.

5.8 [MpurywyBare Ha 3BYKOT

3a [a ro ucknyunTe 3ByKOT.

1. TpvinaTv NPUTUCHETE ro KONYEeTO
TAJMEP cé noneka He ce npukaxe
~3BYK".

2. [MpuTuncKajTe v konunH-ata
MOBEKE/NMOMAITKY cé noneka He ce
npvikaxe ,oFF*.

3. lMputucHete ro konyeto CTAPT.

3a ga ro BKkiy4uTe 3BYKOT.

1. TpvnaTu NPUTUCHETE ro KONYeTo
TAJMEP ce foaeka He ce npukaxe
+3BYK".

2. [MpuTunckajTe rm konunH-aTa
MOBEKE/NMOMAITKY cé goneka He ce
npukaxe ,on"“.

3. lMputucHete ro konyeto CTAPT.

5.9 laysa

3a ga nayavpare gogeka pabotum
MuKpobpaHoBarTa.
1. MputncHeTe ro konyeto CTOIM nnu
OTBOpETE ja BpaTaTta.
2. lNeykata ke nayavpa 4o 5 MUHYTU.
3. lMputucHete Ha CTAPT 3a ga
NPOOOIKUTE CO FOTBEHETO.

5.10 OmuneHu peuenTun

Meukata nma 3 Omunenn peuenTu.
Y% Owmexrysarse nyTep

Y% Toretse uokonaao
% Topra BO yawa

Mpwumep: 3a ga omekHeTe nyTep.

1. EgHaw npuTMCHETE ro Kon4eTo
OMWUIEH PELENT 1.

2. [putncHeTe rm KonumkwaTa
MNOBEKE/NMOMAJIKY 3a aa ja usbepete
TEeXUHaTa.

3. lMputucHere ro konyeto CTAPT.

@ AKO CermMmeHTuTe Ha eKpaHoT
rokakyBaaT poTupayka Luema, Toa
3HauM Aeka xpaHaTa Tpeba aa ce
npomeLla unu ga ce npeepTtu. 3a aa
NPOJOITKUTE CO FOTBEHE, MPUTUCHETE
ro kon4eto CTAPT. Ha kpajoT Ha
BPEMETO 33 aBTOMATCKO
oAMp3HyBarse, Mporpamara ke 3anpe
aBTOMAaTCKU.

HviBoaTa Ha MOKHOCT 3a NpeTX0A4HO
noctaBeHutTe OMUNEHN peLenT He
MoXaT Aa ce npunarogar.

Moxe pa ce 3rotBat 1-4 TOpTY BO
Yawa.



NPEQYNPEOYBAHKE! Yokonagoto
MOXe [la CTaHe MHory »eLuko! Ako Ha
YoKonagoTo My e noTpebHo nogonro
BpPEME Ha roTBews€e, Torall ofafeTe
10 cekyHauw.

BHumaBajTe co 4Yokonagoto buaejkm
MOXe [a ce nperpee 1 aa Usropu.

3a ga npesanuweTe OMUNEHN peLenTy 3a
COMCTBEHUTE peLenTy.

1.

MputrcHeTe ro konyeto 3a HUBO HA
MOKHOCT 3a ga ja n3bepete
MOKHOCTA.

. anITVICHeTe ' Kon4ynk-ata

MOBEKE/MOMATJIKY 3a fa ro BHeceTe
BpEMeTo.

. Mputuckajte n gpxeTte Ha kKON4eTo 3a

OMWIEH PELEENT wrto cakaTe ga ro
NoCTaBuTE CE lofeKa He CryLLIHeTe
e[eH 3BYYEH CurHan u He ctaHe
BMASMBA SBe3daTa 3a OMUINEHNOT
peLent.

3a ga rm pecetupate OMuUneHuTe peuentu
Ha habpuyKy NOCTaBKM.

1.
2.

MpuTncHeTe ro konyeto CTOIM.
Mpwutuckajte n gpxxete Ha HUBO HA

MOKHOCT 450 W Bo pOK 04 3 cekyHaum.

MeukaTta ke rn pecetnpa OmunenuTe
peuenTtu Ha habpuyKUTE NOCTaBKM.

5.11 ABTOMaTCKO 0aMP3HYBaH€

ABTOMATCKOTO OAMpP3HyBaH-€ aBTOMAaTCKnN
M ogpefyBa TOYHUOT PEXUM Ha rOTBEH-E U
BPEMETO Ha roTBeH-€ Bp3 OCHOBaA Ha
TeXWHaTa Ha XpaHaTta.

MoxeTe fa nsbepete nomery 2 MeHuja 3a
aBTOMATCKO OAMP3HYBaH-E.

1.

2,

ABTOMATCKO OAMP3HYBatsE:
Meco/Pv6a/Meco op xuBuHa

ABTOMAaTCKO 0AMp3HyBat-e: J1eb

Mpumep: 3a ogmp3aHyBare Ha 0,2 Kr. CTex.

1.

136epeTe ro MEHUTO 3a aBTOMATCKO
0OMp3HYBaH-€ CO NpUTHCKaH-e Ha
konyeto 3a ABTOMATCKO
OOMP3HYBAHSE eqHalwu.

. anITVICHeTe ' Kon4ynkata

NOBEKE/MOMATKY 3a na ja nsbepete
TeXMHaTA.

. MputucHeTe ro konveto CTAPT.
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AKO CErMEeHTUTE Ha ekpaHOT
rnoka)xysaaT poTupayka Liema, Toa
3HauM Aeka xpaHaTa Tpeba aa ce
npomeLla unm ga ce npesptu. 3a aa
NMPOAOIKUTE CO FOTBEHE, NMPUTUCHETE
ro konyeto CTAPT. Ha kpajoT Ha
BpPEMETO 3a aBTOMaTCKO
0OMp3HYyBah-€, NMporpamara ke 3anpe
aBTomatcku. MNpunarogyBaHeTo Ha
BPEME/MOKHOCT He € JOoCTanHo BO
aBTOMATCKO OAMP3HYBaH-E.
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6. TABEJIN CO MNPOIrPAMU

6.1 OwmwuneHu peuenTn

OmuneHu TexuHa Konue Mpouenypa

peuenTy

OwmekHyBaHe 0,05-0,25 kg * » CrtaBerTe ro nyTepoT BO Cafl Of N1peKC.
nytep 1 [o6po npomeLLajTe No roTBEHETO.

Tonetse Yyokonago 0,1-0,2 kg

AL

*  VckpLueTe ro YokonagoTo Ha Manu
napumta. CTaBeTe ro YokonagoTo BO
caf of nupekc. MNpomeluajTe Kora ke ce
ornacy sBoH4eTo. [lobpo npomeLuajte
MO rOTBEH-ETO.

MNPEOYNPEQYBAHE! Yokonagoto
MOXe a CTaHe MHory xeLuko! Ako
Ha YoKoNagoTo My € MOTPeBHO
MOJONrO BPEME Ha rOTBEHE,
Toraw gopgagete 10 cekyHaw.
BHumaBajte co yokonagoto
Guaejkn Mmoxe fa ce nperpee v aa
N3ropu.

TopTa BO Yawa 1-4 Yawm

PAC

* HanpageTe ja TopTarta crnopez
peuentoT. CTaBeTe ja Yaliata KoH
paboT Ha BpTNMBaTa OCHOBA.
Mouekajte 30 cekyHau MO rOTBEH-ETO.

6.2 PeuenTtn 3a TOpTa BO Yalua

TopTa Bo Yawia co 36oraTeHo YoKonaao

CocTojku

3a 1 vawa:

25 naxvium 06unyHo 6patuHo

(25 p.)

2 naxuum Kakao BO MpaB
(12rp.)

2% naxvium LueKkep BO npas

(30 rp.)

Ya naxuua NpaLLoK 3a NeLyBo
1% naxvua pacTuTenHo macno
(15rp.)

Ya naxuua €KCTpaKT of BaHuna
1 CpeaHOo BapeHo jajue

MeToa:

1. CtaBeTe rm cuTe CyBM COCTOjKN BO
Yawa, na gobpo npomeLLajte co
BUIbYLLKA.

2. [lopapete rv pacTMTENHOTO Macro,
€KCTPaKTOT o BaHWna v jajueTo, na
[o6po npomeLuajte.

3. CraBere ja yawarta HagBop o
LieHTapOoT Ha BPTN1BaTa OCHOBA.

4. [oTBETE KOPUCTEjKM % . TopTtata ke
HapacHe Haj YaluaTta 3a Bpeme Ha
roTBEH-ETO.

Mo rotBereTO, Noyekajte 30 cekyHaw.

[ekopupajTe BO BUA Ha cnvparna Cco Kpem
Of, MaprapuH u Yyokonago.

Cogert: 3a ga Hanpasute YokonagHa
TOpTa BO Yalla CO NopToKasn 3aMeHeTe ro
€KCTPaKTOT 0 BaHuna co %2 naxuua ekc-
TpakT of nopTokarn.



TopTa BO Yalua co cupyn oz MarnvHu

CocTojkm

3a 1 vawa:

2%, naxuum 061yHO 6pallHo

(2571p.)

2V naxuum Luekep BO npaB

(30 rp.)

Ya naxuya NpaLloK 3a NeumBo

1% naxvua pacTUTernHo Macrno

(15rp.)

Y naxuua €KCTpaKT of BaHUna

1 CpeaHO BapeHo jajue

1% naxviua mMapmarnag of ManvHu 6e3
CeMKu

TopTa Bo Yawla co peHAaHu jabornka

CocTojkm

3a 1 vyawa:

25 naxvum 06nyHo 6paluHo
(251p.)

2 Naxuum MeK kacbeaB Luekep
(30rp.)

Ya naxuya NpaLLoK 3a NneLmBo
Ya naxuya MerneH uumeT

1% naxwviua pacTuUTeniHo Macrno
(15rp.)

1 CpeaHo BapeHo jajue
1% naxwvua coc of jaborka
(30rp.)

MosioB/Ha 3rMeYeH AUrecTmB GUCKBUT
(7rp.)
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MeTona:

1.

CTaBeTe v cuTe CyBU COCTOjKM BO
Yalua, na 4o6po npomeLLajTe co
BUIbYLLIKA.

. Jopagete rv pacTUTENHOTO Macrio,

EeKCTPaKTOT Of BaHUNa u jajueTo, na
0o6po npomeLuajTe.

. MlamaTteTe ro mapmanagot co naxuvua

3a fa ce pasmMmatu cmecarta.

. CtaBerTe ja YawaTa HagBop o,

LieHTapoT Ha BpTN1BaTa OCHOBA.

. [oTBeTE KOpUCTEjKI VACH TopTtata ke

HapacHe Haj 4YallaTa 3a BpemMe Ha
rOTBEH-ETO.

Mo rotBereTo, Noyekajte 30 cekyHaw.

[ekopupajTe BO BUA Ha cnvpana co Kpem
o[ MaprapviH 1 BaHuna.

MeToga;:

1.

. [oTBeTe KOpUCTEjKkI

CraBerTe v cute CyBu COCTOjKM (OCBEH
OKCKBMTOT) BO YaLua, na 4obpo
npoMeLLajTe Co BUIbYLLKA.

. Jopapete rm PaCcTUTENTHOTO Macrio u

jajueTo, na gobpo npomeLuajTe.

. HexxHo namarete ro cocot op jabonka

CO Nnaxkuua 3a fa ce pasmatu cmecarta.

. Oposropa cTaBeTe ro 3rmeyYeHnoT

aurectve GUCKBUT.

. CtaBeTe ja yawaTta HaaBop o4

LieHTapoT Ha BpTNMBaTa OCHOBA.
3. TopTaTa ke
HapacHe Haj YaluaTa 3a Bpeme Ha
roTBEHETO.

Mo rotBewseTo, Nnoyekajte 30 cekyHaun.

Opo3sropa cTaBeTe Naxuyka cnagones og
BaHuNa.

MPEOYNPEQYBAHSE! Cocot o
jabornka ke buae >Kexok.
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TopTa BO Yalla co nyTep of KUKUPUKA

CocTojku
3a 1 yawa:

2% naxvium
(25p.)

06u1yHo BpallHo

2 naxuum
(30 rp.)

MekK KacheaB Luekep

Ya naxvua

MPaLLOK 3a NeLnBo

1% naxuua
(15rp.)

pacTuTenHo Mmacro

Ya Naxviua

EKCTPaKT o4 BaHUIa

2 naxvium
(30 rp.)

MaseH nyTep o4 KUKUPUKN

1

CpeaHo BapeHo jajue

TopTa BO Yalia co cupyn of JIMMOH

CocTojkm
3a 1 vyawa:

2% naxvium
(25p.)

0614Ho BpallHo

2V naxvium
(30 rp.)

LueKkep BO npas

Ya naxuua

MNpalLLokK 3a neunso

1% naxviua
(15rp.)

pacTuTenHo Macrno

1 naxuua

peHgaHa kopa of NMMOH

1

CpenHo BapeHo jajue

Mpenus:

1 naxwviya Cok oA MMMOH Mo-
MeLLaHa Co 2 naxuLm
LueKkep BO npas

MeTon;:

1. CtaBeTte r1 cuTe CyBM COCTOjKN BO
Yalua, na 4oOpo NpomeLuajTe co
BUIbYLLIKA.

2. [lopageTe rv pacTUTENHOTO Macro,
€KCTPaKTOT OA BaHwna, nyTepoT o4
KVKVMPWKK U jajueTo, na nobpo
npomeLuajTe.

3. CraBerte ja YawaTa HagBop of
LieHTapoT Ha BPTNM1BaTa OCHOBA.

4. [oTBeTE KOpUCTEjKN *3 . TopTtaTta ke
HapacHe Haj JallaTta 3a Bpeme Ha
roTBEHETO.

Mo rotBeneTO, Nnoyekajte 30 cekyHaW.

Oposropa cTaBeTe YoKONafeH Npenve.
CoseT: KopucteTe KpLikaB nyTep of K1Ku-
pVIKM aKko MoBeKe cakare.

MeTon;:

1. CtaBeTe r1 cuTe CyBM COCTOjKN BO
Yalua, na 4oOpo NpomeLajTe co
BUIbYLLIKA.

2. [lopageTe rv pacTUTENHOTO Macro,
peHaaHaTa kopa of, NIMMOH U jajueTo,
na Jobpo npomeLuajre.

3. CraBeTe ja Yawara HagBop of
LieHTapoT Ha BPTNMBaTa OCHOBA.

4. [oTBETE KOPUCTEjKU % Toprara ke
HapacHe Haj YallaTta 3a BpemMe Ha
roTBeHETO.

5. HanpaBeTe ro npennBoT o4 cupyn
MeLLajkn ro COKOT Of JIMMOH CO LLeKkep
BO Npas.

6. [No roTBereTO, OANneneTe ja Toprata
of cagoT, ogosropa bouHeTe co
Yerkarnka, noToa HapoceTe ro
npenvBeoT Bp3 TopTaTta v noyekajre 30
cekyHaum.



TopTa BO Yalla co MOPKOBM

Cocrtojkmn
3a 1 yawa:
2 naxvium 06u14HO GpaLlHO
(20 rp.)
2Y5 naxnum CBETIO KacheaB Luekep
(30rp.)
Y4 naxuvua NpaLlokK 3a NeLmBo
Y4 naxuua MerneH uumeT
Ya naxuua MEeneHO MOPCKO OpeBYe
1 naxwviua MerneHn 6agemm
1% naxuua COHYOr1eoBO Macro
(15rp.)
1 peHaaHa kopa of ¥ nop-
ToKan
30 rp. peHaaH MOPKOB
1 CpeaHo BapeHo jajue
Kpemact 15 rp. omekHat nyTep
Npenme: 40 rp. wekep BO NpaB

40 rp. NOrIHOMAcHO Kpem
cupere

2 tsp Orange Juicez na-
XuLa CoK 0f, nopToKarn

MAKEOOHCKH 45

MeTon;

1.

. [oTBeTE KOPUCTEjKI

CraBeTe 1 cuTe CyBU COCTOjKM BO
Yawa, na 4obpo npomeLuajte co
BUIbYLLKA.

. Jopapete rv COHYOrnNeaoBOTO Macrio,

peHaaHaTa kopa of, nopTokar,
peHAaHNOT MOPKOB U jajueTo, na 4obpo
npomeLuajTe.

. CraBeTe ja yawara HaaBop of

LieHTapoT Ha BPTN1BaTa OCHOBA.
PACH ToptaTta ke
HapacHe Haj YalluaTa 3a Bpeme Ha
roTBEHETO.

. HanpageTe ro npenveoT mMeLuajkun rn

3aeHO NyTepoT, WeKkepoT BO Mpas,
KPEM CUPEHETO M COKOT Of MopTOKarl.

Mo rotBeweTo, Noyekajte 30 cekyHaun.

OcraserTe ja TopTaTa aa ce usnagu, na
noToa aogadeTe ro NpenmqBeor.
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6.3 ABTOMaTCKO OOMP3HYBaH-E

ABTOMaTCcKo TexxuHa Konue [pouenypa

OAMP3HYBaHe

Meco/pnba/ 0,2-1,0 kg 2 CraBerTe ja xpaHaTa BO TaBa BO

NUMeLLKo (] LieHTapoT Ha BpTNnBaTa OCHOBA.
Kora ke ro cnyLuHeTe 3ByKOT Ha
SBOHYe, CBPTETE ja XpaHaTta,

(Liena punba, npepacrnopeaeTe 1 pas3agojTe ja.

cTekoBw of puba,
dunetn puba,
nuneLky 6araum,
NUIeLwKu rpagu,
MerneHo Meco,
CTeK, KOTNEeTH,
nneckaBuuy,
kon6acw)

[MokpujTe rm TeHKMTE Napynkba u
BpenuTe Mecta co anymmHuymMmcka
donuja.

Mo ogmp3HyBar-e, 3aBUTKajTE BO
anymuHuymcka donuja 15-45 myuHyTH
Aofgeka He ce 0ogMp3He LienocHoO.
MeneHo meco: kora ke ro crnyLuHeTe
3BYKOT Ha SBOHYe, CBPTETE ja XxpaHaTta.
TPrHeTe rm 3amp3HaTuTe AenoBu ako e
MOXHO.

@ He € COOZIBETHO 3a Lieno nurne.

Je6 0,1-1,0 kg s

PacnopepeTe Bo TaBaTa BO LieHTapoT
Ha BpTMBaTa ocHoBa. Pacnopepnete
1,0 Kr. AMPEKTHO Ha BpT/MBaTa
OCHOBa.

Kora ke ro cnyLuHeTe 3ByKOT Ha
SBOHYe, CBpTETe, NpepacnopeaeTe n
n3BafeTe rv 3ampaHaTuTe AenOoBy.
o ogmp3HyBare, NokpujTe Co
anymuHuymcka donuja n noyekajte 5-
15 MuHyTM foAEKa He ce oaMp3He
LIeNnoCHO.

BHeceTe ja camo TexuHaTa Ha xpaHaTa. He Bkny4yBajTe ja TeXuHaTta Ha cagoT.
3a xpaHa Koja Texu noBeke Unm nomarsky of TEXUHUTE/KONMMYMHWUTE AaaeHn Bo Tabe-

naTta, KopuUCTeTe payHo paboTerse.

KpajHaTa TemnepaTypa ke Bapvpa BO COFfIacHOCT CO NMpBUYHaTa Temrepartypa.
CrekoBuTe 1 KOTNeTUTe Tpeba a ce 3aMp3HyBaarT BO €AeH pes.
MeneHoTo Meco Tpeba fa ce 3aMp3HyBa TEHKO CreckaHo.
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XpaHa/nujanauu Konu- MokHocTt Bpeme MeTopn
4YuHa -HuBo- -MuH.-
-rp./mn.-
Mneko, 1 wonja 150 900 W 1 He MokpuBajTe
Bopa, 1 wonja 150 900 W 2 He MokpuBajTe
6 woniju 900 900 W 8-10 He MoKpuBajTe
1 unHnja 1000 900 W 9-11 He MoKpuBajTe

EgHa nopuyja 400 900 W 4-6 norpckajTe Manky Boga Bp3 COCOT,
NoKpwjTe 1 MpomeLLajTe Ha
MOIOBVHA rOTBEH-E

Cyna/vopba 200 900 W 1-2 NoKpwjTe, NpOMeELLajTe Mo
rpeereTo

3eneHuyk 500 900 W 3-5 aKo e HeonxoAHo, AoAAjTe MarnkKy
BOZJA, MOKpUWjTE 1 MPOMELLATE Ha
MOSIOBMHA rOTBEH-E

Meco, 1 napye " 200 900 W 8 npenujTe coc TEHKO 0go3ropa 1
nokpujte

®unetu pmba 200 900 W 3-5 nokpujte

TopTa, 1 napye 150 450 W Y2 -1 CTaBeTe BO TaBa

XpaHa 3a 6ebura, 190 450 W Y2 -1 npedpreTe BO COOABETEH caf, 3a

1 Ternuuka MVKpOMeyKa, No 3arpeBaH-eTo
npometuajte yb6aBo 1 nposepeTe ja
Temneparypara

Tonerwe maprapui 50 900 W V3 nokpujte

vnu nytep "

Tonewe Yyokonago 100 450 W 34 npoMeLLajTe NoBPEMEHO

‘nagHo

6.5 Opmp3sHyBame

XpaHa Konu- MokHoct Bpeme MeTog Bpeme
4MHa -Huo-  -MwuH.- -MuH.-
-rp_-
lynaw 500 270w 89 npomeLuajte Ha cpeguHata  10-30
0f OOMP3HYBaH-E€TO
Topta, 1 mapye 150 90 W 1-3 cTaBeTe BO TaBa 5
OsoLuje 250 270 W 35 pacrnopeferte eaHakBo, )

npeBpTeTe Ha cpeauHaTa of
OAMP3HYBaH-ETO
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6.6 [OTBeH-e 3amp3HaTa xpaHa

XpaHa Konu- MokHocTt Bpeme Meton Bpeme
YMHa -HuBo- -MwuH.- -MwuH.-
-p.-
®unetn puba 300 900 W 9-11 nokpujte 2
EpgHa nopupja 400 900 W 8-10 NoKpujTe, NpomMeLlajteno 6 2
MUHY TN

6.7 [oTBewe

XpaHa Konu- MokHocT Bpewme MeTop Bpeme
4nMHa -HuBo- -MuH.- -MuH.-
-rp.-
Bpokonw/ 500 900 W 6-8 popajte 4-5 naxuum Boaa, -
["paok noKpwjTe, M3MeLLajTe Ha
MOJIOBMHA FOTBEH-E
MopkoBu 500 900 W 9-11 nceyeTe Ha Kpyroeu, gogajre -

4-5 naxuuy Boga, NokpujTe,
n3mMelLLiajTe Ha NosloBUHa
roTBeH-€e

MNeuera 1000 630 W 34-38 3a4MHeTe no concTeeH Bkyc, 10
cTaBeTe BO MNUTOK caj 3a
neyex-e, NpeBpTETE Kora
rOTBEH-ETO Ke € 0 MosroBunHa

®unetn puba 200 900 W 4-6 3a4MHeTe Mo BKYC, CTaBeTe BO 2
TaBa, CBPTETE MO

Ako neykata paboTv BO KakoB BUMO pexvm 3 MUHYTU 1N NOAONTO, BEHTUNATOPOT ke
ocTaHe BKITyYeH 2 MUHYTU OTKaKo ke 3aBpLum rotBeweTo. OTBOpETE ja BpaTaTa u ke
npecTaHe, 3aTBOPETE ja BpaTaTa MU NOBTOPHO Ke NoYHe fofeKka He 3aBpLuaT 2-Te MUHYTU
(BKNy4yBajk1 ro 1 BpemeTo Kora e oTBopeHa Bpatata). AKo pepHaTta paboTu nomarsky oz
3 MUHYTK, BEHTMNIATOPOT HEMA Aa Ce BKIyYU.
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7.1 bBe3benHn cagoBu 3a MUMKpONeYKa

CapoBwu 3a rotBerwe be3beaHo 3a KomeHTtap

MUKpPOOpaHo
BU

AnymuHMymcka I X Moxe Aa ce KopvcTaT Manv napyvkea anyMyHuymeka

donuja/caposu og donuja 3a NoOKpMBaH-E Ha XpaHaTta 3a Aa ce cnpeyu

donuja nperpeBane. CTaBeTe ja honujata Hajmarsky 2 cM.
ofAaneyeHo of sMAoBUTE Ha nevkata buaejiv moxe aa
ce nojasu nckpewe. Cagosute of donuja He ce
npenopayyBaaT OCBEH aKo He € MOCOYEeHO of,
NPOVI3BOAWTENOT, CEAETE MM ynatcraara BHUMATENHO.

MopuenaH n I X MopuenaH, ruHeHy cagoBw, rmasvipaHa rpHYapuja 1 dvH

kepamuka nopLienaH ob14HO ce COOABETHWN, OCBEH OHUE CO MeTarnHa
nexopauuja.

Craknenu cagosn, Tpeba ga ce noBeAe BHUMaHNE ako ce KOpUCTaT TEHKMN

Ha np. Pyrex ® CTaKrneHn cagoBu buaejkv Moxe Ja ce cKpLuaT unv nykHaT
aKo ce 3arpeart ogefHalll.

MeTtan X He ce npenopayyBa Aa ce kopucTaT MeTanHn cagosu kora
ce KOpUCTU M1KPOBpaHOBa MOKHOCT 3aToa LUTO Ke ce
nojaBaT UCKpW LUTO ke JoBedaT A0 OraH.

MnacTtnyHu/onuc- 7 Mopa fa ce noBefe BHUMaHve buaejkv Hekom cagoBm ce

TUPEHCKN CafoBK 3a Aedopmupaart, Tonat unu ja rybat 6ojaTta Ha BUCOKU

6p3a xpaHa TemnepaTypu.

Kecu 3a v Mopa ga ce 6ouHart 3a aa u3nerysa napeara. [poepete

3amp3HyBay/3a [anv kecute ce COOABETHY 3a ynoTpeba Bo

neyex-e MVKpobpaHoBa neyka. He kopucteTe NnactuyHn nmm
MeTarHu cTeraum bugejkv Moxxe ga ce ctonar unm aa ce
3ananar 3apagy UCKpPeH-e Ha MEeTasnorT.

XapTueHn YmHmum, v KopvcTeTe rn camo 3a Tonnexe unu ancopbvpatse Brara.

Yalum 1 KyjHCKa Mopa fa ce noBefe BHUMaHve Guaejkv nperpeBakeTo

xapTtvja MOXe Ja NPean3BuKa oraH.

CnameHun n gpBeHn Cekorall CTOjTe Kpaj neykaTa Kora rv KOpuctuTe oBue

caposu maTepujanu buaejiu nperpesakeTo MoXe Aa Npeanssuka
oraH.

Peuviknupana X Moxxe ga cogpat ekCTpakTy o4 MeTar LUTO ke

xapTuja npeaunsBrka NCKpeH-e 1 MoXe Aa AoBeAe A0 OraH.

1 BeCHUUN
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7.2 CoBeTu 3a rOTBEHE BO MUKpOne4kKka

CoBeTu 3a roTBeH-€ BO MUKpone4ika

CocrtaB XpaHa 6orata co Luekepy nnu MacHoTUM (Ha nNp. GOXUKEH MyAWHT, NTa Co
Meco) 6apa nomarnky Bpeme 3a roteerbe. Tpeba Aa ce noseae BHUMaHVE
Ouaejkvn NnperpeBaHk-€T0 MOXe Aa AoBeae A0 OraH.
onemuHa HanpaseTe rv cute napumka co UcTa ronemvHa 3a eAHakBoO roTBeHE.
Temnepatypa [lpBuyHaTa TeMnepaTypa Ha xpaHaTa Brvjae Bp3 BKYMHOTO NOTPEGHO BpeMe
Ha XpaHaTa 3a roteen-e. Paceyerte ja xpaHaTa Co NonHekse, (Ha np. KPOhHM co Liem), 3a Aa
Ce UCNyLUTV TOMMMHaTa Unu napeara.
Pa3vectyBarwe CraBete rv Hajaebenute AenoBm Ha XxpaHaTa CBPTEHW KOH HaaBop BO
ymHWjaTa, (Ha np. nunewkuTe Gartauu.)
MokpuBare KopvcTeTe conuja 3a npunenyBare o BEHTUNIMPah-e 3a MUKPOBpaHoBY
NEYKN 1Ny COOABETEH Karnak.
Boukane XpaHata Bo nyLuna, kopa unu membpaHa mMopa Aa ce n3boLika Ha HEKOmMKy
MecTa npef roTBeH-eTO UK 3arpeBareTo buaejiu ce cobupa napea LUTo
MOXe Ja MPeAn3BMKa excrnosuvja Ha xpaHara, (Ha np. komnupw, puba, nune,
Konbacw).
BAXKHO! Jajuata He cmee pa ce 3arpeBaaT co MUKpoGpaHoBa MOKHOCT
Buaejkv MoXxe Ja ekcrnnoavpaar Aypuy 1 OTKaKO Ke 3aBpLUV FOTBEH-ETO,
(Ha np. TBPAO BapeHu jajua unu jajua Ha napea).
Meluatse, HeonxogHo e xpaHaTa Aa ce Melua, NpeBpTyBa U pa3mMecTyBa BO TEKOT Ha
NPEeBPTYBaH-€ 1 rOTBEHETO 3@ PaMHOMEPHO roTeerbe. Cekorall MeLuajTe 1 pa3mecTyBajTe of,
pasmecTyBare HafBOP KOH LieHTapoT.
[ononHutenHo HeonxogHO e JOMOMHUTENHO BPEME MO FOTBEH-ETO 3a 1A CE OBO3MOXM
Bpeme TOMnMHaTa Ja ce pacnpefeny eaHakBo HX3 XxpaHaTa.
[NokpuBare Tonnute genosuv Tpeba Aa ce nokpujaT co Manu nap4nka cponuja LWTo Ke rn

opbuea MyKpo 6paHoBuUTe, (Ha Np. 6atauy UnNu Kpynua of KOKOLLIKA).

@ KopucTteTe gpxxaym 3a TeHepuh-a Unv pakaBuLy 3a pepHa Kora BaguTe XpaHa of,

neykaTa 3a fa cnpeyute nsropeHnum. Cekorall oTBOpajTe r cagoBuTe, BpekuTe 3a
nyKaHKu, KecuTe 3a roTBeHe BO neykaTta, UTH. noganeky oA NuueTo v paueTe 3a Aa
nsberHeTte n3ropeHnLy oa napeara.
Cekoralu cTojTe noganeky of BpataTta Ha neykara kora ja otBopare 3a Aa nsberHete
M3ropeHnLy Of napeara v BpenvHara LWTo naneryea. Viceyere ja Ha napyvksa nonHerara
neyeHa xpaHa no 3arpesare 3a ja OBO3MOXMWTE [ja n3nese napeara u Aa nsberHete
N3ropeHnLn.
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8. WTO AOA CTOPUTE AKO

Mpo6nem

MpoBepeTe aanm. . .

MwukpobpaHoBaTa neyka
He paboTu NpaBuITHO?

OcurypyBaunTe Bo TabnaTta paborat npaBuiHo.

CHemarno cTpyja.

AKo ocurypyBaymTe 1 noHaTaMmy nperopysaar, KOHTaKTUpajTe
KBanuduKyBaH enexkrpuyap.

MwukpobpaHoBaTa nevka
He pabotn?

Bpatarta e npaBunHo 3aTBopeHa.
['ymaTta Ha BpaTata 1 NOBPLUMHUTE CE YUCTU.
MputncHaTto e konyeto CTAPT.

BptnuBara ocHoBa He ce
BpPTN?

BprnvBarta notropa e npasBuiHO NOCTAaBEHa Ha MOrOHOT.
CafioT He HaaBUCHYBA Ha/l BPTIIMBATa OCHOBA.

XpaHaTta nanerysa npeky paGoBuTe Ha BpTNMBaTa OCHOBA U ja
crpeyyBa fja potvpa.

VMa HeLTo BO OTBOPOT MOZ BPT/IMBATA OCHOBA.

MwukpobpaHoBaTa nevka
He ce ucknyyyBa?

M3onupajte ro anapatoT of KyTujata co OCUrypyBaydu.
MoBwkajTe ro oBnacteHvoT cepaucep Ha ELECTROLUX.

BHaTpeLUHOTO CBETIIO0 He
paboTn?

MoBwkajTe ro BawwmoT oBnacteH cepsucep Ha ELECTROLUX.
BraTpeluHaTa cujanuuka moxe Aa ja CMeHu camo 0by4yeH 1
oBnacteH cepaucep Ha ELECTROLUX.

Ha xpaHaTta i Tpeba
noBeke Bpeme Ja ce
3rpee U1 3roTeu of
nopaHo?

MocTaBeTe NoAoNro Bpeme 3a roteetse (4BojHa KonnynHa =
CKOpO [ABOjHO Bpeme) Ui

AKO XpaHaTa e NocTyaeHa o4 BOOGMYaeHO, poTupajTe ja nunu
CBpTETE ja 0 BPEMe HaBpeme unm

[NocTaBeTe NOBMCOKO HMBO HA MOKHOCT.

Bpatarta He caka aa ce
OTBOPW Nopaay nag Ha
eneKkTpuyHaTa eHepruja?

.

BHumaTenHo oTBopeTe ja BpataTa Brieyejkv HaHaABop Kaj
[OMHVOT [eCEeH aros of, CTaknoTo Ha BpaTata.
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9. CMNELMOUKALNN

AC mMpexeH HanoH

220-240 V, 50 Hz, moHobasHo

[vctpubyumja nuHnja ocurypay/npekMHyBayoT

Murnmym 10 A

[MotpebHo AC-HanojyBarse: Mukpo 6paHoBu

1.4 kW

M3ne3Ha MoKHOCT: Mwukpo 6paHoBu

900 W (IEC 60705)

MwukpobpaHoBa dpekBeHLmja

2450 MHz " (Tpyna 2/Knaca B)

M3nesHa MOKHOCT: KMFE264TE

596 mm (LLI) x 459 mm (B) x 404 mm ([1)

[vmeH3nn Ha BHaTpeLUHOCTa

342 mm (L) x 207 mm (B) x 368 mm (O) 2

KanauuteTt Ha neykata

26 nutpn 2

BpTnuea ocHoBa

@ 325 MM, cTakno

TexuHa

npubnvkHO 19 Kkr.

1 OBoj npounsBop M ncrnonHysa nobapysanata Ha EBponckuot ctaHgapa EN55011.
Bo cornacHocT co 0B0j cTaHaapa, 0BOj NPOM3BOA € KnacuurLmMpaH Kako onpema Bo rpyna

2, knaca B.

[pyna 2 3Haum geka onpemara HaMepHO reHepupa pagrodpekBeHTHa eHeprija Bo hopma
Ha eneKTPOMarHeTHO 3padeH-e 3a TOMMMHCKU TPETMaH Ha XpaHa.
Onpewma of Knaca B 3Hauum geka uctata e coogseTHa 3a ynorpeba Bo JOMALLHU YCrOBU.

2 BHaTpELUHWOT KanauuTeT ce NpecMeTyBa CO MepeHe Ha MakCMMarHuTe LNpUHa,

nnaboynHa v BUCKHA.

BucTtuHckmoT KanayuTteT Ha 006|/|pa|-be XpaHa e nomarn.

10. MTHOOPMALINN 3A XKMUBOTHATA CPEOVHA

Peuuknupajte rv matepujanute co
cumbonoT L/,\'_) . CtaBete ja ambanaxara
BO COOZ}BETHM KOHTEjHEPM 3a Aa ja
peuvknupare.

MomorHeTe BO 3aliTUTaTa Ha XVUBTHATa
cpeavHa 1 YoBEeKOBOTO 3apasje U
peuyKnmpajTe ro oTNagoT Of enNeKTPUYHN
1 eNeKTPOHCKY anapary.

He cpnajTe rm anapaTtvte 03aHYeHN CO
CMM6OHOTE BO OTNagoT 04
AoMaKkuHCTBOTO. BpaTteTe ro nponssogot
BO BALLMOT flOKaneH KanauuTeT 3a
peLuKnnparse UM KOHTaKTUpajTe ja
BallaTa OnwTUHCKa KaHuenapuja.
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VI TENKER PA DEG

Takk for at du har kjgpt et produkt fra Electrolux. Du har valgt et produkt som bringer fler tiar
med erfaring og innovasjon med seg. Genial og stilig, og den er designet med tanke pa deg.
Du kan veere trygg pa at du far gode resultater hver gang du bruker den. Velkommen til

Electrolux.

Ga inn pa nettstedet vart for a:

of Fa rad om bruk, finne brosjyrer, feilsgking, serviceinformasjon:
www.electrolux.com

g Registrere produktet ditt for & fa bedre service:
www.electrolux.com/productregistration

www.electrolux.com/shop

Kjope tilbehgar, forbruksvarer og originale reservedeler til produktet ditt:

KUNDESTYTTE OG SERVICE

Vi anbefaler at du bruker originale reservedeler.

Nar du kontakter serviceavdelingen, ma du serge for & ha felgende data for handen.
Informasjonen finner du pa typeskiltet. Modell, PNC (produktnummer), serienummer.
/N Advarsel/Forsiktig - Sikkerhetsinformasjon

(i) Generell informasjon og tips

() Miliginformasjon

Med forbehold om endringer.
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1. & VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER

Dette apparatet kan brukes av barn fra atte ar og oppover
og personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller mangel pa erfaring og kunnskap dersom de har
blitt holdt under oppsyn eller fatt instruksjoner angaende
sikker bruk av apparatet og forstar de tilknyttede farene.
Barn bgr veere under oppsyn for a sikre at de ikke leker med
apparatet. Rengjaring og brukervedlikehold skal ikke utfgres
av barn, med mindre de er atte ar eller eldre og holdes
under oppsyn.

Apparatet er ikke beregnet for bruk over 2000 meter over
havet.

& VIKTIG! VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER:
LES NOYE OG OPPBEVAR FOR FREMTIDIG
REFERANSE.

/I ADVARSEL!

Hvis daren eller dgrpakningen er skadet ma ikke
ovnen brukes far skaden er utbedret av en
kvalifisert person.

A ADVARSEL!

Det er risikofylt for enhver annen person enn en
kvalifisert tekniker a utfare service- eller
reparasjonsarbeid som innebaerer fierning av
dekselet som beskytter mot eksponering mot
mikrobglgeenergi.

/1 ADVARSEL!

Vaesker og andre matvarer ma ikke varmes opp i
forseglede beholdere, da de kan eksplodere.

Dette apparatet er beregnet pa bruk i privathusholdninger og
tilsvarende bruksomrader som: kjgkkenomrader for ansatte i
butikker, pa kontorer og i andre arbeidsmiljger; gardshus; av
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gjester ved hoteller, moteller og liknende overnattingssteder;
private overnattingssteder (f.eks. bed and breakfast).

Bruk kun beholdere og utstyr som er beregnet pa bruk i
mikrobglgeovn.

Metalliske beholdere for mat og drikkevarer tillattes ikke i
mikrobglgeovn.

lkke la ovnen sta uten tilsyn ved bruk av engangsbeholdere i
plast, papir eller andre brennbare matbeholdere.

Mikrobalgeovnen er beregnet pa oppvarming av mat og
drikke. Tarking av mat eller klesplagg og oppvarming av
varmeputer, tafler, svamper, fuktige kluter o.l. kan medfare
fare for personskade, antenning eller brann.

Hvis det begynner & ryke av maten som varmes, MA MAN
IKKE APNE D@REN. Sla av ovnen, trekk ut kontakten og
vent til maten ikke ryker lenger. A &pne dgren mens det
ryker av maten, kan fgre til brann.

Oppvarming av veesker i mikrobglgeovn kan fare til forsinket
eksplosjonsartet koking, derfor ma man utvise forsiktighet
ved handtering av beholderen.

Innholdet pa tateflasker og babymatglass ma rgres og
ristes og temperaturen kontrolleres fgr innholdet serveres
barnet for & unnga skolding.

Kok ikke egg i skallene, og hele, hardkokte egg bar ikke
varmes opp i mikrobglgeovn fordi de kan eksplodere selv
etter at mikrobglgeovnstilberedningen er avsluttet.

1.1 Vedlikehold og rengjaring

Dar:

For a fjerne alle spor av smuss, rengjer bade ut- og
innsiden av dgren, dgrforsegling og lukkeflater
regelmessig med en myk, fuktig klut. Ikke bruk sterke
rengjaringsmidler med slipende effekt eller skarpe
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metallskraper til a rengjgre glasset i ovnsdgren, da disse
kan lage riper overflaten og fare til at glasset knuses.

Innsiden av ovnen:

For rengjering: tark bort sprut eller sgl med en myk, fuktig
klut eller svamp etter hver bruk, mens ovnen fortsatt er
varm. Ved mye sgl: bruk mild sape og terk over flere
ganger med en fuktig klut inntil alle matrester er borte.
Avsetninger og sprut kan overoppvarmes og begynne a
ryke, ta fyr eller forarsake gnistoverslag. Ikke fiern
balgelederdekselet. Pass pa at det ikke kommer inn sape
eller vann gjennom de sma ventilapningene i veggen,
dette kan fare til skade pa ovnen. Ikke bruk
rengjgringsmidler i sprayform inne i ovnen. Rengjar
belgelederdekselet, ovnsrommet, dreieplaten og
dreieplatestativet etter bruk. Disse ma veere tgrre og frie for
fett. Fettavsetninger kan overoppvarmes og begynne a ryke
eller ta fyr.

Utsiden:

Du kan enkelt gjare ren utsiden av ovnen med mild sape
og vann. Tark av sapen med en fuktig klut, og terk av
utsiden med et mykt handkle.

Ovnens kontrollpanel:

Apne daren far du gjer rent kontrollpanelet, slik at det
deaktiveres. Veer forsiktig ved rengjgring av
kontrollpanelet. Bruk en klut som bare er lett fuktet med
vann, tark forsiktig av panelet inntil det er rent. Ikke bruk
for mye vann. Ikke bruk noen form for kjemisk eller
slipende rengjeringsmiddel.

Dreieplate og dreieplatestgatte:

Ta dreieplaten og dennes statte ut av ovnen. Vask
dreieplaten og statten i mildt sapevann. Terk med en tarr
klut. Bade dreieplaten og stetten kan vaskes i
oppvaskmaskin.
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& VIKTIG!

AN

Rengjgr ovnen med jevne mellomrom og fjern
eventuelle matrester. Hvis ovnen ikke holdes ren
kan dette fgre til at overflaten skades, noe som
igjen kan redusere apparatets levetid og muligvis
forarsake en farlig situasjon.

Forsiktighet bar utvises for ikke a fortrenge
dreieskiven nar du fierner beholderne fra apparatet.

VIKTIG!
Man bar ikke bruke damprengjarere.

Mikrobglgeovnen er utformet for innebygget bruk.

Apparatet og dets tilgjengelige deler blir varme under bruk.

AN

AN

ADVARSEL!

Hold barn borte fra deren for a forhindre demi a
brenne seg.

VIKTIG!

Ikke bruk kommersielle ovnrensere,
damprengjaring, slipende, grove vaskemidler,
midler som inneholder kaustisk soda eller
skureputer pa noen deler av mikroovnen.

57
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2. INSTALLERING

459
A
596
Min.
850
B
Eksempler pa tillatt installasjon A eller B:
Stilling Storrelse pa apningen
B D H
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

Mal i (mm)




21

Installere ovnen
— 4 mm
I
4 |rr|1m 4 |nlwm
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. Fjern all emballasje og kontroller om

det er tegn pa skade.

. Fest krokene til kjgkkenskapet ved a

folge det vedlagte instruksjonsarket og
malen.

. Fest apparatet sakte inn i

kigkkenskapet, uten & bruke kraft.
Apparatet ma lgftes opp pa
festekrokene og deretter senkes pa
plass. | tilfelle konflikt i Igpet av
installasjonen er denne kroken
vendbar. Den fremre rammen pa
ovnen skal ligge tett i tett mot den
fremre apningen pa skapet.

. Sikre at enheten er stabil og ikke sitter

skratt. Pass pa at det er en apning pa
4 mm mellom skapdgren og toppen av
rammen (se diagram).
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2.2 Tilkoble ovnen til
stremforsyning

« Stremuttaket bar veere lett tilgjengelig,
(A) slik at enheten lett kan kobles fra -
streamnettet i ngdstilfelle. Hvis det ikke
er tilfelle, skal det vaere mulig a bryte
stremforsyningen til ovnen ved &
montere en bryter pa den faste
ledningen i overensstemmelse med
regelverk for elektriske tilkoblinger.
Strgmledningen kan bare skiftes ut av

o en autorisert elektriker.
000 + Huvis stremledningen blir skadet, ma
o den erstattes av produsenten,

(O] forhandleren eller tilsvarende kvalifisert
personell for & unnga farlige
situasjoner.

+ Stikkontakten bgr ikke veere plassert
bak skapet.

» Den beste plasseringen er over skapet,
se (A).

» Koble ovnen til enfaset vekselstram pa
220-240 V/50 Hz via et korrekt installert
og jordet uttak. Uttaket ma vaere utstyrt
med sikring pa 10 A.

» Forinstallering binder man en hyssing
til stremledningen for a gjere det lettere
a koble til punkt (A) nar ovnen er
installert.

+ Pass pa at strgmledningen IKKE
kommer i klem nar ovnen settes inn i
skapet.

» |kke senk streamledningen eller
kontakten i vann eller andre veesker.

» Ikke la strgmledningen ligge over
varme eller skarpe overflater, sa som
varmluftsventilasjonsapningen bakerst
pa toppen av ovnen.

[
@]




2.3 Flererad

Mikrobglgeovnen ma ikke brukes til &
varme opp olje for fritering. Temperaturen
kan ikke kontrolleres og oljen kan ta fyr.
Ved tilberedning av popkorn ma man kun
bruke popkornbeholdere beregnet pa bruk
i mikrobglgeovn.

Personer med PACEMAKER bgr sjekke
med lege eller produsenten av pacemaker
for forholdsregler vedrgrende
mikrobglgeovner.

Ikke sgl eller fgr inn gjenstander i

degrlasapningene eller

ventilasjonsapningene. Ved eventuelt sal,

skru av ovnen og ta ut kontakten

umiddelbart, og ring en autorisert

ELECTROLUX-servicetekniker.

Ovnen ma ikke modifiseres pa noen mate.

Bruk kun dreieplaten og dreieplatestativet

som er beregnet for denne ovnen. lkke

bruk ovnen uten dreieplaten.

For & unnga at dreieplaten knuses:

» La dreieplaten avkjgles fgr du rengjer
den med vann.

» lkke plasser varm mat eller varme
redskaper pa en kald dreieplate.

» lkke plasser kald mat eller kalde
redskaper pa en varm dreieplate.
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Verken produsent eller forhandler kan pata
seg ansvar for skade pa ovnen eller
personskader som oppstar fordi man ikke
har koblet ovnen til elektrisk strgmkilde pa
korrekt mate. Vanndamp eller -draper kan
fra tid til annen dannes pa ovnsveggene
eller rundt dgrforseglinger og
lukkeoverflater. Dette er normalt, og er ikke
tegn pa at mikrobglgelekkasje eller
feilfunksjon.
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3. APPARATOVERSIKT

3.1 Mikrobglgeovn

' Frontkant

T Ovnslampe

Kontrolipanel

Tast for & apne der

Plate som beskytter
bglgeleder

A Ovnsrom

Pakning for
dreietallerken

B Darpakning og
lukkeflater

Sjekk at fglgende tilbehgr medfglger:
Dreieplate
Dreieplatestativ

» Plasser dreieskiven i hulrommet pa
bunnen av ovnen.

» Plasser sa dreieplaten oppa
dreieplatestativet.

+ For a unnga skade pa dreieplaten ber
du serge for at fat og beholdere lgftes
over kanten pa dreieplaten nar du tar
dem ut av ovnen.

Ved bestilling av ekstrautstyr, oppgi
navn pa delen og modellnavn til
forhandler eller kontakt en autorisert
ELECTROLUX-servicetekniker.



3.3 Kontrollpanel

1
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Effektnivaknapper
Favorittknapper
Autotining-knapp
Tidsur-knapp
Mer/Mindre-knapper

Start/bekreft
Hurtigstart-knapp

Stoppknapp
Tast for & apne der

Effektnivainnstilling

Digitalt display indikatorer:
woYe Y
. Q |i| @ Y6723 | Favoritter
o
s, [ Q] miosur
H m s e = i | Autotining
T T 1
71\\\71 7,/?2 7,'\\(3 @ Mikrobglger
|
BH—|—~»Q Ly [ | stopp/avbryt
B | Barnesikring
g [ N\ @ | still klokken
\ 8888| Skjermens deler
| g | Vekt
E |+30
@ <V/ 90W 270W 450W 630W 900W
B 1

4. FOR DEN BRUKES FORSTE GANG

4.1 Plugginn

Nar ovnen kobles til for farste gang, har du
muligheten til & stille klokken. Ovnen har en
24-timers klokke.

1. Ovnen piper og alle ikonene pa
skjermen blir slatt pa innen et halvt
sekund.

Trykk MER/MINDRE-knappen til «on»
eller «<oFF» vises.

2a. Huvis du vil sla av klokken, trykk pa
MER/MINDRE-knappen til «xoFF» vises
og trykk deretter pa START-knappen.
Ovnen er klar til bruk.

Hvis du har slatt av klokken og vil sla
den pa igjen, trykker du pa TIDSUR-
tasten to ganger og falger 2b.

2b. Hvis du vil sla pa klokken, trykk pa
MER/MINDRE-knappen til «on» vises
og trykk deretter pa START-knappen.
Eksempel: For & stille klokken til 18.45.
1. Trykk MER/MINDRE-knappen for &
justere tidtakeren.
2. Trykk pa START for & bekrefte.
3. Trykk MER/MINDRE-knappen for a
justere minutter.
4. Trykk pa START for a bekrefte.
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Nar klokken er stilt, vil klokkeslettet
vises pa skjermen.

4.2 \Ventemodus
(stremsparingsmodus)

Ovnen vil automatisk ga i ventemodus hvis
den ikke brukes i Igpet av en 5-minutters
periode.

Eksempel: Hvis klokken ikke er stilt:
Displayet slas av.

Apne daren eller trykk en knapp for & avs-
lutte ventemodus.

Eksempel: Hvis klokken er stilt:

Etter 5-minutters perioden vises tiden.

4.3 Justering av klokken nar
den allerede er stilt

Klokken kan justeres etter at tiden er stilt

inn.

Eksempel: For a endre 18.45 til 19.50.

1. Trykk to ganger pa TIDSUR-tasten.

2. Trykk pa START.

3. Trykk MER/MINDRE-knappen til «19»
vises.

4. Trykk pa START.

5. Trykk MER/MINDRE-knappen til «<50»
vises.

6. Trykk pa START.

5. BRUK

5.1 Mikrobglger tilberedning

Eksempel: Varme opp suppe i to minutter

og 30 sekunder pa 630 W

mikrobglgeeffektniva.

1. Trykk EFFEKTNIVA-knappen til hgyre
for trekanten inntil «630 W» vises.

2. Trykk MER/MINDRE-knappen for a
angi tid.

3. Trykk pa START.

| mikrobglgeovnens stekeprogram,
kan temperaturen endres ved a
trykke knappen rett under gnsket
innstilling.

Nar ovnen er i gang, kan
temperaturen stilles ved & holde
EFFEKTNIVA-knappen inne il
onsket temperatur vises pa skjermen.
For haye effektnivaer eller for lange
tilberedningstider kan fare til
overoppheting av matvarer og
resultere i brann.

4.4 For a avbryte klokken og ga
i standby
(streamsparingsmodus)

. Trykk to ganger pa TIDSUR-tasten.

2. Trykk MER/MINDRE-knappen til «oFF»

vises.
3. Trykk pa START for & bekrefte.

-

4.5 Barnesikring

Ovnen har en sikkerhetsfunksjon som
hindrer at barn bruker den. Nar lasen er
aktivert, vil ikke mikrobglgeovnen fungere
inntil sikkerhetsfunksjonen er slatt av igjen.
Det er kun mulig a sla av og pa
sikkerhetslasen nar ovnen ikke er i bruk.
Eksempel: For a sla lasen pa.

Trykk og hold STOPP-knappen til «child
lock»-symbolet vises.

Eksempel: For & sla lasen av.

Trykk og hold STOPP-knappen inne, inntil
«child lock»-symbolet er slatt av.

Nar barnesikring er aktivert, virker
ingen knapper bortsett fra STOPP-
knappen.

Ved valg av 900 W, er innstillingen av
steketid maksimalt 15 min.

Dersom mikrobglgeovnen brukes,
uansett innstilling, i 3 minutter eller
lengre, vil viften ga i 2 minutter etter
at programmet har stoppet. Apne
dgren og viften vil stoppe, lukk dgren
og den vil starte inntil 2 minutter har
gatt (inkludert tiden dgren var oppe).
Om ovnen brukes i mindre enn 3
minutter, kommer ikke viften pa.

Etter matlaging vil dreieskiven
fortsette a rotere til kokekaret er
tilbake i sin startposisjon. Lyset vil
vaere pa til rotasjonen er fullfert eller i
5 sekunder (avhengig av hva som tar
lengst tid). Ovnen vil pipe nar den er
ferdig. Hvis deren er apen under
denne prosessen, vil rotasjonen
stoppe.



5.2 Effektnivainnstilling
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Effektnivain- Forslag til bruk
nstilling

900 W/H@Y  Brukes til hurtig matlaging eller oppvarming, (f.eks. supper, gryteretter,
hermetiske matvarer, varme drikker, grennsaker, fisk og lignende).

630 W Brukes til lengre matlaging av tettere matvarer som stek, kjgttpudding, og
ferdigmaltider, ogsa for emtalige retter som ostesaus og sukkerbrgd. Ved denne
lavere innstillingen vil ikke sausen koke over og mat vil tilberedes jevnt uten a
overkoke pa sidene.

450 W For tette matvarer som krever lang tilberedningstid nar det tilberedes pa
tradisjonell mate, (f.eks. retter med storfekjatt), anbefales det a bruke denne
innstillingen for a sikre at kjgttet blir mort.

270 W/ For a tine, velg denne effektinnstillingen for a sikre at retten tines jevnt. Denne

TINING innstillingen er ogsa ideell for  tilberede ris, pasta, melboller og lage eggekrem.

W For forsiktig tining, (for eksempel kremkaker eller smgrdeig).

ow For nedtellingsinnstilling.

W =WATT

5.3 Redusert effektniva

Tilberedningsmodus Standardtid

Redusert effektniva

Mikrobglge 900 W 15 minutter

Mikrobglge 630 W

5.4 Endre steketiden under bruk

Steketiden kan endres under bruk.
Eksempel: For & legge til 2 minutter
(120 sek.) bruk START-knappen.
1. Trykk START fire ganger.

Steketiden vil gke med 120 sekunder.

5.5 Bruk av stopp-knappen

Trykk STOPP-knappen én gang for &
velge Pause-modus.

Trykk pa STOPP-knappen igjen for a
avbryte steketiden.

5.6 Tidsur

Innstilling av tidsuret.

1. Trykk pa TIDSUR-knappen.

2. Trykk MER/MINDRE-knappen for a
angi tid.

3. Trykk pa START. Tiden vil automatisk
starte.

Tiden kan utvides mens tidsuret gar
ved a trykke pa START-knappen.
Tiden kan bare stilles dersom ovnen
ikke er i bruk.

5.7 Hurtigstart

Du kan starte steking direkte ved
900 W/H@Y i 30 sekunder ved a trykke
START.

For a legge til mer tid, trykk pa
START.

5.8 Stillemodus

For a sla av lyden.

1. Trykk TIDSUR-knappen 3 ganger inntil
«Soun» vises pa skjermen.

2. Trykk MER/MINDRE-knappen til «xoFF»
vises.

3. Trykk pa START.

For & skru pa lyden.

1. Trykk TIDSUR-knappen 3 ganger inntil
«Soun» vises pa skjermen.

2. Trykk MER/MINDRE-knappen til «on»
vises.

3. Trykk pa START.
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5.9 Pause

For a trykke pause mens mikroovnen er i

gang.

1. Trykk STOPP-knappen eller apne
dgren.

2. Ovnen vil ga i pausemodus i opptil 5
minutter.

3. Press START for 4 fortsette.

5.10 Favoritter

Ovnen har tre favorittoppskrifter.

% Smelte smer

% Smelte sjokolade

% Mug Cake (koppkake)

Eksempel: For & mykne smer.

1. Trykk pa FAVORITT 1-knappen to
ganger.

2. Trykk MER/MINDRE-knappen for a
velge vekten.

3. Trykk pa START.

Hvis skjermen viser et roterende
menster indikerer dette at maten ma
ragres i og snus. For a fortsette
matlagingen, trykker du pa START.
Pa slutten av den automatiske tine
tiden , vil programmet automatisk
stoppe.

Effektnivaet pa forhandsinnstilte
Favoritt-oppskrifter kan ikke justeres.
1-4 mug cakes (koppkaker) kan lages
samtidig.

ADVARSEL! Sjokoladen kan bli veldig
varm. Trenger sjokoladen lenger koketid,
legg til 10 sekunder.

Veer forsiktig med sjokoladen da den kan
bli overopphetet og brenne seg.

For & overskrive Favoritter for egne

oppskrifter.

1. Trykk pa EFFEKTNIVA-knappen for a
velge effektniva.

2. Trykk MER/MINDRE-knappen for a
angi tid.

3. Trykk og hold valgt FAVORITT-knapp inntil

du herer et pip og en favoritt-stjerne vises
pa skjermen.

For a tilbakestille favoritter til
fabrikkinnstillinger.

1. Trykk pa STOPP.

2. Trykk og hold EFFEKTNIVA-knappene
450 W i tre sekunder.
Ovnen vil nullstille seg til
fabrikkinnstillinger.

5.11 Automatisk tining

Autotining-modus finner automatisk ut korrekt
tilberedning- og tidsinnstillingsmodus basert
pa matens vekt.

Velg mellom to autotining-menyer.
1. Automatisk tining: Kjett/fisk/fieerfe
2. Automatisk tining: Brad

Eksempel: For a tine 0,2 kg biff.

1. Velg automatisk tining ved a trykke én
gang pa knappen AUTOTINING.

2. Trykk MER/MINDRE-knappen for &
velge vekten.

3. Trykk pa START.

Hvis skjermen viser et roterende
menster indikerer dette at maten ma
rgres i og snus. For & fortsette
matlagingen, trykker du pa START.
Pa slutten av den automatiske tine
tiden, vil programmet automatisk
stoppe. Tid-/effektjusteringer er ikke
tilgjengelig i automatisk tining.



NORSK 67

6. STEKETABELLER

6.1 Favoritter

Favoritter Vekt Knapp Fremgangsate
Smelte smar 0,05-0,25 kg * » Plasser smgret pa en tallerken som
1 taler varme.
Rar godt etter steking.
Smelte sjokolade 0,1-0,2 kg * » Brekk sjokoladen i sma biter. Plasser
2 sjokoladen i en varmebestandig

tallerken. Rer nar klokken ringer. Rer
godt etter steking.
ADVARSEL! Sjokoladen kan bli
veldig varm. Trenger sjokoladen
lenger koketid, | egg til 10 sekunder.
Veer forsiktig med sjokoladen da
den kan bli overopphetet og brenne

seg.
Mug Cake 1-4 kopper * » Lag kaken etter oppskriften. Plasser
(koppkake) 3 koppen mot kanten av dreieplaten. La

sta i 30 sekunder etter ferdig steking.

6.2 Mug cake (koppkake)-oppskrifter

Fyldig sjokolade-mug cake (koppkake) Metode:

[T sy 1. Hell de tarre ingrediensene i koppen og
Y L rer med en skje.

27285(25g)  hvetemel 2. Tilsett vegetabilsk olje, vaniljeekstrakt
2ss (12 g) kakao pulver 0g egg, og rar godt_

2% ss ca (30 g) sukker 3. Plasser koppen utenfor midten av

Yats bakepulver dreieplaten.

1%ss (156g)  Vegetabilsk olie 4. Stek ved & bruke X . Kaken vil heve ut
Yats vaniljeekstrakt av fgrmen under stekingen. '

1 o La sta i 30 sekunder etter endt steketid.

Pynt kaken med sjokoladesmgrkrem.
Tips: For a lage appelsin-mug cake (kopp-
kake), erstatter du vaniljeekstrakt med en
halv teskje appelsinekstrakt.
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Bringebar Ripple-mug cake (koppkake) Metode:
Ingredienser 1. Hell de terre ingrediensene i koppen og
VI e rer med en skje.
2/2ss(259)  hvetemel 2. Tilsett vegetabilsk olje, vanilieekstrakt
2%2ss(30g)  sukker og egg, og rer godt.
Yats bakepulver 3. Bland inn syltetay med en skje for &
1% ss (15 g) Vegetabilsk olje jevne rgren.
Y ts vanilieekstrakt 4. Plasser koppen utenfor midten av
1 eqg dreieplaten.
1 ss bringebaer syltetay uten fro 5. Stek ved & bruke s : Kaken vil heve ut
av formen under stekingen.

La sta i 30 sekunder etter endt steketid.

Pynt med vaniljekrem.
Eple-mug cake (koppkake) Metode:
Ingredienser 1. Hell alle de torre ingrediensene
Til 1 kopp: (bortsett fra kjeksen) i koppen, rer godt
2% ss (25 g) hvetemel med en gaffel.
25ss(309) mykt brunt sukker 2. Bland inn vegetabilsk olje og egg og
Yats bakepulver bland godt.
Yats malt kanel 3. Bland forsiktig inn eplemosen ved &
1%ss(15g)  Vegetabilsk olje bruke en skje.
1 e99 4. Dryss med kjekssmuler frg sot kjeks.
1%ss(30g)  eplejus 5. Pla_sser koppen utenfor midten av
(7 9) biter av knust set kjeks dreieplaten.

6. Stek ved a bruke 7,'\(3 . Kaken vil heve
ut av formen under stekingen.
La sta i 30 sekunder etter endt steketid.

Topp med en skjevanilje is.

& ADVARSEL! Eplemosen vil bli varm.



Peangtt-mug cake (koppkake)

Ingredienser

Til 1 kopp:

2% ss (25 g) hvetemel
2ss(309) mykt brunt sukker
Yats bakepulver

1% ss (15 g) Vegetabilsk olje
Yats vaniljeekstrakt
2ss(309) fin type peangttsmar

1

€99

Gulrot-mug cake (koppkake)

Ingredienser

Til 1 kopp:

2ss (20 g) hvetemel

2Y%ss (30 g) brunt sukker

Yats bakepulver

Yats malt kanel

Yats malt muskat

1ss malte mandler

1% ss (15 g) solsikkeolje
revet skall fra %2 appelsin

3049 raspet gulrot

1 €99

Kremet glasur: 15 g myknet smar
40 g melis

40 g krem ost, ikke mager

Y ts appelsinjuice
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Metode:

1. Hell de terre ingrediensene i koppen og
rgr med en skje.

2. Bland inn vegetabilsk olje, vaniljeekstrakt,
peangttsmar og egg, og bland godt.

3. Plasser koppen utenfor midten av
dreieplaten.

4. Stek ved & bruke 3s . Kaken vil heve
ut av formen under stekingen.

La sta i 30 sekunder etter endt steketid.

Dryss med sjokoladedryss.
Tip: Bruk grovt peangttsmgr om du gnsker.

Metode:

1. Hell de tarre ingrediensene i koppen og
ror med en skje.

2. Bland inn solsikkeolje, revet
appelsinskall, raspet gulrot og egg, og
bland godt.

3. Plasser koppen utenfor midten av
dreieplaten.

4. Stek ved & bruke Y: . Kaken vil heve
ut av formen under stekingen.

5. Lag kakedryss ved a blande smer, melis,
smareost og appelsinjus.

La sta i 30 sekunder etter endt steketid.

La kaken kjgle seg ned fer du har pa
kakedryss.
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Sitron-mug cake (koppkake)

Ingredienser

Til 1 kopp:

2% ss (25 g) hvetemel

2% ss ca (30 g) sukker

Yats bakepulver

1% ss (15 g) Vegetabilsk olje

1ts revet sitronskall

1 egg

Kakedryss: 1 ss sitronjus blandet med 2

ss sukker

6.3 Automatisk tining

Metode:

. Hell de tarre ingrediensene i koppen og

ror med en skje.

. Bland inn vegetabilsk olje, revet

sitronskall og egg, og bland godt.

. Plasser koppen utenfor midten av

dreieplaten.

. Stek ved a bruke Sﬁfs. Kaken vil heve

ut av formen under stekingen.

. Lag dryss av sitronjust og sukker.
6. Nar kaken er ferdig, lasne kaken, stikk

sma hull over hele kaken og dryss pa
kakedrysset, og la sta i 30 sekunder.

Automatisk tining Vekt Knapp Fremgangsate
Kjett/fisk/fugl 0,2-1,0 kg 2 » Legg mateni en ildfast form, og sett
laro) x1 denne pa det roterende fatet i ovnen.
* Vend maten nar du herer lydsignalet,
og pass pa at alle stykkene ligger hver
(Hel fisk, for seg. Beskytt tynnere deler og
fiskeskiver, spesielt varme deler med
fiskefilet, kyllinglar, aluminiumsfolie.
kyllingbryst, + Nar tineprogrammet er fullfart, pakker
kjgttdeig, biff, du maten inn i aluminiumsfolie i 15-45
koteletter, burgere, minutter til den er ferdigtint.
pelser) + Kijettdeig: Vend kjettdeigen nar du herer
lydsignalet. Fjern ogsa eventuell
ferdigtint kjottdeig.
@ Passer ikke for hel fugl.
Brad 0,1-1,0 kg s » Legg bradskivene i en ildfast form, og
|auro) x2

sett denne pa det roterende fatet i
ovnen. Hvis det er snakk om mengder
pa over 1,0 kg, legges bradet direkte pa
det roterende fatet i ovnen. roterende
fatet i ovnen.

Vend bradskivene nar du hgrer
lydsignalet, og pass pa at alle stykkene
ligger hver for seg.

Nar tineprogrammet er fullfart, pakker
du brgdet inn i aluminiumsfolie i 5-15
minutter til det er ferdigtint.

Legg kun inn matens vekt. Ikke inkluder beholderens vekt.
For mat som veier mer eller mindre enn vekten som er oppgitt i tabellen, bruk manuell

vekt-funksjonen.

Sluttemperaturen varierer avhengig av starttemperaturen.

Biffer og koteletter ber fryses ned flatpakket.
Kjettdeig bar presses flat for den fryses ned.
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Mengde Effektniva Tid Metode
-g/ml- Innstilling  -Min-
150 900 W 1 skal ikke dekkes til
150 900 W 2 skal ikke dekkes til
900 900 W 8-10 skal ikke dekkes til
1000 900 W 9-11 skal ikke dekkes il
Tallerkenretter 400 900 W 4-6 skvett litt vann over sausen og dekk
til; rar etter halvgatt program
200 900 W 1-2 til, rar etter oppvarming
500 900 W 3-5 ha i litt vann, om ngdvendig og dekk
til; ror etter halvgatt program
Kjott, 1 stykke " 200 900 W 8] dekk med et tynt lag saus, og dekk til
200 900 W 3-5 dekk il
Kake, 1 stykke 150 450 W Vo1 legg i en ildfast form
Babymat, 1 glass 190 450 W Ya-1 ha i en beholder beregnet pa
mikrobglgeovner, og rer godt etter
oppvarming; sjekk at maten ikke er
for varm
Smelte margarin eller 50 900 W V3 dekk il
Smelte sjokolade 100 450 W 3-4 ror med jevne mellom rom
"Kjeleskapstemperatur
6.5 Tining
Mengde Effektniva Tid Metode Hviletid
Innstilling -Min- -Min-
270 W 8-9 ror etter halvgatt program  10-30
90 W 1-3 legg i en ildfast form 5
270 W 3-5 fordel frukten jevnt, og vend 5

den etter halvgatt program
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6.6 Matlaging fra frossen mat

Mat Mengde Effektniva Tid Metode Hviletid
-g- Innstilling -Min- -Min-

Fiskefilet 300 900 W 9-11 dekk il 2

Tallerkenretter 400 900 W 8-10 dekk til, rgr etter 6 minutter 2

6.7 Matlaging
Mat Mengde Effektniva Tid Metode Hviletid
-g- Innstilling -Min- -Min-
Brokkoli/ 500 900 W 6-8 del i sma buketter, tilsett 4-5 -
Erter ss vann, dekk til, rar av og til
under tilberedning
Gulrgtter 500 900 W 9-11 skjeer i skiver, tilsett 4-5 ss -
vann, dekk til, rar av og til
under tilberedning
Ristede skiver 1000 630 W 34-38 tilsett krydder etter egen 10
smak, plasser i en grunn terte-
form og snu halvveis gjennom
tilberedningstiden
Fiskefilet 200 900 W 4-6 krydre etter smak, plasserien 2

grunn terteform vend den etter
halvgatt program

Om mikroovnen brukes uansett innstilling i 3 minutter eller lengre, vil viften vaere pa i 2
minutter etter at programmet har stoppet. Viften stopper nar dgren apnes og starter nar
dgren lukkes, helt til 2 minutter har gatt, (inkludert tiden dgren var apen). Om ovnen
brukes i mindre enn 3 minutter, kommer ikke viften pa.
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7.1 Mikrobglgesikre kokekar

Kokekar Mikrobglg- Kommentarer

esikker

Aluminiumsfolie/ VI X Sma stykker med aluminiumsfolie kan brukes til & beskytte

foliebeholdere matvarer mot overoppheting. Folien ma plasseres minst 2
cm fra veggene pa ovnen, siden overslag kan forekomme.
Foliebeholdere anbefales ikke hvis ikke det er spesielt
oppgitt fra produsenten. Fglg veiledningen ngye.

Porselen og I X Porselen, keramikk, glaserte leirvarer og benporselen kan

keramikk vanligvis brukes, bortsett fra de som har metalldekor.

Glasstay, f.eks. v Man bgr veere forsiktig med bruk av glasstay, siden det

Pyrex ® kan knuse eller sprekke dersom det varmes opp raskt.

Metall X Man anbefaler ikke bruk av metallkokekar i kombinasjon
med mikrobglgeenergi. Overslag kan oppsta, og det kan
forarsake brann.

Plast/styrenplast, v Man begr veere forsiktig med bruk av disse, siden noen

f.eks. hurtigmat- beholdere deformeres, smelter eller misfarges ved hgye

beholdere temperaturer.

Fryse-/stekeposer De ma stikkes hull i for a slippe ut damp. Pass pa at
posene er egnet for bruk i mikrobglgeovn. Bruk ikke plast-
eller metallklips, disse kan smelte eller ta fyr pa grunn av
overslag.

Papir-tallerkener, v Brukes kun til forsiktig oppvarming eller for a absorbere

kopper og tarkerull fuktighet. Man bar veere forsiktig, overoppheting kan
forarsake brann.

Halm-og v Pass alltid pa nar disse materialene brukes, overoppheting

trebeholdere kan forarsake brann.

Resirkulert papirog X Disse kan inneholde rester av metall, noe som kan

avispapir

forarsake overslag og brann.
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7.2 Mikrobglger tining rad

Mikrobglger tining rad

Ingredienser  Matvarer med mye fett eller sukker (f.eks. fete sauser eller eplepai) trenger
kortere oppvarming. Man ber veere forsiktig da overoppheting kan forarsake
brann.

Storrelse For jevn oppvarming bgr alle bitene vaere like store.

Temperatur Starttemperaturen pa maten vil pavirke oppvarmingstiden. Skjeer i mat med fyll,
(for eksempel berlinerboller), for a slippe ut varme eller damp.

Anrette Plasser de tykkeste bitene av maten mot kantene pa skalen. (f.eks. larstykker
av kylling).

Dekke til Bruk plastfolie med Iuftehull for mikrobglgeovn eller et passende lokk.

Stikke hull Matvarer med skall, skinn eller hinne ma stikkes hull i flere steder far
oppvarming, siden dampen som danner seg kan fa maten til & eksplodere,
(f.eks. poteter, fisk, kylling, palser).

VIKTIG! Egg ber ikke kokes i mikrobglgeovn, siden de kan eksplodere
selv etter at oppvarmingen er ferdig, (for eksempel posjerte egg, speilegg
eller kokte egg).

Rer,vendog  For a fa jevn oppvarming er det viktig a rere, vende og flytte pa maten under

flytt pa oppvarmingen. Raring og flytting skal alltid skje fra kanten mot midten.

Hvile Hviletid er ngdvendig etter oppvarming, slik at varmen fordeles jevnt i maten.

Dekke Varme omrader (f.eks. pa larstykker og kyllingvinger) kan dekkes med foliebiter

som reflekterer mikrobglgene.

Bruk grytelapper eller -hansker nar du tar mat ut av ovnen, for & unnga brannsar. Apne
alltid beholdere, popkornposer, stekeposer osv. vendt fra ansikt og hender for & unnga
brannsar fra damp.

Sta pa litt avstand fra ovnsderen nar du apner den, for & unngé brannsar fra damp og
varme som kommer ut fra derapningen. Del opp fylte bakervarer etter oppvarming for a
slippe ut damp og unnga brannsar.
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8. HVA DU GJYR HVIS

Hvis

Kontroll/rad . . .

Mikrobglgeovnen ikke
virker som den skal?

Sjekk sikringene i sikringsskapet.
Ikke stremmen har gatt.
Hvis sikringene fortsetter a ga, kontakt en kvalifisert elektriker.

Mikrobglgemodus ikke
virker som den skal?

Dgaren er lukket godt igjen.
Dgrtetningen og frontrammen er rene.
START-knappen har blitt trykket pa.

Dreieplaten ikke dreier?

Dreieplatestativet er korrekt koblet til drevet.

Formene ikke gar utover kanten av dreieplaten.

Maten ikke gar utover kanten av dreieplaten slik at den ikke kan
rotere.

Det ikke er noe i fordypningen under dreieplaten.

Mikrobglgene ikke kan
slas av?

Koble ovnen fra sikringsboksen.
Ring en autorisert ELECTROLUX-servicetekniker.

Lyset inne i ovnen ikke
lyser som det skal?

Ring din autoriserte ELECTROLUX-servicetekniker. Det
innvendige lyset kan kun skiftes ut av en autorisert
ELECTROLUX-servicetekniker eller serviceverksted.

Det tar lengre tid & varme
opp og tilberede mat enn
for?

Stillinn en lengre tilberedningstid (dobbel mengde mat = nesten
dobbel tilberedningstid) eller,

Hvis maten er kaldere enn normalt, roter eller snu fra tid til annen
eller,

Still inn et hayere effektniva.

Vil ikke deren apne seg
pa grunn av strembrudd?

Apne daren forsiktig ved & trekke utover nederst i hayre hjgrme pa
darglasset.
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9. SPESIFIKASJONER

Nettspenning med vekselstram 220-240 V, 50 Hz, enfaset
Sikring/kretsbryter for fordelingsledning Minimum 10 A

Ngdvendig vekselstramsspenning: Mikrobglge 1.4 kW

Utgangseffekt: Mikrobglge 900 W (IEC 60705)

Mikrobglgefrekvens 2450 MHz " (Gruppe 2/Klasse B)
Utvendige dimensjoner: KMFE264TE 596 mm (B) x 459 mm (H) x 404 mm (D)
Innvendige dimensjoner 342 mm (B) x 207 mm (H) x 368 mm (D) 2
Ovnskapasitet 26 litres 2

Dreieplate @ 325 mm, glass

Vekt ca. 19 kg

1 Dette produktet oppfyller kravene i den europeiske standarden EN55011.
| trdad med standarden er produktet klassifisert som ustyr i gruppe 2, klasse B.
Gruppe 2 betyr at utstyret med overlegg genererer radiofrekvent energi i form av
elektromagnetisk straling for varmebehandling av mat.
Klasse B betyr at utstyret er egnet for bruk i private husholdninger.

2 lInnvendig kapasitet er beregnet ved & male maksimal bredde, dybde og hgyde.
Faktisk kapasitet for mat er mindre enn dette.

10. MILUGINFORMASJON

Resirkuler materialer som er merket med Ikke kast produkter som er merket med
symbolett ). Legg emballasjen i riktige symbolet E sammen med
beholdere for & resirkulere det. husholdningsavfallet. Produktet kan

leveres der hvor tilsvarende produkt selges
eller pa miljgstasjonen i kommunen.
Kontakt kommunen for naermere
opplysninger.

Bidrar til & beskytte miljget, menneskers
helse og for a resirkulere avfall av
elektriske og elektroniske produkter.
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NE MENDOJME PER JU

Faleminderit gé bleté njé produkt Electrolux. Ju keni zgjedhur njé produkt i cili sjell me vete
dekada té téra me pérvojé dhe risi nga profesionisté. Gjenial dhe elegant, ky produkt &shté projek-
tuar duke ju pasur ju né mendje. Pra, sa heré gé ta pérdorni mund té€ ndjeheni té sigurt se ¢do
heré do t& merrni prej tij rezultate t& shkélgyera. Miré se vini né Electrolux.

Vizitoni fagen toné té internetit pér:

Udhézime pér pérdorim, riparimin e defekteve, informacione shérbimi:

www.electrolux.com

a/ Regjistroni produktin tuaj pér shérbim mé té miré:

www.electrolux.com/productregistration

www.electrolux.com/shop

Blini aksesoré, pjesé kémbimi konsumi dhe origjinale pér pajisjen tuaj:

KUJDESI NDAJ KLIENTIT DHE SERVISIMI

Ne ju rekomandojmé pérdorimin e pjeséve origjinale.

Informacioni mund té gjendet né pllakén e informacionit. Modeli, PNC, Numri serial.

& Informacion sigurie —Paralajmérues/kaucion
@] Informacion i pérgjithshém dhe késhilla
() Informacion ekologjik

Subjekt pér tu ndryshuar pa njoftim.
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1. A INFORMACIONE SIGURIE

Kjo pajisje mund té pérdoret vetém nga fémijét mbi 8 vjec
dhe nga personat me aftési té kufizuara fizike, motorike
apo mendore apo dhe me mungesé pérvoje dhe njohurie
vetém nése ata mbikéqyren apo u jané dhéné udhézime
pérsa i pérket pérdorimit t€ pajisjes né ményré té sigurté
dhe gé ata té kené kuptuar rreziget e mundshme. Fémijét
duhet t&€ mbikéqyren pér tu siguruar gé ata nuk luajné me
pajisjen. Pastrimi dhe mirémbaijtja gjaté pérdorimit nuk
duhet té kryhet nga fémijét pérderisa ata jané nén 8 vje¢
dhe nuk jané té mbikéqyrur.

Kjo pajisje nuk mund té pérdoret né lartési mbi 2000m.

/A\ E RENDESISHME! UDHEZIME SIGURIE TE
RENDESISHME: LEXONI ME KUJDES DHE
RUAJENI PER REFERENCE NE TE ARDHMEN.

& KUJDES!

Nése dera ose dorezat e dyerve jané démtuar,
furra nuk duhet té vihet né funksionim derisa té jeté
riparuar nga njé person i kualifikuar.

& KUJDES!

Eshté e rrezikshme pér cilindo person tjetér pérvec
personit té€ kualifikuar té kryejé ¢do shérbim apo
riparim qé pérfshin hegjen e njé kapaku qgé jep
mbrojtje nga ekspozimi i energjisé né mikrovalé.

& KUJDES!

Léngjet dhe ushqgime té tjera nuk duhet t&€ nxehen
né ené hermetike pasi ato jané mé té€ mundshme
pér shpérthim.
Kjo pajisje éshté prodhuar pér pérdorim shtépiak dhe ap-
likacione té ngjashme si : ambiente kuzhine pér stafin né
dygane, zyra dhe ambiente té tjera pune; shtépi fermere;
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tek klientét né hotele, motele dhe ambiente té tjera
rezidenciale; né hotelet e llojit qé ofrojné fietje dhe
meéngjes.

Pérdorni mikrovalén vetém me kuti dhe ené kuzhine té
sigurta.

Enét metalike pér ushgimin dhe pijet nuk lejohen gjaté
gatimit né mikrovalé.

Mos e lini sobén pa mbikéqyrje ndérkohé qé pérdorni ené
plastike, letre apo té tjera me ushqgim té djegshém.

Soba me mikrovalé éshté projektuar pér té& ngrohur
ushgim dhe pije. Tharja e ushgimit apo e rrobave dhe
nxehja e jastékéve ngrohés, shapkave, sfungjeréve,
leckave té lagura dhe té ngjashme mund té rrezikojé
léndimin dhe ndezjen e zjarrit.

Nése ushgimi gé po ngrohet fillon té nxjerré tym, MOS
HAPNI DEREN. Fikeni dhe higeni nga priza sobén dhe
prisni derisa ushgimi t&€ mos nxjerré mé tym. Duke hapur
derén ndérkohé gé ushgimi nxjerr tym, ju mund té
shkaktoni zjarr.

Ngrohja né mikrovalé e pijeve mund té rezultojé me zierje
eruptive té vonuar, prandaj kujdesuni kur té€ veproni me
enén.

Pérmbaijtja e shisheve me ushgim dhe kavanozave me
ushqim pér foshnja duhet té€ nxirren ose té tunden dhe
temperatura duhet té kontrollohet para konsumimit, né
ményré qé té€ shmanget djegia.

Mos zieni vezé me lévozhgé dhe vezét e ziera mé paré
nuk mund té ngrohen né mikrovalé pasi ato mund té sh-
pérthejné pasi té keté mbaruar gatimi né mikrovalé.
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1.1 Mirémbaijtja dhe pastrimi

Dera:

Peér té hequr gjithé papastértité, pastroni rregullisht t€ dyja
anét e derés, dorezat e derés dhe sipérfaget e guarni-
cioneve me njé pecete té buté, t& njomé. Mos pérdorni
pastrues gérryes té forté apo gérryes metalik t&€ mprehté
pér té pastruar derén prej xhami té sobés pasi kjo mund
té gérvisht sipérfagen, e cila mund té rezultojé me
shkatérrimin e xhamit.

Pjesa e brendshme e sobés:

Pér pastrim, fshini cdo derdhje apo spérkatje me njé
peceté té njomé té buté ose me njé sfungjer pas ¢do
pérdorimi ndérkohé gé soba éshté e ngrohté. Pér ndotje
té médha, pérdorni peceté té njomur me ujé me sapun
disa heré derisa té keni hequr mbetjet. Mos zhvendosni
kapakun e mikrovalés. Sigurohuni gé uji me sapun apo
thjesht uji t&¢ mos depértojé né vrimat e vogla né mure, té
cilat mund té shkaktojné déme té sobés. Mos pérdorni
pastrues me spérkatje pér interiorin e sobés. Pastroni
kapakun e mikrovalés, zgavrén e sobés, platformén
rrotulluese dhe mbéshtetésen e saj pas pérdorimit. Kéto
duhet té jené té thata dhe pa yndyré. Yndyra e
grumbulluar mund té€ mbinxehet dhe té filloj té krijohet
tym apo té krijohet zjarr.

Pjesa e jashtme e sobés:

Pjesa e jashtme e sobés tuaj mund té pastrohet
lehtésisht me ujé dhe sapun. Sigurohuni gé keni njé lecké
té njomé me sapun, dhe meé pas thani pjesén e jashtme
me njé peceté té buté.

Paneli i kontrollit:

Hapni derén para se ta pastroni dhe c¢aktivizoni panelin e
kontrollit. Tregoni kujdes kur pastroni panelin e kontrollit.
Kur pérdorni lecké té njomur me uj€, me kujdes férkoni
panelin derisa té pastrohet. Shmangni pérdorimin e
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sasive t€ médha té ujit. Mos pérdorni ndonjé lloj pastruesi
kimik apo gérryes.

Platforma rrotulluese dhe mbéshtetésja e platformés:
Higni platformén dhe mbéshtetésen e platformés nga
soba. Lani platformén dhe mbéshtetésen e platformés
me ujé dhe sapun. Thajini me njé copé té buté. Té dyja si
platforma edhe mbéshtetésja e platformés jané té sigurta
pér tu pérdorur né lavastovilje.

& E RENDESISHME!

Pastroni sobén né intervale kohe té caktuara dhe
higni mbetjet e ushqimit. Gabimet né mirémbaijtjen
e sobés né kushtet e pastrimit mund té shkaktojné
kegésimin e sipérfages e cila mund té ndikojé mé
pas né jetégjatésiné e pajisjes dhe ndoshta mund
té rezultojé né situata té rrezikshme.

Duhet treguar kujdes, por jo duke zhvendosur
platformén rrotulluese duke lévizur enét nga pajisja.
& E RENDESISHME!
Nuk duhet pérdorur pastrues me avull.
Furra me mikrovalé éshté projektuar pér vendosje me
integrim.
Kjo pajisje dhe pjesét e saj té aksesueshme mund té
nxehen gjaté pérdorimit.
A KUJDES!
Mbani fémijét larg nga dera pér té parandaluar
rrezikun gé ata té digjen.
& E RENDESISHME!

Mos pérdorni pastrues komercial pér sobén,
pastrues me avull, gérryes, pastrues té ashpér, apo
té tille qé pérmbajné hidroksid natriumi apo pade
pastrimi né ndonjé pjesé té sobés suaj me
mikrovalé.
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2. INSTALIMI

388/
459

596
“////
Min.
850
Mikrovala mund té vendoset né pozicionin
A ose B:
Pozicioni Numri Niche
Gi Gj L
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

Pérmasat né (mm)

Konven-
cionale
soba




21

Instalimi i pajisjes

— 4 mm

ooy
(Jecgo

4 mm 4 mm
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. Higni paketimin dhe kontrolloni me

kujdes pér ndonjé shenjé démtimi.

. Vendosni gengelét fiksues né bufené e

kuzhinés duke pérdorur tabelén e
udhézimeve dhe modelin e furnizuar.

. Vendosni pajisjen me ngadalé né

kutiné e kuzhinés, dhe pa forcé. Pajisja
duhet té vendoset né ¢engelat fiksues
dhe mé pas té ulet né vendin e vet. Né
rast interference gjaté montimit, kjo
vendosje éshté e kthyeshme. Korniza
ballore e sobés duhet té vendoset né
hapjen ballore té bufes.

. Sigurohuni gé pajisja éshté e

géndrueshme dhe nuk I€ékundet.
Sigurohuni gé té ruhet distanca 4 mm
midis derés sé bufesé dhe pjesés
ballore té kornizés (shih diagramin).
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2.2 Lidhja e pajisjes me
energjiné

» Kautia elektrike duhet té jeté lehtésisht e
arritshme né ményré qé té higet
lehtésisht nga priza né rast
emergjence. Ose mundésisht duhet té
jeté e mundur pér tu izoluar nga soba
nga furnizuesi duke inkorporuar ¢elésin
né telat e fiksuar né pérputhje me
rregullat e kabllove.

— = + Kordoni i furnizimit me energji mund té
o zévendésohet vetém nga njé

oo elekitricist.

oo + Nése kordoni i furnizimit &shté

(o] démtuar, duhet té€ zévendésohet nga

prodhuesi, agjenti i tij i shérbimit ose
personat e kualifikuar né ményré té
ngjashme né ményré qé té shmanget
rreziku.

» Kutia nuk duhet té lihet pas bufesé.

» Pozicioni mé i miré pér afér bufesé,
shih (A).

+ Lidhni pajisjen me njé fazé
220-240 V/50 Hz me rrymé té alternuar
me ané té njé kutie té instaluar me
tokézim. Kutia duhet té lidhet me rrymé
10 A.

» Para instalimit, shtréngoni njé copé
nga kordoni i furnizimit me energji pér
té lehtésuar lidhjen me pikén (A) kur
pajisja té jeté instaluar.

+ Kur fusni pajisjen né bufené me
pozicionuar lart anash, MOS pérthyeni
kordonin e furnizimit me energiji.

* Mos zhysni kordonin e furnizimit me
energji ose ta vendosni né ujé apo
Iéngje té tjera.

* Mos lejo gé kabllo furnizues té bie mbi
sipérfage té nxehta apo té ashpra, si¢
mund té jeté zona e ajrit t&€ nxehté né
pjesén e pérparme té sobés.




2.3 Késhilla shtesé

Mos pérdorni sobén me mikrovalé pér té
nxehur vajin pér skugje té thellé. Temper-
atura nuk mund té kontrollohet dhe vaji
mund té shkaktojé zjarr. Pér té pérgatitur
kokoshka, pérdorni vetém pérgatités
kokoshkash speciale pér mikrovalé.

Individét me STIMULUES KARDIAK duhet
té konsultohen me mjekun e tyre apo
prodhuesin e stimuluesit kardiak pér masa
paraprake pérsa i pérket sobave me
mikrovalé.

Asnjéheré mos vendosni apo futni ndonjé
objekt né zgavrén e hapjes sé derés apo
zgavrat e ventilimit. Né rast t€ ndonjé derd-
hjeje, fikni dhe higni menjéheré nga priza
sobén dhe kontaktoni agjentin e shérbimit
té autorizuar ELECTROLUX.

Asnjéheré mos modifikoni sobén né
ndonjé ményreé.

Pérdorni vetém platformé rrotulluese dhe
suport pér platformé té dizajnuar pér kété
sobé. Mos e vini né puné sobén pa
platformé rrotulluese.

Pér té parandaluar thyerjen e platformés

rrotulluese:

» Para se ta pastroni platformén me ujé,
|éreni platformén té ftohet.

* Mos vendosni ushgime dhe ené té
nxehta né platformé té ftohté.

* Mos vendosni ushgime dhe ené té
ftohta né platformé té nxehta.
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As prodhuesi as shitési nuk mund té
pranojné pérgjegjésiné pér déme né sobé
apo léndime personale gé kané rezultuar
nga gabimet gjaté procedurave jo korrekte
té lidhjeve elektrike. Avujt dhe pikat e ujit
mund té krijohen né muret e sobés ose
pérreth guarnicionit t&€ derés dhe sipér-
fageve hermetike. Kjo €shté njé dukuri nor-
male dhe nuk éshté tregues pér rrjiedhje té
mikrovalés apo mosfunksionim té saj.
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3. PERSHKRIMI | PRODUKTIT

3.1 Sobé me mikrovalé

Fleté ballore

Llamba e sobés

Paneli i kontrollit

Button pér hapjen e
derés

Kapaku i valéve

ﬂ Zgavra e sobés

Ambalazhim hermetik

ﬂ Guarnicion dere dhe
sipérfage hermetike

Kontrolloni pér tu siguruar gé aksesorét e
méposhtém jané furnizuar:

Platforma rrotulluese

Suport i platformés rrotulluese

» Vendosni suportin e platformés
rrotulluese né bazamentin e zgavrés.

» ME pas vendosni platformén mbi
suportin e saj.

» Pér té shmangur démtime té platformés
rrotulluese, sigurohuni gé enét dhe
mbajtéset té€ jené vendosur miré né
buzét e platformés kur ta Iévizni nga
soba.

Kur porosisni aksesoré, ju lutemi té
informoni pér dy njési: emri i pjesés
dhe emri i modelit tek shitési juaj apo
tek njé agjent i shérbimit té autorizuar
ELECTROLUX.



3.3 Panelii kontrollit

1

T
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Tregues dixhital né ekran: Celésat e nivelit
YooY Yo 1 fugisé
ke .

B0 Q= Y69 v5e| Favorite Celésat e preferuar
B0 0 - . .
@I:”-_:.I:”:Ig o kuzhing Qele_snshkrlrjgs_se
90W 270W 450W 630W 900W ra e kuzhines akullit automatikisht

2, = e (% | Shkrirja automatike =1 Eelﬁ.SI | Ores se

| | | uzhinés

. E Butonat

W 7’?(3 & | wikrovala Mé shumé/Mé pak

B— 2 L [ | stop/Fshi Start/Konfirmo!/

Celési i fillimit
Si P, té shpejté
& guresa pér siguriné o o
A ndaj fémijéve B Celésiindalimit

|_ El Button pér hapjen
|_ V. @ Regjistro orén e derés

BE588| Segmente ekrani

|
Q) g 9 | Pesha

9ow 270w 450w 630w 00w [ Njvelet e fuqisé

4. PARA PERDORIMIT TE PARE

4.1 Vendos né prizé

Kur furra éshté e mbyllur pér heré té paré ju
keni mundési té& vendosni orén. Soba ka njé
oré 24h.

1.

Soba do té Iéshoj njé sinjal né ikonat e
ekranit dhe do té fiket pér gjysém
sekondé.

Shtypni butonat ME SHUME/ME PAK
derisa té shfaget 'on' ose 'oFF".

2a. Pér ta gaktivizuar orén, shtypni butonat

ME SHUME/ME PAK derisa t& shfaqet
'oFF' dhe mé pas shtypni butonin
START. Furra éshté gati pér t'u
pérdorur.

Nése e keni fikur orén dhe déshironi ta
ktheni até pérséri, shtypni dy heré
OREN E KUZHINES dy heré dhe
ndigni 2b.

2b. Pér ta aktivizuar orén, shtypni butonat
ME SHUME/ME PAK derisa té shfaqget
'on' dhe mé pas shtypni butonin
START.
Shembull: Pér té regjistruar orén 18:45.
1. Shtypni butonat ME SHUME/ME PAK
pér té rregulluar orén.
2. Shtypni START si ¢elés pér konfirmim.
3. Shtypni butonat ME SHUME/ME PAK
pér té rregulluar minutat.
4. Shtypni START si ¢elés pér konfirmim.
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Kur regjistrohet ora, ora e dités do té
shfaget né ekran.

4.2 Standby (Modaliteti
ekonomik)

Soba do té kalojé automatikisht né
modalitetin standby nése nuk do té pérdoret
brenda njé kohe prej 5 min.

Shembull: Nése ora nuk éshté regjistruar:
Ekrani do té fiket.

Hapeni derén ose shtypni njé buton ¢farédo
pér té dalé nga modaliteti standby.
Shembull: Nése ora éshté regjistruar:

Pas periudhés kohore 5 minutéshe, koha
do té shfaget.

4.3 Rregulloni orén kur éshté
regjistruar

Ju mund té rregulloni orén me zile pasi té
jeté regjistruar ora.

Shembull: Pér té ndryshuar nga 18.45
tek19.50.

1. Shtypni butonin ORA E KUZHINES dy
heré.

Shtypni START si celés.

Shtypni butoant ME SHUME/ME PAK
derisa té shfaget “19'.

Shtypni START si gelés.

Shtypni butoant ME SHUME/ME PAK
derisa té shfaget ‘50’

6. Shtypni START si gelés.

o ODd

5. FUNKSIONIMI

5.1 Gatimi né mikrovalé

Shembull: Pér t&€ nxehur supén 2 minuta

dhe 30 sekonda né fugi mikrovale 630 W.

1. Shtypni celésin e NIVELIT TE FUQISE
né trekéndéshin djathtas derisa ‘630 W’
té shfaget né ekran.

2. Shtypni butonat ME SHUME/ME PAK
pér té regjistruar kohén.

3. Shtyp START si celés.

Né modalitetin e gatimit né mikrovalé,
ju mund té rregulloni nivelin e fugisé
s€ sobés duke shtypur gelésin direkt
tek regjistrimet e kérkuara.

Ju mund té regjistroni nivelin e fugisé
kur soba punon, duke shtypur dhe
mbajtur NIVELIN e sobés gé
kérkohet derisa fugia e re shfaget e
regjistruar né ekran. Nivelet e

4.4 Pér té fshiré orén me zile

dhe re gistronl standby
(Modaliteti ekonomik)

1. Shtypni butonin ORA E KUZHINES dy
heré.

2. Shtypni butonat ME SHUME/ME PAK
derisa té shfaqet 'oFF’.

3. Shtypni START si ¢elés pér konfirmim.

4.5 Siguresa pér siguriné e
fémijéve

Soba ka njé karakteristiké sigurie e cila
parandalon funksionimin aksidental t&
sobés nga njé fémijé. Pasi éshté regjistruar
siguresa, asnjé pjesé e mikrovalés nuk do
té funksionojé derisa siguresa t€ jeté fikur.
Aktivizimi dhe gaktivizimi i siguresés éshté i
mundur vetém kur soba nuk éshté né
funksionim.

Shembull: Pér té aktivizuar siguresén.
Shtypni dhe mbani STOP si celés derisa
simboli ‘siguresa e fémijéve’ té aktivizohet.
Shembull: Pér t& caktivizuar siguresén.
Shtypni dhe mbani STOP si ¢elés derisa
simboli ‘siguresa e fémijéve’ té gaktivizohet.

@ Kur siguresa pér fémijét éshté
aktivizuar, té gjithé celésat jané
caktivizuar pérve¢ STOP si celés.

energjisé gé jané tepér té larta apo
kohét e gatimit gé jané tepér té gjata
mund té mbinxehin ushgimin duke
rezultuar né zjarr.

Nése keni selektuar 900 W dhe koha
maksimale e mikrovalés mund té
shtohet me 15 minuta.

Soba funksionon né ¢do modalitet pér
3 minuta ose mé gjaté, ventilatori rri
ndezur pér 2 minuta pasi gatimi
mbaron. Hapni derén dhe do ndalojé,
mbyll derén dhe do vazhdojé prapé
derisa 2 minuta t& mbarojné (pérfshi
kohén e hapjes sé derés). Nése soba
punon pér mé shumé se 3 minuta
atéheré do fillojé té punojé ventilatori.

Pas gatimit, tabakaja rrotulluese do té
vazhdojé té rrotullohet derisa ena e
gatimit t€ kthehet né pozicionin fillestar
té startit. Drita e zgavrés do té mbetet



e ndezur deri né pérfundimin e
rrotullimit, ose pér 5 sekonda (cilado
qé éshté mé e madhe). Furra do té

5.2 Nivelet e fugisé
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|éshojé sinjal zanor kur té pérfundojé.
Nése dera éshté hapur gjaté kétij
procesi, rrotullimi do té€ ndalet.

Fugia
regjistrimi

Pérdorimi i sugjeruar

900 W/LART Pérdoret pér gatim té shpejté ose ringrohje ( p.sh. supé, tava, ushgim té kon-
servuar, pije t€ nxehta, perime, peshk).

630 W Pérdoret pér gatime té gjata té& ushqimit t&€ ngjeshur si¢ jané té skuqurat, piskavica
dhe gatime tave, gjithashtu pér gatime sensitive si¢ &shté krem djathi dhe émbél-
sira brumi. Né kété regjistrim t€ reduktuar, salca nuk do té€ ziejé dhe t€ derdhet
dhe ushqimi do té gatuhet pa u derdhur né té dy anét.

450 W Pér ushgime té ngjeshura qé kérkojné kohé gatimi mé té gjata kur gatuhet né
ményré konvencionale ( p.sh. bifteké) éshté e késhillueshme qé té€ pérdorni
regjistrimin e fugisé pér té siguruar gé mishi piget.

270 W/ Pér té shkriré, selekto regjistrimin e fuqisé, pér té siguruar qé gatimi do té shkrijé

SHKRIRJA  si duhet. Ky regjistrim éshté gjithashtu ideal pér oriz t€ zier, makarona, njoki dhe
vezé té gatuara fort.

W Pér shkrirje té buté ( p.sh. krem kuzhine ose pasté).

ow Pér orén e kuzhinés/me zile.

W =WATT

5.3 Niveli i reduktuar i fugisé

Modaliteti i gatimit

Koha standarte

Niveli i reduktuar i fugisé

Mikrovala 900 W 15 minuta

Mikrovala 630 W

5.4 Rregullimi i kohés sé gatimit
gjaté gatimit

Ju mund té rregulloni kohén e gatimit gjaté

gatimit.

Shembull: Pér té shtuar 2 minuta

(120 sekonda) pérdorni START si gelés.

1. Shtypni START si celés katér heré.
Koha e gatimit do té rritet me 120
sekonda.

5.5 Pérdorim i celésit stop

Shtypni STOP si ¢elés njéheré pér té hyré
né modalitetin Pauzé.

Shtypni STOP si ¢elés pérséri pér té fshiré
kohén e gatimit.

5.6 Ora e kuzhinés

Té regjistrosh orén e kuzhinés.

1. Shtypni ORA E KUZHINES si gelés.

2. Shtypni butonat ME SHUME/ME PAK
pér té regjistruar kohén.

3. Shtypni START si gelés. Ora do té
startojé automatikisht.

Koha mund té zgjatet kur kohématési
éshté né funksionim duke shtypur
butonin START.

Funksioni i orés mund té pérdoret
vetém nése soba nuk éshté né
funksionim.

5.7 Filimi i shpejté

Ju mund té startoni direkt gatimin me
900 W/LART pér 30 sekonda duke shtypur
START si gelés.
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Pér té shtuar mé shumé kohé shtyp
START si gelés.

5.8 Pasinjal

Fikni sinjalin.

1. Shtyp ORA E KUZHINES si celés 3

heré derisa né ekran té shfaqget ‘Soun’.

2. Shtypni butonat ME SHUME/ME PAK
derisa té shfaget 'oFF"'.

3. Shtypni START si gelés.

Pér té aktivizuar sinjalin.

1. Shtyp ORA E KUZHINES si gelés 3

heré derisa né ekran té shfaqget ‘Soun’.

2. Shtypni butonat ME SHUME/ME PAK
derisa té shfaget 'on'.
3. Shtypni START si celés.

5.9 Pauzé

Pér ta ndaluar ndérkohé gé mikrovala

éshté duke funksionuar.

1. Shtyp STOP si gelés pér té hapur
derén.

2. Soba do té ndalojé pér mbi 5 minuta.

3. Shtyp START pér té€ vazhduar me
gatimin.

5.10 Favorite

Soba ka 3 receta favorite.
Y% Gialp i shkriré

Y% Cokollaté e shkriré
7/:?3 Kek me formé

Shembull: Pér té shkriré gjalpin.

1. Shtypni FAVORITE 1 si ¢elés njéheré.

2. Shtypni butonat ME SHUME/ME PAK
pér té zgjedhur peshén.

3. Shtypni START si gelés.

Nése segmentet né ekran kalojné
platformén rrotulluese, kjo tregon se
ushgimi duhet té trazohet ose té
higet. Pér té& vazhduar gatimin,
shtypni START si gelés. Né fund té
kohés sé shkrirjes automatike,

programi do té ndalojé automatikisht.

Nivelet e fuqisé pér té regjistruar mé
paré recetat favorite nuk mund té
rregullohen.

1-4 Kek né forma mund té gatuhen.

& KUJDES! Cokollata mund té nxehet

shumé! Nése cokollata ka nevojé pér

mé shumé kohé gatimi, atéheré

shtoni 10 sekonda.
Tregoni kujdes me ¢okollatén pasi
mund té mbinxehet dhe té digjet.

Pér té shkruar mbi Favoritet pér recetat
tuaja.

1. Shtypni gelésin e NIVELIT TE FUQISE
pér té selektuar fuginé.

2. Shtypni butonat ME SHUME/ME PAK
pér té regjistruar kohén.

3. Shtypni dhe mbani FAVORITE si gelés
gé doni té regjistroni derisa té dégjoni
sinjalin akustik dhe ylli favorit &shté i
dukshém.

Pér té regjistruar sérish Favorite tek
regjistrimet e fabrikés.

1. Shtypni STOP si gelés.

2. Shtypni dhe mbani NIVELIT TE
FUQISE 450 W pér 3 sekonda.
Soba do té kalojé Favorite né
regjistrimet e fabrikés.

5.11 Shkrirja automatike

Shkrirja automatike funksionon jashté
modalitetit t& gatimit dhe kohés sé gatimit
bazuar né peshén e ushqgimit.

Ju mund té zgjidhni 2 menu shkrirje au-

tomatike.

1. Shkrirja automatike:
Mish/Peshk/Shpendé

2. Shkrirja automatike: Buké

Shembull: Pér té shkriré 0.2 kg biftek.

1. Selekto menuné e shkrirjes automatike
duke shtypur SHKRIRJA
AUTOMATIKE si celés njé heré.

2. Shtypni butonat ME SHUME/ME PAK
pér té zgjedhur peshén.

3. Shtyp START si gelés.

Nése segmentet né ekran kalojné
platformén rrotulluese, kjo tregon se
ushgimi duhet té trazohet ose té
higet. Pér té vazhduar gatimin,
shtypni START si gelés. Né fund té
kohés sé shkrirjes automatike,
programi do té ndalojé automatikisht.
Rregullimi i kohés/energjisé nuk éshté
i disponueshém né shkrirjen
automatike.



6. TABELAT E GATIMIT

6.1 Favorite
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Favorite Pesha

Celési

Procedura

Gijalp i shkriré 0.05-0.25 kg

PA¢

* Vendosni gjalpin né njé tavé xhami.
Trazoni miré pas gatimit.

Cokollaté e shkriré 0.1-0.2 kg

AL

» Ndani gokollatén né copa té vogla.
Vendosni ¢cokollatén né njé tavé xhami.
Trazoni kur t€ dégjohet sinjali akustik.
Trazoni miré pas gatimit.

KUJDES: Cokollata mund té nxe-
het shumé! Nése ¢okollata do mé
shumé kohé, atéheré shtoni edhe
10 sekonda kohé gatimi. Tregoni
kujdes me gokollatén pasi mund
té mbinxehet dhe té digjet.

Kek me formé 1-4 forma

PAc

* Pregatisni kekun si né receté.
Vendosni formén né kéndin e
platformés. Léreni pér 30 sekonda pas
gatimit.

6.2

Kek me forma me shumé ¢okollaté
Pérbérésit

pér njé Kupé:

2% lugé ¢aji (25g) Miell

2 lugé gjelle (12 g) Pluhur kakaoje
2% lugé gjelle (30 g) Sheger Puhur

Receta kek me forma

Ya lugé caji Pluhur gatimi
1% lugé gjelle (15 g) Vaj gatimi

Ya lugé caiji Ekstrakt vanilje
1 Vezé mesatare

Metoda:

1. Vendos té gjithé pérbérésit e thaté né
njé kupé té madhe, pérziejini miré me
njé pirun.

2. Shtoni vaj perimesh, ekstrakt vanilje dhe
vezé, pérziejini miré.

3. Vendosni kupén né mes té platformés.

4. Pérdorimi pér gatim *3 . Keku do té
fryhet dhe do té dalé nga kupa gjaté
gatimit.

Pas gatimit, léreni aty pér 30 sekonda.

Dekoroni me njé sasi krem gokollate té&
trazuar.

Késhillé: Pér té pregatitur kek me gokollaté
dhe portokall, zévendésoni ekstraktin e
vaniljes me 2 lugé caiji ekstrakt portokalli.
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Kek me fruta pylli

Pérbérésit
pér njé kupé

2% lugé gjelle (25 g) Miell

2% lugé gjelle (30 g) Sheqer Puhur

Y4 lugé caji Pluhur gatimi
1%2 lugé gjelle (15 g) Vaj gatimi
Y2 lugé caji Ekstrakt vanilje

1 Vezé mesatare

1% lugé gjelle Recel fruta pylli pa fara

Kek me copa molle

Pérbérésit
pér njé kupé

2% lugé gjelle (25 g) Miell

2 lugé gjelle (30 g) Sheger kaf

Ya lugé caji Pluhur gatimi
Ya lugé caji Kanellé

1% lugé gjelle (15 g) Vaj gatimi

1 Vezé mesatare

1% lugé gjelle (30 g) Salcé molle

giysém (7 g) Biskota digjestive. té
thérrmuara

Metoda:

1. Vendos té€ gjithé pérbérésit e thaté né
njé kupé té madhe, pérziejini miré me
njé pirun.

2. Shtoni vaj perimesh, ekstrakt vanilje
dhe vezé, pérziejini miré.

3. Zhysni lugén né pérzierje dhe késhtu

mund té trazoni mé miré.

. Vendosni kupén né mes té platformés.

5. Pérdorimi pér gatimit 3¢ . Keku do t&
fryhet dhe do té dalé nga kupa gjaté
gatimit.

Pas gatimit, Iéreni aty pér 30 sekonda.

IS

Dekoroni me njé sasi krem vanilje.

Metoda:

1. Vendosni té gjithé pérbérésit e thaté
(pérveg biskotave) né njé kupé,
pérziejini miré me pirun.

2. Shtoni vaj vegjetal dhe vezé, pérziejini
miré.

3. Me kujdes trazoni salcén e mollés duke
pérdorur njé lugé qé té rregullojé
pérzierjen.

4. Mbuloni sipérfagen me biskota
digjestive té thérrmuara.

5. Vendosni kupén né mes té platformés.

6. Pérdorimi per gatimit{lﬁ . Keku do té
fryhet dhe do té dalé nga kupa gjaté
gatimit.

Pas gatimit, [éreni aty pér 30 sekonda.

Mbuloni me njé lugé t€ madhe krem vanil-

jeje.

Kujdes! Salca e mollés do té
nxehet.



Kek me gjalp kikiriku

Pérbérésit
pér njé kupé

2% lugé gjelle(25 g) Miell

2 lugé gjelle (30 g) Sheger kaf

Y lugé caiji Pluhur gatimi
1% lugé gjelle (15 g) Vaj gatimi
Y lugé caiji Ekstrakt vanilje

2 lugé gjelle (30 g)  Gjalp kikiriku i buté

1 Vezé mesatare

Kek me karrota

Pérbérésit
pér njé Kupé:

2 lugé gjelle (20 g) Miell

2% lugé gjelle(30 g) Sheger kafe i lehté

Y4 lugé caiji Pluhur gatimi

Y4 lugé caiji Kanellé

Y lugé caiji Bazé arra muskat
1 lugé gjelle Bazé bajame

1% lugé gjelle (15 g) Vaj luledielli

1ékuré V% portokalli

30g Karroté e griré

1 Vezé mesatare

Pregatitja e kremit: 15 g gjalp, i shkriré
40 g sheger i ngriré, 40
g krem djathi, %2 lugé
caji leng portokalli
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Metoda:

1. Vendos té gjithé pérbérésit e thaté né
njé kupé té madhe, pérziejini miré me
njé pirun.

2. Shtoni vaj vegjetal, ekstrakt vanilje,
gjalp kikiriku, dhe trazoni miré vezét.

3. Vendosni kupén né mes té platformés.

4. Pérdorimi pér gatim i’f{a. Keku do té
fryhet dhe do té dalé nga kupa gjaté
gatimit.

Pas gatimit, Iéreni aty pér 30 sekonda.

Sipérfagen mbulojeni me copa ¢okollate.
Késhillé: Pérdorni gjalp kikiriku krokant
nése e preferoni.

Metoda:

1. Vendos té gjithé pérbérésit e thaté né
njé kupé té madhe, pérziejini miré me
njé pirun.

2. Shtoni vaj luledielli, lEéng portokalli,
karroté té griré dhe vezé, pérziejini
miré.

3. Vendosni kupén né mes té platformés.

4. Pérdorimi pér gatim Y . Keku do té
fryhet dhe do té dalé nga kupa gjaté
gatimit.

5. Béni sipérfagen duke pérzier gjalpin,
sheqer kokérr, krem djathi dhe 1éng
portokalli t& gjitha bashké.

Pas gatimit, Iéreni aty pér 30 sekonda.

Léreni kekun té ftohet, mé pas shtoni
mbushjen.
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Kek me Iékuré limoni

Pérbérésit
pér njé kupé:
2% lugé gjelle (25 g) Miell

2% lugé gjelle (30 g) Sheger Puhur

Y4 lugeé caiji Pluhur gatimi

1% lugé gjelle (15 g) Vaj gatimi

1 lugé caji |€kuré limoni

1 Vezé mesatare

Pregatitja: 1lugé gjelle Iéng limoni
pérzihet me 2 lugé gjelle
sheqer kastori

6.3 Shkrirja automatike

Metoda:

1.

Vendos té gjithé pérbérésit e thaté né
njé kupé té madhe, pérziejini miré me
njé pirun.

. Shtoni vaj vegijetal, IEng limoni dhe

vezeé, pérziejini miré.

. Vendosni kupén né mes té platformés
. Pérdorimi pér gatim 3% . Keku do t&

fryhet dhe do té dalé nga kupa gjaté
gatimit.

. Béni lyerjen e sipérfages me pérzierje

I&ng limoni me sheger pluhur.

. Pas gatimit, Iéreni kekun, shponi

sipérfagen, dhe mé pas spérkatni
sipérfagen e kekut, I€reni pér 30
sekonda.

Shkrirja automatike Pesha Celési

Procedura

Mish/peshk/shpendé 0.2-1.0 kg 2
L) x1

(I gjithé peshku,
qofte peshku, fileto
peshku, kofshé pule,
gjoks pule, mish i
griré, bifteké, bérx-
olla, hamburger, sal-

* Vendosni ushgimin né tabaka torte né
gendér té platformés.

» Kur té dégjohet sinjali akustik, nxirrni
ushqgimin, riorganizoni dhe veconi.
Pjesét e holla té tabelés dhe vendet e
ngrohta me gese alumini.

» Pas shkrirjes, mbajeni né gese
alumini pér 15-45 min, derisa té
shkrijé e gjitha.

* Mishi griré: Kur dégjohet sinjali

sice) akustik, nxirrni ushgimin. Higni pjesét
e shkrira nése éshté e mundur.
Jo e pérshtatshme pér té gjithé
pulén.
Buké 0.1-1.0 kg » Shpérndani né njé ené té sheshté né

|AUTO| x2

gendér té platformés. Pér 1.0 kg,
shpérndani direkt né platformé.
» Kur dégjohet sinjali akustik, fikeni,
riorganizoni dhe higni pjesét e shkrira.
» Pas shkrirjes mbulojeni me gese
alumini dhe |éreni 5-15 min derisa té
shkrijé e gjitha.

Regjistroni vetém peshén e ushqimit. Mos pérfshini edhe peshén e enés.
Pér ushgimet gé peshojné mé pak ose mé shumé se pesha/sasia e dhéné né tabelé,

pérdorni manualin e pérdorimit.

Temperatura finale do té variojé né pérputhje me temperaturén fillestare.
Biftekét dhe bérxollat duhet t€ ngrihen né njé shtresé.
Mishi i griré duhet té€ ngrijé vetém né feta té holla.



6.4 Ngrohja e ushqgimit dhe pijeve

SHQIP 95

Ushgim/pije Sasi Nivelii Ora Metoda
-g/ml- Fuqgise -Min-

Qumeésht, 1 filxhan 150 900 W 1 mos e mbuloni
Uje, 1 filxhan 150 900 W 2 mos e mbuloni

6 filxhané 900 900 W 8-10 mos e mbuloni

1tas 1000 900 W 9-11 mos e mbuloni
Njé pjaté miell 400 900 W 4-6 mbulo, trazo gjaté gatimit
Supé/turli 200 900 W 1-2 mbulo, trazo pas nxehjes
Perime 500 900 W 3-5 mbulo, trazo gjaté gatimit
Mish, 1 copé " 200 900 W 3 shpérndani salcé mbi mbushjen,

mbulo
Fileto peshku " 200 900 W 3-5 mbulo
Kek, 1 feté 150 450 W Vo1 vend né ené té sheshté
Ushqim bebe, 190 450 W Va1 zhvendosni né njé ené té pérshtat-
1 kavanoz shme pér mikrovalé, pas nxehjes tra-
zoni miré dhe testoni temperaturén
Margariné ose gjalpi 50 900 W Ya mbulo
shkriré
Cokollaté e shkriré 100 450 W 3-4 trazoni heré pas here
'nga e ftohur
6.5 Shkrirja
Ushqimi Sasi Nivelii Ora Metoda Koha e
-g- Fugise -Min- ndenjies
-Min-

Gulash 500 270 W 89 trazoni ndérkohé qé shkrin ~ 10-30
Kek, 1 sfeté 150 90 W 1-3 vend né ené té sheshté ®
Fruta 250 270 W 3-5 nxirreni jashté sipas rastit, ®

higeni nése éshté gjysém e
shkriré
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6.6 Gatimi nga ushgimet e ngrira

Ushqimi Sasi Nivelii Ora Metoda Koha e
-g- Fugise  -Min- ndenjies
-Min-
Fileto peshku 300 900 W 9-11 mbulo 2
Njé pjaté mielll 400 900 W 8-10 mbulo, trazo pas 6 minutash 2
6.7 Gatimi
Ushgimi Sasi Nivelii Ora Metoda Koha e
-g- Fugise  -Min- ndenjies
-Min-
Brokoli/Bizele 500 900 W 6-8 shto 4-5 lugé gjelle ujé, mbulo, -
trazo nga mesi i gatimit
Karrota 500 900 W 9-11 prit né rrathé, shto 4-5 lugé -
gjelle ujé, mbulo, trazo nga
mesi i gatimit
Pjekja 1000 630 W 34-38 sezoni pér shije, vendosniné 10
njé tigan gatimi, kthejeni né
anén tjetér gjaté gatimit
Fileto peshku 200 900 W 4-6 pér shije, vendoseni né njé 2

pjaté geramike, mbulojeni

Nése soba funksionon pér 3 minuta ose mé gjaté, ventilatori do té ndizet pér 2 minuta
pasi mbaron gatimi. Hapni derén dhe do ndalojé, mbylini derén dhe do té fillojé sérish de-
risa t& kené mbaruar 2 minuta (pérfshi edhe kohén e derés hapur) Nése soba punon mé
pak se 3 minuta, ventilatori nuk ndizet.
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7. SHENJA PARALAJMERUESE DHE KESHILLA

7.1 Ené gatimi té sigurta pér mikrovalé

Ené gatimi Mikrovala Komente
e sigurté

Qese alumini/ené I X Pjesé té vogla prej gese alumini mund té pérdoren pér té

mbajtése mbuluar ushgimin nga mbinxehja. Mbani geset té€ paktén 2
cm larg mureve té sobés, pasi mund té krijohen shkéndija.
Enét prej gese alumini nuk rekomandohen, vetém nése
specifikohen nga fabrikuesi. Ndigni me kujdes udhézimet.

Kina dhe geramika /' / X Porcelani, geramika, ené argjile xhami dhe kocke jané
zakonisht té pérshtatshme, pérjashto ato me dekorime
metalike.

Ené gelqi VA Tregoni kujdes kur pérdorni ené xhami fin pasi mund té

p.sh. tavé xhami ® thyhet apo plasaritet nése nxehet menjéheré.

Metal X Nuk rekomandohet té pérdorni ené gatimi metalike duke
pérdorur fuginé e mikrovalés pasi mund té krijohen
shkéndija, gé mund té gojné né zjarr.

Ené plastike/polis- v Duhet té tregoni kujdes pasi disa ené mund té prishen,

tireni psh. pér ushgim shkrijné apo ¢ngjyrosen né temperatura té larta.

té shpejté

Canta v Duhet shtypur pér té 1éné avullin té dalé.

frigoriferike/pjekjeje Sigurohuni gé ¢antat jané té pérshtatshme pér pérdorim
né mikrovalé. Mos pérdorni lidhése plastike ose metalike,
pasi ato mund té shkrijné ose té shkaktojné zjarr pér shkak
té shkéndijave metalike.

Pjata letra, kupa dhe Pérdoreni vetém pér ngrohje ose pér té thithur lagéshtiné.

letér kuzhine Tregoni kujdes pasi nga mbinxehja mund té shkaktojé
zjarr.

Ené kashte dhe druri Gjithmoné mbikéqyreni sobén kur pérdorni kéto materiale
pasi mbinxehja mund té shkaktojé zjarr.

Letér e ricklueshme X Mund té pérmbaje ekstrakte metali g¢ mund té shkaktojné

dhe gazeté

shkéndija dhe rriedhimisht zjarr.
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7.2 Késhilla pér gatimi né mikrovalé

Késhilla pér gatimi né mikrovalé

Pérbérja Ushgimet me pérgindje té larté yndyre ose shegeri p.sh. puding krishtlindje,
byrek me mish) kérkojné mé pak kohé ngrohjeje. Tregoni kujdes pasi mbinxehja
mund té shkaktojé zjarr.

Madhésia Pér cdo gatim duhet té béni té gjitha copat né madhési té njéjté.

Temperatura e Temperatura fillestare e ushgimit ndikon né sasiné e kohés sé nevojshme pér

ushqimit gatim. Prisni ushgimet me mbushje (p.sh. me regel dhe brumé) gé té ¢lirojné nx-
ehtésiné apo avullin.

Organizimi Vendosni pjesét mé té trasha té ushgimit drejt me pjesén e jashtme té enés
(p-sh. stika me mish pule).

Mbulo Vendosni gese t€ ajrosur pér mikrovalé ose kapak té pérshtatshém.

Shpimi Ushqgimet me |évozhgé, Iékuré apo membrané duhet t€ shpohen né vende té

ndryshme para se té gatuhen ose té ringrohen pasi mund té formohet avull dhe
té shkaktohet shpérthim i ushgimit (p.sh. patate, peshk, pulé, salsice).
E RENDESISHME! Vezét nuk duhet t& nxehen duke pérdorur fuginé e
mikrovalés pasi ato mund té shpérthejné, edhe pasi gatimi té€ keté pérfun-
duar (p.sh. vezét poshe, té ziera fort)

Trazo, rrotullo
dhe riorganizo

Pér cdo gatim éshté esenciale té trazoni, rrotulloni dhe riorganizoni ushgimin
gjaté gatimit. Gjithmoné shponi dhe riorganizoni nga ana e jashtme drejt
gendrés.

Lénia né vend

Koha e |énies né vend éshté e domosdoshme pas gatimit pér té siguruar qé
ngrohja té€ shpérndahet njésoj né gjithé ushgimin.

Mbulimi

Zonat e ngrohta mund t€ ruhen né copa té vogla geseje, té cilat reflektojné
mikrovalét (p.sh. krahét dhe kofshét e pulés).

Pérdor mbajtése tenxhereje apo dorashka kuzhine kur I€vizni ushgimin nga soba pér té
parandaluar djegiet. Gjithmoné hapni enét, pérgatitésit e kokoshkave, geset e gatimit né
sobé etj. larg fytyrés dhe duarve pér t&€ shmangur djegiet nga avulli.

Gjithmoné géndroni pak larg derés sé sobés kur e hapni pér t&é shmangur djegiet nga
avulli dhe nxehtésia qé del. Prisni né feta gatimet e pjekura t& mbushura pas ngrohjes pér
té cliruar avullin dhe pér té shmangur djegiet.
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8. RIPARIMI | DEFEKTEVE

Problemi Kontrollo nése.. . .

Pajisja Juaj me mikrovalé ¢
nuk po punon si duhet?

Siguresa né kutiné e siguresés punon.
Nuk ka pasur ndérprerje té€ energjisé.
Nése siguresa godet, kontaktoni njé elektricist té kualifikuar.

Modaliteti i mikrovalés .
nuk po funksionon? .

Dera nuk éshté mbyllur si duhet.
Guarnicionet e derés dhe sipérfaget e tyre jané té pastra.
Atéheré START si gelés éshté shypur.

Platforma nuk rrotullohet?

Mbéshtetésja e platformés éshté lidhur si duhet me mekanizmin.
Pjesét e sobés nuk kalojné pértej platformés.

Ushgimi nuk ka kaluar pértej kéndit té platformés pér té€ penguar
késhtu rrotullimin.

Nuk kas asgjé gé pengon afér platformés.

Mikrovala nuk fiket? .

Izoloni pajisjen nga kutia e siguresave.
Kontaktoni njé agjent té shérbimit t& autorizuar ELECTROLUX.

Llamba e brendshme nuk

Kontaktoni agjentin e shérbimit t€ autorizuar ELECTROLUX.

funksionon? Llamba e interiorit mund té& ndérrohet vetém nga njé agjent i
shérbimit t& autorizuar i trajnuar ELECTROLUX.
Ushgimi kérkon mé * Regjistro njé kohé mé té gjaté gatimit (sasia dyfish = koha aférsisht

shumé kohé pér tu
ngrohur apo pér tu gatuar *
se mé paré?

dyfish) ose

Nése ushgimi éshté mé i ftohté se zakonisht rrotulloni heré pas
here ose

Regjistro njé gradé mé té larté energjie.

Dera nuk do té hapet pér -
shkak té ndérprerjes sé
energjisé?

Hapni derén me kujdes duke e térhequr né kéndin e poshtém
djathtas t€ xhamit t€ derés.
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INFORMACIONE TEKNIKE

Voltazhi i linjes AC

220-240 V, 50 Hz, faza singéll

Kutia shpérndarése/Qarku i shkurtér Minimumi 10 A

Fugia e kérkuar AC: Mikrovala 1.4 kW

Fugia e jashtme: Mikrovala 900 W (IEC 60705)

Frekuenca e mikrovalés 2450 MHz Y (Grupi 2/Klasa B)
Dimensionet e jashtme: KMFE264TE 596 mm (Gj) x 459 mm (L) x 404 mm (Gj)

Dimensionet e zgavrés

342 mm (Gj) x 207 mm (L) x 368 mm (Gj) 2

Kapaciteti i sobés

26 litra @

Platforma rrotulluese

2 325 mm, xham

Pesha

afro 19 kg

" Ky produkt plotéson té gjitha kérkesat e standardit evropian EN55011.
Né konformitet me kété standard, ky produkt éshté klasifikuar si pajisje e grupit 2 klasa B.
Grupi 2 do té thoté gé pajisja me géllim gjeneron energji radio-frekuence né njé formé té
rrezatimit elektromagnetik pér t& ngrohur ushgimin.
Pajisja e Klasés B do té thoté qé paijisja éshté e pérshtatshme pér tu pérdorur né ambiente

shtépiake.

2 Kapaciteti i brendshém éshté llogaritur duke matur gjerésiné, thellésiné dhe lartésiné

maksimale.

Kapaciteti aktual pér té ruajtur ushgim éshté mé i larté.

Materiale riciklimi me simbolin L/,\‘)
Vendosni paketimin né kazanét e aplikuar
pér riciklim.

Ndihmoni pér t& mbrojtur mjedisin dhe
shéndetin njerézor dhe ricikloni pajisjet
elektrike dhe elektronike.

10. PERSA | PERKET AMBIENTIT

Mos hidhni pajisjet e shénuara me simbolin
ﬁ me mbeturinat shtépiake. Riktheni
produktin né gendrén lokale té riciklimit
ose kontaktoni zyrén e komunés.
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SVENSKA 101

Tack for att du kopt en Electrolux-produkt. Du har valt en produkt som for med sig artionden av
yrkeserfarenhet och innovation. Genial och snygg har den utformats med dig i atanke. Sa nar
du an anvander den kan du kanna dig trygg med att veta att du far fantastiska resultat varje

gang. Valkommen till Electrolux.

Besok var webbplats for att:

of Fa tips om anvandning, broschyrer, felsokare, serviceinformation:
www.electrolux.com

a/ Registrera din produkt for battre service:
www.electrolux.com/productregistration

Kop tillbehor, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:

www.electrolux.com/shop

KUNDTJANST OCH SERVICE

Vi rekommenderar att originalreservdelar anvands.

Ha féljande uppgifter till hands nar du kontaktar serviceavdelningen.
Informationen finns pa typskylten. Modell, PNC, serienummer.

/\ Varnings-/viktig sakerhetsinformation

(i) Allméan information och tips

(&) Miljsinformation

Vi forbehaller oss rétten till &ndringar utan foregaende meddelande.
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1. A VIKTIGA SAKERHETSINSTRUKTIONER

Den har produkten kan anvandas av barn fran 8 ar och
uppat samt av personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental férmaga eller bristande erfarenhet och
kunskaper om de har Overvakats eller instruerats rorande
sakert bruk av produkten och férstar de risker som detta
bruk medfér. Hall barnen under uppsyn sa att de inte
leker med apparaten. Rengdring och anvandarunderhall
far inte utféras av barn savida de inte ar minst 8 ar och
Overvakas under aktiviteten.

Den har apparaten ar inte avsedd for bruk pa orter dver
2 000 m Over havet.

VIKTIGA! VIKTIGA )
SAKERHETSINSTRUKTIONER: LAS DENNA
TEXT NOGA OCH SPARA DEN FOR FRAMTIDA
BRUK.

& VARNING!

Om luckan eller lucktatningarna ar skadade, far
ugnen inte anvandas férran den har reparerats av
en behdrig person.

& VARNING!

Det ar farligt for andra an en behorig person att
utféra service eller reparation som innefattar
borttagande av ett hdlje som skyddar mot
exponering av mikrovagsenergi.

& VARNING!
Vatskor och annan mat far inte varmas upp i
forslutna behallare eftersom de kan explodera.

Den har apparaten ar avsedd for anvandning i hemmet
eller i liknande miljéer, till exempel: personalkok i affarer,
kontor eller andra arbetsplatser; lantgardar; av kunder pa
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hotell, motell eller andra bostadsmiljoer; vandrarhem, bed
and breakfast eller liknande miljer.

Anvand endast mikrovagssakra behallare och karl.

Metallbehallare fér mat och dryck ar inte tillatet under
tillagning i mikrovagsugn.

Lamna inte ugnen utan uppsikt vid anvandning av
engangsplast, papper eller andra lattantandliga
matbehallare.

Mikrovagsugnen ar avsedd for uppvarmning av mat och
dryck. Torkning av mat eller klader samt uppvarmning av
varmekuddar, tofflor, tvattsvampar, fuktiga trasor eller
liknande kan innebara risk for skada, antdndning av
material eller eldsvada.

OPPNA INTE DORREN om mat som vérms upp bérjar
ryka. Stang av ugnen, dra ur sladden och vanta tills
maten har slutat att ryka. Om du éppnar dérren medan
maten ryker kan detta orsaka eldsvada.

Uppvarmning av drycker i mikrovagsugn kan medféra
forsenad eruptiv kokning, och darfor maste forsiktighet
iakttas vid hantering av behallaren.

Innehallet i nappflaskor och barnmatsburkar skall roras
om eller skakas och temperaturen kontrolleras fére kon-
sumtion, for att undvika brannskador.

Koka inte &gg i sina skal. Hela hardkokta agg bor inte
varmas i mikrovagsugn da de kan explodera aven efter
det att mikrovag-suppvarmningen ar klar.

1.1 Skotsel och rengoring

Dorren:

Rengor regelbundet dorrens bada sidor, dorrtatningarna
och tatningsytorna med en mjuk, fuktig trasa, for att ta
bort alla spar av smuts. Anvand inte grova
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rengoringsmedel med slipeffekt eller vassa metallskrapor
for att rengéra ugnens glasdorr eftersom de kan repa
ytan och gora sa att glaset splittras.

Ugnens insida:

Anvand en mjuk, fuktig trasa eller svamp till att torka ur
ugnen efter varje anvandning, medan den fortfarande ar
varm. Anvand ett milt tvalmedel fér grévre nedsmutsning,
och torka flera ganger med en fuktig trasa tills alla rester
har tagits borts. Ta inte bort mikrovagsskyddet.
Kontrollera sa att det inte har kommit in handdiskmedel
eller vatten i de sma ventilationsdppningarna pa
vaggarna, eftersom detta kan medféra skador pa ugnen.
Anvand inte rengéringsmedel i sprejform till ugnens
insida. Rengdr mikrovagsskyddet, ugnsutrymmet, den
roterande tallriken och tallriksstddet efter anvandning.
Dessa maste vara torra och fettfria. Gammalt fett kan
Overhettas och bdrja ryka eller fatta eld.

Ugnens utsida:

Du kan latt rengdra ugnens utsida med ett milt
handdiskmedel och vatten. Torka av diskmedlet med en
fuktig trasa, och torka utsidan torr med en mjuk handduk.

Ugnens kontrollpanel:

Oppna dérren fore rengéring for att inaktivera ugnens
kontrollpanel. Var forsiktig da du rengér ugnens
kontrollpanel. Anvand en trasa som endast har fuktats
med vatten, och torka forsiktigt av panelen tills den ar ren.
Undvik att anvanda alltfor rikliga mangder vatten. Anvand
inget rengdringsmedel, varken kemiskt eller med
slipeffekt.

Roterande tallrik och tallriksstod:

Ta ur den roterande tallriken och stodet ur ugnen. Rengor
den roterande tallriken och tallriksstodet med milt
handdiskmedel. Torka torrt med en mjuk trasa. Bade den
roterande tallriken och stodet tal att diskas i diskmaskin.
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VIKTIGA!

Rengdr ugnen regelbundet och ta bort eventuella
matrester. Underlatenhet att halla ugnen ren kan
leda till forslitning av ytan som omvant paverkar
dess livslangd och aven kan resultera i en riskfylld
situation.

Faorsiktighet bor iakttas for att inte flytta pa den
roterande tallriken nar du tar ut behallare fran
enheten.

VIKTIGA!
Angtvatt far inte anvandas.

Mikrovagsugnen ar avsedd att anvandas inbyggd.

Den har produkten och dess atkomstbara delar blir
varma under anvandningen.

A

TN

VARNING!

Hall barn borta fran dorren for att férhindra att de
branner sig.

VIKTIGA!

Anvand inte ugnsrengoéringsmedel fran handeln,
angtvatt, strava rengoéringsprodukter med
slipverkan, nagot som innehaller natriumhydroxid
eller skursvampar pa nagon del av
mikrovagsugnen.
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2. INSTALLATION

459
596
Min.
850
Om mikrovagsugnen installeras i lage A
eller B:
Lage Nichmatt
B D H
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

Vanlig ugn *




2.1 Installera mikrovagsugnen

—>
— 4 mm
-
__ 1B
oo
(]
Il Il
4 mm 4 mm
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. Avlagsna allt férpackningsmaterial och

undersok apparaten noggrant for
tecken pa skador.

. Montera fastkrokarna i koksskapet i

enlighet med det tillhandahallna
anvisningsbladet och mallen.

. Montera apparaten i koksskapet

langsamt och forsiktigt. Apparaten ska
lyftas upp pa fastkrokarna och sedan
sankas pa plats. Krokarna laser inte, sa
det gar att gora flera forsok. Framsidan
av ugnen ska ligga dikt an mot
skapsodppningen.

. Forsakra att apparaten star stadigt och

inte lutar. Uppratthall ett avstand pa
4 mm mellan skapsdorren ovan och
ramens Overdel (se figuren).
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2.2 Ansluta apparaten till
strémkallan

)

——>
—
O
[elele)
[elie]
[ele)

Eluttaget ska vara lattillganligt sa att
enheten enkelt kan kopplas ur om en
nédsituation skulle uppsta. | annat fall
ska det vara mdjligt att bryta strommen
till ugnen genom att en brytare
monteras pa det fasta kablaget i
enlighet med foreskrifterna for
elanslutningar.

Strémsladden far endast bytas ut av en
behdrig elektriker.

Om nétsladden ar skadad maste den
bytas ut av tillverkaren, dess
servicerepresentant, eller liknande
kvalificerad person for att undvika fara.
Kontakten far inte sitta bakom skapet.
Det basta laget ar ovanfor skapet, se
(A)-

Anslut apparaten till 220-240 V/50 Hz
vaxelstrom (en-fas) via ett korrekt
installerat jordat uttag. Uttaget maste
vara sakrat med en sakring pa 10 A.
Knyt ett snére runt strémsladden, fére
installationen, for att underlatta
anslutning till lage (A) nar apparaten
installeras.

Strémsladden FAR INTE vikas nar
apparaten installeras i ett skapt med
hdga kanter.

Doppa inte stromsladden eller
kontakten i vatten eller annan vatska.
Lat inte stromsladden I6pa Over heta
eller vassa ytor, som t.ex. omradet
kring varmluftsventilen pa den bakre
delen av ugnens ovansida.



2.3 VYtterligare rad

Anvand inte mikrovagsugnen for att varma
upp olja till fritering. Temperaturen kan inte
kontrolleras och oljan kan fatta eld.
Anvand endast specialpopcorn for
mikrovagsugnar, om du vill poppa
popcorn.

Individer med PACEMAKER bor radfraga
sin lakare eller tillverkaren av pacemakern
om sakerhetsforeskrifter betréffande
mikrovagsugnar.

Undvik att spilla och stoppa inte in féremal
i dorrlasdppningarna eller ventilations-
Oppningarna. | handelse av spill: Stang av
och koppla ur ugnen omedelbart och
kontakta en behorig ELECTROLUX-
servicerepresentant.

Andra aldrig ugnen pa nagot sétt.

Anvand endast den roterande tallrik och
det tallriksstod som ar utformat for denna
ugn. Anvand inte ugnen utan den
roterande tallriken.

For att forhindra den roterande tallriken

fran att ga sonder:

» Lat den roterande tallriken svalna innan
den gors ren med vatten.

+ Stall inte het mat eller heta karl pa en
kall roterande tallrik.

+ Stall inte kall mat eller kalla karl pa en
het roterande tallrik.
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Varken tilliverkaren eller aterforsaljaren
patar sig nagot ansvar for skador pa
ugnen, eller personskador, som uppstar till
foljd av forsummelse att utféra en korrekt
elektrisk anslutning. Vattenanga eller
vattendroppar kan tillfalligtvis uppsta pa
ugnsvaggarna eller runt dorrtatningarna
och tatningsytorna. Detta &r normalt och
inget tecken pa mikrovagslackage eller fel.
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3. PRODUKTOVERSIKT

3.1 Mikrovagsugn

Framsida
Ugnslampa
Kontrolipanel
Luckdppningsknapp
Mikrovagsskydd
B ugnsutrymme
Téatning
B Dérrtétning och
tatningsytor

Kontrollera att féljande tillbehér finns
med:

Roterande tallrik
Tallriksstod

* Placera tallriksstodet pa botten av
ugnsutrymmet.

» Placera sedan den roterande tallriken
pa tallriksstodet.

» For att undvika skador pa den
roterande tallriken maste du se till att
tallrikar eller behallare lyfts fritt fran
den roterande tallrikens kant nar du
tar ut dem ur ugnen.

Nar du bestaller tillbehor av din
aterforsaljare eller en behorig
ELECTROLUX-servicerepresentant
behdver du uppge tva saker:
Artikelns namn och modellnamnet.



3.3 Kontrollpanel
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4. INNAN FORSTA ANVANDNING

4.1 Inkoppling

Nar ugnen kopplas in for forsta gangen har
du mojlighet att stalla klockan. Ugnen har

en 24-timmarsklocka.
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Effektnivaknappar
Favoritknappar

Knapp for
autoupptining

Knapp for kdkstimer
Oka/Minska-knappar

Start/Bekrafta/
Snabbstart-knapp

EEE BBER

Stopp-knapp

Luckdppningsknapp

@ | Kiockinstallning

Displaysegment

Effektnivaer

Om du har stangt av klockan och vill
sla pa den igen, tryck pa knappen
KOKSTIMER tva ganger och folj 2b.

2b. For att sl& pa klockan, tryck pa

1. Ugnen avger en pipsignal och alla
displaysymbolerna tands i en halv

sekund.

Tryck p& OKA/MINSKA-knapparna
tills "on" eller "oFF" visas.
2a. For att stdnga av klockan, tryck pa 1

OKA/MINSKA-knapparna tills "oFF"

visas och tryck sedan pa START- 2

knappen. Ugnen ar klar att anvanda.

3.

OKA/MINSKA-knapparna tills "on"
visas och tryck sedan pa START-
knappen.

Exempel: For att stélla in klockan pa
18:45.
. Tryck pa OKA/MINSKA-knapparna att

stélla in timvisningen.

. Tryck pa START-knappen for att

bekrafta.
Tryck pa OKA/MINSKA-knapparna att
stalla in minutvisningen.

. Tryck pa START-knappen for att

bekrafta.
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Nar klockan ar installd kommer
aktuell tid att visas i displayen.

4.2 Standby (Economy-lage)

Ugnen gar automatiskt 6ver i standby-lage
om den inte anvands under en 5 min-
period.

Exempel: Om klockan inte har stallts in:
Displayen sléacks.

Oppna luckan eller tryck pa nagon knapp
for att ga ur standby-laget.

Exempel: Om klockan har stallts in:

Efter 5 minutersperioden, kommer tiden att
visas.

4.3 Stalla om klockan néar tiden
redan stallts in

Det gar att stélla om klockan nar tiden

redan har stallts in.

Exempel: For att andra fran 18:45 till

19:50.

1. Tryck pa knappen KOKSTIMER tva
ganger.

2. Tryck pa START-knappen.

3. Tryck pa OKA/MINSKA-knapparna tills
“19” visas.

4. Tryck pa START-knappen.

5. Tryck pa OKA/MINSKA-knapparna tills
“50” visas.

6. Tryck pa START-knappen.

5. ANVANDNING

5.1 Mikrovagor, tillagning

Exempel: Anta att du vill varma upp soppa

i 2 minuter och 30 sekunder med en

mikrovagseffekt pa 630 W.

1. Tryck pa EFFEKTNIVA-knappen till
hdger om triangeln tills “630 W” visas.

2. Tryck p4 OKA/MINSKA-knapparna for
att ange tiden.

3. Tryck pa START-knappen.

| mikrovagstillagningslaget kan du
stalla in ugnens effektniva genom att
trycka pa knappen direkt under
Onskad installning.

Du kan stélla in effektnivan nar ugnen
&r igang genom att halla énskad
EFFEKTNIVA-knapp intryckt tills den
nya effektinstaliningen visas pa
displayen. For hoga effektnivaer eller
for langa tillagningstider kan
Overhetta maten och orsaka
eldsvada.

4.4 For att avbryta
klockvisningen och stélla in
standby-lage (Economy-
lage)

1. Tryck pa knappen KOKSTIMER tva
ganger.

2. Tryck pa OKA/MINSKA-knapparna tills
"oFF" visas.

3. Tryck pa START-knappen for att
bekrafta.

4.5 Barnlas

Ugnen har en sakerhetsfunktion som
forhindrar att barn startar ugnen av
misstag. Nar laset har aktiverats kan
ugnen inte anvandas innan lasfunktionen
har avaktiverats.

Lasfunktionen kan bara aktiveras och
avaktiveras nar ugnen inte anvands.
Exempel: For att aktivera laset.

Tryck pa STOPP-knappen och hall den
intryckt tills "barnlas”™symbolen tands.
Exempel: For att avaktivera laset.
Tryck pa STOPP-knappen och hall den
intryckt tills "barnlas”™-symbolen slacks.

Nar "barnlas”-symbolen lyser ar alla
knappar avaktiverade utom STOPP-
knappen.

Om 900 W har valts ar den maximala
tiden som kan matas in 15 minuter.

Om ugnen ar igang i nagot lage i

3 minuter eller Iangre fortsatter flakten
att ga 2 minuter efter avslutad
tillagning. Om luckan &ppnas sa
stannar den, och om luckan stangs
sa fortsatter den att ga igen tills

2 minuter har forflutit (inkl. tid da
luckan ar 6ppen). Om ugnen ar
igang mindre &n 3 minuter aktiveras
inte flakten.

Efter tillagning kommer den roterande
tallriken att fortsatta att rotera tills
kokkarlet atervander till sitt
ursprungliga startlage.
Ugnsutrymmets lampa forblir tand tills
fullbordan av rotationen, eller i

5 sekunder (beroende pa vilket som
ar storst). Ugnen piper nér det ar
klart. Om luckan 6ppnas under denna
process, stannar rotationen.



5.2 Effektnivaer
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Effektin- Foreslagen anvandning

stéllning

900 W/ Anvands for snabb tillagning eller ateruppvarmning av t.ex. soppor, grytor,

HOGT burkmat, varma drycker, gronsaker, fisk etc.

630 W Anvands for langre tillagning av kompakt mat som t.ex. stekar, kéttfarslimpa och
portionsratter, men dven for kansliga matratter som t.ex. ostsas och sockerkaka.
Vid denna lagre instéllning kokar inte sasen dver och maten kommer att tillagas
jamnt utan att bli dverkokt pa sidorna.

450 W For kompakt mat som behover lang tillagningstid nar den tillagas pa vanligt satt,
t.ex. kottratter. Vi rekommenderar att du anvander denna effektinstélining for att
sakerstalla att kéttet inte blir segt.

270 W/ Fér upptining bor du valja denna effektinstallning for att sékerstalla att maten tinas

UPPTINING jamnt. Denna installning ar ocksa idealisk for att sjuda ris, pasta, dumplings och
till att koka aggkram.

90 W For skonsam upptining, av t.ex. graddtartor eller bakverk.

ow Vilotid/aggklocka.

W =WATT

5.3 Minskad effektniva

Tillagningslage Standardtid

Sankt effektniva

Mikrovagseffekt 900 W 15 minuter

Mikrovagseffekt 630 W

5.4 Justera tillagningstiden
under tillagning

Du kan justera tillagningstiden under

tillagning.

Exempel: For att lagga till 2 minuter

(120 sekunder) med START-knappen.

1. Tryck pa START-knappen fyra ganger.
Tillagningstiden 6kas med 120
sekunder.

5.5 Med stopp-knappen

Tryck pa STOPP-knappen en gang for att
aktivera Paus-laget.

Tryck pa STOPP-knappen gang till for att ta
bort tillagningstiden.

5.6 Kokstimer

For att stalla in kokstimern.

1. Tryck p& KOKSTIMER-knappen.

2. Tryck pa OKA/MINSKA-knapparna for
att ange tiden.

3. Tryck pa START-knappen. Timern
startar automatiskt.

Tiden kan utdkas nar timern ar
aktiverad genom att man trycker pa
START-knappen.

Timerfunktionen kan bara anvandas
nar ugnen inte ar igang.

5.7 Snabbstart

Du kan direkt starta tillagning pa
900 W/HOGT i 30 sekunder genom att
trycka pa START-knappen.

Tryck pa START-knappen for att 6ka
tiden.

5.8 Stanga av ljudet

For att stanga av ljudet.

1. Tryck p4 KOKSTIMER-knappen 3
ganger tills “Soun” visas.

2. Tryck pa OKA/MINSKA-knapparna tills
"oFF" visas.

3. Tryck pa START-knappen.
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For att satta pa ljudet.

1. Tryck p4 KOKSTIMER-knappen 3
ganger tills “Soun” visas.

2. Tryck pa OKA/MINSKA-knapparna tills
"on" visas.

3. Tryck pa START-knappen.

5.9 Paus

For att géra paus medan mikrovagsugnen

ar igang.

1. Tryck pa STOPP-knappen eller 6ppna
luckan.

2. Ugnen gor paus i upp till 5 minuter.

3. Tryck pa START for att fortsatta
tillagningen.

5.10 Favoriter

Ugnen har 3 Favoritrecept.
% Mjukgora smor

Y% Smilta choklad

% Muggkaka

Exempel: For att mjukgdra smor.

1. Tryck pa FAVORIT 1-knappen en gang.

2. Tryck pa OKA/MINSKA-knapparna for
att valja vikten.

3. Tryck pa START-knappen.

@ Om displaysegmenten visar ett

roterande monster sa indikerar detta
att matvarorna behdver réras om eller
vandas. Tryck pa START-knappen for
att fortsatta tillagningen. Nar
autoupptiningstiden ar till anda stannar
programmet automatiskt.
Effektnivaerna for de forinstallda
Favoritrecepten kan inte justeras.
1-4 muggkakor kan tillagas.

VARNING! Choklad kan bli mycket
het! Om chokladen behdver tillagas
langre tid, 1agg till 10 sekunder. Var
forsiktig med choklad da den kan
Overhettas och brannas vid.

For att skriva 6ver Favoriter med dina egna
recept.

1. Tryck pa EFFEKT-nivaknappen for att
valja effekt.

2. Tryck pa OKA/MINSKA-knapparna fér
att ange tiden.

3. Tryck pa FAVORIT-knappen du vill
konfigurera och hall den intryckt tills du
hor en enstaka pipsignal och
favoritstjarnan visas.

For att aterstalla Favoriter till

fabriksinstallningarna.

1. Tryck pa STOPP-knappen.

2. Tryck pa EFFEKTNIVA 450 W och hall
dem intryckta i 3 sekunder.
Favoriterna aterstalls till
fabriksinstéllningarna.

5.11 Autoupptining

Autoupptiningsfunktionen beraknar
automatiskt ratt tillagningslage och
tillagningstid baserat pa matvarornas vikt.

Det finns 2 autoupptiningmenyer att valja
mellan.

1. Autoupptining: Kétt/Fisk/Fagel

2. Autoupptining: Brod

Exempel: For att tina upp 0,2 kg stek.

1. Valj autoupptiningmenyn genom att
trycka pa knappen AUTOUPPTINING
en gang.

2. Tryck pa OKA/MINSKA-knapparna for
att valja vikten.

3. Tryck pa START-knappen.

@ Om displaysegmenten visar ett

roterande monster sa indikerar detta
att matvarorna behdver réras om eller
vandas. Tryck pa START-knappen for
att fortsatta tillagningen. Nar
autoupptiningstiden ar till anda
stannar programmet automatiskt.
Tid/Effektjustering ar inte tillganglig i
autoupptining.
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6. TILLAGNINGSTABELLER

6.1 Favoriter

Favoriter Vikt Knapp Tillvigagangssatt
Mjukgdra smor 0,05-0,25 kg * » Lé&gg smoret i en pyrex-form.

1 Rér om ordentligt efter tillagning.
Smalta choklad 0,1-0,2 kg * » Bryt chokladen i sma bitar. Lagg

2 chokladen i en pyrex-form. Ror om

nar en ljudsignal hors. Ror om

ordentligt efter tillagning.
VARNING! Choklad kan bli
mycket het! Om chokladen
behover tillagas langre tid, lagg
till 10 sekunder. Var forsiktig
med choklad da den kan
Overhettas och brannas vid.

Muggkaka 1-4 muggar * » Gor kakan efter receptet. Placera
3 muggen mot kanten av den roterande
tallriken. Lat sta i 30 sekunder efter

tillagningen.

6.2 Recept pa muggkaka

Maktig choklad-muggkaka Tillvagagangssatt:

][Tg;ediensgr 1. Lagg alla de torra ingredienserna i en

or 1 mugg: mugg, och blanda dem ordentligt med
2%, msk (25 g)  vanligt mjol en gaffel.

2msk (12g)  kakaopulver 2. Tills&tt vegetabilisk olja, vaniljextrakt och
2% msk (30 g) strésocker agg, och blanda ordentligt.

4 tsk bakpulver 3. Stall muggen en bit fran mitten pa den
1% msk (15g) vegetabilisk olja roterande tallriken.

4 tsk vaniljextrakt 4. Laga till med %5 . Kakan svaller ut fran
1 medelstort 4gg muggen under tillagningen.

Lat sta i 30 sekunder efter tillagningen.

Garnera med chokladsmorkram.

Tips: For att géra choklad/apelsin-
muggkaka, ersatt vaniljextraktet med 7z tsk
apelsinextrakt.
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Hallonripplad muggkaka

Ingredienser

for 1 mugg:

2%, msk (25 g) vanligt mjol

2%, msk (30 g) strosocker

Ya tsk bakpulver

1% msk (15 g) vegetabilisk olja
Y5 tsk vaniljextrakt

1 medelstort agg
1% msk karnfri hallonsylt

Appel/smul-muggkaka

Ingredienser

for 1 mugg:

2% msk (25 g) vanligt mjol

2 msk (30 g) farinsocker

Ya tsk bakpulver

Ya tsk malen kanel

1% msk (15g) vegetabilisk olja

1 medelstort 8gg

1% msk (30 g) &ppelmos

etthalvt (7 g)  digestivekex, smulat

Tillvagagangssatt:

1. Lagg alla de torra ingredienserna i en
mugg, och blanda dem ordentligt med
en gaffel.

2. Tillsatt vegetabilisk olja, vaniljextrakt
och agg, och blanda ordentligt.

3. Lagg i sylten som en strimma i
blandningen med en sked.

4. Stall muggen en bit fran mitten pa den
roterande tallriken.

5. Laga till med Sﬁrs . Kakan svaller ut fran
muggen under tillagningen.

Lat sta i 30 sekunder efter tillagningen.

Garnera med vaniljsmorkram.

Tillvagagangssatt:

1. Lagg alla de torra ingredienserna (utom
kexet) i en mugg, och blanda dem
ordentligt med en gaffel.

2. Tillsatt vegetabilisk olja och agg, och
blanda ordentligt.

3. Lagg forsiktigt i appelmoset som en
strimma i blandningen med en sked.

4. Toppa med det smulade
digestivekexet.

5. Stall muggen en bit fran mitten pa den
roterande tallriken.

6. Laga till med 3¢ . Kakan svéller ut fran
muggen under tillagningen.

Lat sta i 30 sekunder efter tillagningen.

Toppa med en skopa vaniljglass.

& VARNING! Appelmoset ar varmt.
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Jordnotssmor-muggkaka Tillvagagangssatt:

Lg?;e::(:ns?r 1. L&gg alla de torra ingredienserna i en
99: mugg, och blanda dem ordentligt med

2%, msk (25 g) vanligt mjol en gaffel.

2msk (30g)  farinsocker 2. Tillsatt vegetabilisk olja, vaniljextrakt,

Ya tsk bakpulver jordnétssmor och agg, och blanda

1% msk (15g) vegetabilisk olja ordentligt.

4 tsk vaniljextrakt 3. Stall muggen en bit fran mitten pa den

2 msk (30 g) slatt jordnotssmaor roterande tallriken.

1 4. Laga till med 3¢ . Kakan svéller ut fran

liresielblotlided muggen under tillagningen.
Lat sta i 30 sekunder efter tillagningen.

Toppa med chokladkram.
Tips: Anvand om du vill knaprigt

jordndtssmor.

Citronsas-muggkaka Tillvagagangssatt:
ITgrediens?r 1. Lagg alla de torra ingredienserna i en
for 1 mugg: mugg, och blanda dem ordentligt med
2%2msk (25 g) vanligt mjol en gaffel.
2%, msk (30 g) strosocker 2. Tillsatt vegetabilisk olja, citronzest och
a tsk bakpulver agg, och blanda ordentligt.
1% msk (15g) vegetabilisk olja 3. Stall muggen en bit fran mitten pa den
1 tsk citronzest roterande tallriken.
1 medelstort gg 4. Laga till med s . Kakan svaller ut fran
Sas: 1 msk citronjuice blandad mHggcen under tillagningen.

med 2 msk strésocker 5. Gor sasen genom att blanda

citronjuicen med strésockret.

6. Lossa efter tillagningen kakan,
perforera 6verdelen ordentligt med en
steknal och héll sedan sasen éver
kakan och lat sta i 30 sekunder.
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Morots-muggkaka

Ingredienser

for 1 mugg:

2 msk (20 g) vanligt mjol

2% msk (30 g) ljust farinsocker
Ya tsk bakpulver

Ya tsk malen kanel

Ya tsk malen muskot
1 msk malen mandel

1% msk (15g) solrosolja

zest fran % apelsin

30g riven morot

1 medelstort 4gg

Sas: 15 g smor, mjukgjort
40 g florsocker

40 g farskost cream cheese
> tsk apelsinjuice

6.3 Autoupptining

Tillvagagangssatt:

1. L&gg alla de torra ingredienserna i en
mugg, och blanda dem ordentligt med
en gaffel.

2. Tillsatt solrosolja, apelsinzest, riven
morot och agg, och blanda ordentligt.

3. Stall muggen en bit fran mitten pa den
roterande tallriken.

4. Laga till med 7:\(3 . Kakan svaller ut fran
muggen under tillagningen.

5. GOr sasen genom att blanda smér,
florsocker, cream cheese och
apelsinjuice.

Lat sta i 30 sekunder efter tillagningen.

Lat kakan svalna, och tillsatt sedan
grasyren.

Autoupptining Vikt Knapp Tillvigagangssatt
Kott/isk/fagel 0,2-1,0 kg 2 » Lagg maten i en pajform och stall

() = formen mitt pa den roterande tallriken.

» Vand pa maten, placera om den och
(Hel fisk, dela pa den nar ljudsignalen hors. Tack
fiskkotletter, over tunna delar och varma flackar med
fiskfiléer, aluminiumfolie.
kycklinglar, + Vira in maten i aluminiumfolie och lat
kycklindfiléer, vila i 15-45 minuter, efter upptining, tills
kottfars, filéer, den ar helt upptinad.
kotletter, - Koéttfars Vand pa maten nar ljudsignalen
hamburgare och hérs. Ta bort de delar som tinat, om det
korvar) gér.
@ Inte tillampligt for hel fagel.

Brod 0,1-1,0 kg o » Lagg brodet i en pajform och stall

[#%o) x2 formen mitt pa den roterande tallriken.

1,0 kg kan laggas direkt pa den
roterande tallriken.

» Vand pa brodet nér ljudsignalen hors,
flytta om det och ta bort skivor som har
tinats upp.

» Tack 6ver brodet med aluminiumfolie
efter upptining och lat sta i 5-15 minuter
tills det ar helt upptinat.

Ange endast matens vikt. Rakna inte med behallarens vikt.
Anvand ett manuellt program om du ska tillaga mat som véger mer eller mindre an de

vikter som ges i tillagningstabellerna.

Den slutliga temperaturen varierar beroende pa matens starttemperatur.

Biffar och kotletter bor frysas in i ett lager.
Kottfars bor frysas in sa platt som méjligt.
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6.4 Varma mat och dryck

Mat/dryck n_nga;;ﬂ? E,I::Ié(t -l\-ll-lli:- Metod
Mjolk, 1 kopp 150 900 W 1 tack inte dver
Vatten, 1 kopp 150 900 W 2 tack inte dver
6 koppar 900 900 W 8-10 tack inte dver
1 skal 1000 900 W 9-11 tack inte 6ver

Upplaggningsfat 400 900 W 4-6 stank lite vatten dver sasen 6ver ror
om efter halva tillagningstiden

Stuvning/soppa 200 900 W 1-2 tack over; ror om efter uppvarmning

Gronsaker 500 900 W 3-5 tillsatt vatten vid behov, tack éver
ror om efter halva
uppvarmningstiden

Kott, 1 skiva 200 900 W & stryk pa ett tunt lager sas 6verst och
tack éver

Fiskfilé 200 900 W 3-5 tack éver

Kaka, 1 bit 150 450 W Y2 -1 lagg i en pajform

Barnmat, 1 burk 190 450 W Y2 -1 lagg maten i en lamplig behallare
som tal mikrovagsungn, tillaga och
ror sedan om ordentligt innan du
kontrollerar temperaturen

Smalt margarin eller 50 900 W V3 tack dver

smor "

Smalta choklad 100 450 W 3-4 ror om da och da

fran kyld temperatur

6.5 Upptining

Mat Mangd Effekt  Tid Metod Vilotid

-g- Niva -Min- -Min-
Gulash 500 270 W 89 ror om efter halva 10-30
upptiningstiden
Kaka, 1 bit 150 90 W 1-3 lagg i en pajform ®
Frukt 250 270W 35 sprid ut dem jamnt och vand 5

pa dem efter halva
upptiningstiden
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6.6 Tillagning fran fryst

Mat Mangd Effekt Tid Metod Vilotid
-g- Niva -Min- -Min-
Fiskfile 300 900 W 9-11 tack over 2
Portionsratt 400 900 W 8-10 tack over och rorom efter6 2
minuter
6.7 Tillagning
Mat Mangd Effekt Tid Metod Vilotid
-g- Niva -Min- -Min-
Broccoli/ 500 900 W 6-8 dela upp i buketter, tillsatt 4-5 -
Artor msk vatten och tack dver. Ror
om da och da under
tillagningen
Morétter 500 900 W 9-11 skar i skivor, tillsatt 4-5 msk -
vatten och tack éver. R6r om
da och da under tillagningen
Stekar 1000 630 W 34-38 krydda efter smak, placerai 10
en grund skal, vand halvvags
under tillagningen
Fiskfilé 200 900W  4-6 krydda efter smak, lagg paen 2

tallrik och téck éver

Om ugnen ar igang 3 minuter eller langre i nagot lage fortsatter flakten att ga 2 mmuter
efter avslutad tlllagnlng Om luckan 6ppnas sa stannar den, och om luckan stéangs sa
fortsatter den att ga igen tills 2 minuter har forflutit (inkl. tid da luckan ar Oppen). Om
ugnen ar igang mindre &n 3 minuter aktiveras inte flakten.
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7.1 Redskap som tal mikrovagsugn

Tillagningskarl Mikrovags- Séakerhetskommentarer

saker

Aluminiumfolie/ I X Sma bitar aluminiumfolie kan anvandas for att skydda

foliebehallare maten mot éverhettning. Hall folien minst 2 cm fran
ugnsvaggarma eftersom ljusbagar kan uppsta.
Foliebehallare rekommenderas inte om de inte ar
specificerade av tillverkaren, folj anvisningarna noggrant.

Porslin och keramik /' / X Porslin, lergods, glaserat lergods och benporslin ar
vanligtvis lampligt, med undantag for de med metallisk
dekoration.

Glasgods, v Forsiktighet ska iakttagas vid anvandning av fint glasgods,

exempelvis Pyrex ® eftersom det kan brackas eller spricka om det varms upp
plotsligt.

Metall X Vi rekommenderar inte anvandning av tillagningsgods i
metall, eftersom det bildar ljusbagar som kan leda till
brand.

Plast/polystyren, v Forsiktighet maste iakttagas eftersom en del behallare

exempelvis forvrids, smalter eller missfargas vid hoga temperaturer.

matbehallare

Frys-/stekpasar v Maste genomborras for att lata anga komma ut. Kontrollera
att pasarna ar lampliga for mikrovagsugn. Anvand inte
plast- eller metallband eftersom de kan smaélta eller fatta
eld pa grund av ljusbagsbildning.

Papper tallrikar, v Anvand endast for uppvarmning eller for att absorbera fukt.

muggar och Forsiktighet maste iakttagas eftersom dverhettning kan

hushallspapper orsaka brand.

Halm- och v Var alltid uppmarksam pa ugnen nar du anvander dessa

trabehallare material, eftersom Overhettning kan orsaka brand.

Returpapper och X Kan innehalla extrakt av farg vilket kan orsaka

tidningar ljusbagsbildning och leda till brand.
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7.2 Mikrovagor, tillagningsrad

Mikrovagor, tillagningsrad

Samman- Mat med mycket fett och socker (exempelvis finhackade pajer) kraver kortare

sattning uppvarmningstid. Forsiktighet maste iakttagas eftersom 6verhettning kan leda
till brand.

Storlek Se till att alla bitarna har samma storlek for jamn tillagning.

Temperatur Matens initiala temperatur paverkar tillagningstiden. Skar i mat med fyllningar,
exempelvis syltmunkar, for att slappa ut varme eller anga.

Ordning Placera de tjockaste delarna av maten mot fatets yttre kant. Exempelvis
kycklinglar.

Skydd Anvand ventilerad mikrovagsfilm eller passande lock.

Stick hal pa Stick nagra hal i mat med skal, skinn eller hinna innan tillagning eller

ateruppvarmning, eftersom anga byggs upp som kan leda till att maten
exploderar. exempelvis potatis, fisk, kyckling, korv.
VIKTIGT!
Agg ska inte varmas upp med mikrovagsenergi eftersom de kan
explodera, aven efter tillagningen ar dver, exempelvis pocherade,
hardkokta.

Ro6r om, vand
och ordna om

For jamn tillagning ar det viktigt att rora om, vanda och ordna om maten under
tillagning. Ror alltid om och ordna om utifran och in mot mitten.

Lat sta Att lata maten vila ar nédvandigt efter tillagning for att gora det majligt for
varmen att sprida sig jamnt genom maten.
Skydd Varma omraden kan skyddas med sma bitar folie, som reflekterar mikrovagor,

exempelvis ben och vingar pa en kyckling.

Anvand grytlappar eller ugnsvantar nar du tar ut mat ur ugnen for att forhindra
bréannskador. Hall alltid behallare som popcornpasar, ugnspasar etc. bortvanda fran
ansikte och hander nar du 6ppnar dem, for att undvika att angan orsakar bréannskador.
Sta alltid en bit ifran ugnsddrren nar du éppnar den for att undvika att brannas av anga
och varme. Skiva fyllda bakade matratter efter uppvarmning for att sldppa ut anga och
undvika brannskador.
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Symtom

Kontroll/rad . . .

Mikrovagsugnen inte
fungerar som den ska?

Sakringarna i proppskapet fungerar.

Att det inte har forekommit ett stromavbrott.

Om sakringarna fortsatter I6sa ut kontaktar du en behdrig
elektriker.

Mikrovagslaget fungera
inte?

Dérren har sténgts ordentligt.
Dérrtatningarna och tatningsytorna ar rena.
START-knappen har tryckts in.

Den roterande tallriken
roterar inte?

Tallriksstodet har anslutits korrekt till drivningen.

Den eldfasta formen inte ar storre &n den roterande tallriken.

Mat inte férekommer utanfor den roterande tallrikens kant sa att
tallriken forhindras att rotera.

Inget blockerar rotationen i utrymmet under den roterande tallriken.

Mikrovagsugnen stangs
inte av?

Isolera apparaten fran proppskapet.
Kontakta en behérig ELECTROLUX-servicerepresentant.

Belysningen inuti ugnen
fungerar inte?

Kontakta behorig ELECTROLUX-servicerepresentant.
Ugnslampan far endast bytas av en utbildad och behdrig
ELECTROLUX-servicerepresentant.

Det tar langre tid att
varma upp och laga
maten jamfort med
tidigare?

Stall in en langre tillagningstid (dubbel mangd = knappt dubbel
koktid) eller,

Om maten &r kallare an normalt, rotera eller vrid kéarlet da och da
eller,

Stéll in en hogre effektinstallning.

Luckan Oppnas inte pa
grund av strdmavbrott?

Oppna luckan genom att forsiktigt dra utat i luckglasets nedre
hogra hérn.
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9. SPECIFIKATIONER

Vaxelspanning 220-240 V, 50 Hz, en-fas

Distributionssékring/-rela Minst 10 A

Véxelstromseffekt som kravs: Mikrovagsugn 1.4 kW

Uteffekt: Mikrovagsugn 900 W (IEC 60705)

Mikrovagsfrekvens 2450 MHz " (Grupp 2/Klass B)

Utvandigt matt: KMFE264TE 596 mm (B) x 459 mm (H) x 404 mm (D)
Invandigt matt 342 mm (B) x 207 mm (H) x 368 mm (D) 2
Ugnskapacitet 26 liter 2

Roterande tallrik @ 325 mm, glas

Vikt ca. 19 kg

1 Den har produkten uppfyller kraven i den europeiska standarden EN55011.
| enlighet med denna standard har produkten klassificerats som utrustning i grupp 2, klass
B.
Grupp 2 innebar att utrustningen avsiktligen genererar radiofrekvensenergi i form av
elektromagnetisk stralning for varmebehandling av livsmedel.
Klass B innebar att utrustningen ar lamplig for bruk i hemmiljé.

2 Den invandiga kapaciteten beraknas genom att maximal bredd, djup och héjd mats.
Den faktiska kapaciteten for att ymma mat &r mindre.

10. MILJOINFORMATION

étervinn material med symbolen L/,\'_) .
Atervinn férpackningen genom att placera
den i Iampligt karl.

Bidra till att skydda var miljé och var halsa
genom att atervinna avfall fran elektriska
och elektroniska produkter.

Slang inte produkter markta med
symbolen }{ _med hushallsavfallet. Ldmna
in produkten pa narmaste
atervinningsstation eller kontakta
kommunkontoret.
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