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1 Turvallisuus

Noudata seuraavia turvallisuusohjeita.

1.1 Yleisia ohjeita

m | ye tdma ohje huolellisesti.

m Sailyta ohjeet ja tuotetiedot mybhempaa
kayttotarvetta tai mahdollista uutta
omistajaa varten.

m Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, ala kytke
laitetta kayttoon.

1.2 Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan

kalusteeseen asennettavaksi. Noudata

asennusohjeita.

llIman pistoketta olevien laitteiden liittaminen

on sallittua vain alan ammattilaisille. Takuu ei

kata virheellisestd liitannasta johtuvia

vaurioita.

Kayta laitetta vain:

® ryokien ja juomien valmistukseen.

m yksityisissa kotitalouksissa ja kodinomaisen
ympariston suljetuissa tiloissa.

= enintddn 2000 m korkeudella
merenpinnasta.

1.3 Kayttajien rajoitukset

Kahdeksanvuotiaat ja sitd vanhemmat lapset
ja sellaiset henkilot, joilla on alentunut
fyysinen, aistillinen tai henkinen toimintakyky
tai joilta puuttuu kokemusta ja/tai tietoa
laitteen kaytdsta, saavat kayttaa laitetta vain
valvonnan alaisena tai kun heille on neuvottu,
miten laitetta kaytetaan turvallisesti ja he ovat
ymmartaneet laitteesta aiheutuvat vaarat.
Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta,
paitsi jos he ovat vahintaan 15-vuotiaita ja
aikuinen valvoo toimenpiteita.



Pida alle kahdeksanvuotiaat lapset poissa
laitteen ja liitantajohdon lahelta.

1.4 Turvallinen kaytto

Laita varuste aina oikein pain uunitilaan.

- "Varusteet", Sivu 10

/A VAROITUS - Tulipalovaara!

Uunitilassa sailytettavat, palavat esineet voivat

syttya palamaan.

» Al4 sailyta palavia esineitd uunitilassa.

» Jos laitteesta tulee savua, laite on
kytkettava pois paalta tai irrotettava
verkkopistoke. Laitteen luukku on pidettava
kiinni mahdollisten liekkien
tukahduttamiseksi.

Irralliset ruoantahteet, rasva ja paistoliemi

voivat syttya palamaan.

» Poista ennen kayttéa karkea lika uunitilasta,
lammityselementeista ja varusteista.

Laitteen luukkua avattaessa muodostuu

ilmavirta. Leivinpaperi voi koskettaa

kuumennuselementteja ja syttya palamaan.

» Al laita irrallista leivinpaperia varusteen
paélle esilammityksen ja kypsennyksen
aikana.

» Leikkaa leivinpaperi sopivan kokoiseksi ja
laita leivinpaperin paalle painoksi astia tai
uunivuoka.

/A VAROITUS - Palovammavaara!

Laite ja laitteen osat, joita paasee

koskettamaan, kuumenevat kayton aikana.

» Varo koskettamasta lammityselementteja.

» Pida alle 8-vuotiaaat lapset poissa laitteen
|&ahettyvilta.

Varusteet ja astiat kuumenevat hyvin

kuumiksi.

» Kayta aina patalappuja, kun otat kuumat
varusteet tai astiat uunista.

Alkoholihdyryt voivat syttya kuumassa

uunissa. Laitteen luukku voi pongahtaa auki.

Laitteesta voi tulla ulos kuumaa hoyrya ja

liekkeja.

» Kayta ruokiin vakevia alkoholijuomia vain
pienia maaria.

» Al& kuumenna alkoholijuomia (= 15 % vol.)
laimentamattomina (esimerkiksi ruokien
valeluun).

» Avaa laitteen luukku varovasti.

Turvallisuus fi

Teleskooppikannattimet kuumenevat laitteen

kayton aikana.

» Anna kuumien teleskooppikannattimien
jadhtya ennen kuin kosketat niita.

» Koske teleskooppikannattimiin vain
patalapuilla.

/A VAROITUS - Palamisvaara!

Kaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat
kaytossa.

» Al4 kosketa kuumia osia.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.
Laitteesta voi tulla kuumaa hoyrya, kun avaat
laitteen luukun. HOyry ei ole lampdtilasta
riippuen nakyvaa.

» Avaa laitteen luukku varovasti.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.
Kuumassa uunitilassa oleva vesi voi hoyrystya
kuumaksi hoyryksi.

» Ala kaada koskaan vettd kuumaan uuniin.

/A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi sarkya.

» Ala kéyta uuninluukun lasin puhdistukseen
voimakkaita, hankaavia puhdistusaineita tai
teravaa metallikaavinta, koska ne voivat
naarmuttaa pintaa.

Laite ja laitteen osat, joita paasee

koskettamaan, voivat olla teravareunaisia.

» Ole varovainen, kun kasittelet ja puhdistat
laitetta.

» Jos mahdollista, kayta suojakasineita.

Laitteen luukun saranat liikkuvat, kun luukku

avataan ja suljetaan, ja ne voivat takerrella.

» Al4 tartu saranoiden alueelle.

Laitteen luukun sisapuolella olevat

rakenneosat voivat olla teravareunaiset.

» Kayta suojakasineita.

/A VAROITUS - Sahkoiskun vaara!

Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

» Laitteen korjaust6ita saavat tehdé vain alan
ammattilaiset.

» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain
alkuperaisia varaosia.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa
vaihtaa ainoastaan alan ammattihenkildsto.

Verkkojohdon viallinen eristys on vaarallinen.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske laitteen
kuumiin osiin tai lammadnlahteisiin.

» Varmista, ettd verkkojohto ei koske teraviin
ulokkeisiin tai reunoihin.

» Verkkojohtoa ei saa taittaa, jattaa
puristuksiin eika muuttaa.
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Laitteeseen paaseva kosteus voi aiheuttaa

sahkaoiskun.

» Ala kayta laitteen puhdistukseen hoyry- tai
painepesuria.

Viallinen laite tai verkkojohto on vaarallinen.

» Ala kayta viallista laitetta.

» Al vedd verkkojohdosta, kun irrotat laitteen

sahkdverkosta. Veda aina verkkojohdon
pistokkeesta.

» Jos laite tai verkkojohto on rikki, irrota heti
verkkojohdon pistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta.

» Soita huoltopalveluun. — Sivu 40

/A VAROITUS - Vaara: Magnetismi!

Magneetteja koskeva huomautus

Huomautus henkiloille, joilla on
sydamentahdistin
Ohjauspaneelissa tai valitsimissa on
kestomagneetteja. Nama voivat heikentaa
elektronisten implanttien, esimerkiksi
sydamentahdistimien tai insuliinipumppujen
toimintakykya.
» Elektronisten implanttien kayttajien on
pysyteltava vahintdan 10 cm:n paassa
ohjauspaneelista.

A\ VAROITUS - Tukehtumisvaara!

Lapset saattavat leikkiessdan esim. vetaa

pakkausmateriaaleja paahansa tai kaariytya

niihin ja tukehtua.

» Pida pakkausmateriaali poissa lasten
ulottuvilta.

» Al4 anna lasten leikkid
pakkausmateriaalilla.

Lapset voivat vetada henkeen tai niella pienia

osia ja tukehtua niihin.

» Pida pienet osat poissa lasten ulottuvilta.

» Al4 anna lasten leikkia pienilla osilla.

1.5 Hoyry

Noudata naitd ohjeita, kun kaytat

hoyrytoimintoa.

/A VAROITUS - Palamisvaara!

Vesi voi kuumentua laitetta kaytettaessa hyvin

kuumaksi.

» Tyhjenna vesisailid laitteen jokaisen
hoyrykayton jalkeen.

Uunitilaan muodostuu kuumaa hoyrya.

» Al4 laita kasidsi uunitilaan hdyrykaytén
aikana.

Kun poistat varusteen uunista, kuuma neste

voi laikkya.

» Ota kuumat varusteet uunista varovasti ja
k&yta uunikintaita.

/A VAROITUS - Tulipalovaara!

Uunitilan kuumat pinnat voivat sytyttaa

palavien nesteiden hoyryt (rajahdys). Laitteen

luukku voi pongahtaa auki. Laitteesta voi tulla

ulos kuumaa hoyrya ja liekkeja.

» Ala laita vesisailioon palavia nesteita
(esimerkiksi alkoholipitoisia juomia).

» Laita vesiséilioon vain vetta tai
suosittelemaamme kalkinpoistoliuosta.

1.6 Paistolampomittari

/A VAROITUS - Sahkéiskun vaara!

Vaaranlainen paistolampomittari voi

vaurioittaa eristetta.

» Kayta vain tahan laitteeseen tarkoitettua
paistolampomittaria.

1.7 Puhdistustoiminto

/A VAROITUS - Palovammavaara!

A\ Laitteen ulkopinta kuumenee
puhdistustoiminnon aikana hyvin kuumaksi.
» Ala kosketa laitteen luukkua.

» Anna laitteen jaahtya.

» Pida lapset poissa laitteen |ahelta.
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2 Esinevahinkojen valttaminen

2.1 Yleista

HUOMIO!

Alkoholih6yryt voivat syttya kuumassa uunissa ja

vaurioittaa laitetta pysyvasti. Leimahdus voi saada

laitteen luukun pongahtamaan auki ja mahdollisesti
irroamaan. Luukun lasit voivat murtua ja sarkya
sirpaleiksi. Uunitila voi muodostuvan alipaineen takia
muuttaa voimakkaasti muotoaan sis&anpain.

» Ald kuumenna alkoholijuomia (= 15 % vol.)
laimentamattomina (esimerkiksi ruokien valeluun).

Uunitilan pohjalla oleva vesi aiheuttaa emalivaurioita,

kun slaitetta kaytetaéan lampdtiloissa yli 120 °C.

» Al& k@ynnista toimintoa, kun uunitilan pohjalla on
vetta.

» Pyyhi vesi uunitilan pohjalta ennen kuin kaytat
laitetta.

Uunitilan pohjalla olevat esineet aiheuttavat yli 50 °C

lampotilassa ylikuumenemisen. Leipomis- ja paistoajat

eivat endé pida paikkaansa ja emali vaurioituu.

» Ala aseta uunitilan pohjalle varusteita, leivinpaperia
tai minkaan tyyppista foliota.

» Aseta astia uunitilan pohjalle vain, kun lampétila on
asetettu alle arvon 50 °C.

Silikonivuoat tai silikonipitoiset foliot, kannet tai

varusteet voivat vaurioittaa paistotunnistinta. Vaurioita

voi syntyd myds, kun paistotunnistin ei ole aktiivinen.

» Ala kayta silikonivuokia tai silikonipitoisia folioita,
kansia tai varusteita.

» Al& sdilyta silikonisia esineita uunitilassa.

Kuumassa uunitilassa oleva vesi hoyrystyy.

Lammonvaihtelu voi aiheuttaa vaurioita.

» Ala kaada koskaan vettd kuumaan uuniin.

» Al& laita uunitilan pohjalle astiaa, jossa on vetta.

Uunitilaan pitkaksi aikaa jadva kosteus aiheuttaa

korroosiota.

» Anna uunitilan kuivua kayton jalkeen. Avaa sita
varten uunin luukku kokonaan auki tai kayta
kuivaustoimintoa.

» Al& sailytd kosteita elintarvikkeita suljetussa uunissa
pitk&an.

» Ala varastoi ruokia uunitilassa.

» Al& jata mitdan puristuksiin laitteen luukun valiin.

Pellilta valuva hedelmé&mehu aiheuttaa tahroja, joita ei

saa poistettua.

» Ala tayta leivinpeltia liian tayteen, kun kypsennat
hyvin mehukasta hedelmapiirakkaa.

» Jos mahdollista, kayta syvempaa uunipannua.

Lampimaan uuniin kaytetty uuninpuhdistusaine

vaurioittaa emalia.

» Ala kayta uuninpuhdistusainetta lampimaan uuniin.

» Poista jadmat uunitilasta ja laitteen luukusta
huolellisesti ennen seuraavaa kuumennusta.

Jos tiiviste on hyvin likainen, laitteen luukku ei sulkeudu

kaytdssa enda kunnolla. Viereiset kalusteet voivat

vaurioitua.

» Pida tiiviste puhtaana.

» Ala kayta laitetta, jos tiiviste on vaurioitunut tai
tiiviste puuttuu.

Laitteen luukun kayttdminen istuimena ja séilytystilana

voi vaurioittaa laitteen luukkua.

» Al& nojaa tai istuudu laitteen avoimen luukun paalle
tai riipu luukusta tai ota siitd tukea.

» Al& aseta astioita tai varusteita laitteen luukun
paalle.

Laitteen tyypista riippuen voi varuste naarmuttaa luukun

lasia, kun laitteen luukku suljetaan.

» Tydnna varuste uunitilaan aina vasteeseen saakka.

Luukun lasiin osuva alumiinifolio voi aiheuttaa pysyvia

varjaymia.

» Uunitilassa oleva alumiinifolio ei saa koskettaa
luukun lasia.

2.2 Hoyry

Noudata naita ohjeita, kun kéytat héyrytoimintoa.

HUOMIO!

Ruosteiset astiat voivat aiheuttaa uunitilaan korroosiota.

Jo pienetkin t&plat voivat aiheuttaa korroosiota.

» Ala kaytéa astioita, joissa on ruostetta.

Tippuvat nesteet likaavat uunitilan pohjan.

» Kun hoyrykypsennat reidllisessé kypsennysastiassa,
tydnna aina leivinpelti, uunipannu tai reiaton
kypsennysastia alle. Tippuva neste keratdan nain
talteen.

Vesisailidssa oleva kuuma vesi voi vaurioittaa

hoyrytysjarjestelmaa.

» Tayta vesisailid vain kylmalla vedella.

Uunitilan pohjalla oleva vesi aiheuttaa emalivaurioita,

kun slaitetta kéayteta&n lampdtiloissa yli 120 °C.

» Ala k@ynnista toimintoa, kun uunitilan pohjalla on
vetté.

» Pyyhi vesi uunitilan pohjalta ennen kuin kaytat
laitetta.

Héyryuunitoimintoja kaytettdessd muodostuu paljon

vesihoyrya. Kondenssivesi, joka kertyy uunitilan

alapuolella olevaan tippakouruun, voi valua yli ja
vaurioittaa viereisia kalusteita.

» Ala avaa laitteen luukkua kaytdn aikana, tai avaa se
mahdollisimman harvoin.

Jos kalkinpoistoaineliuosta paasee ohjauspaneelille tai

muille herkille pinnoille, ne vaurioituvat.

» Poista kalkinpoistoaineliuos heti vedella.

Vesisailion puhdistaminen astianpesukoneessa

aiheuttaa vaurioita.

» Ala pese vesisailiéta astianpesukoneessa.

» Puhdista vesisailio pehmealla liinalla ja
tavanomaisella astianpesuaineella.

Jos hdyrytoimintoa kaytetdan useita kertoja perajélkeen

ilman, ettd uunitilan pohja ja kondenssivesikaukalo

pyyhitdan kunkin toiminnon jalkeen, kertynyt vesi voi
valua ulos ja vaurioittaa kalusteiden etulevyja tai pohjia.

» Pyyhi uunitilan pohja ja kondenssivesikaukalo
jokaisen hoyrykayton jalkeen.
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3 Ymparistonsuojelu ja saasto

3.1 Pakkausmateriaalin havittdminen

Pakkausmateriaalit ovat ymparistoystavallisia ja
kierratyskelpoisia.
» Havita yksittaiset osat lajiteltuina.

3.2 Energiansaasto

Laitteesi kuluttaa vahemman sahkoa, kun noudatat

naita ohjeita.

Esilammita laitetta vain, kun reseptissa tai

suositusasetuksissa kehotetaan niin tekeméaan.

- "Néin onnistut”, Sivu 41

= Jos et esilammité laitetta, sdastat energiaa jopa 20
%.

Kayta tummia, mustaksi maalattuja tai emaloituja

kakkuvuokia.

m Tallaiset kakkuvuoat ottavat lampdéa vastaan
erityisen hyvin.

Avaa laitteen luukku kaytdn aikana mahdollisimman

harvoin.

= LAmpo sailyy uunitilassa eika laitteen tarvitse
lammeta lisaa.

Paista useita ruokia suoraan peréajalkeen tai

rinnakkain.

= Uunitila on ensimmaisen paistamisen jalkeen
[Ammin. Se lyhentda seuraavien kakkujen
paistoaikaa.

Jos kypsennysaika on pitkd, kytke laite 10 minuuttia
ennen kypsennysajan paattymista pois paalta.
m Jalkilampo riittda ruoan kypsentamiseen valmiiksi.

Poista uunitilasta varusteet, joita ei tarvita.
= Tarpeettomia varusteosia ei tarvitse kuumentaa.

Anna pakastettujen ruokien sulaa ennen
valmistamista.
= Ruokien sulatukseen tarvittava energia sdastyy.

Kytke perusasetuksissa nayttd pois paalta.
— "Perusasetukset”, Sivu 24
= Nayton kytkeminen pois paalta sdastaa energiaa.

Huomautus:

Laite kuluttaa:

= verkkovalmiustilassa enint. 2 W

= valmiustilassa ilman verkkoa nayttd pois péalta
kytkettyna enint. 0,5 W

4 Tutustuminen

4.1 Ohjauspaneeli

Kayttdpaneelin avulla asetetaan laitteen toiminnot ja
nahdaan tiedot sen kayttotilasta.

Laitteen tyypista riippuen tietyt yksityiskohdat kuten vari
ja muoto voivat poiketa kuvasta.

O O 12:00 B
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Nayttd ja saatdrengas
Nayton kautta teet laitteen asetukset
digitaalisen saatérenkaan avulla.
Néaet senhetkiset asetusarvot,
valintamahdollisuudet tai ohjetekstit.
- "Néytt6", Sivu 6

Valitsimet

Valitsimilla asetat suoraan erilaiset toiminnot.
- "Valitsimet", Sivu 6

4.2 Valitsimet

Valitsimilla valitset suoraan eri toiminnot.

Valitsin Toiminto

C) Laitteen kytkeminen péaalle tai pois
paalta.
— "Kéytén perusteet"”, Sivu 13

N Kéayttdtapojen valikon avaaminen.
- "Kéyttotavat", Sivu 8

o Toiminnon kaynnistadminen tai
keskeyttaminen.
— "Kéaytén perusteet"”, Sivu 13

—

= Naytt6 Home Connect. Kentalla ei ole
muita toimintoja.

Kun symboli palaa, laite on yhdistetty.
- "Home Connect ", Sivu 25

é Ohjauspaneelin avaaminen vesiséilion
pois paikaltaan ottamista varten.
- "Vesiséailion tayttdminen”, Sivu 16

4.3 Naytto
Nayttd on jaettu erilaisiin kenttiin.

Digitaalinen saatérengas

Naytossa olevalla digitaalisella saatérenkaalla muutat
saatodarvoja.

Kun olet saavuttanut minimi- tai maksimiarvon, taméa
arvo jaa nayttéon. Kierra tarvittaessa arvoa
saatdrenkaalla taas takaisinpain.



Tarkat saatoarvot

Jos haluat tehda tarkat asetukset, esim. kellonajan
minuutin tarkkuudella, pidé kyseinen alue
saatdrenkaassa painettuna n. 1 - 2 sekuntia. Tarkat
saatdarvot naytetaan pisteina.

Tilanaytt6

Néaytén yldosassa naytetaan tilatiedot.

Symboli Merkitys

X Hélytin on aktivoitu.
— "Hélyttimen asettaminen", Sivu 16

C= Lapsilukko on aktivoitu.
- "Lapsilukko", Sivu 24

= WLAN-signaalin voimakkuus
sovellukselle Home Connect.
Mitd enemman symbolin viivoja on
taynna, sitd parempi on signaali.
Jos symboli on yliviivattu 7, WLAN-
signaali puuttuu.
Jos symbolin kohdalla on "x" =
yhteyttd Home Connect -palvelimeen ei
ole.
- "Home Connect ", Sivu 25

|'_T Etakaynnistys on aktivoitu sovelluksella

Home Connect.
— "Home Connect ", Sivu 25

N Etédiagnoosi on aktivoitu sovelluksella
Home Connect huoltoa varten.
- "Home Connect ", Sivu 25

. Paasy kasiksi eri toimintoihin.

Saatoalue

Nayton keskella on saatoalue.

Saatdalueella nakyvat senhetkiset
valintamahdollisuudet ja jo tehdyt asetukset.
Saatdalueen vasemmalla ja oikealla puolella,
saatorenkaan ulkopuolella, naet lisda
saatdmahdollisuuksia.

Valikko ja muut sdatémahdollisuudet on sijoitettu
vaakasuuntaan. Toimintoja koskevat valintalistat on
sijoitettu pystysuuntaan. Kun haluat selata
saatdalueella, pyyhkaise nayton yli. Kun haluat valita
toiminnon, paina toimintoa naytdssa.

- "Kayttbtavan asettaminen”, Sivu 14

Mahdolliset symbolit saatoalueella

Symboli Merkitys

< Paluu yhden asetuksen verran
takaisinpain.

O Saatdarvon nollaaminen.

Huomautus: Sininen merkki "new" tai sininen piste
toiminnon kohdalla osoittaa, ettd Home Connect
-sovelluksella on ladattu uusi toiminto, uusi suosikki tai
paivitys laitteeseen.

Tutustuminen fi

4.4 Uunitila

Uunitilaan liittyvat eri toiminnot ovat avuksi laitteen
kaytdssa.

Ristikot

Uunitilassa oleville ristikoille voit asettaa varusteet eri
korkeuksille.

- "Varusteet”, Sivu 10

Laitteessa on 3 kannatinkorkeutta. Kannatinkorkeudet
lasketaan alhaalta yl&spain.

Ristikoissa on laitetyypista riippuen yhdella tai
useammalla tasolla kannattimet.

Voit ottaa ristikot esimerkiksi puhdistusta varten pois
paikoiltaan.

- "Ristikot", Sivu 36
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Iltsepuhdistuvat pinnat

Uunitilan itsepuhdistuvat pinnat on pinnoitettu
huokoisella, mattapintaisella keramiikalla ja niiden pinta
on rosoinen. Kun laite on kaytéssa, itsepuhdistuvat
pinnat imevat itseensa paistamisesta tai grillauksesta
syntyvat rasvaroiskeet ja hajottavat ne.

Seuraavat pinnat ovat itsepuhdistuvia:

= Takaseind

= Katto

m  Sivuseinat

Kayta saannollisesti puhdistustoimintoa, jotta
itsepuhdistuvien pintojen puhdistuskyky sailyy hyvana
eik& synny vaurioita.

— "Puhdistustoiminto 'EcoClean", Sivu 29

Valaistus

Yksi tai useampi uunilamppu valaisee uunitilan.
Kun avaat laitteen luukun, uunitilan valo syttyy. Jos
laitteen luukku on auki yli n. 18 minuuttia, valo
sammuu.

Kun toiminto kaynnistyy, uunitilan valo syttyy
useimmissa kayttdétavoissa. Kun kayttd paattyy,
uunitilan valo sammuu.

Jaahdytyspuhallin

Jaahdytyspuhallin kytkeytyy laitteen lampdtilan mukaan
paélle ja pois paaltd. Lammin ilma poistuu luukun
kautta.

HUOMIO!

Tuuletusaukkojen peittdminen aiheuttaa laitteen
ylikuumenemisen.

» Al& peita tuuletusaukkoja.

Jaahdytyspuhallin kay tietyn aikaa vield kayton jalkeen,
jotta laite jadhtyy nopeammin.



fi Kayttdétavat

Laitteen luukku

Jos avaat laitteen luukun kdynnisséa olevan toiminnon
aikana, toiminto pysahtyy. Kun suljet laitteen luukun,
toiminto jatkuu automaattisesti.

Vesisailio
Vesisailidta tarvitaan héyryuunitoiminnoissa.

Vesisdilio sijaitsee ohjauspaneelin takana.
- "Vesisdilion tayttdminen", Sivu 16

e "
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Sailion kansi

Aukko tayttamista ja tyhjennystéa varten

ool

Kadensija poistamista ja paikalleen asettamista
varten

5 Kayttotavat

Tasta 16ydat yhteenvedon laitteesi kayttdtavoista ja
paatoiminnoista.
Avaa valikko painamalla .

Kayttotapa Kaytto

Uunitoiminn  Tarkasti sovitettujen uunitoimintojen

ot valinta ruokien optimaalista valmistusta
varten.
- "Uunitoiminnot”, Sivu 8
- "Kéytén perusteet"”, Sivu 13

Hoyry Ruokien hellavarainen valmistus hoyrya
kayttavien uunitoimintojen avulla.
- "Héyry", Sivu 16

Suosikit Omien muistiin tallennettujen asetusten
kaytto.
- "Suosikit", Sivu 23

Ruokalajit Ohjelmoitujen, suositeltujen asetusten
kaytto eri ruokalajeille.

- "Ruokalajit", Sivu 22

5.1 Uunitoiminnot

Jotta 16ydat aina sopivan uunitoiminnon haluamallesi
ruoalle, selostamme tdssa toimintojen erot ja
kayttotarkoitukset.

Yksittaisten uunitoimintojen symbolit helpottavat
tunnistamista.

Kayttotapa Kaytto

Puhdistus Uunitilan puhdistustoiminnon valinta.
— "Puhdistustoiminto 'EcoClean', Sivu
29
- "Puhdistusavustin®, Sivu 30
— "Kalkinpoisto", Sivu 31

- "Kuivaus", Sivu 32

Perusasetuk Perusasetusten muuttaminen.
set — "Perusasetukset”, Sivu 24

Home Connect

Sovelluksella Home Connect voit yhdistaa uunin
mobiililaitteeseen, etdohjata uunia ja hyddyntaa laitteen
koko toimintalaajuuden.

Laitteen mallista riippuen kaytettavissési on

Home Connect -sovelluksella laitteen lisdtoimintoja tai
entistéd laajempia toimintoja. Tasta on lisatietoja
sovelluksessa.

- "Home Connect ", Sivu 25

Kun valitset uunitoiminnon, laite ehdottaa sopivaa
l&mpotilaa tai tehoa. Voit ottaa arvot kayttédn tai
muuttaa niitd annetulla alueella.

Grillaustehon 3 kohdalla laite laskee lampétilan n.
40 minuutin kuluttua grillausteholle 1.

Symbol Uunitoiminto
i

Lampdétila-alue Kayttoé ja toimintatapa

4D-kiertoilma 30-250 °C

Leivonta tai paistaminen yhdella tai useammalla tasolla.

Puhallin jakaa takaseinélld olevan rengaslammityselementin
lAmmon tasaisesti uunitilaan.




Kayttotavat fi

Symbol Uunitoiminto

Lampdotila-alue Kaytto ja toimintatapa

Yla-/alalampd

30-250 °C

Perinteinen leipominen tai paistaminen yhdella tasolla.
Uunitoiminto sopii erityisesti kakuille, joissa on mehukas tayte.
Lampo tulee tasaisesti ylhdalta ja alhaalta.

Pehmeé kiertoilma

125-250 °C

Valittujen ruokien hell&varainen kypsennys yhdelld tasolla ilman
esilammitysta.

Puhallin jakaa takaseinalla olevan rengaslammityselementin
lammon tasaisesti uunitilaan. Kypsentdminen tapahtuu vaiheittain
jalkilammalla.

Pida laitteen luukku suljettuna kypsennyksen aikana.

T&ta uunitoimintoa kaytetdan energiankulutuksen méérittdmiseen
Kiertoilmakaytdssé ja energiatehokkuusluokan maarittamiseen.

Air Fry

30-250 °C

Kypsennys rapeaksi yhdella tasolla vahalla rasvalla. Sopii
erityisesti tavallisesti dljyssa friteerattuihin ruokiin, esim.
ranskanperunoihin.

Puhallin kierrattaa grillivastusten lammon suurella nopeudella
ruokien ympadrille. Poistoilma poistetaan tavallista tehokkaammin
uunitilasta.

Pehmea yla-/
alalampo

150-250 °C

Valittujen ruokien hellavarainen kypsennys.

Lampo tulee ylhaalta ja alhaalta.

T&ta uunitoimintoa kaytetdan energiankulutuksen méérittdmiseen
perinteisella kayttdtavalla kypsennettdessa.

Kiertoilmagrillaus

30-250 °C

Lintujen, kokonaisten kalojen tai suurempien lihanpalojen
paistaminen.

Grillivastus ja puhallin kytkeytyvat vuorotellen paalle ja pois
paaltd. Puhallin kierrdttdd kuumaa ilmaa ruokien ymparille.

Grilli, suuri pinta

Grillaustehot:
1 = pieni teho
2 = keskiteho
3 = taysi teho

Matalien grillituotteiden kuten pihvien, makkaroiden tai
paahtoleivan grillaaminen. Ruokien gratinointi.
Koko grillivastuksen alla oleva pinta kuumenee.

Grilli, pieni pinta

Grillaustehot:
1 = pieni teho

Pienten pihvi-, makkara- tai paahtoleipaméaérien grillaus. Pienten
maarien gratinointi.

2 = keskiteho Grillivastuksen alla oleva keskiosa kuumenee.
3 = taysi teho
Pizzateho 30-250 °C Pizzan tai sellaisten ruokien valmistaminen, joihin tarvitaan
runsaasti lampoa alapuolelta.
Alempi lammityselementti ja takaseinalla oleva
rengaslammityselementti kuumenevat.
[Z] Intensiiviteho 30-250 °C Rapeapohjaisten leivonnaisten valmistaminen.
Lampo tulee ylhaalta ja erityisen voimakkaasti alhaalta.
Hidas kypsennys 70-120 °C Ruskistettujen, mehukkaiden lihanpalojen hidas ja hellavarainen
kypsennys avoimessa astiassa.
Lampé6tila on matala, ja lampd tulee tasaisesti ylhaalta ja alhaalta.
Kuivaaminen 30-130 °C Yrttien, hedelmien tai vihannesten kuivaaminen.
[;] Alalampd 30-250 °C Ruokien jalkikypsennys tai kypsennys vesihauteessa.
Lampo tulee alhaalta.
885 Lampimanapito 50-100 °C Kypsien ruokien lampiméanapito.

|l

Astioiden esilammitys 30 -90 °C

Astioiden esilammitys.

Hoéyryuunitoiminnot
Hoyrytoiminnot 16ydat valikosta ) kohdasta "Héyry".

_Symbol Uunitoiminto

Lampdtila-alue Kaytto ja toimintatapa

Sulatus 30-60 °C Pakastettujen ruokien hellavarainen sulatus.
W Tuoreuttaminen 80-180 °C Annosaterioiden ja leivonnaisten hellavarainen uudelleen

lAmmitys.
Hoéyryn ansiosta ruoat eivat kuivu.




fi Varusteet

Symbol Uunitoiminto
i

Lampétila-alue

Kaytto ja toimintatapa

Hoyrykypsennys Plus

30-120 °C

Vihannesten, lihan, kalan ja viljatuotteiden hellavarainen
hoyrykypsennys. Hedelmien mehustus. Elintarvikkeiden
rydppaaminen.

Voit lyhentdd kypsennysaikaa héyrykypsentamalld vahemmén
hellavaraista kasittelya vaativat elintarvikkeet lampétilassa yli
100 °C.

M Sous-vide

50-95 °C

Lihan, kalan, vihannesten ja jalkiruokien kypsennys tyhjidssa
matalissa lampétiloissa ja 100 %:n hoyrylla.

= Taikinan nostatus

30-50 °C

Hiivataikinan nostatus.
Taikina nousee huomattavasti nopeammin kuin
huoneenlammossa. Taikinan pinta ei kuivu.

5.2 Lampétila

Useimpien uunitoimintojen kohdalla voit ndhda
kuumennuksen aikana naytdssa paallekkain uunitilan
senhetkisen lampéotilan arvosta n. 30 °C alkaen ja
asetetun lampétilan.

Kun esilammitat uunin, ajankohta on optimaalinen
ruoan uuniin laittamiselle, kun naytdossa nakyva
uunitilan lampétila ja asetettu lampotila ovat samat.

Huomautus: Termisen hitauden takia voi naytdssa
oleva lampédtila poiketa uunitilan todellisesta
lampotilasta.

Jalkilammoén naytto

Kun laite on kytketty pois paalta, punainen viiva
kiertovalitsimen ymparilla nayttaa uunitilassa olevan
jalkilammaon. Mita pidemmalle 1ampdétila laskee, sita
tummemmaksi rengas muuttuu. Lampétilasta n. 60 °C
alkaen rengas sammuu kokonaan.

6 Varusteet

Kayta alkuperaisia varusteita. Ne on suunniteltu
laitettasi varten.

Huomautus: Varusteet voivat kuumentuessaan muuttaa
muotoaan. Muodonmuutoksella ei ole vaikutusta
toimintaan. Kun varuste jadhtyy, muoto palaa
entiselleen.

Laitteen mukana toimitetut varusteet voivat vaihdella
laitemallista riippuen.

Lisatarvikkeet

Kaytté

Ritila

m  Kakkuvuoat

Uunivuoat

Astia

Liha, esim. paistit tai grillipalat
Pakasteruoat

Uunipannu

Mehukkaat kakut

Leivonnaiset

Leipa

Suurikokoiset paistit

Pakasteruoat

Tippuvien nesteiden talteenotto,

esim. rasva ritilalla grillattaessa, tai vesi
hdyrykaytdn yhteydessa.

Leivinpelti

Piirakat pellilla
Pienet leivonnaiset

Hoyrytysastia reiatdon, koko
M

Kypsentaminen:

= Riisi

®  Palkovihannekset

= Vilja

Ald aseta hoyrytysastiaa ritilalle.

Hoyrytysastia reidllinen,
koko M

= Vihannesten hdyrykypsennys.
= Marjojen mehustus.

= Sulatus.

Ala aseta hdyrytysastiaa ritilalle.
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Varusteet

fi

Lisatarvikkeet

Kaytté

Hoyrytysastia reidllinen,
koko XL

Suurten ruokamaarien hdyrykypsennys.

Paistolampdémittari

Tasmallinen paistaminen tai kypsennys.
— "Pajstolampdmittari”, Sivu 19

6.1 Varusteita koskevia huomautuksia

Jotkin varusteet soveltuvat vain tiettyihin kayttétapoihin.

Hoyrytysastia

Hoyrytysastiat soveltuvat pelkkiin hdyryuunitoimintoihin
lampdtilaan 120 °C saakka.

Hoyrytysastiat eivat sovellu korkeampiin lampétiloihin
tai muihin uunitoimintoihin. Astioiden vari ja muoto
muuttuvat pysyvasti.

6.2 Lukitustoiminto

Lukitustoiminto estdé varusteen kallistumisen, kun se
vedetaan ulos.

Voit vetdd varusteen suunnilleen puoliksi ulos, kunnes
se lukittuu paikalleen. Kallistuksenesto toimii vain, kun
tydnnat varusteen uuniin oikein.

6.3 Varusteen tyontaminen uuniin

Tydnné varuste aina oikein pain uuniin. Vain siten

varuste voidaan vetda suunnilleen puoliksi ulos ilman,

ettd se kallistuu.

1. K&anna varustetta siten, etta ura [@ on takana ja
osoittaa alaspain.

2. Tydnna varuste kannatinkorkeuden molempien
ohjaintankojen valiin.

Ritila Ty6énna ritild uuniin avoin sivu laitteen

luukkuun pain ja taivutettu puoli —
alaspain.

Pelti Tyodnna leivinpelti uuniin viiste [b]
esim. uunip laitteen luukkua kohti.

annu tai

leivinpelti

[/

5
o4
2

___— ~a
Hoyrytysast
ia
reidllinen, #—é
koko XL o
Y

. Kun haluat asettaa varusteen kannatinkorkeudelle,

jossa on kiskot, veda kiskot ulos.

Ritila tai Aseta varuste paikalleen siten, etta
pelti varuste on kannatinjarjestelman
takimmaisen vasteen kohdalla.

7

Huomautus: Kannatinkiskot |ukittuvat paikoilleen,
kun ne on vedetty kokonaan ulos. Tyénna
kannatinkiskot kevyesti painamalla takaisin
uunitilaan.

. Tybnna varuste kokonaan uuniin siten, etta se ei

kosketa laitteen luukkua.
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Huomautus: Poista uunitilasta varusteet, joita et tarvitse
kayton aikana.

Varusteiden yhdistaminen

Voit ottaa tippuvan nesteen talteen yhdistamalla ritilan

uunipannun kanssa.

1. Aseta ritild uunipannulle siten, ettd molemmat
vdlituet [@] ovat takana uunipannun reunan paalla.

2. Tydnna uunipannu kannatinkorkeuden molempien
ohjaintankojen valiin. Ritila on talldin ylemmalla
ohjaintangolla.

Ritila
uunipannull
a

6.4 Lisavarusteet

Lisavarusteita voit ostaa huoltopalvelusta, alan liikkeista
tai Internetin kautta.

Esitteistamme tai Internetista 16ydat runsaan valikoiman
tahan laitteeseen tarjolla olevia varusteita:
www.bosch-home.com

Varuteet ovat laitekohtaisia. llmoita ostaessasi aina
laitteesi tarkka mallinumero (E-Nr.).

Tiedot laitteeseesi sopivista varusteista |6ydat
verkkokaupasta tai huoltopalvelusta.

7 Ennen ensimmaista kayttoa

Tee asetukset ensimmaista kayttoonottoa varten. Kalibroi laite. Puhdista laite ja varusteet.

7.1 Veden kovuuden maarittaminen ennen ensimmaista kayttoa

Ennen kuin otat laitteen ensimmaisen kerran kayttdéon,

tiedustele vesilaitokselta vesijohtoveden kovuutta. Jotta

laite pystyy muistuttamaan sinua luotettavasti

kalkinpoiston ajankohdasta, veden kovuus on

asetettava oikeaksi.

HUOMIO!

Jos asetettuna on vaara veden kovuus, laite ei voi

muistuttaa kalkinpoistosta ajoissa.

» Aseta veden kovuus oikein.

Tarkoitukseen sopimattomien nesteiden kayttd

aiheuttaa laitevaurioita.

» Al& kayta tislattua vetta, hyvin klooripitoista
vesijohtovettd (> 40 mg/l) tai muita nesteita.

» Kayta vain raikasta, kylmaa vesijohtovetta,
pehmennettya vetta tai hiilihapotonta mineraalivetta.

Toimintahairiét ovat mahdollisia kaytettdesséa

suodatettua vetta tai vetta, josta mineraalit on poistettu.

Laite saattaa kehottaa tayttamaan vesisailion, vaikka

sailio on taynna, tai hdyrykayttd keskeytyy noin

2 minuutin kuluttua.

» Sekoita tarvittaessa suodatettua vetta tai vetta, josta
mineraalit on poistettu, pullotettuun hiilihapottomaan
mineraaliveteen suhteessa 1 : 1.

Huomautukset

= Jos kaytat mineraalivetta, aseta veden
kovuustasoksi "erittain kova". Jos kaytat
mineraalivettd, kayta vain hiilihapotonta
mineraalivetta.

= Jos vesijohtovesi on hyvin kalkkipitoista,
suosittelemme kayttaméaan pehmennettya vetta. Jos
kaytat vain pehmennettya vetta, aseta veden
kovuustasoksi "pehmennetty".

Asetus Veden kovuus mmol/l Sgllflsalainen kovuus Rfal_:lskalainen kovuus
0 (pehmennetty)’ - - -

1 (pehmea) 1,5 saakka 8,4 saakka 15 saakka

2 (keskimaarainen) 1,5-2,5 8,4-14 15-25

3 (kova) 2,5-3,8 14-21,3 25-38

4 (erittéin kova)? yli 3,8 yli 21,3 yli 38

' Valitse tdma vain, jos kaytetdan vain pehmennettya vetta.

2 Valitse asetus my0s kivennaisvedelle. Kayta ainoastaan hiilihapotonta kivennaisvetta.

12



7.2 Ensimmaisen kayttéonoton toimenpiteet

Sahkoliitannan jalkeen on tehtava laitteen ensimmaista
kayttdonottoa koskevat asetukset. Asetusten
iimestyminen nayttédn voi kestdd muutamia minuutteja.
1. Kytke laite paalle valitsemalla O.

v Ensimmainen asetus ilmestyy nayttoon.

2. Voit muuttaa tarvittaessa asetusta painamalla listalla

olevaa arvoa tai muuttamalla arvoa saatérenkaalla.

Mahdolliset asetukset:

- Kieli

- Home Connect —» "Home Connect ", Sivu 25

- Kellonaika
— "Kellonajan asettaminen”, Sivu 25

— Veden kovuus
— "Veden kovuuden médarittdminen ennen
ensimmaista kayttéa", Sivu 12

Paina "Jatka" ja siirry seuraavan asetuksen kohdalle.

Selaa asetukset |api ja muuta tarvittaessa.

v Viimeisen asetuksen jalkeen nayttéon ilmestyy
huomautus, ettd ensimmaéinen kayttoénotto on
paattynyt.

5. Avaa ja sulje laitteen luukku yhden kerran, jotta laite
tekee itsetarkastuksen ennen ensimmaista
kuumennusta.

Eall o

7.3 Laitteen kalibrointi ja puhdistaminen
ennen ensimmaista kayttoa

Jotta laite kalibroituu automaattisesti, anna laitteen
kayda tyhjana hoyrykéaytdolla. Puhdista uunitila ja
varusteet ennen kuin valmistat laitteessa ruokaa
ensimmaista kertaa.

Huomautus: Veden kiehumislampaotila riippuu
iimanpaineesta. Laite saatyy kalibroitaessa
kayttdpaikan paineolosuhteisiin.

Ala avaa laitteen luukkua kalibroinnin aikana. Kalibrointi
keskeytyy.

Vaatimus: Uunitila on kylmé& tai huoneenlampdinen.

1. Poista tuotetiedotteet ja varusteet uunitilasta. Poista
jaljelle jaanyt pakkausmateriaali kuten styroksipallot
ja limanauha laitteen siséalta ja sen ymparilta.

2. Pyyhi uunitilan siledt pinnat pehmeéll, kostealla
liinalla.

3. Kytke laite paalle valitsemalla O.

4. Tayta vesisailio.

- "Vesiséailion tayttaminen”, Sivu 16

Kayton perusteet fi

5. Tee seuraavat asetukset:

Uunitoiminto
Lampdtila
Toiminta-aika

Hoyrykypsennys
100 °C
30 minuuttia

— "Kédytén perusteet"”, Sivu 13

6. Kaynnista toiminto.

- Tuuleta keittiéta niin kauan kuin laite kuumenee.

v Kalibrointi kdynnistyy. Talldin muodostuu paljon
hoyrya.

v Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuuluu
aanimerkki. Nayttéon ilmestyy huomautus, etta
toiminto on paattynyt.

7. Anna laitteen jaahtya ja kuivaa sitten uunitilan pohja
huolellisesti.

8. HUOMIO!

Uunitilan pohjalla oleva vesi aiheuttaa emalivaurioita,

kun slaitetta kaytetaéan lampatiloissa yli 120 °C.

» Ala k@ynnista toimintoa, kun uunitilan pohjalla on
vetta.

» Pyyhi vesi uunitilan pohjalta ennen kuin kaytat
laitetta.

Tee seuraavat asetukset:

Uunitoiminto 4D-kiertoilma
Lampétila maksimi
Toiminta-aika 30 minuuttia

- "Kéytén perusteet"”, Sivu 13
9. Kaynnista toiminto.
- Tuuleta keittiéta niin kauan kuin laite kuumenee.
v Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuuluu
aanimerkki. Nayttdéon ilmestyy huomautus, etta
toiminto on paattynyt.
10. Kytke laite pois paalta valitsemalla O.
11. Kun laite on jaahtynyt, puhdista uunitilan sileéat
pinnat astianpesuaineliuoksella ja talousliinalla.
12. Puhdista varusteet huolellisesti
astianpesuaineliuoksella ja talousliinalla tai
pehmealla harjalla.
13. Kuivaa laite.
— "Jokaisen héyrykayton jéalkeen”, Sivu 19

Huomautus: Kalibrointi pysyy voimassa sahkdkatkon
jalkeen.

Jotta laite mukautuu muuton jalkeen uuteen
sijoituspaikkaan, palauta perusasetukset takaisin
tehdasasetuksiin. Tee kalibrointi uudelleen.

8 Kayton perusteet

8.1 Laitteen kytkeminen paalle

» Kytke laite paalle valitsemalla O.
v Nayttdéon ilmestyy valikko.

8.2 Laitteen kytkeminen pois paalta

Kun et kayta laitetta, kytke se pois paalta. Jos laite on

pidemman aikaa kayttamatta, laite kytkeytyy

automaattisesti pois paélta.

» Kytke laite pois paalta valitsemalla O.

v Laite kytkeytyy pois p&élta. Kaynnissa olevat
toiminnot keskeytyvat.

v Nayttodn ilmestyy kellonaika tai jalkilammon nayttd.

8.3 Toiminnon kaynnistadaminen

Kaikki toiminnot on kaynnistettava.

HUOMIO!

Uunitilan pohjalla oleva vesi aiheuttaa emalivaurioita,

kun slaitetta kaytetaéan lampdtiloissa yli 120 °C.

» Al& k@ynnista toimintoa, kun uunitilan pohjalla on
vetta.

» Pyyhi vesi uunitilan pohjalta ennen kuin kaytat
laitetta.
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fi Kéaytdn perusteet

start

» Kaynnista toiminto valitsemalla ste.
v Nayttédn ilmestyvat asetukset.

8.4 Toiminnon keskeyttaminen
Voit keskeyttdd toiminnon ja jatkaa sita halutessasi.

1. Kun haluat keskeyttda toiminnon, paina s.

start

2. Kun haluat jatkaa toimintoa, paina uudelleen &w».

8.5 Kayttotavan asettaminen

Kun olet kytkenyt laitteen paalle, nayttéon ilmestyy

valikko.

1. Voit selailla eri valintavaihtoehtojen vélilla
pyyhkaisemalla nayttda.

— Kun haluat selailla valikkoa ja muita
saatdmahdollisuuksia, pyyhkaise oikealle tai
vasemmalle.

- Kun haluat selailla valintalistoja, pyyhkéise alas-
tai ylospain.

2. Kun haluat valita toiminnon, paina toimintoa
naytossa.

v Toiminnosta riippuen nayttdon ilmestyvat
mahdolliset asetusarvot tai lisda vaihtoehtoja
valittavaksi.

3. Kun haluat palata edeltavain asetukseen, paina <.

4. Kun haluat muuttaa saatdarvoja, kayta digitaalista
saatdrengasta:

- Pyyhkéise saatorenkaan yli, tarpeen mukaan
myo6ta- tai vastapaivaan.

- Tai paina jotain tiettyd kohtaa saatdrenkaalla.

5. Kéaynnista toiminto valitsemalla .

6. Kun toiminto on paattynyt:

- Voit tehda tarvittaessa lisda asetuksia ja
kaynnistda toiminnon uudelleen.

- Kun ruoka on valmista, kytke laite pois paalta
valitsemalla O.

Huomautus: Voit tallentaa asetukset suosikeiksi

"Suosikit" ¥¥ ja kayttaa niitd uudelleen.

- "Suosikit", Sivu 23

8.6 Uunitoiminnon ja lampétilan
asettaminen

1. Paina valikossa kohtaa "Uunitoiminnot".
2. Paina haluamasi uunitoiminnon valitsinta.
3. Aseta lampdtila tai teho sdatdrenkaalla.
Voit tehdé tarvittaessa lisda asetuksia:
- - "Pikakuumennus", Sivu 15
- — "Ajkatoiminnot", Sivu 15
- = "Héyry", Sivu 16
- - "Pajstoldampoémittari”, Sivu 19
4. Kaynnisté toiminto valitsemalla .
Laite alkaa kuumentua.
v Naytdssa nakyvat asetusarvo ja aika, jonka toiminto
on ollut jo k&ynnissa.
5. Kun toiminto on paattynyt:
- Voit tehda tarvittaessa lisda asetuksia ja
kaynnistada toiminnon uudelleen.
— Kun ruoka on valmista, kytke laite pois paalta
valitsemalla O.
Huomautus: Ruokaan parhaiten sopivan uunitoiminnon
[6ydéat uunitoimintojen kuvauksesta.
- "Uunitoiminnot", Sivu 8

<
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Uunitoiminnon muuttaminen

Jos muutat uunitoimintoa, myds muut asetukset
nollautuvat.

start

1. Paina stwe.
2. Paina <.
3. Paina haluamasi uunitoiminnon valitsinta.

4. Aseta toiminto uudelleen ja kaynnisté valitsemalla &

Lampétilan muuttaminen

Kun toiminto on k@ynnistynyt, voit muuttaa 1&mpadtilaa
milloin tahansa.

1. Paina lampotilan kohtaa.

2. Muuta lampétila saatdrenkaalla.

v Muutos otetaan kayttdon.

8.7 Tietojen haku naytt66n

Useimmissa tapauksissa voit hakea nayttdéon tietoja

parhaillaan kaynnissa olevasta toiminnosta. Monet

ohjeet laite nayttaa automaattisesti, esimerkiksi

vahvistukseksi, tai kehotuksena tai varoituksena.

1. Paina © "Info".

v Tiedot nakyvat ndytdssa muutaman sekunnin ajan.

2. Kun huomautuksessa on paljon sisaltda ja haluat
selata sita, pyyhkaise naytdn yli.

3. Poistu tarvittaessa huomautuksesta valitsemalla <.

8.8 Sapattitoiminnon kaytto

Kun haluat kayttaa laitetta sapattitoiminnolla, kayta
aikatoimintoja ja muuta valaistuksen perusasetusta.
Huomautus: Jos avaat laitteen luukun kaynnissa
olevan toiminnon aikana, laite lakkaa kuumenemasta.
Kun suljet laitteen luukun, laite kuumenee taas. Kun
haluat kayttaa laitetta sapattitoiminnolla, avaa laitteen
luukku vasta kaytén jalkeen.

1. Muuta perusasetus "Valaistus" muotoon "Aina pois

paalta".

- "Perusasetukset”, Sivu 24

Uunitilan valaistus pysyy siten pois paaltd aina
kayton aikana ja silloin, kun avaat laitteen luukun.

2. Aseta haluamasi kayttotapa.

- "Kéyttbtavan asettaminen”, Sivu 14
— "Uunitoiminnon ja ldmpé&tilan asettaminen”, Sivu
14

3. Aseta kayttotavasta riippuen haluamasi toiminta-
aika.

— "Toiminta-ajan asettaminen”, Sivu 15
- "Aikatoiminnot”, Sivu 15

4. Aseta valitsimella "Paattymisaika" kellonaika, jolloin
haluat toiminnon paattyvan.

— "Paattymisajan asettaminen", Sivu 15
- "Ajkatoiminnot”, Sivu 15

5. Laita ruoka uuniin ennen kuin laite alkaa kuumentua.

6. Kaynnista toiminto valitsemalla <.

v Naytdssa nakyy aika kaynnistykseen saakka. Laite
on odotustilassa.

v Kun kaynnistymisaika on saavutettu, laite alkaa
kuumentua ja toiminta-aika kuluu.

7. Kun toiminto on paattynyt, ota ruoka pois uunista.
Laite kytkeytyy noin 15 - 20 minuutin kuluttua
automaattisesti kokonaan pois paalta.
Huomautus: Muuta tarvittaessa taas valaistuksen
perusasetusta.
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9 Pikakuumennus

Kun haluat sa&staa aikaa, pikakuumennus % voi
lyhentdd kuumennusaikaa, kun asetettu lampdtila on vyl
100 °C.

Pikakuumennus on mahdollista naiden uunitoimintojen
kohdalla:

= 4D-kiertoilma @

= Y|3-/alalampé O

® |ntensiiviteho &

9.1 Pikakuumennuksen asettaminen

Jotta kypsennystulos on tasainen, laita ruoka uuniin
vasta kun pikakuumennus on paattynyt.
Huomautus: Aseta toiminta-aika vasta, kun
pikakuumennus on paattynyt.

1. Aseta sopiva uunitoiminto ja lampétila arvosta
100 °C alkaen.

Asetetusta lampétilasta 200 °C alkaen
pikakuumennus kytkeytyy automaattisesti paalle.
Paina "Pikakuumennus".

Symboli % palaa punaisena.

Kaynnisté toiminto valitsemalla .
Pikakuumennus kaynnistyy.

Kun pikakuumennus on paattynyt, kuuluu
aanimerkki. Symboli % muuttuu taas valkoiseksi.
4. Laita ruoka uuniin.

C KW N

Pikakuumennuksen keskeyttaminen

» Paina "Pikakuumennus".
v Symboli §% muuttuu taas valkoiseksi.

10 Aikatoiminnot

Voit asettaa kaytélle toiminta-ajan ja kellonajan, jolloin
haluat toiminnon olevan valmiin. Halytin voidaan
asettaa laitteen kaytdsta riippumatta.

Aikatoiminto  Kaytto

Toiminta-aika Kun asetat kaytélle toiminta-ajan,

© laite lopettaa kuumenemisen
automaattisesti, kun toiminta-aika on
kulunut.

Paattymisaika Toiminta-ajan lisaksi voit asettaa

& kellonajan, jolloin toiminto paattyy.
Laite kdynnistyy automaattisesti siten,
ettd toiminto paattyy haluttuun
kellonaikaan.

Halytin & Voit asettaa halyttimen laitteen
kaytosta riippumatta. Silla ei ole

vaikutusta laitteeseen.

10.1 Toiminta-ajan asettaminen

Voit asettaa toiminta-ajaksi enintdan 24 tuntia.
Vaatimus: Kayttdtapa ja lampétila tai teho on asetettu.
1. Paina C "Toiminta-aika".

2. Aseta toiminta-aika painamalla kyseista ajan arvoa,
esim. tuntinayttdéa "h" tai minuuttinayttoa "m'".

v Valittu arvo on merkitty sinisella.

3. Aseta toiminta-aika s&atérenkaalla.

Nollaa asetusarvo tarvittaessa valitsemalla O.

4. Kaynnista toiminto valitsemalla .

v Laite alkaa kuumentua ja toiminta-aika kuuluu
naytdssa.

v Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuuluu
aanimerkki. Nayttoon ilmestyy huomautus, etta
toiminto on p&éttynyt.

5. Kun toiminta-aika on kulunut loppuun:

- Voit tehda tarvittaessa lisda asetuksia ja
kaynnistaa toiminnon uudelleen.

— Kun ruoka on valmista, kytke laite pois paalta
valitsemalla O.

Toiminta-ajan muuttaminen
Voit muuttaa toiminta-aikaa milloin tahansa.

1. Paina toiminta-ajan & kohtaa.
2. Muuta toiminta-aika saatérenkaalla.
v Muutos otetaan kayttéon.

Toiminta-ajan keskeyttaminen
Voit keskeyttaa toiminta-ajan milloin tahansa.

1. Paina toiminta-ajan & kohtaa.

2. Nollaa toiminta-aika valitsemalla O.
Huomautus: Sellaisten kayttdtapojen kohdalla, joihin
tarvitaan aina toiminta-aika, laite palauttaa toiminta-
ajan takaisin ennalta asetettuun arvoon.

v Muutos otetaan kayttoon.

10.2 Paattymisajan asettaminen

Voit siirtdd kellonaikaa, jolloin haluat kaytdn toiminta-

ajan paattyvan, eteenpdin enintdan 24 tuntia.

Huomautukset

= Jotta kypsennystulos pysyy hyvana, ala siirra
kellonaikaa eteenpain enaa silloin, kun toiminto on
jo kaynnistynyt.

= Jotta elintarvikkeet eivat pilaannu, ala jata niita liian
pitkaksi aikaa uuniin.

Vaatimukset

m Kayttdtapa ja lampotila tai teho on asetettu.

= Toiminta-aika on asetettu.

1. Paina ©© "Paattymisaika".

2. Aseta kellonaika painamalla tuntinayttda tai
minuuttinayttoa.

Valittu arvo on merkitty sinisella.

Siirra kellonaikaa saatérenkaalla.

Nollaa asetusarvo tarvittaessa valitsemalla O.

© <

4. Kaynnista toiminto valitsemalla .

v Naytdssa nakyy aika kaynnistykseen saakka. Laite
on odotustilassa.

v Kun ka@ynnistymisaika on saavutettu, laite alkaa
kuumentua ja toiminta-aika kuluu.

v Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuuluu
aanimerkki. Nayttdéon ilmestyy huomautus, etta
toiminto on paattynyt.

5. Kun toiminta-aika on kulunut loppuun:
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- Voit tehda tarvittaessa lisda asetuksia ja
kaynnistda toiminnon uudelleen.

- Kun ruoka on valmista, kytke laite pois paalta
valitsemalla O.

Paattymisajan muuttaminen

Jotta kypsennystulos pysyy hyvana, muuta asetettua
paattymisaikaa vain ennen kuin toiminto kaynnistyy ja
toiminta-aika alkaa kulua.

1. Paina paattymisajan © kohtaa.

2. Muuta paattymisaika saatdrenkaalla.

v Muutos otetaan kayttoon.

Paattymisaika-asetuksen poistaminen

Voit poistaa paattymisaika-asetuksen milloin tahansa.

1. Paina paattymisajan © kohtaa.

2. Nollaa paattymisaika valitsemalla O.
Huomautus: Sellaisten kayttdétapojen kohdalla, joihin
tarvitaan aina toiminta-aika, laite palauttaa ajan,
jolloin toiminta-aika p&éattyy, takaisin 1&himpé&éan
mahdolliseen kellonaikaan.

v Muutos otetaan kayttéon.

10.3 Halyttimen asettaminen

Halytin kay laitteen kaytésta riippumatta. Voit asettaa
halyttimen kayntiajan 24 tuntiin saakka. Halyttimella on
oma merkkidani, joten kuulet, paattyykd halyttimeen
asetettu aika vai toiminta-aika.

1. Paina tilanaytdssé kohtaa :.
2. Paina .

3. Aseta hélytin painamalla naytdsséa kyseista ajan
arvoa, esim. minuuttindyttéd "m" tai sekuntinayttéa
"S".

v Valittu arvo on merkitty sinisella.

4. Aseta halyttimen kayntiaika saatdrenkaalla.

Nollaa asetusarvo tarvittaessa valitsemalla O.
5. géynnisté halytin painamalla naytdssa kohtaa "Start"

v Halyttimen aika kuluu.

v Jos laite on kytketty pois paalta, halytin jaa nakyviin
nayttoon.

v Jos laite on kytketty paalle, naytéssa nakyvat
kaynnissa olevan toiminnon asetukset. Halytin nakyy
tilanaytdssa.

v Kun hélyttimen aika on kulunut loppuun, kuuluu
aanimerkki. Nayttdéon ilmestyy huomautus, etta
halyttimen aika on paattynyt.

Halyttimen kayntiajan muuttaminen

Voit muuttaa halyttimen kayntiajan milloin tahansa.

1. Jos halytin kay taustalla, valitse ensin halytin
valitsemalla £.

2. Paina .

3. Muuta halyttimen kayntiaika sdatérenkaalla.

4. Vahvista valitsemalla D.

Halyttimen kaynnin keskeyttaminen

Voit keskeyttda halyttimen kaynnin milloin tahansa.

1. Jos halytin kay taustalla, valitse ensin halytin
valitsemalla &.

2. Paina .

3. Nollaa halytin valitsemalla O.

4. Vahvista valitsemalla D.

11 Hoyry

HSéyryn avulla kypsennat ruoat erityisen hellavaraisesti.
Voit kayttaa hdyryuunitoimintoja tai kytkea joidenkin
uunitoimintojen kohdalla kayttoon lisdhoyrytoiminnon.

A VAROITUS - Palamisvaara!

Laitteesta voi tulla kuumaa héyrya, kun avaat laitteen
luukun. Hoyry ei ole lampotilasta riippuen nakyvaa.

» Avaa laitteen luukku varovasti.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.

11.1 Ennen jokaista héyrykaytt6a

Varmista aina ennen hdyrytoiminnon kayttdéa, etta
laitteessa on riittavasti vetta.

Vesisailion tayttaminen

/\ VAROITUS - Tulipalovaara!

Uunitilan kuumat pinnat voivat sytyttaa palavien

nesteiden hdyryt (rajahdys). Laitteen luukku voi

pongahtaa auki. Laitteesta voi tulla ulos kuumaa hoyrya

ja liekkeja.

» Ala laita vesisailiodn palavia nesteita (esimerkiksi
alkoholipitoisia juomia).

» Laita vesiséiliodn vain vetta tai suosittelemaamme
kalkinpoistoliuosta.
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A VAROITUS - Palovammavaara!

Vesisdilié voi kuumentua laitteen k&ytdn aikana.

» QOdota laitteen edeltavan kayton jalkeen, kunnes
vesiséilio on jaahtynyt.

» Ota vesiséilid pois lokerosta.

Vaatimus: Veden kovuus on asetettu oikein.

1. Paina 2.

v Ohjauspaneeli tydntyy automaattisesti eteenpain.

2. Veda ohjauspaneelia molemmin kasin eteenpain ja
tydnna sitten ylospain, kunnes se lukittuu @.

3. Vedi vesisailid pois lokerostaan @.

4. Paina vesisailidn kansi tiivistetta vasten, jotta
vesisailidsta ei paase valumaan vetta.
5. Poista kansi [@] vesis&iliosta.



6. Tayta vesisailic vedelld merkintdan "max" [b] saakka.

— /

7. Aseta kansi taas vesisailion aukkoon.

8. Aseta taytetty vesiséilio paikalleen @. Varmista
talloin, etta vesisailio lukittuu paikalleen pidikkeiden
taakse [@l.

\

=

z

L

]
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¢
\\\

9. Tybnnéa ohjauspaneelia hitaasti alaspain ja paina
sitten taaksepain, kunnes ohjauspaneeli on kunnolla
Kiinni.

11.2 HOyrykayton saatomahdollisuudet
Voit valmistaa ruokia eri tavoin hoyrya kayttamalla.

Hoyryuunitoiminnot

Kaytettavissa on erilaisia hdyryuunitoimintoja, joissa

kuuma hoyry valmistaa ruoat hellavaraisesti.

HUOMIO!

Héyryuunitoimintoja kaytettdessd muodostuu paljon

vesihoyrya. Kondenssivesi, joka kertyy uunitilan

alapuolella olevaan tippakouruun, voi valua vli ja

vaurioittaa viereisia kalusteita.

» Alé avaa laitteen luukkua kaytdn aikana, tai avaa se
mahdollisimman harvoin.

Hoyrykypsennys

Héyrykypsennyksessa & kuuma vesihoyry ymparoi
ruoat, ja elintarvikkeiden ravintoaineet sailyvat siten
paremmin. Ruokien muoto, varit ja oma aromi pysyvat
talla valmistusmenetelmalla tallella.
Lampdtila-asetuksissa valilla 105 °C ja 120 °C
kypsennysaika lyhenee. HOyrykypsennettdessa sailyy
siten entistd enemman ravintoaineita ja vitamiineja.

Tuoreuttaminen

Tuoreuttamisen @ kayttdtavalla voit [ammittaa jo
kypsennetyt ruoat hell&varaisesti tai tuoreuttaa hieman
kuivahtaneet leivonnaiset.

Hoéyry fi

Taikinan nostatus

Héyryuunitoiminnolla taikinan nostatus & hiivataikina
kohoaa huomattavasti nopeammin kuin
huoneenlammaéssa eika taikina kuivu.

Sulatus
Sulatuksella 0¥ sulatat pakasteet hellavaraisesti.

Sous-vide

Sous-vide [sl on kypsennysmenetelma, jossa
vakuumipakatut elintarvikkeet kypsennetaan matalassa
lampdtilassa véalilla 50 - 95 °C ja 100 %:n hoyrylla.
Sous-vide soveltuu lihalle, kalalle, vihanneksille ja
jalkiruoille.

Ruoat suljetaan ilmatiiviisti kammio-
tyhjidpakkauslaitteella erityisiin kuumuutta kestaviin
keittopusseihin. Ravinto- ja aromiaineet sailyvat
suojaavan keittopussin ansiosta hyvin.

/\ VAROITUS - Palamisvaara!

Vakuumipussin pinnalle kertyy kypsennyksen aikana

kuumaa vetta.

» Nosta vakuumipussia varovasti patalapulla, jotta
kuuma vesi valuu uunipannuun tai
kypsennysastiaan.

» Ota vakuumipussi patalapulla varovasti uunista.

Huomautus: Sous-vide-kypsennyksen aikana uunitilan
pohjalle muodostuu enemman kondenssivetta kuin
muilla uunitoiminnoilla.

HUOMIO!

Kalustevaurioiden vaara Uunitilan pohjalle kertyy liian

paljon vetta. Vesi voi valua ulos laitteesta.

» Kaytd sous-vide-kypsennykseen vetté vain
vesisailibn yhden tayttdm&aran verran.

Lisahoéyrytoiminto
Lisdhdyrytoiminnolla kypsennettdessa laite johtaa
uunitilaan hdyryé vaihtelevin aikavalein.
Kypsennettavaan tuotteeseen tulee rapea kuori ja
Kiiltdva pinta. Lihasta tulee sisaltd mehukasta ja
mureaa, ja se menettaa tilavuudestaan vain hyvin
vahan.
Lis&dhdyrytoiminto voidaan yhdist&d& seuraaviin
toimintoihin:
= Uunitoiminnot - Sivu 14

- 4D-xkiertoilma @

- Yla-/alaldmpo O
Kiertoilmagrillaus
Lampimanépito
"Ruokalajit", Sivu 22
— "Pajstolampdmittari”, Sivu 19

!

Hoyrysuihke
Hoyrysuihkeella voit lisatd ajoittain kohdennetusti
intensiivisen hoéyryn. Erityisesti leipa ja sampylat
kohoavat hienosti, niista tulee rapeita ja kauniin varisia.
Laite tuottaa n. 3 - 5 minuutin ajan héyrypilven
uunitilaan. Voit aktivoida hoyrysuihkeen useita kertoja
kayttotavasta riippuen.
Voit kayttaa hdyrysuihketta seuraavien toimintojen
yhteydessa:
= Uunitoiminnot — Sivu 14

- 4D-xkiertoilma @

- Yla-/alaldmpo O
Kiertoilmagrillaus
"Paistoldampomittari”, Sivu 19

]
!

17



fi Hoyry

Huomautus: Kayta hdyrysuihketta vain uunitilan
lampotiloissa yli 120 °C.

11.3 Hoyryuunitoiminnon saataminen

Huomautus:
Kiinnitd huomiota hoyryuunitoimintoa koskeviin tietoihin:
- "Héyryuunitoiminnot", Sivu 17

Vaatimus: Vesiséilio on taytetty. Jos vesisailid tyhjenee
k&ytén aikana, nayttéon ilmestyy huomautus. Toiminto
keskeytyy.

- "Vesisdilion tayttdminen", Sivu 16

Paina valikossa kohtaa "Hoyry".

Paina haluamasi héyryuunitoiminnon valitsinta.

Aseta lampdtila saatdérenkaalla.

Paina © "Toiminta-aika".

Hoyryuunitoiminnoille on asetettava aina toiminta-

aika.

5. Jos haluat muuttaa ennalta asetettua toiminta-aikaa,
paina kyseista ajan arvoa, esim. tuntinayttéa "h" tai
minuuttinayttéa "m".

v Valittu arvo on merkitty sinisella.

6. Aseta toiminta-aika saatdrenkaalla.

Nollaa asetusarvo tarvittaessa valitsemalla O.

7. Kaynnisté toiminto valitsemalla .

v Laite alkaa kuumentua ja toiminta-aika kuuluu
naytossa.

v Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuuluu
aanimerkki. Nayttéon ilmestyy huomautus, etta
toiminto on paéattynyt.

8. Kun toiminta-aika on kulunut loppuun:

- Voit tehda tarvittaessa lisda asetuksia ja
kaynnistaa toiminnon uudelleen.
— Kun ruoka on valmista, kytke laite pois paalta
valitsemalla O.
9. Tyhjenna vesiséilio ja kuivaa uunitila.
- "Jokaisen héyrykayton jéalkeen”, Sivu 19

pPOMA

Uunitoiminnon muuttaminen

Jos muutat uunitoimintoa, myos muut asetukset

nollautuvat.

1. Paina %.

2. Paina <.

3. Paina haluamasi uunitoiminnon valitsinta. o
star

4. Aseta toiminto uudelleen ja k&ynnisté valitsemalla ste

Lampétilan muuttaminen

Kun toiminto on kaynnistynyt, voit muuttaa lampdotilaa
milloin tahansa.

1. Paina lampétilan kohtaa.
2. Muuta lampotila sdatérenkaalla.
v Muutos otetaan kayttdon.

Toiminta-ajan muuttaminen
Voit muuttaa toiminta-aikaa milloin tahansa.

1. Paina toiminta-ajan & kohtaa.
2. Muuta toiminta-aika saatérenkaalla.
v Muutos otetaan kayttdon.
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11.4 Lisahoyrytoiminnon saataminen

Vaatimukset

= Kiinnitd huomiota kutakin kayttétapaa koskeviin

tietoihin.

- "Hbyrykdytén sdadtémahdollisuudet”, Sivu 17

Vesiséilié on taytetty. Jos vesiséilid tyhjenee kayton

aikana, nayttdon ilmestyy huomautus. Toiminto

jatkuu ilman hoyryn kayttda.

- "Vesiséilibn tayttaminen”, Sivu 16

Paina valikossa haluamaasi kayttotapaa.

2. Tee kayttdtavan asetukset, esimerkiksi uunitoiminto
ja lampétila.

3. Paina < "Lisahodyrytoiminto".

4. Aseta hdyryteho saatdrenkaalla.

—

Hoéyryteho Lisdhoyrytoiminto
1 vahainen

2 keskimaarainen

3 runsas

start

5. Kaynnista toiminto valitsemalla stwe.

v Laite alkaa kuumentua.

v Naytdssa nakyvat asetusarvo ja aika, jonka toiminto
on ollut jo kdynnissa.

6. Kun ruoka on valmista, kytke laite pois paalta
valitsemalla O.

7. Tyhjenna vesisailid ja kuivaa uunitila.
- "Jokaisen héyrykayton jalkeen”, Sivu 19

Lisahdéytytoiminnon muuttaminen

Voit muuttaa lisahoyrytoimintoa milloin tahansa tai

deaktivoida sen.

1. Paina lis&hoyrytoiminnon & kohtaa.

2. Muuta lisdhéyrytoimintoa tai deaktivoi se
s&éatérenkaalla.

v Muutos otetaan kayttéon.

11.5 Hoyrysuihkeen saataminen

Vaatimukset

= Kijinnitd huomiota kutakin kayttdtapaa koskeviin

tietoihin.

- "Hbyrykdytén sédtémahdollisuudet”, Sivu 17

Vesisailié on taytetty. Jos vesisailid tyhjenee kaytdn

aikana, nayttéén ilmestyy huomautus. Toiminto

keskeytyy.

- "Vesiséilion tayttaminen”, Sivu 16

Paina valikossa haluamaasi kayttotapaa.

2. Tee kayttdtavan asetukset, esimerkiksi uunitoiminto
ja lampétila.

3. Kaynnista toiminto valitsemalla .

4. Paina haluamallasi hetkelld &"Hoéyrysuihke".
Kayta hoyrysuihketta vasta, kun laite on taysin
kuuma.

5. Paina s&&tbrenkaassa kohtaa "Paalle".

v Laite kuumentaa veden.

6. Kun vesi on kuumentunut, paina uudelleen &
"Hoyrysuihke".
Huomautus: Jos pikakuumennus 5 on aktivoituna,
hoyrysuihkeen saa kaynnistettyd vasta, kun
pikakuumennus on paattynyt.

v Laite tuottaa hoyrysuihkeen ja pitda hoyrypilven
uunitilassa n. 3 - 5 minuutin ajan.

—h



v Kun hoyrysuihke on pé&éttynyt, toiminto jatkuu
tavalliseen tapaan. Hdyrysuihke voidaan tuottaa
toiminnosta riippuen tarvittaessa uudelleen.

7. Kun ruoka on valmista, kytke laite pois paalta
valitsemalla O.

8. Tyhjenna vesisailio ja kuivaa uunitila.

— "Jokaisen héyrykayton jéalkeen”, Sivu 19

Hoyrysuihkeen keskeyttaminen

Voit keskeyttaa héyrysuihkeen milloin tahansa.
1. Paina & "Hoyrysuihke".

2. Paina saatbrenkaassa kohtaa "Pois".

v Toiminto jatkuu ilman hoyrysuihketta.

11.6 Jokaisen hoyrykayton jalkeen

Kuivaa laite jokaisen hoyrykayton jalkeen.
Huomautus: Uuniin voi jaada hoyrykayton jalkeen
kalkkijaamia. Se ei vaikuta laitteen toimintaan. Voit
poistaa kalkkijaamat [ampimalla vedella tai etikkaan
kostutetulla liinalla. Noudata puhdistusta koskevia
ohjeita.

— "Puhdistus ja hoito", Sivu 27

Vesisailion tyhjentaminen

A VAROITUS - Palovammavaaral!

Vesisailid voi kuumentua laitteen kayton aikana.

» Odota laitteen edeltavan kayton jalkeen, kunnes
vesisailid on jaahtynyt.

» Ota vesisiilid pois lokerosta.

HUOMIO!

Vesisailion kuivaaminen kuumassa uunitilassa

vaurioittaa vesisailioté.

» Al& kuivata vesisailiota kuumassa uunissa.

Vesisailion puhdistaminen astianpesukoneessa

aiheuttaa vaurioita.

» Ala pese vesisailiota astianpesukoneessa.

» Puhdista vesisailid pehmealla liinalla ja
tavanomaisella astianpesuaineella.

. Avaa ohjauspaneeli valitsemalla &.
2. Ota vesisailio pois paikaltaan.

—t

Paistolampomittari  fi

Poista vesisailion kansi varovasti.

Tyhjenna vesisdilid, pese se astianpesuaineella ja
huuhtele huolellisesti puhtaalla vedella.

Kuivaa kaikki osat pehmealla liinalla.

Pyyhi kannen tiiviste kuivaksi.

Anna vesisailion kuivua kansi avoimena.

Aseta kansi vesisailiodn ja paina kansi paikalleen.
Aseta vesisailio paikalleen ja sulje ohjauspaneeli.

Eall o

© NGO

Kondenssivesikaukalon kuivaaminen

A VAROITUS - Palovammavaaral!
Laite kuumenee kayton aikana.
» Anna laitteen jaahtya ennen puhdistamista.

Vaatimus: Uunitila on jaahtynyt.
1. Avaa laitteen luukku.

2. Huomautus:
Kondenssivesikaukalo [@ on uunitilan alla.

=\

Imeyté kondenssivesikaukalossa [@l oleva vesi
keittidliinaan ja pyyhi kaukalo varovasti.

Huomautus: Voit ottaa kondenssivesikaukalon
puhdistusta varten pois paikaltaan.
— "Kondenssivesikaukalon irrotus”, Sivu 33

Uunitilan kuivaaminen
Kuivaa uunitila jokaisen hdyrykayton jalkeen.

» Kuivaa uunitila kasin tai kayta kuivaustoimintoa.
- "Kuivaus", Sivu 32

12 Paistolampomittari

Paistolampdmittarin avulla saavutat tasmaéllisesti
haluamasi kypsennysasteeseen; tydnna
paistolampdmittari Rkypsennettavaén tuotteeseen ja
aseta laitteessa tuotteen sisalampdtila.
Paistolampdmittari mittaa |ampdotilan paistettavan
tuotteen sisélla. Kun paistettavan tuotteen asetettu
sisalampotila on saavutettu, laite lakkaa automaattisesti
kuumenemasta.

12.1 Paistomittarikayttoon soveltuvat
uunitoiminnot

Paistolampdmittarin kayttoén soveltuvat vain tietyt
uunitoiminnot.

Paistolampdmittaria voit kayttad naiden uunitoimintojen
yhteydessa:

= 4D-kiertoilma

= Yl4-/alalampo O

®m  Pehmesd kiertoilma

Pehmed ylé-/alalampo O
Kiertoilmagrillaus
Pizzateho
Intensiiviteho &

Hidas kypsennys
Alalampo U
Lampimanapito ®
Hoyrykypsennys
Tuoreuttaminen
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12.2 Paistolampoémittarin asettaminen
paikalleen
Kaytd mukana toimitettua paistolampdmittaria tai tilaa

tarkoitukseen sopiva paistolampomittari
huoltopalvelumme kautta.

/\ VAROITUS - Sihkéiskun vaara!

Vaaranlainen paistolampomittari voi vaurioittaa eristetta.

» Kéyta vain tdhan laitteeseen tarkoitettua
paistolampdmittaria.

HUOMIO!

Paistolampomittari voi vaurioitua.

» Ala jata paistolampomittarin johtoa puristuksiin.

» Jotta paistolampdmittari ei vaurioidu lilan kovassa

kuumuudessa, grillivastuksen ja paistolampomittarin

valiin pitda jadda muutama senttimetri. Liha voi
turvota kypsentamisen aikana.

Huomautus: Jos kannatinkiskot on asennettu
korkeudelle 2, et voi liittda paistolampomittaria uuniin.
Poista kannatinkiskot tai asenna ne jollekin toiselle
korkeudelle.

— "Ristikot", Sivu 36

1. Tydnnéa paistolampdmittari kypsennettavaan
tuotteeseen.
Paistolampdmittarissa on kolme mittauspistetta.

Varmista, etta vahintdan keskimmaéainen mittauspiste

on kypsennettavan tuotteen sisalla.

Ohuet Tybnna paistolampdmittari sivulta lihan
lihanpala paksuimpaan kohtaan.
t

Paksut  Tyonna paistolampomittari viistosti
lihanpala ylhaalta vasteeseen saakka lihaan.
t

Huomautus: Jos haluat kaantaa
kypsennettavan tuotteen, tydnna
paistolampomittari tuotteen sivuun siten,
ettd mittaria ei tarvitse poistaa
kaannettaessa.
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Lintu Tydnné paistolampdmittari linnun
rintalihan paksuimman kohdan |&pi
vasteeseen saakka. Tyonna
paistolampomittari lintuun sen
rakenteesta riippuen poikittain tai
pitkittain.

Kaanna lintu ja aseta se rintapuoli
alaspain ritilalle.

Kala Tydnné paistolampdmittari kokonaisen
kalan p&an takaa vasteeseen saakka
selkaruodon suuntaan.

Ala kdanna kalaa, aseta se
perunanpuolikkaan avulla tukemalla
vatsalleen ritilalle.

2. Aseta kypsennettava tuote uuniin paistolampomittari
paikalleen asennettuna.

3. Liitd paistolampdmittarin liitin uunissa vasemmalla
olevaan pistokkeeseen.

Huomautukset

m  Jos poistat paistolampdmittarin kaytdn aikana,
kaikki asetukset nollautuvat.

= Jos haluat kdantaa kypsennettavan tuotteen, ala
irrota paistolampomittaria. Tarkasta kdantamisen
jalkeen, etta paistolampomittari on oikeassa
asennossa kypsennettavassa tuotteessa.

12.3 Paistolampomittarin saataminen

Voit asettaa tuotteen sisalampétilan vélille 30 °C ja
99 °C.
Vaatimukset
= Pajstettava tuote on uunissa paistolampomittari
paikalleen asetettuna.
Paistolampdmittari on liitetty uuniin.

| |

1. Paina valikossa kohtaa "Uunitoiminnot".

2. Paina haluamasi uunitoiminnon valitsinta.

3. Aseta uunin lampotila sdatérenkaalla.
Aseta uunin lampotila vahintdan 10 °C
korkeammaksi kuin tuotteen sisalampatila.
Aseta uunin lampotilaksi korkeintaan 250 °C.

4. Paina ™ "Paistolampomittari".

5. Aseta tuotteen sisalampotila saatdrenkaalla.
Nollaa asetusarvo tarvittaessa v?[itsemalla O.

6. Kaynnista toiminto valitsemalla swe.
v Laite alkaa kuumentua.



v Naytdssa nakyvat asetusarvo ja aika, jonka toiminto
on ollut jo kdynnissa. Kun laite on liitetty
Home Connect -sovellukseen, naytdssa nakyy
arvioitu jaljelld oleva toiminta-aika.

v Kun tuotteen sisdlampdtila on saavutettu, kuuluu
aanimerkki. Nayttoon ilmestyy huomautus, etta
toiminto on p&éttynyt. Laite lakkaa kuumenemasta.
Hitaan kypsennyksen uunitoiminnolla laite
kuumenee edelleen.

7. /A VAROITUS - Palovammavaara!
Uunitila, varusteet ja paistolampomittari kuumenevat
hyvin kuumiksi.
» Kayté aina patalappuja, kun otat kuumat
varusteet ja paistolampdmittarin uunista.

Kun tuotteen sisalampétila on saavutettu:
— Voit tehdé tarvittaessa lisda asetuksia ja
kaynnistaa toiminnon uudelleen.
— Kun ruoka on valmista, kytke laite pois paéalta
valitsemalla O.
- Veda paistolampdmittari pois uunitilassa olevasta
pistokkeesta.
- Veda paistolampdmittari pois kypsennettavasta
tuotteesta ja poista se uunista.
Ohjeet
m  Voit yhdistda paistolampdmittarin myds muuhun
kayttotapaan, esim.:
— - "Héyry", Sivu 16
— - "Ruokalajit", Sivu 22
= Voit k&yttdd paistoldmpomittaria myds ilman
asetettua tuotteen sisalampdtilaa. Voit lukea ruoan
sisalampotilan naytdsta ja lopettaa tarvittaessa
kaytdn manuaalisesti.

Lampétilan muuttaminen

Kun toiminto on kaynnistynyt, voit muuttaa uunitilan

lampotilaa ja tuotteen sisalampotilaa milloin tahansa.

1. Paina uunitilan lampétilaa tai tuotteen
sisalampotilaa.

2. Muuta lampotila saatdrenkaalla.

v Muutos otetaan kayttoon.

Uunitoiminnon muuttaminen

Jos muutat uunitoimintoa, my6s muut asetukset
nollautuvat.

start

Paina stp.
Paina <.
Paina haluamasi uunitoiminnon valitsinta.

Aseta toiminto uudelleen ja kédynnista valitsemalla s

pOMA

12.4 Toiminnon arvioitu jaljella oleva
toiminta-aika

Kun laite on liitetty Home Connect -sovellukseen, laite
voi arvioida kypsennyksen todennéakdisen jaljella
olevan toiminta-ajan.

Ensimmainen jaljella oleva aika ilmestyy nayttéon

n. 1 minuutin kuluttua. Jaljella olevaa aikaa lasketaan ja
paivitetaan jatkuvasti uudelleen.

Huomautus: Jaljella olevan ajan arviointi ei ole
kaytettavissa kaikissa uunitoiminnoissa.

Paistolampomittari  fi

12.5 Eri elintarvikkeiden sisalampétilat

Téasta 16ydat ohjearvot eri elintarvikkeiden
sisalampaotiloille.

Ohijearvot riippuvat elintarvikkeiden laadusta ja
ominaisuuksista. Ala kayta elintarviketta pakastettuna.

Lintu Tuotteen
sisalampétila °C

Broileri 80 -85

Broilerinrinta 75-80

Ankka 80 -85

Ankanrinta, punertava 55-60

Kalkkuna 80 - 85

Kalkkunanrinta 80 -85

Hanhi 80 -90

Porsaanliha Tuotteen
sisalampétila °C

Porsaan etuselka 85-90

Porsaanfilee, punertava 62 -70

Porsaanselake, tayskypsa 72 -80

Naudanliha Tuotteen
sisalampdtila °C

Naudanfilee tai paahtopaisti, 45 -52

englantilainen

Naudanfilee tai paahtopaisti, 55-62

punertava

Naudanfilee tai paahtopaisti, 65-75

tayskypsa

Vasikanliha Tuotteen
sisalampdétila °C

Vasikanpaisti tai etuselka, 75 -80

vaharasvainen

Vasikanpaisti, lapa 75-80

Vasikanpotka 85-90

Lampaanliha Tuotteen
sisalampdétila °C

Lampaanreisi, punertava 60 - 65

Lampaanreisi, tayskypsa 70 - 80

Lampaanselys, punertava 55-60

Kala Tuotteen
sisalampdatila °C

Kala, kokonaisena 65-70

Kalafilee 60 - 65

Muut Tuotteen
sisalampétila °C

Lihamureke, kaikki lihalajit 80 -90

Ruokien kuumentaminen, 65-75

tuoreuttaminen
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13 Ruokalajit

Kayttétavalla "Ruokalajit" laite tukee sinua ohjelmien
avulla erilaisten ruokien valmistuksessa ja valitsee
automaattisesti optimaaliset asetukset.

13.1 Ruoanvalmistusastiat

Kypsennystulos riippuu astian ominaisuuksista ja
koosta.

Kayta astioita, jotka kestavat kuumuutta lampdtilaan
300 °C saakka. Parhaiten sopivat lasiset tai keraamista
lasia olevat astiat. Paistin pitaisi peittda astian pohjasta
n. 2/3.

Seuraavaa materiaalia olevat astiat eivat ole sopivia:

= vaalea, Kiiltdva alumiini

= |gsittamaton savi

= muovi tai muovikahvat

13.2 Ruokien saatomahdollisuudet

Laite kayttaa ruokien optimaaliseen valmistukseen
erilaisia asetuksia ruoasta riippuen.

Kaytdssa olevat asetukset ndet naytdssa. Voit muuttaa
tiettyja asetuksia. Noudata naytdssé olevia ohjeita.

Huomautus: Kypsennystulos riippuu elintarvikkeiden
laadusta ja ominaisuuksista. Kayta tuoreita, mieluiten
jaékaappilampétilassa olevia elintarvikkeita. Kayta
pakastettuja ruokia suoraan pakastimesta.

Asetuksia koskevia vihjeité ja ohjeita

Kun teet ruoan asetukset, naytossa nakyvat tata ruokaa
koskevat oleelliset tiedot, esimerkiksi:

= Sopiva kannatinkorkeus

Sopivat varusteet tai astiat

Nesteen lisddminen

Ajankohta kadantamista tai sekoittamista varten

Kun tdma ajankohta saavutetaan, kuuluu
aanimerkki.

Kun haluat hakea tiedot néyttéon, paina @ "Info". Monet
ohjeet iimestyvat nayttdon automaattisesti.

Ohjelmat

Ohjelmien kohdalla on optimaalinen uunitoiminto,
lampotila ja toiminta-aika asetettu kiintedsti ennalta.
Optimaalisen kypsennystuloksen saavuttamiseksi sinun
pitda asettaa lisaksi paino, paksuus ja kypsennysaste.
Voit tehd& asetukset vain tarkoitetulla alueella.

Jos ohjeessa ei muuta mainita, aseta ruoan
kokonaispaino.

Suositusasetukset

Suositusasetusten kohdalla on optimaalinen
uunitoiminto asetettu kiinteasti ennalta.

Voit muuttaa ennalta asetettua lampo6tilaa ja toiminta-
aikaa.

Paistotunnistin

Joitakin ruokia voidaan valmistaa kayttamalla
paistotunnistinta . Sinun ei tarvitse tehda muita
asetuksia.

Paistotunnistin valvoo paistoprosessia uunissa. Laite
saatad asetukset itsenaisesti ja lopettaa toiminnon, kun
ruoka on valmista.
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Huomautukset

= Al4 kayta paistotunnistinta, kun ruoka on jo
esikypsennettya. Paistotulos ei pitéisi silloin enda
paikkaansa.

= Al3 avaa laitteen luukkua en&a n. 5 minuuttia
paistotunnistinkaytdon kaynnistamisen jalkeen.
Paistotunnistimen kayttd keskeytyy.
Jos sinun on avattava laitteen luukku, kaynnista
toiminto sen jalkeen ilman paistotunnistinta tai
keskeyta toiminto ja tee asetukset manuaalisesti.
Valvo kypsennysta, kunnes ruoka on valmista.

m  Kayta optimaalisen paistotuloksen saavuttamiseksi
tummia metallisia leivontavuokia.

HUOMIO!

Silikonivuoat tai silikonipitoiset foliot, kannet tai

varusteet voivat vaurioittaa paistotunnistinta. Vaurioita

voi syntyd myds, kun paistotunnistin ei ole aktiivinen.

» Al& kayta silikonivuokia tai silikonipitoisia folioita,
kansia tai varusteita.

» Ala sailyta silikonisia esineita uunitilassa.

Toiminnon arvioitu jaljella oleva toiminta-aika

Kun laite on liitetty Home Connect -sovellukseen, laite
voi arvioida kypsennyksen todennékoisen jaljella
olevan toiminta-ajan.

Ensimmainen jaljelld oleva aika ilmestyy nayttdéon

n. 1 minuutin kuluttua. Jaljella olevaa aikaa lasketaan ja
paivitetaan jatkuvasti uudelleen.

Huomautus: Jaljella olevan ajan arviointi ei ole
kaytettavissa kaikissa uunitoiminnoissa.

13.3 Yhteenveto ruokalajeista

Kaytettavissé olevat ruoat néet laitteessa, kun haet
nayttodn kayttdtavan. Ruokien valikoima riippuu
laitteesi varustuksesta.

Ruoat on lajiteltu ryhmien ja ruokalajien mukaan.
Huomautus: Perusasetuksissa voi tehda naytdssa
oleviin ruokiin paikalliset erikoisasetukset.

- "Perusasetukset”, Sivu 24

Ryhma Ruokalajit
Paistotunnis Kakut
tin Pienet leivonnaiset

Suolaiset leivonnaiset, pizza, quiche

Perunatuotteet, pakastetut

Huomautus: T&ssa ovat vain

paistotunnistimella valmistettavat ruoat.
Kakut Vuokakakut

Piirakat leivinpellilla

Pienet leivonnaiset

Pikkuleivat
Leipa, Leipa
sampylat Sampylat
Pizza, Pizza
suolaiset Suolaiset leivonnaiset, quiche
leivonnaiset
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Ryhma Ruokalajit Ryhma Ruokalajit

Paistokset, Paistos, suolainen, tuore, kypsat Umpioimine Umpioiminen

souffléet ainekset n, Mehustus
Perunagratiini, raa'at ainekset, korkeus mehustus,  Tuttipullojen desinfiointi
4 cm desinfiointi
Lasagne tuore Tuoreuttami  Leivonnaiset
Lasagne, viilea nen, Lisukkeet
Paistos, makea, tuore uudelleen  Vihannekset
Hedelmainen murupiirakka lammitys Valikko
Kohokas annosvuoissa - .
Yorkshiren vanukas Sljjlgtﬂzn Hedelmat, vihannekset

Lintu Broileri
Ankka, hanhi
Kalkkuna

Liha Porsaanliha
Naudanliha
Vasikanliha
Lampaanliha
Riista
Liharuoat

Kala Kala, kokonainen
Kalafilee
kalakyljys
Kalaruoat
Ayriaiset

Pakasteet Pizza
Paistokset
Perunatuotteet
Vihannekset
Lintu, kala
Sampylat

Lisukkeet, Perunat
vihannekset Riisi
Vilja
Vihannekset
Palkovihannekset
Nuudelit, mykyt
Kananmunat

Jalkiruoat, Germknddel-leivonnainen
hillokkeet Créme Caramel
Riisipuuro
Hedelmahilloke
Jogurtti laseissa

Sous-vide Liha
Lintu
Kala
Vihannekset
Jalkiruoka

13.4 Ruoan asetusten tekeminen

Paina valikossa kohtaa "Ruokalajit".

Paina haluamaasi luokkaa.

Paina haluamaasi ruokalajia.

Paina haluamaasi ruokaa.

Ohje: Joidenkin ruokien kohdalla voit valita

suositellun valmistustavan.

— "Ruokien sdatomahdollisuudet”, Sivu 22

v Nayttodn ilmestyvéat ruokaa koskevat asetukset.

5. Muuta tarvittaessa asetuksia.

Ruoasta riippuen voit muuttaa vain tiettyja asetuksia.
— "Ruokien s&datémahdollisuudet”, Sivu 22

6. Kun haluat hakea nayttd6n esimerkiksi varusteita ja
kannatinkorkeutta koskevat tiedot, paina @"Info".

7. Kéynnista toiminto valitsemalla .

v Laite alkaa kuumentua ja toiminta-aika kuuluu
naytossa.

v Paistotunnistink&yt6ssé ei nayteta toiminta-aikaa.
Naytdssa nakyvat asetusarvo ja aika, jonka toiminto
on ollut jo k&ynnissa. Kun laite on liitetty
Home Connect -sovellukseen, nédytdssa nakyy
arvioitu jaljella oleva toiminta-aika.

— "Toiminnon arvioitu jéaljelld oleva toiminta-aika®",
Sivu 22

v Kun ruoka on valmista, kuulet danimerkin. Laite
lakkaa kuumenemasta.

8. Kun toiminta-aika on kulunut loppuun:

— Voit tehdé tarvittaessa lisda asetuksia ja
kaynnistaa toiminnon uudelleen.

— Kun ruoka on valmista, kytke laite pois paalta
valitsemalla O.

PO

13.5 Automaattinen poiskytkentatoiminto

Automaattisen poiskytkentatoiminnon avulla voit
leipoa ja paistaa ruokia huolettomasti.

Kun toiminto on paattynyt, laite lakkaa automaattisesti
kuumenemasta.

Jotta kypsennystulos on optimaalinen, poista ruoka
uunista, kun toiminto on paattynyt.

14 Suosikit

Voit tallentaa asetuksesi suosikkeihin ja kayttaa niita
uudelleen.

Huomautus: Laitemallista / laitteen ohjelmaversiosta
riippuen sinun on ensin ladattava taméa toiminto
laitteeseesi. Ohjeet 16ydat Home Connect
-sovelluksesta.

14.1 Suosikkien tallentaminen

Voit tallentaa suosikiksi jopa 30 erilaista kayttétapaa.

1. Kun asetat kayttdtavan, paina kayttdtavan otsikon
vieresséa ylhaalla naytdssa kohtaa 1x.

2. Muuta tarvittaessa suosikin otsikkoa kayttamalla
naytdn nappaimistéa.

3. Paina "Ota kayttoon".
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14.2 Suosikkien valinta

Kun olet tallentanut suosikkeja, voit valita ne toiminnon
asetuksia varten.

1. Paina valikossa kohtaa "Suosikit".

2. Paina haluamaasi suosikkia.

3. Voit muuttaa asetuksia tarvittaessa.
4 start

. Kaynnista toiminto valitsemalla .
v Naytdssa nakyvat asetusarvot.

Huomautus:

Kiinnitd huomiota eri kayttdtapoja koskeviin tietoihin:
m - "Héyry", Sivu 16

m - "Pajstoldmpomittari”, Sivu 19

14.3 Suosikkien muuttaminen

Voit muuttaa, lajitella tai poistaa tallentamiasi
suosikkeja milloin tahansa.

1. Paina valikossa kohtaa "Suosikit".

2. Paina haluamaasi suosikkia.

3. Paina suosikin otsikon vieressa ylhaalla naytdossa
kohtaa 2.

4. Muuta asetuksia tai suosikin otsikkoa.

5. Vahvista muutos.

Suosikkien lajittelu

1. Paina valikossa kohtaa "Suosikit".
2. Pida haluamasi suosikki painettuna ja veda se
toiseen paikkaan.

Suosikkien poistaminen

1. Paina valikossa kohtaa "Suosikit".

2. Paina haluamaasi suosikkia.

3. Paina suosikin otsikon vieressa ylhaalla naytossa
kohtaa 1x.

4. Vahvista poistaminen.

15 Lapsilukko

Lukitse laite, jotta lapset eivéat voi kytkea laitetta
vahingossa paalle tai muuttaa asetuksia.

15.1 Lapsilukon aktivointi

Voit aktivoida lapsilukon seka laitteen ollessa paalla
ettd sen ollessa pois paalta.
1. Nain aktivoit lapsilukon:
- Kun laite on kytketty pois paalta, paina jotain
aluetta naytdssa.
— Kun laite on kytketty p&élle, paina tilanaytdssa
kohtaa :.
2. Paina .

v Nayttddn ilmestyy vahvistusta koskeva huomautus.

v Ohjauspaneeli on lukittu. Laite voidaan kytkea pois
paalta vain valitsemalla O.

v Kun laite on kytketty paalle, & palaa. Kun laite on
kytketty pois paalta, & ei pala.

15.2 Lapsilukon deaktivointi

Voit deaktivoida lapsilukon milloin tahansa.

1. Paina jotakin kohtaa naytossa.

2. Kun haluat deaktivoida lapsilukon, noudata naytén
ohjetta, jolloin renkaan grafiikka tayttyy kokonaan.

v Nayttddn ilmestyy vahvistusta koskeva huomautus.

16 Perusasetukset

Voit sdataa laitteen perusasetukset tarpeidesi
mukaisiksi.

16.1 Yhteenveto perusasetuksista

Tasta l6ydat tietoja laitteen perusasetuksista ja
tehdasasetuksista. Perusasetukset riippuvat laitteen
varustuksesta.

Lisatietoja yksittaisista perusasetuksista 16ydat naytdsta
valitsemalla O "Info".

Naytto Vaihtoehdot
Valmiustilanayt = Paalla, aikarajoitus
to m P&All4 (tdma asetus nostaa

energiankulutusta)
®  Pois paaltg’

Kellonaika = Digitaalinen’
= Analoginen
Hienosaatd = Naytdén suuntaaminen vaaka- ja
pystysuunnassa.

Perusasetukse Vaihtoehdot
t

' Tehdasasetus (voi poiketa laitteen tyypista riippuen)

Kieli Katso laitteessa oleva valikoima.

Aani Vaihtoehdot

Home Connect Uunin yhdistdminen
mobiililaitteeseen ja uunin etakayttd.
— "Home Connect ", Sivu 25

Nappainaani m P&3aIE"
= Pois paalta

Adnenvoimakk ® Tasot1,2,3' 4ja5
uus

Kellonaika Kellonajan muoto 24 h.
Naytto Vaihtoehdot
Kirkkaus m Tasot1,2 3, 4jab'

' Tehdasasetus (voi poiketa laitteen tyypisté riippuen)
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Aanimerkki Hyvin lyhyt kesto (kerran)
Lyhyt kesto (n. 5 sekuntia)
m  Keskimaaréinen kesto

(n. 10 sekuntia)’

m  Pitka kesto (n. 30 sekuntia)

' Tehdasasetus (voi poiketa laitteen tyypista riippuen)
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Laiteasetukset Vaihtoehdot

Puhaltimen = Minimi
jalkikéyntiaika = Suositus'

m Pitka

= FErittdin pitka

Tehdasasetuk Vaihtoehdot

Kannatinjarjest Ei jalkiasennettu (ristikoiden ja 1-
elmé osaisen kannattimen yhteydessé)'
m Jalkiasennettu (2- ja 3-0saisen
kannattimen yhteydessé)

set

Tehdasasetuks = Palauta

et

Info Naytté

Laiteinfo Laitteen teknisten tietojen haku

nayttoon.

Kannatinjarjest Ei jalkiasennettu (ristikoiden ja 1-
elméa osaisen kannattimen yhteydessé)'
m  Jalkiasennettu (2- ja 3-osaisen
kannattimen yhteydessa)

Valaistus m  Kypsennettdessa ja kun luukku
avataan’
= Vain kun luukku avataan
= Aina pois paalta

= 4 (erittéin kova)'

= 3 (kova)

m 2 (keskimé&éarainen)
= 1 (pehmeéd)

= (0 (pehmennetty)

Veden kovuus

' Tehdasasetus (voi poiketa laitteen tyypista riippuen)

Yksilollistamin Vaihtoehdot

en
Tuotemerkki = Naytetdan'
» Ei nayteta
Kayttod = P&avalikko'
paallekytkemis = Uunitoiminnot
en jalkeen = Hoyry
= Ruokalajit
®  Suyosikit
Kulunut = Ejnayteta
kypsennysaika = Naytetaan'
Paikalliset = Kaikki'
ruoat = Eurooppalaiset ruoat
Ruoat brittildiseen tapaan
Ruokalajit m Kaikki'
®» Ei porsaanlihaa
= Vain kosher
Lapsilukko Vain valitsinlukko'
Deaktivoitu
Automaattinen = Pois paalta

pikakuumennu = P&alla’
s

' Tehdasasetus (voi poiketa laitteen tyypista riippuen)

16.2 Perusasetusten muuttaminen

Paina valikossa kohtaa "Perusasetukset".

Paina haluamaasi perusasetusaluetta.

Paina haluamaasi perusasetusta.

Paina haluamaasi perusasetusta koskevaa valintaa.

Muutos otetaan useimpien perusasetusten kohdalla

kayttoon heti.

Jos haluat muuttaa muita perusasetuksia, palaa

takaisin valitsemalla < ja valitse toinen perusasetus.

6. Kun haluat poistua perusasetuksista, siirry takaisin
valikkoon valitsemalla O tai kytke laite pois paélta
valitsemalla O.

v Muutokset on tallennettu.

Huomautus: Perusasetuksiin tekemasi muutokset
pysyvat voimassa sahkdkatkon sattuessa.

A o

o

16.3 Kellonajan asettaminen

1. Paina valikossa kohtaa "Perusasetukset".

2. Paina "Kellonaika".

3. Aseta kellonaika painamalla tuntinayttda tai
minuuttinayttoa.

v Valittu arvo on merkitty sinisella.

4. Aseta kellonaika saatérenkaalla.

— Minuutit lasketaan 5-minuutin jaksoissa. Jos
haluat tehda asetuksen minuuttien tarkkuudella,
pida kyseinen alue sadatdrenkaassa painettuna n.
1-2 sekuntia. Minuutit naytetdan pisteina. Aseta
minuutit sdatérenkaalla.

5. Kun haluat poistua perusasetuksista, siirry takaisin
valikkoon valitsemalla () tai kytke laite pois paalta
valitsemalla O.

v Kellonaika on tallennettu.

17 Home Connect

Tama laite on verkotettavissa. Voit yhdistaa laitteen
mobiililaitteeseen ja sen avulla k&yttaa toimintoja

Home Connect -sovelluksen kautta, muuttaa
perusasetuksia tai valvoa laitteen kayttétilaa.

Home Connect -palvelut eivat ole kaytettavissa kaikissa
maissa. Home Connect -toiminnon saatavuus riippuu

kunkin maan Home Connect -palvelujen saatavuudesta.

Lisatietoja |0ydat kohdasta: www.home-connect.com.

Home Connect -sovellus ohjaa sinut koko

kirjautumisprosessin lapi. Tee asetukset seuraamalla

Home Connect -sovelluksen antamia ohjeita.

Ohjeet

= Noudata Home Connect -sovelluksen mukana
toimitetuissa asiakirjoissa annettuja ohjeita.

= Ota huomioon myds Home Connect -sovelluksessa
olevat ohjeet.
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Huomautukset

= Noudata tassa kayttdohjeessa olevia
turvallisuusohjeita ja varmista, ettd méaaraykset
tayttyvat myds silloin, kun kaytat laitetta
Home Connect -sovelluksen kautta.
- "Turvallisuus”, Sivu 2

m Kayttd laitteesta kasin on aina etusijalla. Tana
aikana laitetta ei voida kayttad Home Connect
-sovelluksen kautta.

m | aite kuluttaa verkossa ollessaan valmiustilassa
enintdan 2 W.

17.1 Home Connect -asetusten tekeminen

Vaatimukset
= |aijte on liitetty sdhkoverkkoon ja kytketty paalle.

= Sinulla on mobiililaite, esimerkiksi alypuhelin, jossa

on iOS- tai Android-kayttojarjestelman voimassa
oleva versio.

= Mobiililaite ja laite ovat kotiverkon WLAN-signaalin
toimintaetaisyydella.

17.2 Home Connect -asetukset

1. Lataa Home Connect -sovellus.
HANKI
» Google Play
PALVELUSTA Q
2 Lataa
' App Storesta

2. Avaa Home Connect -sovellus ja skannaa seuraava
QR-koodi.

3. Noudata Home Connect -sovelluksessa olevia
ohjeita.

Voit muuttaa Home Connect -asetuksia ja verkkoasetuksia laitteesi perusasetuksissa.
Naytdssa nakyvat asetukset riippuvat siitd, onko Home Connect -yhteys muodostettu ja onko laite yhdistetty

kotiverkkoon.

Perusasetus Mahdolliset asetukset Selitys

Home Connect Avustimen kaynnistaminen Home Connect -avustimen avulla voit yhdistaa laitteesi Home

-avustin Yhteyden katkaiseminen Connect -sovellukseen.
Huomautus: Kun kaytdt Home Connect -avustinta
ensimmaisen kerran, k&ytettdvissa on vain asetus "Avustimen
kaynnistaminen".

WiFi Paalla WiFilla voit kytked laitteen verkkoyhteyden pois paalta. Kun

Pois yhdistdminen on onnistunut, voit deaktivoida WiFin etka

meneta yksityiskohtaisia tietojasi. Kun aktivoit WiFin uudelleen,
laite muodostaa yhteyden automaattisesti.
Huomautus: Laite kuluttaa verkossa ollessaan valmiustilassa
enintdan 2 W.

Etdohjaustila Seuranta Seurannan yhteydessa voit hakea sovelluksessa nayttéon vain

Manuaalinen etakaynnistys
Pysyva etakaynnistys

laitteen kayttétilan.

Manuaalisen etdkaynnistyksen yhteydessa sinun on aktivoitava
etakaynnistys joka kerta ennen kuin voit kdynnistaé laitteen
sovelluksen kautta. Jos avaat laitteen luukun 15 minuuttia
etakaynnistyksen aktivoinnin tai kaytén paattymisen jalkeen,
etakaynnistys on deaktivoitu.

Pysyvan etakaynnistyksen yhteydessa voit kdynnistaa laitteen
ja kayttaa sita etaaltad milloin tahansa. Jos kaytat laitetta usein
etaalta, etdkaynnistys kannattaa asettaa pysyvaksi.
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17.3 Laitteen kaytté Home Connect
-sovelluksella

Home Connect -sovelluksella voit tehda laitteeseen
asetuksia ja kaynnistaa laitteen etaalta.

/\ VAROITUS - Tulipalovaara!

Uunitilassa séilytettavat, palavat esineet voivat syttya

palamaan.

» Ala sailyta palavia esineitd uunitilassa.

» Jos laitteesta tulee savua, laite on kytkettavéa pois
paalta tai irrotettava verkkopistoke. Laitteen luukku
on pidettava kiinni mahdollisten liekkien
tukahduttamiseksi.

Vaatimukset

m | aite on kytketty paalle.

® |aite on yhdistetty kotiverkkoon ja Home Connect
-sovellukseen.

m Jotta voit tehda laitteeseen asetuksia sovelluksen
kautta, manuaalinen tai pysyva etakaynnistys pitaa
olla valittuna perusasetuksessa Etaohjaustila.

1. Kun haluat aktivoida etakaynnistyksen, paina U.

2. Tee asetus Home Connect -sovelluksessa ja laheta
se laitteeseen.

Huomautukset

= Jos avaat laitteen luukun 15 minuuttia
kaukokaynnistyksen aktivoinnin tai kayton
paéattymisen jalkeen, manuaalinen
kaukokaynnistys deaktivoituu.

= Kun kaynnistat uunitoiminnon laitteesta,
kaukokaynnistys aktivoituu automaattisesti. Voit
muuttaa asetuksia Home Connect -sovelluksen
kautta tai kaynnistad& uuden ohjelman.

17.4 Ohjelmistopaivitys

Ohjelmiston péivitystoiminnolla paivitetaan laitteen
ohjelmisto, esimerkiksi optimointi, virheiden korjaus,
turvallisuuspaivitykset.

Edellytyksené on, ettd olet rekisterditynyt

Home Connect -kayttaja, olet asentanut sovelluksen
mobiililaitteeseen ja olet muodostanut yhteyden
Home Connect -palvelimeen.

Kun kaytettavissa on uusi ohjelmistopaivitys, saat siita
tiedon Home Connect -sovelluksen kautta ja voit
asentaa ohjelmistopaivityksen sovelluksen kautta. Kun
lataus on onnistunut, voit kynnistad asennuksen

Puhdistus ja hoito  fi

Home Connect -sovelluksen kautta, kun olet WLAN-
kotiverkossa (WiFi). Kun asennus on onnistunut, saat
tiedon Home Connect -sovelluksen kautta.

Huomautukset

m | ajtetta voidaan kayttaa latauksen aikana.
Sovellukseen tehdyista henkilokohtaisista
asetuksista riippuen ohjelmistopaivitys voidaan
ladata myos automaattisesti.

= Jos kyseessa on turvallisuuspaivitys, suosittelemme
asentamaan sen mahdollisimman nopeasti.

= Asennus kestdd muutamia minuutteja. Asennuksen
aikana et voi kayttaa laitetta.

17.5 Etadiagnoosi

Huoltopalvelu voi paéasta kasiksi laitteeseesi, kun esitat
huoltopalvelulle tatd koskevan toiveen, laitteesi on
yhdistetty Home Connect-palvelimeen ja etadiagnoosi
on kaytettavissd maassa, jossa kaytat laitetta.

Ohje: Lisatietoja ja ohjeita etadiagnoosin
kaytettavyydestd maassanne [0ydat kohdasta Service/
Support paikalliselta verkkosivulta: www.home-
connect.com.

17.6 Tietosuoja

Ota huomioon tietosuojaa koskevat huomautukset.
Kun laite yhdistetdan internetiin liitettyyn kotiverkkoon
ensimmaistd kertaa, se valittad seuraavat tiedot
Home Connect-palvelimelle (ensirekisterointi):

m  Yksiselitteinen laitetunniste (koostuu laiteavaimesta
ja asennetun Wi-Fi-kommunikaatiomoduulin MAC-
osoitteesta).

®»  Wi-Fi-kommunikaatiomoduulin turvallisuussertifikaatti
(litAnnan informaatioteknista varmistusta varten).

m  Kodinkoneen ajankohtainen ohjelma- ja laiteversio.
Aiemmin mahdollisesti tehdyn tehdasasetuksiin
palautuksen tila.

Tama ensirekisterdinti valmistelee Home Connect
-toimintojen kayton ja se pitaa tehda vasta sitten, kun
haluat kayttdd Home Connect -toimintoja ensimaista
kertaa.

Huomautus: Ota huomioon, ettd Home Connect
-toimintoja voidaan kayttaa vain Home Connect
-sovelluksen yhteydessa. Tietosuojaa koskevia tietoja
voit hakea nayttéon Home Connect -sovelluksessa.

18 Puhdistus ja hoito

Puhdista ja hoida laitetta huolellisesti, jotta se pysyy
pitkdan toimintakuntoisena.

18.1 Puhdistusaine

Kayta vain tarkoitukseen sopivia puhdistusaineita, jotta
valtat laitteen eri pintojen vaurioitumisen.

A VAROITUS - Sahkoiskun vaara!

Laitteeseen paaseva kosteus voi aiheuttaa sahkdiskun.

» Al kayta laitteen puhdistukseen hoyry- tai
painepesuria.

HUOMIO!

Sopimattomat puhdistusaineet vaurioittavat laitteen

pintoja.

» Ala kdyta voimakkaita tai hankaavia

puhdistusaineita.

Ala kayta vahvasti alkoholipitoisia puhdistusaineita.

Al kéyta kovia hankaustyynyjé tai puhdistussienia.

Ala kayta lampopuhdistukseen tarkoitettuja

erikoispuhdistusaineita.

Lampiméaan uuniin kaytetty uuninpuhdistusaine

vaurioittaa emalia.

» Ala kdyta uuninpuhdistusainetta lampimaan uuniin.

» Poista jaamat uunitilasta ja laitteen luukusta
huolellisesti ennen seuraavaa kuumennusta.

vy
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Yhteen sekoitetut eri puhdistusaineet voivat reagoida

keskendan kemiallisesti.
» Ala sekoita puhdistusaineita.
» Poista kaikki puhdistusainejaamat.

Soveltuvat puhdistusaineet

Kaytéa laitteen eri pinnoille vain tarkoitukseen soveltuvia

puhdistusaineita.

Laitteen etusivu

Uusien sieniliinojen sisaltama suola voi vaurioittaa
pintoja.
» Huuhtele uudet sieniliinat huolellisesti ennen kayttoa.

Noudata laitteen puhdistusta koskevaa ohjetta.
- " ajtteen puhdistus”, Sivu 29

Pinta Soveltuvat Huomautuksia
puhdistusaineet
Terés = Kuuma Poista kalkki-, rasva-, tarkkelys- ja valkuaistahrat terdspinnoilta heti,
astianpesuaineliuos jotta véltat korroosion.
m Terdksen Sivele pinnalle hyvin ohut kerros terdksen hoitoainetta.

erikoishoitoaine
[ampimille pinnoille

Muovi tai maalatut
pinnat

esim. ohjauspane
eli

Kuuma
astianpesuaineliuos

Ala kayta lasinpesuainetta tai puhdistuslastaa.
Poista pinnalle joutunut kalkinpoistoaine heti, jotta valtat tahrat, joita
ei saa enaa poistettua.

Laitteen luukku

Alue Soveltuvat Huomautuksia
puhdistusaineet
Luukun lasit = Kuuma Ala kayta puhdistuslastaa tai terésvillaa.

astianpesuaineliuos
= Uuninpuhdistusaine

Ohje: Irrota luukun lasit, kun haluat puhdistaa ne perusteellisesti.
- "L ajtteen luukku", Sivu 32

Luukun kehys m Terasta: Alé kayta lasinpesuainetta tai puhdistuslastaa.
Ruostumattoman Ala kayta ruostumattoman terdksen hoitoainetta.
teréksen _ Ohje: Irrota luukun kehys, kun haluat puhdistaa sen perusteellisesti.
puhdistusaine - "Laitteen luukku", Sivu 32
= Muovia:
Kuuma
astianpesuaineliuos
Luukun terdksinen = Ruostumattoman Vérjaymat saa poistettua terdksen puhdistusaineella.
sisdkehys terédksen Ala kayta ruostumattoman terédksen hoitoainetta.
puhdistusaine
Luukun kahva = Kuuma Poista pinnalle joutunut kalkinpoistoaine heti, jotta valtat tahrat, joita
astianpesuaineliuos ei saa enaa poistettua.
Luukun tiiviste = Kuuma Al irrota tai hankaa tiivistetta.

astianpesuaineliuos

Uunitila
Alue Soveltuvat Huomautuksia
puhdistusaineet
Emalipinnat = Kuuma Liota pinttynyt lika ja kayta harjaa tai terasvillaa.
as_tianpespaineliuos Jatéd uuni puhdistuksen jalkeen auki, jotta se kuivuu.
= FEtikkavesi Huomautukset

= Uuninpuhdistusaine

m  Emali palaa korkeissa lampétiloissa kiinni pintaan, jolloin
muodostuu vahéisia varieroja. Tama ei vaikuta laitteen toimintaan.

= Ohuiden peltien reunoja ei voida taysin emaloida ja ne voivat olla
karkeita. Tama ei heikenna korroosiosuojaa.

m  Elintarvikejdamista jaa valkoinen kerros emalipinnoille. Kerros on
terveydelle vaaratonta. Tama ei vaikuta laitteen toimintaan. Voit
poistaa kerroksen sitruunahapolla.

ltsepuhdistuvat
pinnat

Noudata itsepuhdistuvia pintoja koskevaa ohjetta.
- "Uunitilan itsepuhdistuvien pintojen regenerointi”, Sivu 29
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Alue Soveltuvat Huomautuksia
puhdistusaineet
Ristikot = Kuuma Liota pinttynyt lika ja kayta harjaa tai terasvillaa.

astianpesuaineliuos  Huomautus: Irrota ristikot, kun haluat puhdistaa ne perusteellisesti.
- "Ristikot", Sivu 36

Kannatinjarjestelm = Kuuma Kayta pinttyneeseen likaan harjaa.

a astianpesuaineliuos Puhdista kannatinkiskot paikoilleen tyénnettyina, jotta et poista niista
voitelurasvaa.
Ala pese astianpesukoneessa.

Huomautus: Irrota kannattimet, kun haluat puhdistaa ne
perusteellisesti.
- "Ristikot", Sivu 36

Varusteet = Kuuma Liota pinttynyt lika ja kayta harjaa tai terasvillaa.
astianpesuaineliuos Emaloidut varusteet voidaan pesté astianpesukoneessa.
= Uuninpuhdistusaine Ala kayta ruostumattomasta teréksesta valmistettuihin
hoyrykypsennysastioihin terdslankapesinta.
Poista tarkkelyspitoisten elintarvikkeiden (esim. riisin) aiheuttamat
tahrat hoyrykypsennysastioista etikkavedella.

Vesisailidé = Kuuma Poista astianpesuainejaaméat puhdistuksen jalkeen huuhtelemalla
astianpesuaineliuos huolellisesti puhtaalla vedella.
Kuivaa vesisailio puhdistuksen jalkeen antamalla sen kuivua kansi
avoimena. Kuivaa kannen tiiviste.
Ala pese astianpesukoneessa.

Paistolampdmittari = Kuuma Kayta pinttyneeseen likaan harjaa.
astianpesuaineliuos Ala pese astianpesukoneessa.

18.2 Laitteen puhdistus - Eraisiin pintoihin voit kayttaa vaihtoehtoisia
. , . - o _ puhdistusaineita.

Puhdista laite vain ohjeiden mukaisilla ja tarkoitukseen - "Soveltuvat puhdistusaineet”, Sivu 28

sopivilla puhdistusaineilla, jotta valtat laitteen vauriot. 2. Kuivaa pehmedlla liinalla. ’

A VAROITUS - Palovammavaara!

Laite ja laitteen osat, joita paasee koskettamaan, Uunitilan itsepuhdistuvien pintojen regenerointi

kuumenevat kéytén aikana. Uunitilan takaseina, katto ja sivuseinat ovat
> Varo koskettamasta lammityselementteja. itsepuhdistuvia ja niiden pinta on rosoinen.
» Pid4 alle 8-vuotiaaat lapset poissa laitteen HUOMIO!

l&hettyvilta. Jos et puhdista itsepuhdistuvia pintoja sd&nndéllisesti,

. pintoihin voi tulla vaurioita.

/A VAROITUS - Tulipalovaara! » Jos itsepuhdistuvilla pinnoilla nékyy tummia laikkuja,
Irralliset ruoantahteet, rasva ja paistoliemi voivat syttya puhdista uunitila puhdistustoiminnolla.
palamaan. » Jos nayttdon ilmestyy puhdistuskehotus, puhdista
» Poista ennen kayttéa karkea lika uunitilasta, uunitila puhdistustoiminnolla.

lammityselementeista ja varusteista. » Ala kéyté uuninpuhdistusainetta tai hankaavia
Vaatimus: Noudata puhdistusaineita koskevia ohjeita. puhdistusvalineita. Jos uuninpuhdistusainetta .
- "Puhdistusaine”, Sivu 27 padsee vahingossa itsepuhdistuville pinnoille, pyyhi
1. Puhdista laite kuumalla astianpesuaineliuoksella ja se heti pois vedella ja sieniliinalla. Ala hankaa.

talousliinalla. » Kaytad puhdistustoimintoa.

— "Puhdistustoiminto 'EcoClean", Sivu 29

19 Puhdistustoiminto "EcoClean"

Kayta saanndllisesti puhdistustoimintoa "EcoClean” [, HUOMIO!

jotta itsepuhdistuvien pintojen puhdistuskyky sailyy Jos et puhdista itsepuhdistuvia pintoja sa&nnollisesti,
hyvana eika synny vaurioita. o pintoihin voi tulla vaurioita.

Uunitilan itsepuhdistuvat pinnat on pinnoitettu _ » Jos itsepuhdistuvilla pinnoilla nékyy tummia laikkuja,
huokoisella, mattapintaisella keramiikalla ja niiden pinta puhdista uunitila puhdistustoiminnolla.

on rosoinen. Kun laite on k&ytdssé, itsepuhdistuvat » Jos nayttdon ilmestyy puhdistuskehotus, puhdista
pinnat imevat itseensa paistamisesta tai grillauksesta uunitila puhdistustoiminnolla.

syntyvat rasvaroiskeet ja hajottavat ne. » Ala kéyta uuninpuhdistusainetta tai hankaavia
Seuraavat pinnat ovat itsepuhdistuvia: puhdistusvalineitad. Jos uuninpuhdistusainetta

® Takaseind paasee vahingossa itsepuhdistuville pinnoille, pyyhi
= Katto se heti pois vedelld ja sieniliinalla. Ala hankaa.

= Sjvuseinat
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fi Puhdistusavustin

19.1 Puhdistussuositus

Laite tallentaa tiedot laitteen kaytdn tyypista ja kestosta
ja suosittelee tarvittaessa kayttamaan
puhdistustoimintoa.

Kun kytket laitteen paalle, nayttoon iimestyy huomautus
puhdistustoiminnon kaytosta. Kaynnista
puhdistustoiminto mahdollisimman pian.

Voit kayttaa laitetta totuttuun tapaan. Puhdistussuositus
ilmestyy kuitenkin nayttéén niin kauan, kunnes olet
suorittanut puhdistustoiminnon loppuun saakka.

Huomautus: Jos laite likaantuu ennenaikaisesti hyvin
runsaasti, esimerkiksi rasvaisen linnunlihan tai paistin
paistamisen yhteydessa, tai jos havaitset
itsepuhdistuvilla pinnoilla tummia taplia, ala odota
puhdistustoiminnon kehotuksen ilmestymista, vaan
puhdista uunitila. Mitda useammin kaytéat
puhdistustoimintoa, sitd pidempaan itsepuhdistuvien
pintojen puhdistuskyky sailyy hyvana.

19.2 Laitteen valmistelu puhdistustoimintoa
varten

Tee laitteen ennakkovalmistelut huolellisesti, jotta

saavutat hyvat puhdistustuloksen.

HUOMIO!

Uuninpuhdistusaineen kaytto itsepuhdistuvilla pinnoilla

vaurioittaa pintoja.

» Ala kdytad uuninpuhdistusainetta itsepuhdistuville
pinnoille. Jos uuninpuhdistusainetta kuitenkin
paasee naille pinnoille, pyyhi se heti pois vedellé ja
sieniliinalla. Ala hankaa alaka kayta hankaavia
puhdistusvélineita.

Poista varusteet ja astiat uunista.
2. Irrota ristikot ja poista ne uunista.
— "Ristikot", Sivu 36
3. Poista karkea lika astianpesuaineliuoksella ja
pehmealla liinalla:
— uunitilan pohjasta
— laitteen luukun sisépuolelta
— uunilampun lasisuojuksesta
Siten valtat tahrat, joita ei saa poistettua.
4. Poista kaikki esineet uunitilasta. Uunitilan pitaa olla
tyhja.

—

19.3 Puhdistustoiminnon saataminen
Tuuleta keittiotd puhdistustoiminnon kuluessa.
A VAROITUS - Palovammavaara!

& Laitteen ulkopinta kuumenee puhdistustoiminnon
aikana hyvin kuumaksi.

| d
| 4
| d

Ala kosketa laitteen luukkua.
Anna laitteen jaahtya.
Pida lapset poissa laitteen lahelta.

Huomautus: Uunilamppu ei pala puhdistustoiminnon
aikana.

Vaatimus: — "Laitteen valmistelu puhdistustoimintoa
varten”, Sivu 30.

1.
2.

Paina valikossa kohtaa "Puhdistus".

Paina [J "EcoClean".

1 tunnin toiminta-aikaa ei voi muuttaa.

Voit siirtdd kellonaikaa, jolloin haluat toiminnon
olevan paattynyt.

— "Paattymisajan asettaminen", Sivu 15

Paina .

Nayttoon ilmestyy huomautus tarvittavista
puhdistustoiminnon ennakkovalmisteluista.
Kuittaa huomautus.

Puhdistustoiminto kdynnistyy ja toiminta-aika alkaa
kulua.

Kun puhdistustoiminto on paattynyt, kuuluu
aanimerkki. Nayttdéon ilmestyy huomautus, etta
toiminto on p&éattynyt.

Kytke laite pois paalta valitsemalla O.

— " ajtteen saattaminen kayttévalmiiksi
puhdistustoiminnon jélkeen", Sivu 30.

19.4 Laitteen saattaminen kayttévalmiiksi
puhdistustoiminnon jalkeen

1.
2.

Anna laitteen jaahtya.

Pyyhi uunitila kostealla liinalla.

Huomautus: lisepuhdistuville pinnoille voi
muodostua taplia. Elintarvikkeiden sokeri- ja
valkuaisainejaamia ei hajoteta, ja ne tarttuvat
pintoihin. Punertavat taplat ovat jaamia
suolapitoisista elintarvikkeista, taplat eivat ole
ruostetta. Taplat eivat ole terveydelle haitallisia.
Téaplat eivat heikenna itsepuhdistuvien pintojen
puhdistumista.

Asenna ristikot paikoilleen.

- "Ristikot", Sivu 36

20 Puhdistusavustin

Puhdistusavustin 8 on nopea vaihtoehto uunitilan
puhdistukseen silloin talldin. Puhdistusavustin liottaa
lian hdyrystamalla astianpesuaineliuosta. Lika on sen
jalkeen helpompi poistaa.

20.1 Puhdistusavustimen asettaminen

/\ VAROITUS - Palamisvaara!

Kuumassa uunitilassa oleva vesi voi héyrystya
kuumaksi hoyryksi.

» Ald kaada koskaan vettd kuumaan uuniin.
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Huomautus: Uunilamppu ei pala puhdistusavustimen
kayton aikana.

Vaatimus: Uunitila on kokonaan jadhtynyt.

1.
2.

Poista varusteet uunitilasta.

HUOMIO!

Tislattu vesi aiheuttaa uunitilaan ruostetta.
» Ala kayta tislattua vetta.

Sekoita 0,4 litraan vetta tilkkka astianpesuainetta ja
kaada liuos keskelle uunitilan pohjaa.

Paina valikossa kohtaa "Puhdistus".

Paina [ "Puhdistusavustin".

Toiminta-aikaa ei voi muuttaa.



start

5. Paina swp.

v Nayttéon ilmestyy huomautus tarvittavista
puhdistusavustimen kaytdon ennakkovalmisteluista.

6. Kuittaa huomautus.

v Puhdistusavustin kaynnistyy ja toiminta-aika alkaa
kulua.

v Kun puhdistusavustimen toiminta on p&éattynvt,
kuuluu danimerkki. Nayttoon ilmestyy huomautus,
etta toiminto on paattynyt.

7. Kytke laite pois paalta valitsemalla O.

8. — "Uunitilan puhdistus puhdistusavustimen k&ytén
jalkeen", Sivu 31.

Kalkinpoisto fi

20.2 Uunitilan puhdistus
puhdistusavustimen kayton jalkeen

HUOMIO!

Uunitilaan pitkaksi aikaa jadva kosteus aiheuttaa

korroosiota.

» Kun olet kayttanyt puhdistusavustinta, pyyhi uunitila
ja anna sen kuivua kokonaan.

1. Anna laitteen jadhtya.

2. Pyyhi jaanndsvesi pois uunitilasta imukykyisella
sieniliinalla.

3. Puhdista uunitilan sileat emalipinnat talousliinalla tai
pehmealla harjalla. Pinttyneet jadmat voit poistaa
teréslankapesimella.

4. Poista kalkkijuovat etikalla kostutetulla liinalla ja
pyyhi lopuksi puhtaalla vedella.

5. Kuivaa uunitila pehmealla liinalla.

6. Jata laitteen luukku auki n. 1 tunniksi tai kayta
kuivaustoimintoa, jotta uunitila kuivuu kunnolla.
- "Kuivauksen asettaminen", Sivu 32

21 Kalkinpoisto

Jotta laitteesi pysyy toimintakunnossa, siitd on
poistettava saannoéllisesti kalkki .

Kalkinpoiston aikavalit riippuvat kaytettyjen
hdyrytoimintojen m&&rasté ja veden kovuudesta. Laite
ilmoittaa, kun kaytettavissa on 5 tai vhemmaéan
kayttdkertaa hdyrytoiminnolla. Jos et suorita
kalkinpoistoa, et saa enaa asetettua
hoyrytoimintokayttoa.

Kalkinpoistoon kuuluu useampia vaiheita ja se kestaa
n. 70 - 95 minuuttia:

= Kalkinpoisto (n. 55 - 70 minuuttia)

= Ensimmainen huuhtelu (n. 8 - 12 minuuttia)

= Toinen huuhtelu (n. 8 - 12 minuuttia)

Kalkinpoisto-ohjelman pitda hygieniasyista kayda
loppuun saakka.

Jos kalkinpoisto keskeytetdan, et voi asettaa enaa
mitaan toimintoa. Jotta laite on taas kayttdvalmis,
suorita 2 huuhtelukertaa loppuun saakka.

21.1 Kalkinpoiston alkuvalmistelu

HUOMIO!
Kalkinpoistoon liittyvat vaikutusajat koskevat
suosittelemaamme, nestemaista kalkinpoistoainetta.
Muut kalkinpoistoaineet voivat vaurioittaa laitetta.
» Kéyté kalkinpoistoon vain suosittelemaamme,
nestemaisté kalkinpoistoainetta.
Jos kalkinpoistoaineliuosta paasee ohjauspaneelille tai
muille herkille pinnoille, ne vaurioituvat.
» Poista kalkinpoistoaineliuos heti vedella.
1. Kalkinpoistoaineliuoksen sekoittaminen:
— 200 ml nestemaista kalkinpoistoainetta
- 400 ml vetta

2. Avaa ohjauspaneeli.

3. Ota vesisdilid pois paikaltaan ja kaada
kalkinpoistoliuos sailiéon.

4. Tyénna kalkinpoistoliuoksella taytetty vesisailio
paikalleen.

5. Sulje ohjauspaneeli.

21.2 Kalkinpoiston asettaminen

Vaatimus: — "Kalkinpoiston alkuvalmistelu”, Sivu 31

1. Paina valikossa kohtaa "Puhdistus".

2. Paina J"Kalkinpoisto".
Toiminta-aikaa ei voi muuttaa.

3. Paina .

v Nayttdédn ilmestyy huomautus tarvittavista
kalkinpoiston ennakkovalmisteluista.

4. Kuittaa huomautus.

Kalkinpoisto k&ynnistyy ja toiminta-aika alkaa kulua.
v Kun kalkinpoiston ensimmainen vaihe on paattynyt,
kuuluu &animerkki. Laite kehottaa suorittamaan

huuhtelun 2 kertaa.

5. Huuhtele toimimalla jokaisen huuhtelukerran
kohdalla seuraavasti:
— Avaa ohjauspaneeli ja ota vesisaili® pois

<

paikaltaan.

- Huuhtele vesisailid huolellisesti ja tayta se
vedella.

— Tybnna vesisailid paikalleen ja sulje
ohjauspaneeli.

v Kun huuhtelukerta on paattynyt, kuuluu aanimerkki.
6. Kun toinen huuhtelukerta on paattynyt:
- Tyhjenna ja kuivaa vesisailio.
— "Vesiséailion tyhjentdminen”, Sivu 19
- Kytke laite pois paalta valitsemalla O.
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fi Kuivaus

22 Kuivaus

Kuivaa uunitila héyrykaytdn sekad puhdistusavustimen
kayton jalkeen, jotta uunitilaan ei jaa kosteutta.
HUOMIO!

Uunitilan pohjalla oleva vesi aiheuttaa emalivaurioita,
kun slaitetta kaytetaéan lampatiloissa yli 120 °C.

» Ala k@ynnista toimintoa, kun uunitilan pohjalla on

- Kun haluat kayttda kuivaustoimintoa, aseta
"Kuivaustoiminto".
— "Kuivauksen asettaminen”, Sivu 32

Kuivauksen asettaminen
Vaatimus: — "Uunitilan kuivaaminen", Sivu 32

vetta. 1. Paina valikossa kohtaa "Puhdistus".
» Pyyhi vesi uunitilan pohjalta ennen kuin kaytat 2. Paina ) "Kuivaustoiminto".
laitetta. Toiminta-aikaa ei voi muuttaa.
3. Paina .
22.1 Uunitilan kuivaaminen v Nayttddn ilmestyy huomautus tarvittavista
kuivauksen ennakkovalmisteluista.
Voit antaa uunitilan kuivua tai kayttda kuivaustoimintoa. 4. Kuittaa huomautus.
1. Anna laitteen jaahtya. v Kuivaus kaynnistyy ja toiminta-aika alkaa kulua.
2. Poista lika uunitilasta. v Kun kuivaus on paattynyt, kuuluu merkkidani.
3. Pyyhi vesi pois uunitilasta. Nayttodn ilmestyy huomautus, ettd toiminto on
4. Kuivaa uunitila. paattynyt.
— Jaté laitteen luukku auki 1 tunniksi, jotta uunitila 5. Kytke laite pois paalta valitsemalla O,
paasee kuivumaan. 6. Jata laitteen luukku auki 1 - 2 minuutiksi, jotta
uunitila kuivuu kunnolla.
23 Laitteen luukku
Voit ottaallaitteen Igukun pois paikaltaan sen 2. A VAROITUS — Loukkaantumisvaara!
perusteellista puhdistusta varten. Kun saranoiden lukitus on avattu, ne voivat
Huomautus: Pyyhi kondenssivesikaukalo painamatta napsahtaa kovalla voimalla kiinni.
sita. » Varmista, ettd sulkuvivut on kdannetty aina
kokonaan kiinni, tai laitteen luukkua irrotettaessa
23.1 Laitteen luukun irrotus kokonaan auki.
K&anna vasemman ja oikean saranan sulkuvipu
/\ VAROITUS - Loukkaantumisvaara! auki.
Laitteen luukun sisdpuolella olevat rakenneosat voivat _
olla teravéreunaiset. Sulkuvipu avattu
» Kayté suojakéasineité.
Laitteen luukun saranat liikkuvat, kun luukku avataan ja
suljetaan, ja ne voivat takerrella.
» Ala tartu saranoiden alueelle.
1. Avaa laitteen luukku kokonaan auki.
Sarana lukittuu eika voi
napsahtaa kiinni.
Sulkuvipu suljettu N\
Laitteen luukku on
lukittu eika sita saa
irrotettua.
v Sulkuvivut on avattu. Saranat lukittuvat eivatka voi
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napsahtaa kiinni.



3. Sulje laitteen luukku vasteeseen saakka @. Tartu
laitteen luukkuun molemmin k&sin vasemmalta ja
oikealta ja vedd yldspain pois paikaltaan @.

@t\‘i

4. Laske laitteen luukku varovasti tasaiselle alustalle.

Kondenssivesikaukalon irrotus

Huomautukset

= Pyyhi kondenssivesikaukalo jokaisen kaytdn jalkeen
ja ennen sen irrotusta.

= Ald pese kondenssivesikaukaloa
astianpesukoneessa

Vaatimus: Laitteen luukun pitda olla pois paikaltaan.

1. Paina vasemmalla olevaa painamiskohtaa [@®,
kunnes koukun lukitus vapautuu.

2. Paina oikealla olevaa painamiskohtaa [bI®, kunnes
koukun lukitus vapautuu.

3. Kédanna kondenssivesikaukaloa kevyesti eteenpain,
kunnes alemmat kannatinkoukut irtoavat.

4. Vedi kondenssivesikaukalo [@ molemmin kasin
viistosti ylospain pois paikaltaan @.

Laitteen luukku fi

Kondenssivesikaukalon asennus

1. Aseta kondenssivesikaukalo [@ molemmin kasin
viistosti paikalleen @.

2. Lukitse kondenssivesikaukalon koukut (@]
vasemmalla ja oikealla uraan @.

g

3. Paina kondenssivesikaukaloa, kunnes koukut
oikealla, vasemmalla ja alhaalla lukittuvat
paikoilleen.

v Kondenssivesikaukalo on asennettu vaakatasoon
paikalleen.

23.2 Laitteen luukun asennus

A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun saranat liikkkuvat, kun luukku avataan ja

suljetaan, ja ne voivat takerrella.

» Ala tartu saranoiden alueelle.

Kun saranoiden lukitus on avattu, ne voivat napsahtaa

kovalla voimalla kiinni.

» Varmista, ettd sulkuvivut on kdannetty aina
kokonaan kiinni, tai laitteen luukkua irrotettaessa
kokonaan auki.

1. Tydnnéa laitteen luukku suoraan molempiin
saranoihin @. Tydnna laitteen luukku vasteeseen
saakka.

2. Avaa laitteen luukku kokonaan auki.
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fi Laitteen luukku

3. Kadanna vasemman ja oikean saranan sulkuvipu
kiinni @.

v Sulkuvivut ovat kiinni. Laitteen luukku on lukittu eika
sitd saa irrotettua.
4. Sulje laitteen luukku.

23.3 Luukun lasien irrotus

A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun saranat liikkuvat, kun luukku avataan ja

suljetaan, ja ne voivat takerrella.

» Ala tartu saranoiden alueelle.

Laitteen luukun sisédpuolella olevat rakenneosat voivat

olla terdvéareunaiset.

» Kayta suojakasineita.

1. Avaa laitteen luukku kokonaan auki.

2. Kdanna vasemman ja oikean saranan sulkuvipu
auki @.

v Sulkuvivut on avattu. Saranat lukittuvat eivatka voi
napsahtaa Kiinni.

3. Sulje laitteen luukku vasteeseen saakka @.

4. Paina luukun kehystd vasemmalta ja oikealta ulkoa
pain @, kunnes sen lukitus vapautuu.
5. Irrota luukun kehys @.

@

e

6. Veda sisélasi pois paikaltaan @ ja aseta se
varovasti tasaiselle alustalle.
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7. Veda vélilasi pois paikaltaan @ ja aseta se varovasti
tasaiselle alustalle.

\@§ %

8. Avaa laitteen luukku ja poista luukun tiiviste.

9. Voit ottaa kondenssivesilistan tarvittaessa pois
paikaltaan puhdistusta varten.
— Avaa laitteen luukku.
- Kaanna kondenssivesilista yl6spéin ja veda se
pois paikaltaan.

10. A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!
Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi sarkya.
» Ala k&ytéd uuninluukun lasin puhdistukseen
voimakkaita, hankaavia puhdistusaineita tai
teravaa metallikaavinta, koska ne voivat
naarmuttaa pintaa.

Puhdista irrotetut luukun lasit molemmilta puolilta
lasinpesuaineella ja pehmealla liinalla.

11. Puhdista kondenssivesilista liinalla ja kuumalla
astianpesuaineliuoksella.

12. Puhdista laitteen luukku.
- "Soveltuvat puhdistusaineet”, Sivu 28

13. Kuivaa luukun lasit ja asenna ne takaisin paikoilleen.
- "Luukun lasien asennus”, Sivu 35



23.4 Luukun lasien asennus

A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun saranat liikkuvat, kun luukku avataan ja

suljetaan, ja ne voivat takerrella.

>
Laitteen luukun sisdpuolella olevat rakenneosat voivat

Al4 tartu saranoiden alueelle.

olla teravéreunaiset.

>

1.

Kayta suojakasineita.
Avaa laitteen luukku kokonaan auki.

2. Aseta kondenssivesilista pystysuunnassa

4.

pidikkeeseen [@ ja kaanna alaspain.

Tydnné vélilasi vasempaan ja ocikeaan
pidikkeeseen [al.

~~ \

ja oikeassa pidikkeess [al.

Paina vélilasia ylhaalta, kunnes se on vasemmassa

Laitteen luukku fi

5. Avaa laitteen luukku ja aseta luukun tiiviste
paikalleen.

6. Huomautus: Varmista lasia paikalleen tydntaessasi,
etta lasin kiiltdva sivu on ulospain ja aukko
vasemmalla ja oikealla on ylhaalla.

Tydnna sisalasi vasempaan ja oikeaan

pidikkeeseen [al,
\\ \
\

/1'
~ \

7. Paina sisalasia ylhaalta, kunnes se on vasemmassa
ja oikeassa pidikkeessa [al.

> \
\M

8. Aseta luukun kehys paikalleen @ ja paina sita,
kunnes se lukittuu kuuluvasti paikalleen.
9. Avaa laitteen luukku kokonaan auki.
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fi Ristikot

10. K&&nna vasemman ja oikean saranan sulkuvipu
kiinni @.

®

e ,

v Sulkuvivut ovat kiinni. Laitteen luukku on lukittu eika

sitd saa irrotettua.

11. Sulje laitteen luukku.

Huomautus: Kayta uunia vasta, kun luukun lasit ovat
oikein paikoillaan.

24 Ristikot

Voit ottaa ristikot pois paikoiltaan ristikoiden ja uunitilan
perusteellista puhdistusta tai ristikoiden vaihtoa varten.

24.1 Ristikoiden irrotus

A VAROITUS - Palovammavaara!

Ristikot kuumenevat hyvin kuumiksi

» Ala kosketa kuumia ristikoita.

Anna laitteen jaahtya aina.

Pida lapset poissa laitteen |ahelta.

Nosta ristikkoa kevyesti edesta @ ja irrota se @.

Vedé ristikkoa eteenpéin ® ja ota se pois
paikaltaan.

NP A

v

C

~

@

3. Puhdista ristikko.
— "Puhdistusaine”, Sivu 27

24.2 Ristikoiden asennus

Huomautukset

= Ristikot sopivat vain oikealle tai vasemmalle.

= Varmista molempien ristikoiden kohdalla, etta
taivutetut tangot ovat eteenpain.

1. Aseta ristikko keskelle takimmaista holkkia @ siten,
etta ristikko on uunitilan seinda vasten, ja paina se
sitten taaksepain @.
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2. Aseta ristikko etummaiseen holkkiin ® siten, etta
ristikko on uunitilan seinda vasten, ja paina sitten
alaspain @.

- G

o

24.3 Kannatinkiskon irrotus

A VAROITUS - Palovammavaara!
Ristikot kuumenevat hyvin kuumiksi
» Ala kosketa kuumia ristikoita.

» Anna laitteen ja&dhtya aina.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.

HUOMIO!

Uunitilan itsepuhdistuvat pinnat voivat vaurioitua

kannatinkiskoja irrotettaessa ja asennettaessa.

» Irrota ensin ristikot ennen kuin irrotat tai asennat
kannatinkiskot.

Huomautukset

= |ajtteen mallista riippuen pitda laitteissa, joissa on
ristikot ja kannatinkiskot, muuttaa
teleskooppikannattimien perusasetusta.
— "Perusasetukset”, Sivu 24

= Kannatinkiskot voidaan tarvittaessa asentaa
jokaiselle korkeudelle.

= Kannatinkiskoja voi tarvittaessa olla kaikilla
korkeuksilla.



1. Paina kiskon sivulla olevaa painiketta PUSH ja

tyénna kiskoa taaksepain.

7

N

g J

2. Pid4 painike PUSH painettuna @ ja kdann
ulospéin @, kunnes etummainen pidike (@]

a kiskoa
on irti.

N\—

5. Puhdista kannatinkisko.
— "Puhdistusaine”, Sivu 27

Ristikot fi

Huomautus:
Lisatietoja:

24.4 Kannatinkiskon asennus

Huomautus: Kannatinkiskot sopivat vain oikealle tai
vasemmalle. Varmista kiskoja paikoilleen asentaessasi,
etta kiskot saa vedettya eteenpain ulos.

1. Vie kannatinkisko takimmaisella pidikkeella [b]
alhaalta haluamasi kannatinkorkeuden molempien
ohjaintankojen taakse ja pida vaakatasossa.

2. Vie kisko ohjaintankoja pitkin taaksepain ja tydnna
molemmat pidikkeet kulloinkin alemmalle tangolle.
Tartu talldin takimmaisella pidikkeella [b]
pystysuuntaisen tankoon.

3. Pidé painike PUSH painettuna @ ja k&danna
kannatinkiskoa sisdanpain ®, kunnes pidike [@
asettuu alempaan tankoon.
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fi Toimintahairididen korjaaminen

4. Vapauta painike PUSH. 5. Veda kannatinkisko vasteeseen saakka ulos ja

tydnna taas sisaan.

Huomautus:
Lisatietoja:

EpCE
ot

v Pidike lukittuu.

25 Toimintahairioiden korjaaminen

Voit poistaa itse laitteen pienet toimintahairiot. Tutustu
hairididen korjaamisesta annettuihin ohjeisiin ennen
kuin otat yhteyden huoltopalveluun. N&in véltat turhia

kustannuksia.

/\ VAROITUS - Sihkéiskun vaara!

Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

» Laitteen korjaustoita saavat tehda vain alan
ammattilaiset.

/\ VAROITUS - Loukkaantumisvaara! » Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain alkuperaisia
Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia. varaosia.
» Varsinaisia korjaustoitd saa suorittaa vain alan » Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa vaihtaa

ammattihenkilosto.

ainoastaan alan ammattihenkilosto.

» Jos laite on rikki, ota yhteys huoltopalveluun.
- "Huoltopalvelu", Sivu 40

25.1 Toimintahairiot

Vika

Syy ja vianhaku

Laite ei toimi.

Sulake on luennut sulakerasiassa.
» Tarkasta sulakerasiassa oleva sulake.

Virransaanti on katkennut.
» Tarkista, toimivatko huoneen valot tai muut huoneessa olevat laitteet.

Elektroniikkavika

1. Irrota laite sdhkdverkosta vahintdan 30 sekunniksi kytkemalla laitteen sulake
sulakerasiassa pois paalta.

2. Palauta perusasetukset tehdasasetuksiin.
— "Perusasetukset”, Sivu 24

Nayttoon ilmestyy
"Sprache Deutsch".

Virransaanti on katkennut.

» Tee asetukset ensimmaista kayttdéonottoa varten.
— "Ensimmaisen kayttéénoton toimenpiteet”, Sivu 13

Toiminto ei kaynnisty
tai se keskeytyy.

Mahdollisia syita on useita.

» Tarkasta huomautukset, jotka ilmestyvat nayttoon.
— "Tietojen haku néayttéon", Sivu 14

Toimintahairio
» Soita huoltopalveluun.
- "Huoltopalvelu", Sivu 40

Laite ei kuumene.

Esittelytila on kytketty paalle.

1. Irrota laite hetkeksi sahkdverkosta kytkemalla laitteen sulake sulakerasiassa pois paalta
ja taas paalle.

2. Kytke esittelytila n. 5 minuutin kuluessa pois paalta perusasetuksissa.
- "Perusasetusten muuttaminen”, Sivu 25

Virransaanti on katkennut.

» Avaa ja sulje laitteen luukku s&hkokatkon jalkeen yhden kerran.
v Laite tekee itsetestin ja on sitten kayttdvalmis.
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Vika

Syy ja vianhaku

Kellonaika ei nay
naytdssa, kun laite on
kytketty pois paalta.

Perusasetusta on muutettu.

» Muuta kellonaytt6a koskevaa perusasetusta.
— "Perusasetukset”, Sivu 24

Home Connect ei
toimi asianmukaisesti.

Mahdollisia syitéd on useita.
» Mene sivulle www.home-connect.com.

Ohjauspaneelia ei
saa avattua.

Sulake on luennut sulakerasiassa.
» Tarkasta sulakerasiassa oleva sulake.

Virransaanti on katkennut.
» Tarkista, toimivatko huoneen valot tai muut huoneessa olevat laitteet.

Toimintahairio
1. Soita huoltopalveluun.
- "Huoltopalvelu”, Sivu 40
2. Jos vesisidilidssa on vettd, tyhjenna vesisailio:
- Avaa laitteen luukku.
- Tartu paneelin alle oikealta ja vasemmalta.
- Veda paneeli hitaasti ulos ja tydnna ylospain.

Hyvin runsas
hdéyrynmuodostus
hoyrykypsennettaess
a.

Laite kalibroituu automaattisesti.
Toimenpiteita ei tarvita.

Laite ei kalibroidu automaattisesti, kun kypsennysajat ovat liian lyhyet.
Jos hdyryd muodostuu toistuvasti hyvin paljon, kalibroi laite uudelleen.
1. Palauta laite tehdasasetuksiin.

- "Perusasetukset”, Sivu 24
2. Toista kalibrointi.

- "Ennen ensimmadista kayttba", Sivu 12

Laite kehottaa
suorittamaan
kalkinpoiston ilman,
ettd nayttéon ilmestyy
ensin laskuri.

Asetettu veden kovuustaso on liian matala.

1. Poista laitteesta kalkki.
— "Kalkinpoisto”, Sivu 31

2. Tarkasta vedenkovuus ja aseta se perusasetuksissa.
— "Perusasetukset”, Sivu 24

Laite kehottaa
huuhtelemaan.

Kalkinpoiston aikana tapahtui sdhkokatko tai laite kytkettiin pois paalta.

» Huuhtele laite.
- "Kalkinpoisto", Sivu 31

Nayttoon ilmestyy
"Tayta vesisailid",
vaikka vesisailid on
taynna.

Vesisailid ei ole lukittu paikalleen.

» Aseta vesiséailid oikein paikalleen siten, etta se lukittuu pidikkeeseen.
- "Vesiséailion tayttaminen”, Sivu 16

Vesisailié on pudonnut. Tarahdys on aiheuttanut vesisailiéon sisdosien irtoamisen. Vesisailié
alkaa vuotaa.
» Tilaa uusi vesisailio.

- "Huoltopalvelu”, Sivu 40

Toimintahairié
» Al4 kayta suodatettua vetts tai vetts, josta on poistettu mineraalit.
- "Veden kovuuden mé&érittdminen ennen ensimmadista kéayttéa", Sivu 12

Tunnistin on rikki.

» Soita huoltopalveluun.
— "Huoltopalvelu”, Sivu 40

Valitsimet vilkkuvat.

Ohjauspaneelin taakse on muodostunut kondenssivetta.
Toimenpiteita ei tarvita. Kun kondenssivesi on haihtunut, valitsimet eivat enaa vilku.

Hoyrylla
kypsennettdessa
kuuluu "plopp"-aania.

Vesihoyryn aiheuttama kylmyyden/lammon vaikutus pakasteissa.
Toimenpiteita ei tarvita.

Laite hurisee kaytdn
aikana ja pois paalta
kytkemisen jalkeen.

Pumpun toiminnan tarkastus aiheuttaa kayttoaania.
Toimenpiteita ei tarvita.

Uunivalo ei pala.

Perusasetusta on muutettu.

» Muuta valoa koskevaa perusasetusta.
— "Perusasetukset”, Sivu 24
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fi Havittdminen

Vika Syy ja vianhaku

Uunivalo ei pala. LED-lamppu on palanut.

» Soita huoltopalveluun.
- "Huoltopalvelu", Sivu 40

Maksimi kayttdaika
saavutettu.

Jotta véltetaan tahaton jatkuva kaytto, laite lakkaa usean tunnin jalkeen automaattisesti
kuumenemasta, jos asetuksia ei ole muutettu. Nayttéon ilmestyy huomautus.

Maksimi kayttdaika riippuu kulloisestakin kayttdtavan asetuksesta.
1. Jatka kayttod kytkemalla laite pois paélta ja taas péaalle valitsemalla O. Aseta ja kéynnista

toiminto uudelleen.

2. Kun et kayta laitetta, kytke se pois paalta valitsemalla O.
Ohje: Jotta laite ei kytkeydy tahtomattasi pois paalta, aseta toiminta-aika.

— "Aikatoiminnot”, Sivu 15

Nayttoon ilmestyy

Elektroniikka on tunnistanut jonkin vian.

kirjaimista ja 1. Kytke laite pois paélté ja taas paélle.

numeroista koostuva  , Jos hairi6 oli kertaluonteinen, viesti katoaa.

vikakoodi, esim. 2. Jos viesti tulee uudestaan nayttoon, soita huoltopalveluun. limoita puhelussa tarkka
EO111. virheilmoitus.

— "Huoltopalvelu", Sivu 40

Kypsennystulos ei ole Asetukset olivat epasopivia.
tyydyttava.
elintarvikkeesta.

Asetettavat arvot, esimerkiksi [Ampotila tai toiminta-aika, riippuvat reseptista, méaarasta ja

» Aseta seuraavalla kerralla matalampi tai korkeampi arvo.

Ohje: Home Connect -sovelluksesta tai kotisivultamme www.bosch-home.com |6ydat
runsaasti lisdé ohjeita ruoanvalmistuksesta ja sopivista asetuksista.

26 Havittaminen

26.1 Kaytosta poistetun laitteen
havittaminen

Ympaériston huomioivan havittdmisen avulla arvokkaita

raaka-aineita voidaan kayttda uudelleen.

1. Irrota verkkojohdon pistoke pistorasiasta.

2. Katkaise verkkojohto.

3. Havita laite ymparistoystavallisesti.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi jatehuollosta
vastaavilta viranomaisilta.

elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment - WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-
saannokset koko EU:n alueella.

Taman laitteen merkinta perustuu
kaytettyja sahko- ja
[

27 Huoltopalvelu

Lisatietoja kayttdomaan takuuajasta ja takuuehdoista
saat huoltopalvelustamme, jalleenmyyijaltasi tai
verkkosivultamme.

Kun otat yhteyden huoltopalveluun, tarvitset laitteen
mallinumeron (E-Nr.), valmistusnumeron (FD) ja
laskentanumeron (Z-Nr.).

Huoltopalvelun yhteystiedot 16ytyvat oheisesta
huoltopalveluluettelosta tai internet-sivuiltamme.
Tuote siséltaa energiatehokkuusluokkaan G kuuluvan
valonlahteen. Valonlahteita on saatavilla varaosina. Ne
saa vaihtaa vain koulutettu ammattihenkil®.
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27.1 Mallinumero (E-Nr.), valmistusnumero
(FD) ja laskentanumero (Z-Nr.)

Mallinumero (E-Nr.), valmistusnumero (FD) ja
laskentanumero (Z-Nr.) on merkitty laitteen
tyyppikilpeen.

Tyyppikilpi numeroineen 1dytyy, kun avaat laitteen
luukun. Erdissa laitteissa, joissa on hdyrytoiminto,
tyyppikilpi |0ytyy etulevyn takaa.

@ I E-Nr: FD. ZNr: I

Type:

Merkitse laitteen tiedot ja huoltopalvelun puhelinnumero
muistiin, niin l16ydat ne taas nopeasti.

Voit hakea laitetiedot naytt6dn myos perusasetuksissa.
— "Perusasetukset”, Sivu 24



Vapaisiin ja Open Source -ohjelmistoihin liittyvia tietoja fi

28 Vapaisiin ja Open Source -ohjelmistoihin liittyvia tietoja

Tama tuote sisaltdad ohjelmistokomponentteja, jotka
tekijanoikeuden haltijat ovat lisensoineet vapaiksi tai
Open Source -ohjelmistoiksi.

Vastaavat lisenssitiedot on tallennettu kodinkoneeseen.
Lisenssitiedot 106ytyvat myds Home Connect
-sovelluksen kautta: “Profiili > Oikeudelliset tiedot ->
Lisenssitiedot®.! Voit ladata lisenssitiedot
tuotesivustolta. (Etsi tuotesivustolta kdytdssasi oleva
laitemalli ja muita asiakirjoja.) Voit pyytaa vastaavat
tiedot my0®s osoitteella ossrequest@bshg.com tai BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, D-81739
Mulnchen.

L&dhdekoodi toimitetaan kayttéon pyydettdessa.

Lahetd pyyntd osoitteeseen ossrequest@bshg.com tai
BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, D-81739
Mdinchen.

Aihe: ,OSSREQUEST"

Sinulle l&hetetaan lasku lahettamastasi pyynndsta
aiheutuvista kustannuksista. Tamé tarjous on voimassa
kolme vuotta ostopaivasta tai vahintaan niin kauan kuin
tarjoamme kyseiselle laitteelle tukea ja varaosia.

29 Vaatimustenmukaisuusvakuutus

BSH Hausgerate GmbH vahvistaa taten, ettd Home
Connect -toiminnoilla varustettu laite vastaa direktiivin
2014/53/EU perusluonteisia vaatimuksia ja muita
asiaankuuluvia maarayksia.

Taydellinen RED vaatimustenmukaisuusvakuutus 16ytyy
internetista sivulta www.bosch-home.com laitteen
tuotesivulta lisddokumenttien kohdasta.

2,4 GHz taajuusalue (2400-2483,5 MHz): maks.
100 mW

5 GHz taajuusalue (5150-5350 MHz + 5470-
5725 MHz): maks. 200 mW

C€

BE BG CZz DK DE EE IE EL ES
FR HR IT CY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO S SK F
SE NO CH TR IS UK (NI)

5 GHz WLAN (Wi-Fi): kyttd vain sisétiloissa.

AL BA MD ME MK RS UK UA

5 GHz WLAN (Wi-Fi): kayttd vain sisétiloissa.

30 Nain onnistut

Tasta |oydat ohjeet sopivista asetuksista ja parhaista
varusteista ja astioista eri ruokia varten. Suositukset on
sovitettu optimaalisesti laitettasi varten.

Ohje: Home Connect -sovelluksesta tai kotisivultamme
www.bosch-home.com |0ydat runsaasti lisda ohjeita
ruoanvalmistuksesta ja sopivista asetuksista.

30.1 Yleisia ohjeita ruoanvalmistukseen

Ota kaikkia ruokia valmistaessasi huomioon nama

ohjeet.

m | dmpdtila ja toiminta-aika riippuvat méaarasta ja
reseptista. Tiedot on sen takia ilmoitettu
asetusalueina. Kokeile ensin alempia arvoja.

= Annetut arvot ovat voimassa, kun ruoka laitetaan
kylm&an uuniin. Jos kuitenkin haluat esilammittaa,
tyénna varuste uuniin vasta esilammityksen jalkeen.

®m  Poista uunista varusteet, joita ei tarvita.

' Laitteen varustuksesta riippuen

30.2 Valmistusohjeita leivontaan

m  Kakkujen, muiden leivonnaisten tai leivan
paistamiseen sopivat parhaiten tummat metallivuoat.

m  Kaytd paistoksiin ja gratiineihin leveda, matalaa
astiaa. Kapeassa, korkeassa astiassa ruoan
kypsymiseen kuluu enemmaéan aikaa ja ruoka
tummuu pinnalta.

= Silikoniset paistovuoat eivat ole sopivia.
Jos valmistat paistokset suoraan uunipannussa,
tyénna se korkeudelle 1.

m | eipataikinan asetusarvot koskevat seka leivinpellilla
etta pitkdnmallisessa vuoassa paistettavia taikinoita.

HUOMIO!

Kuumassa uunitilassa oleva vesi hoyrystyy.
Lammdnvaihtelu voi aiheuttaa vaurioita.

» Ala kaada koskaan vettd kuumaan uuniin.

» Ala laita uunitilan pohjalle astiaa, jossa on vetta.
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fi  Nain onnistut

Kannatinkorkeudet

Parhaan tuloksen saavutat kayttamalla seuraavia
kannatinkorkeuksia.

Kun paistat yhdella tasolla, kayta kannatinkorkeutta 1.

Paistaminen 2 tasolla Korkeus
Uunipannu 3
Leivinpelti 1
Kaksi ritilaa joilla vuoat 3

1

Kayta uunitoimintoa 4D-kiertoilma.

Huomautus: Samanaikaisesti uuniin laitetut
leivinpelleilla tai vuoissa olevat leivonnaiset eivat
valttamatta ole valmiita samanaikaisesti.

30.3 Valmistusohjeita paistamiseen,
haudutukseen ja grillaukseen

m  Suositusasetukset koskevat jadkaappilampdtilassa
olevia paistettavia tuotteita seka paistovalmiita,
ilman taytetta olevia lintuja.

Aseta lintu astiaan rintapuoli tai nahkapuoli alaspain.
Kaanna paisti, grillattava tuote tai kokonainen kala,
kun ilmoitetusta ajasta on kulunut n. 2 - %4,

m  Pajstolampomittarin avulla voidaan kypsentaa
tasmallisesti tiettyyn kypsyysasteeseen. Ota
huomioon oikeaa kayttéa koskevat tarkeat tiedot.

- Sivu 19

Paistaminen ritilalla

Paistettavasta tuotteesta tulee ritilalla joka puolelta
erityisen rapeaa. Paista esimerkiksi suurikokoinen lintu
tai useampia lintuja samanaikaisesti.
= Paista samanpainoisia ja -paksuisia paloja.
Grillattavat palat ruskistuvat tasaisesti ja ne pysyvéat
mehukkaina.
Aseta paistettava tuote suoraan ritilalle.
Ota tippuva neste talteen tydntamalla uunipannu ja
sille asetettu ritila annetulle kannatinkorkeudelle.
= Kaada uunipannuun paistettavan tuotteen koosta ja
tyypista riippuen enintdan 2 litraa vetta.
Talteen otetusta nesteesta voit valmistaa kastikkeen.
Sen lisaksi karyd muodostuu vahemman ja uuni
pysyy puhtaampana.

Paistaminen astiassa

Uunitila pysyy puhtaampana, kun ruoka valmistetaan
kannellisessa astiassa.

Yleista astiassa paistamisesta

m  Kayta kuumuutta kestavaa, uunikayttédn sopivaa
astiaa.
Aseta astia ritilalle.
Parhaiten sopivat lasiset astiat.

= Noudata paistoastian valmistajan antamia ohjeita.

Paistaminen avoimessa astiassa

m  Kayta korkeaa paistovuokaa.
= Jos sinulla ei ole muuta sopivaa astiaa, kayta
uunipannua.

Paistaminen suljetussa astiassa
m  Kayta sopivaa, hyvin sulkeutuvaa kantta.
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= | jhaa paistettaessa pitdé lihan ja kannen vélisen
etaisyyden olla vahintdan 3 cm. Liha voi turvota.

A VAROITUS - Palamisvaara!

Astiasta voi tulla ulos hyvin kuumaa hoyryé, kun kansi

avataan kypsennyksen paatyttyd. Hoyry ei ole

[Ampotilasta riippuen nakyvaa.

» Nosta kantta takaosasta, jotta kuuma hdyry tulee
ulos sinusta poispain.

» Pida lapset poissa laitten lahelta.

Grillaus

Grillaa ruoat, joihin haluat rapean pinnan.
Kiertoilmagrillaus soveltuu hyvin kokonaisen linnun ja
lihanpalan kypsentamiseen, kuten
esim. kamarapintaisen paistin paistamiseen.
= Grillaa samanpainoisia ja -paksuisia grillipaloja.
Grillattavat palat ruskistuvat tasaisesti ja ne pysyvat
mehukkaina.
Laita grillipalat suoraan ritilalle.
Ota tippuva neste talteen tydontamalla uunipannu
vahintdan yhta alemmalle tasolle ritilan alle.

Huomautukset

= Grillivastus kytkeytyy aika ajoin paalle ja pois paalta.
Se on normaalia. Kytkeytymistiheys riippuu
asetetusta grillaustehosta.

= Grillattaessa voi muodostua savua.

30.4 Ohjeita hoyrykypsennykseen

Kypsenna ruoat hellavaraisesti. Kypsennettava tuote

sailyy erityisen mehevana.

Toisin kuin lisdhoyrytoiminnolla kypsennettédessa, lihan

pinnasta ei tule rapea.

= Kayta kannetonta, kuumuutta kestavéaa ja
hdyrykayttddn soveltuvaa astiaa.

= Parhaiten tahan sopii reidllinen héyrytysastia, koko
XL. Ota tippuva neste talteen tydntamalla uunipannu
uunitilaan yhta alemmalle tasolle.
Voit kayttad myos lasivuokaa ja asettaa sen ritilalle.

= Peita foliolla, esimerkiksi tuorekelmulla,
elintarvikkeet, jotka valmistat tavallisesti
vesihauteessa.

m  Kypsennettavad tuotetta ei tarvitse kaantaa.
Makuvaihtoehtona voit ruskistaa lihan, linnun tai
kalan ennen hdyrykypsennystéd. Kypsennysaika
lyhenee.

= Suurikokoisemmat palat vaativat pidemman
kuumennus- ja kypsennysajan.

= Jos kaytat useampia samanpainoisia paloja, laite
pidentdad kuumennusaikaa. Kypsennysaika pysyy
samana.

= Avaa luukku hdyrykypsennyksen aikana
mahdollisimman harvoin. Pyyhi
kondenssivesikaukalo valmistuksen jalkeen.
Kondenssivesikaukalon ylivaluminen voi aiheuttaa
kalustevaurioita.

= Kayttdohjeen padosasta I6ydat tiedot siitd, miten
hoyrykypsennyksen asetukset tehdaan.

- "Hoyry", Sivu 16

Vihannekset useammalla tasolla

Voit kypsentda 2 tasolla erinomaisesti useampia ruokia
tai kokonaisen menun, esim. parsakaalia ja perunoita.
- Sivu 46



Riisi tai vilja

m |is&4 vetta tai nestettad ilmoitetussa suhteessa.
Esimerkiksi 1 : 1,5 tarkoittaa 100 g riisia, 150 ml

nestetta.

30.5 Valmistusohjeita valmisruoille

= Kypsennystulos riippuu hyvin paljon elintarvikkeesta.
Esiruskistus ja epatasaisuudet voivat olla olemassa

jo lahtdtuotteessa.

30.6 Ruokavalikoima

Suositusasetukset lukuisille ruoille lajiteltuina luokkien mukaan.

Suositusasetukset eri ruokalajeille

Né&in onnistut

Al4 kaytéa pakasteita, joissa on runsaasti jaata.

Poista ruoassa oleva jaa.

Ota valmisruoka pakkauksestaan.
Jos lammitat tai kypsennat valmisruoan astiassa,
k&ytd kuumuutta kestavéé astiaa.
Levitd kappaleina olevat tuotteet, kuten sampylat ja
perunatuotteet, tasaisesti varusteelle. Jata
yksittaisten kappaleiden véliin vahan tilaa.

Noudata pakkauksessa olevia valmistajan ohjeita.

fi

Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimi Lampétila °C/ Héyryteh Kesto min
nto grillausteho o
Hedelméa- tai Irtopohjavuoka 1 = 170-180 - 60-80
rahkapiirakka @ 26 cm
murotaikinapohijalla
Taytekakku, 6 munaa Irtopohjavuoka 1 150-160 1 1. 10
@ 28 cm pois 2. 25-35
paalta
Taytekakku, 6 munaa Irtopohjavuoka 1 © 150-160 - 50-60
@ 28 cm
Murotaikinakakku Uunipannu 1 g 160-180 - 60-80
mehukkaalla taytteella
Hiivataikinaleivonnainen  Uunipannu 1 g 180-190 - 30-45
mehukkaalla taytteella
Kaaretorttu Leivinpelti 1 190-210 ' 1 10-15
Muffinit Muffinipelti 1 (] 170-190 - 15-30
Pienet Leivinpelti 1 160-180 2 25-35
hiivataikinaleivonnaiset
Pikkuleivét Leivinpelti 2 140-160 - 15-30
Pikkuleivat, 2 tasoa Uunipannu 3+1 130-150 - 20-35
+
Leivinpelti
Leipa, 750 ¢ Uunipannu 1 1. 210-220 3 1. 10-15
tai 2. 180-190 pois 2. 25-35
Pitkdnmallinen paalta
vuoka
Leipa, 1500 g Uunipannu 1 1. 210-220 3 1. 10-15
tai 2. 180-190 pois 2. 45-55
Pitkdnmallinen paalta
vuoka
Leipa, 1500 g Uunipannu 1 O 200-210 - 35-45
tai
Pitkdnmallinen
vuoka
Pannuleipé Uunipannu 2 O 220-230 3 20-30
Sampylat, tuore Leivinpelti 1 O 200-220 2 20-30
Pizza, tuore Leivinpelti 1 200-220 - 20-30
Pizza, tuore, 2 tasoa Uunipannu 3+1 180-190 - 35-45
+
Leivinpelti

' Esilammita laite.

2 Kaanna ruoka, kun kokonaisajasta on kulunut 2/3.
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Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimi Lampdétila °C/  Hoyryteh Kesto min
nto grillausteho o]
Pizza, tuore, ohut pohja, Pizzapelti 1 210-230 - 20-30
pizzavuoassa
Quiche Tumma pinnoitettu 1 = 200-210 - 35-55
quiche-
piirakkavuoka
Elsassilainen piirakka Uunipannu 1 c 240-250 ' - 10-18
(Flammkuchen, tarte
flambée)
Paistos, suolainen, Vuoka 1 d 200-220 - 35-55
kypsat ainekset
Paistos, suolainen, Vuoka 1 160-170 2 40-50
kypsét ainekset
Perunagratiini, raa'at Vuoka 1 170-180 - 50-65
ainekset, korkeus 4 cm
Broileri, 1,3 kg, ilman Ritila 1 200-220 - 60-70
taytetta
Broileri, 1,3 kg, iiman Ritila 1 200-220 2 50-60
taytetta
Broilerin rintafilee, Reiallinen 2 100 - 15-25
hoyrykypsennys hoyrykypsennysasti
a
Broilerinpalat, a 250 g Ritila 2 200-220 2 30-45
Hanhi, ilman taytetta, Ritila 1 160-180 - 120-150
3 kg
Hanhi, ilman taytetta, Ritila 1 1. 1. 130-140 2 1. 110-120
3 kg 2. 2. 150-160 2 2. 20-30
3. 3. 170-180 pois 3. 30-40
paalta
Porsaanpaisti ilman Ritila 1 180-200 - 120-130
kamaraa, esim.
niska 1,5 kg
Porsaanpaisti ilman Avoin astia 1 (] 180-190 - 120-140
kamaraa, esim.
niska 1,5 kg
Porsaanpaisti kamaralla, Avoin astia 1 1. 1. 100 pois 1. 25-30
esim. lapa, 2 kg 2. 2. 170-180 paalta 2. 60-80
3. 3. 200-210 1 3. 20-30
pois
paalta
Naudanfilee, medium, Ritila 1 210-220 - 40-50
1 kg
Naudanfilee, medium, Avoin astia 1 190-200 1 50-60
1 kg
Naudan patapaisti, Kannellinen astia 1 200-220 - 130-140
1,5 kg
Naudan patapaisti, Kannellinen astia 1 c 200-220 - 140-160
1,5 kg
Paahtopaisti, medium, Ritila 1 220-230 - 60-70
1,5 kg
Paahtopaisti, medium, Avoin astia 1 190-200 1 65-80
1,5 kg
Jauhelihapihvi, korkeus  Ritila 2 O 3 - 20-30 2
3-4 cm
Lampaanreisi, luuton, Ritila 1 170-190 - 50-70

medium, 1,5 kg

" Esilammita laite.

2 Kaanna ruoka, kun kokonaisajasta on kulunut 2/3.
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Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimi Lampétila °C/  Héyryteh Kesto min
nto grillausteho o
Lampaanreisi, luuton, Avoin astia 1 170-180 1 80-90
medium, 1,5 kg
Kala, grillattu, Ritila 1 170-190 - 20-30
kokonainen 300 g, esim.
purotaimen
Kala, paistettu, Uunipannu 1 1. 170-180 2 1. 15-20
kokonainen, 300 g, esim. 2. 160-170 pois 2. 5-10
purotaimen paalta
Kala, hoyrytetty, Reidllinen 2 80-90 - 15-25
kokonainen 300 g, esim. hoyrykypsennysasti
purotaimen a
Kalafilee, paneroimaton, Reiéllinen 2 80-100 - 10-16
hoyrytetty hoyrykypsennysasti
a
Kukkakaali, kokonainen, Reiallinen 2 120 - 20-30
hdyrykypsennys hoyrykypsennysasti
a
Porkkanat, viipaleina, Reiallinen 2 120 - 5-7
hdyrykypsennys hoyrykypsennysasti
a
Pinaatin hdyrykypsennys Reiéllinen 2 100 - 2-3
hoyrykypsennysasti
a
Kuoriperunat, kokonaiset Reiéllinen 2 120 - 30-35
hdyrykypsennysasti
a
Pitkajyvainen riisi, 1:1,5 Matala astia 1 110 - 12-17
Kananmunat, kovaksi Reiallinen 2 100 - 9-12
keitetyt hdyrykypsennysasti
a
' Esilammita laite.
2 Kaanna ruoka, kun kokonaisajasta on kulunut 2/3.
Jélkiruoka 2. Kuumenna keittotasolla 1 litra maitoa
R s s i . (rasvapitoisuus 3,5 %) lampdtilaan 90 °C ja anna
Créme Qaramel tai Creme Brulée, valmlgtgs sen jadhtya lampdtilaan 40 °C.
1. Valmista seos vanukasta varten reseptisi mukaan. Jos kaytat iskukuumennettua maitoa, riittaa
2. Tayta seosta pieniin v_uo_kiin 2-3 cm:n kerros. lammittaminen Iampatilaan 40 °C.
3. Aseta pienet vuoat reidlliseen héyrytysastlaan, koko 3. Sekoita maitoon 150 g Jaakaapp”ampot”assa
X'—: . , _ . . olevaa jogurttia.
4. Peita tavallisesti vesihauteessa valmistettavat 4. Jaa seos pieniin astioihin, esim. kuppeihin tai pieniin
elintarvikkeet foliolla, esim. tuorekelmulla. laseihin.
5. Saada laite suositusasetusten mukaan. ) 5. Peita astiat foliolla, esim. tuorekelmulla.
6. Jos vuoat ovat hyvin paksua materiaalia, pidenna 6. Aseta astiat uunitilan pohjalle.
kypsennysaikaa. 7. Saada laite suositusasetusten mukaan.
8. Anna jogurtin vetaytya jddkaapissa valmistuksen

Jogurtin valmistus

1. Poista varusteet ja ristikot uunitilasta.

Suositusasetukset jalkiruoille, hillokkeelle

jalkeen vahintaan 12 tuntia.

Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimi Lampétila °C Hoyryn Kesto min
nto teho
— Sivu 8
Créme Brilée Annosvuoat 1 85 - 20-30
Creme caramel Annosvuoat 1 85 - 25-35
Jogurtti Annosvuoat Uunitilan 35-40 - 300-360
pohja
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Menu-kypsennys hoéyrylla
Suositusasetukset ja muita tietoja koko menun
kypsennykseen.

Ohjeita menun valmistukseen

m  Kayta tarkoitukseen soveltuvaa varustetta ja tyénna
se oikein pain uuniin. = Sivu 710

P
o]
=

Suositusasetukset menu-kypsennykselle

= Kannatinkorkeudet:

— Hoyrytysastia, koko M: korkeus 3
- Hoyrytysastia, koko XL: korkeus 2
— Uunipannu: korkeus 1

= Aseta pisintd kypsennysaikaa vaativa ruoka uuniin
ensin. Aseta sitten loput ruoat uuniin sopivaan
aikaan. Kaikki ruokalajit ovat siten samanaikaisesti
valmiit.

m  Ota huomioon yksittaisi&d ruokia koskevat
valmistusohjeet.

— Kuumenemisaika vaihtelee ruokien koon ja
painon mukaan.

- Kypsennysaika ei ole riippuvainen ruoan
maarasta.

- Kayta hdyrynkestavia astioita.

— Peitd kohokas foliolla, esim. tuorekelmulla.
Tydnna uunipannu aina korkeudelle 1.

u Kokona|skypsennysa|ka pitenee menu-
kypsennyksessa hoyrya kaytettdessa, koska
laitteesta poistuu hiukan hdyryéa joka kerta, kun
luukku avataan, ja uunitila on kuumennettava
uudelleen.

= Pyyhi uunitila ja kondenssivesikaukalo kuivaksi
menu-kypsennyksen jalkeen.

Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimi Lampétila °C Hoyryn Kesto min
nto teho
— Sivu 8
Kuoritut perunat, Reiallinen 3+3+2 100 - 1. 30
neljanneksina hoyrykypsennysasti 2. 20
Pakastettu lohifilee a, koko M 3.10
Parsakaali +
Reiaton
héyrykypsennysasti
a, koko M
N
Héyrykypsennysast
ia, koko XL

30.7 Erityisia valmistusmenetelmia ja muita
kayttotapoja
Tietoja ja suositusasetuksia erityisisille

valmistusmenetelmille ja muille kayttdétavoille,
esim. hidas kypsennys.

Hidas kypsennys

Kypsenna hellavaraista kasittelya vaativat palat hitaasti
matalassa lampétilassa, esim. mureat osat naudan-,
vasikan-, porsaan-, lampaan- tai linnunlihasta.

Linnunlihan tai muun lihan hidas kypsennys

Huomautus: Ajastettu kayttd paattymisajalla ei ole
mahdollista hitaan kypsennyksen uunitoiminnolla.

Vaatimus: Uunitila on kylma.

1. Kayta tuoretta, hygieenisesti moitteetonta luutonta
lihaa.

2. Aseta astia uuniin ritilalle kannatinkorkeudelle 1.

3. Esilammita uunia ja astiaa n. 15 minuuttia.

4. Ruskista liha keittotasolla hyvin kuumalla pannulla
joka puolelta.
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5. Laita liha sen jalkeen heti lammitettyyn astiaan
uuniin.
Jotta uunitilan [ampotila pysyy tasaisena, pida uunin
luukku suljettuna hitaan kypsennyksen ajan.

Vinkkeja hitaaseen kypsennykseen
Tasta I6ydat vinkkeja hitaaseen kypsennykseen.

Aihe Vinkki

Haluat valmistaa m | ajta ankanrinta kylmana
ankanrinnan hitaalla pannuun.

kypsennyksella. = Ruskista ensin nahkapuoli.

= Kypsennd ankanrinta hitaalla
kypsennyksella.

m  Grillaa ankanrintaa hitaan
kypsennyksen jalkeen 3 -
5 minuuttia, jotta pinnasta

tulee rapea.
Haluat tarjoilla = [ ammita tarjoilulautanen.
hitaasti kypsennetyn = Tarjoile lihan kastike erittain
lihan kuumana.
mahdollisimman
kuumana.




Suositusasetukset hitaaseen kypsennykseen

Na&in onnistut fi

Ruokalaji Varusteet / Korkeus Ruskistus Uunitoimi Lampétila Hoéyryteh Kesto min
astia aikamin nto °C o

Ankanrinta punertava, Avoin astia 1 6-8 95 - 45-60

a 300 g

Porsaanfilee, Avoin astia 1 4-6 85" - 45-70

kokonainen

Naudanfilee, 1 kg Avoin astia 1 4-6 85" - 90-120

Vasikan medaljongit, Avoin astia 1 4 80" - 40-60

paksuus 4 cm

Lampaanselykset, Avoin astia 1 4 85" - 30-45

luuttomat, a 200 g

T Esilammita laite.

Sous-vide

Sous-vide-kypsennys tarkoittaa kypsennysta "tyhjidssa"
matalissa lampdtiloissa valilla 50 - 95 °C ja 100 %:n
kosteudella.

Sous-vide-kypsennys on hellavarainen
kypsennysmenetelma lihalle, kalalle, vihanneksille ja
jalkiruoille.

Elintarvikkeet suljetaan ilmatiiviisti kammio-
tyhjidpakkauslaitteella erityiseen kuumuutta kestavéan
vakuumipussiin.

Ravinto- ja aromiaineet sdilyvat suojaavan
vakuumipussin ansiosta hyvin. Matalien [ampotilojen ja
suoran lammaonsiirron ansiosta haluttu kypsyysaste
voidaan saavuttaa hallitusti. Ruokien kypsyminen
ylikypsiksi on lahes mahdotonta.

Valmistusohjeita Sous-vide-kypsennykseen

= Annokset

— Ota huomioon suositusasetuksissa mainitut
maéarat ja kappalekoot. Muuta suurempien
maarien ja kappaleiden kohdalla on
kypsennysaikaa vastaavasti.

— Laitteessa voidaan kypsentaa sous-vide-
menetelmalla ruokaa enintaéan 2 kg.

— Vihanneksille ja jalkiruoille ilmoitetaan kulloinkin
4 hengen méaara.

= Voit kypsentad enintaan 2 tasolla. Tyonna tata
varten uunipannu aina korkeudelle 1, jotta tippuva
kondenssivesi otetaan talteen. Ritilat vastaavasti sen
ylapuolelle.

m  Kypsennystuloksen laatu riippuu taysin lahtotuotteen
ominaisuuksista. Kayta vain tuoreita, ensiluokkaisia
elintarvikkeita. Vain siten saavutetaan turvallinen ja
maultaan moitteeton kypsennystulos.

Ruokien vakumointi

Jotta saavutetaan tasainen lammonsiirto ja
optimaalinen kypsennystulos, kayta vakumointiin
kammio-tyhji6pakkauslaitetta, joka pystyy tuottamaan
99 %:n tyhjion.

Ohje: Vakumoi elintarvikkeet enintdan yhta paivaa
ennen kypsennysta, jotta esim. vihanneksista ei p&ése
muodostumaan kaasuja. Kaasut estavat lammoén
siirtymisen tai saavat aikaan sen, ettd ruokien rakenne
ja siten niiden kypsymiskayttaytyminen muuttuu.

Huomautus: Al3 kéyta paistoldmpdmittaria.
1. Mausta ruoat puolella totustusta maustemaarasta.

Tyhjidssa kypsennettdessa aromit eivat paase

poistumaan. Tavanomaiset maarat aromeja, kuten

esimerkiksi mausteita, yrtteja ja valkosipulia,

vaikuttavat makuun huomattavasti voimakkaammin

ja tuottavat intensiivisemman maun.

Ohije: Voit voimistaa korkealaatuisten

elintarvikkeiden luonnollisia aromeja jo pienella

voinokareella ja pienella suolamaaralla

vakuumipussissa.

Eri ainekset vaikuttavat ruoan valmistukseen:

— Suola ja sokeri lyhentavat kypsennysaikaa.

— Happopitoiset elintarvikkeet, kuten esimerkiksi
sitruunanmehu ja etikka, kiinteyttavéat ruokaa.

— Alkoholi ja valkosipuli jattavat ruokiin
epamiellyttdvan sivumaun.

2. Kun taytat vakuumipussin, kddnna pussin reunaa 3 -
4 cm ulospain ja laita pussi astiaan, esimerkiksi
mitta-astiaan.

Varmista vakuumipussia tayttaessasi, etta
elintarvikkeet eivat kostuta vakuumipussia sauman
alueella.

3. Tarkasta ennen kypsennysta, onko tyhjidé pussissa
asianmukainen.

Kiinnita talldin huomiota seuraaviin seikkoihin:

— Vakuumipussissa ei ole ilmaa.

— Sauma on kunnolla kiinni.

— Vakuumipussissa ei ole reikia.

— Yhdessa tyhjiopakatut lihan- tai kalanpalat eivat
saa puristua suoraan toisiaan vasten.

4. Jos vakuumipussia ei ole taytetty optimaalisesti,
siirrd kypsennettava tuote uuteen pussiin ja vakumoi
uudelleen.

Ruokien esivalmistelu Sous-vide-kypsennykseen

Lahes kaikkien elintarvikkeiden pinnoilla on
taudinsiemenia.

/\ VAROITUS - Terveysriski!
Sous-vide-kypsennys tapahtuu matalassa
kypsennyslampdétilassa, jolloin kaytto- ja
hygieniaohjeiden noudattamatta jattdminen voi
aiheuttaa terveyshaittoja.

» Kayta vain tuoreita elintarvikkeita, joiden laatu on
paras mahdollinen ja ehdottoman moitteeton.
Pese ja desinfioi katesi.

Kayta kertakayttokasineita tai keittio-/grillipihteja.
Kayta kriittisten elintarvikkeiden kuten

esim. linnunlihan, kananmunien ja kalan
valmistamisessa erityista tarkkaavaisuutta.
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» Huuhtele ja kuori vihannekset ja hedelmat
huolellisesti.
Pida pinnat ja leikkuulaudat puhtaina.
Kayta eri elintarvikelaaduille eri leikkuulautaa.
Katkaise kylmé&ketju vain lyhyesti elintarvikkeiden
valmistelua varten.

» Sailytd tyhjiopakattuja ruokia jadkaapissa enintaan
24 tuntia ennen kypsennyksen aloittamista.

» Nauti ruoat heti kypsennyksen jalkeen alaka sailyta
niitd pidempaan, edes jadkaapissa. Ne eivat sovellu

oY

- /A VAROITUS - Palamisvaara!

Vakuumipussin pinnalle kertyy kypsennyksen aikana

kuumaa vetta.

» Nosta vakuumipussia varovasti patalapulla, jotta
kuuma vesi valuu uunipannuun tai
kypsennysastiaan.

» Ota vakuumipussi patalapulla varovasti uunista.

Anna uunitilan jaadhtya kypsennyksen jalkeen ja

pyyhi sitten vesi sienelld pois.

uudelleen lammitettaviksi. 3. Kuivaa vakuumipussin ja aseta se puhtaaseen
» Jotta taudinsiemenet tuhoutuvat, pida astiaan. . . . . 0oL
vakuumioakattu ia vield k sentémétén ruoka 6. Avaa vakuumipussi saksilla. Kaada astiaan kaikki
kiehuvas%a vedejssé eninép)éin 3 sekuntia kypsennetyt tuotteet ja niistéd irronnut neste.
) ; : . o ' Kypsennysnesteestd tai marinadista voit valmistaa
v Aineksissa ei ole taudinsiemenia, ja ne on kastikkeen
valmisteltu hygieenisesti sous-vide-kypsennysta 7. Viimeistele.ruoka tarjoilua varten
varten. '
Ruoan kypsennys Sous-vide-menetelmalla Ruokalaji _ Ohjeita valmistukseen
Vaatimukset Liha = Jotta valtat rasvaroiskeet, painele
» Ruoka on vakumoitu. = Sivu 47 lihan pinta keittic’jliinalla kuivaksi
= Ruoka on esivalmisteltu. = Sivu 47 gﬂ;‘;ﬂn kuin laitat sen kuumaan
1. Aseta ruoka ritilalle. , o - = Ruskista liha lyhyesti hyvin
Jotta varmistetaan ruokien tasainen lammonjako, ala kuumassa muutaman sekunnin
a_s_ete_xlvakumoit_uja ruokia ritilalle paallekkain tai liian ajan kummaltakin puolelta. N&in
tiivistii vierekkain. . . lihaan saadaan kaunis pinta ja
2. Tydnna uunipannu korkeudelle 1, jotta tippuva tutut paahtamisen aromit ilman
kondenssivesi otetaan talteen. o - o ’
3. HUOMIO! etta lihasta tglee yI|kyp§aa.
Kalustevaurioiden vaara Kala = Mausta kala ja kaada pinnalle
» Kayta sous-vide-kypsennykseen vetta vain kuumaa voisulaa. _
vesisailion yhden tayttdmaaran verran. . Eusklstﬁ kkalaa mllilfttamattsekunt'
Saada laite suositusasetusten mukaan. iunrQ?setlaa;ullgepE; 2aa"ajokaellaan
Suositusasetukset on mitoitettu vesisailion yhteen {Dulee paahtamiseel arJomeja
tayttdmaaraan. Taynna oleva vesisailio riittaa . Pi - . . o
o . . idenna ruskistusaikaa, jos
lampotilasta riippuen seuraavan pituisiin elintarvike ei ole saavutt;nut Sous-
enimmaiskypsennysaikoihin: vide-kypsennyksessa vield
Lampétila °C Maksimikesto haluamaasi kypsyysastetta.
minuutteina = Tarjoa kala esilammitetyilta
50 570 lautasilta ja kuuman kastikkeen tai
voisulan kera, koska Sous-vide-
60 210 kypsennys tapahtuu matalassa
70 150 lampotilassa.
80 120 Vihannekse = Ruskista lyhyesti pannulla, jotta
90 90 t vihannekset saavat paahtamisen
aromeja.
= Mausta vihannekset tai sekoita
muiden ainesten joukkoon.
Suositusasetukset Sous-vide-kypsennykseen
Ruokalaji Varusteet / Lampdétila Hoéyryteho Kesto min Ohjeita Sous-vide-
astia Uunitoimi °C kypsennykseen
nto
Naudanfilee, kappale, Ritila fl 58 - 90 Laita vakuumipussiin
verinen, 3-4 cm + mukaan voita ja
paksu Uunipannu rosmariinia.
Naudanfilee, kappale, Ritila | 65 - 80 Laita vakuumipussiin
medium, 3-4 cm + mukaan voita ja
paksu Uunipannu rosmariinia.
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Ruokalaji Varusteet / Lampdétila Hoyryteho Kesto min Ohjeita Sous-vide-
astia Uunitoimi °C kypsennykseen
nto
Ankanrinta, 8 300 g Ritila [i] 62 - 70 Tee
+ rasvakerrokseen
Uunipannu viiltoja, ripottele
lihapuolelle vahan
pippuria ja suolaa ja
laita vakuumipussiin
mukaan pieni pala
appelsiininkuorta.
Kalafilee, 2-3 cm Ritila L] 58 - 25 Laita vakuumipussiin
maksu, esim. lohi, + mukaan voita ja
turska Uunipannu vahan suolaa.
Herkkusienet, Ritila L] 85 - 20-25 Laita vakuumipussiin
neljanneksina, 500 g + mukaan voita,
Uunipannu rosmariinia, vahan
valkosipulia ja
suolaa.
Porkkanat, viipaleina  Ritila fl 90 - 70-80 Reseptivihje:
0,5 cm, 600 g + tyhjidpakkaa
Uunipannu appelsiinimehun,
curryn ja voin kera.
Perunat, kuoritut, Ritila L] 95 - 35-45 Reseptivihje:
neljanneksing, 800 g + tyhjidpakkaa voin ja
Uunipannu suolan kera. Helppo
kayttaa esim.
salaattiin.
Ananas, viipaleina Ritila ] 85 - 70-80 Reseptivihje:
1,5cm, 400 g + tyhjidpakkaa voin,
Uunipannu hunajan ja vaniljan
kera.
Omenat, kuorittuina,  Ritila [l 85 - 15-25 Reseptivihje:
viipaleina 0,5 cm, 2-4 + tyhjidpakkaa
kpl Uunipannu karamellikastikkeen
kera. Parhaiten
sopivat kiinteat
omenalajikkeet,
esim. Jonagold tai
Boskop.
Vaniljakastike 0,5 | Ritila ] 82 - 15-25 Reseptivihje: sekoita
+ yhteen 0,5 | maitoa,
Uunipannu 1 kananmuna,

3 keltuaista, 80 g
sokeria,
vaniljatangon sisus
ja tyhjibpakkaa.

Air Fry

Air Fry -varusteella kypsennét ruoat rapeiksi ja vahalla
rasvalla. Air Fry sopii erityisesti ruokiin, jotka
friteerataan tavallisesti dljyssa.

Valmistusohjeita Air Fry -varusteelle

Ota huomioon ndma ohjeet, kun valmistat ruokia Air
Fry -varusteella.
= Valmistaminen Air Fry -varusteella on mahdollista

Ala kayta leivinpaperia. llIman pitda kiertaa
uunitilassa.

Ala sulata pakastettuja ruokia.

Aseta ruoat tasaisesti Air-Fry-varusteeseen tai
uunipannuun. Levitd ruoat mahdollisuuksien mukaan
varusteelle vain yhteen kerrokseen.

Ty6nna varuste uuniin korkeudelle 2. Kun kaytat Air-
Fry-varustetta, voit suojata uunia likaantumiselta
tydntdmalla tyhjan uunipannun uuniin korkeudelle 1.

vain yhdella tasolla.

= Air-Fry-varusteella ruoat tulevat rapeammiksi. Jos
Air-Fry-varuste ei sisélly vakiona laitteeseesi, voit
hankkia Air-Fry-varusteen lisdvarusteena.

®m Alg esilammitd uunia.

m  Kaanna kypsennettava tuote, kun puolet
kypsennysajasta on kulunut. Jos kypsennettavat
maarat ovat suurempia, kaanna 2 kertaa.

Ohje: Suolaa kypsennettava tuote vasta kypsennyksen
jalkeen. Kypsennettavasta tuotteesta tulee siten

rapeampi.
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Air Fry -varusteella voidaan valmistaa myds
paneerattuja vinanneksia. Voit vahentaa rasvaa
suihkuttamalla kuorrutteen 8ljylla. Siten muodostuu
rapea kuori, jossa on vahan rasvaa.

Suositusasetukset Air Fry -toiminnolle

Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimi Lampétila °C Hoyryteh Kesto min
nto o

Ranskanperunat Uunipannu 2 190-210 - 20-25
Perunataskut, taytetyt Uunipannu 2 190-210 - 20-25
Perunardsti Uunipannu 2 &) 190-210 - 20-25
Broileritikut, nugetit, Uunipannu 2 190-210 - 10-15
pakaste

Kalapuikot Uunipannu 2 190-210 - 15-20
Parsakaali, paneroitu Uunipannu 2 &) 190-210 - 15-25

Desinfiointi ja hygienia
Desinfioi virheettdmia, kuumuutta kestavia astioita tai
tuttipulloja. Menettely vastaa perinteista keittamista.

Tuttipullojen desinfiointi

1. Puhdista tuttipullot aina heti kayton jalkeen
pulloharjalla.

2. Pese tuttipullot astianpesukoneessa.

3. Aseta tuttipullot hdyrykypsennysastiaan, koko XL,
siten, ettd ne eivat kosketa toisiaan.

4. Kaynnistéd ohjelma "Desinfiointi".

5. Kuivaa tuttipullot puhtaalla liinalla.

Suositusasetukset hygieniakasittelya varten

6. Pyyhi laite desinfioinnin jalkeen.

Kasittelyohjeita desinfiointiin

Ota huomioon nama ohjeet, kun desinfioit astioita.

= Voit esivalmistella laitteella marmeladipurkit tai
umpiointipurkit ja niiden kannet.

= Voit jalkikasitella marmeladin sen sailyvyyden
parantamiseksi.

= Desinfioi vain kuumuutta kestavia ja hoyrykayttéon
soveltuvia astioita.
Kayta vain virheettdmia, puhtaita purkkeja ja kansia.

m  Pese astia ennen desinfiointia mieluiten
astianpesukoneessa.

Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimi Lampétila °C Hoyryn Kesto min
nto teho
— Sivu 8
Puhtaiden astioiden Reiéllinen 1 100 - 15-20
sterilointi hoyrykypsennysasti
a

Taikinan nostatus

Hiivataikinat kokoavat tassé laitteessa nopeammin kuin
huonelampotilassa eivatka ne kuivu.

Vaatimus: Uunitila on kylma.
1. Tydnna ritila uuniin.
2. Aseta taikina kulhossa ritilalle.

Suositusasetukset taikinan nostatukseen

Ala peitéa kulhoa.

3. Saada laite suositusasetusten mukaan.
Tiedot ovat ohjearvoja. Lampotila ja kohotusaika
riippuvat ainesten tyypisté ja méaarista.

4. Ala avaa uuninluukkua nostatuksen aikana, koska
kosteutta karkaa muuten ulos.

5. Pyyhi uunitila kuivaksi ennen paistamista.

Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimi Lampétila °C Hoyryteh Kesto min
nto o

Runsasrasvainen taikina, Kulho ritilalla 1 40-45 - 40-90

esim. Panettone

Vaalea leipa Kulho ritilalla 1 35-40 - 30-40

Tuoreuttaminen

L&mmita ruoat helldvaraisesti lisdhoyrytoiminnolla.
Ruoat maistuvat ja nayttavat vasta valmistetuilta. Myos
paivan vanhat leivonnaiset voidaan nain tuoreuttaa.
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Toimintaohjeita tuoreuttamiseen

m  Kaytd kannetonta, kuumuutta kestavaa ja
hoyrykayttéon soveltuvaa astiaa.

m  Kaytd matalaa ja leveda astiaa. Kylméa astia pidentaa
tuoreuttamista.



Aseta astia ritilalle.
Aseta ruoat, joita ei valmisteta astiassa, suoraan
ritilalle korkeudelle 1, esim. sampyléat.

= Ala peitd ruokia.

Suositusasetukset lammitykseen ja tuoreutukseen

Na&in onnistut fi

= Al3 avaa uuninluukkua tuoreuttamisen aikana, koska
muuten ulos paasee paljon hoyrya.

= Pyyhi uunitila ja kondenssivesikaukalo kuivaksi
tuoreuttamisen jalkeen.

Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimi Lampétila °C Hoéyryteh Kesto min
nto o

Annosruoka, kylma, Avoin astia 1 & 120-130 - 15-25

1 annos

Pizza, paistettu, kylma Ritila 1 170-180 ' - 5-15

Sampylat, patonki, Ritila 1 150-160 ' - 10-20

paistettu

Pizza, paistettu, pakaste  Ritila 1 i 170-180 ! - 5-15

Sampylat, patonki, Ritila 1 i 160-170 ' - 10-20

paistettu, pakaste

! Esilammita laite.

Lampimaéanapito

Toimintaohjeita lampiméana pitdmiseen

m Kayttamalla uunitoimintoa "Lampiméandpito" valtat
kondenssiveden muodostumisen. Uunia ei tarvitse
pyyhkié kuivaksi.

= Al3 peita ruokia.

= Pida ruokia lampimina enintdén 2 tuntia.

30.8 Testiruoat

= Ota huomioon, ettd monet ruoat jatkavat kypsymista
lampiméanéapidon aikana.

Eri lisdhdyrytehojen soveltuvuus ruokien lampiminé

pitdmiseen:

m Teho 1: paistinpalat ja pikaisesti paistetut tuotteet

m Teho 2: laatikkoruoat, paistokset ja lisukkeet

m Teho 3: pataruoat ja keitot

Taman kappaleen tiedot koskevat tarkastuslaitoksia, ja tiedot on tarkoitettu helpottamaan laitteen tarkastusta normin

EN 60350-1 mukaan.

Leivonta

®  Annetut arvot ovat voimassa, kun vuoka laitetaan
kylmaan uuniin.

= Noudata suositusasetuksissa olevia esilammitysta
koskevia ohjeita. Asetusarvot ovat voimassa ilman
pikakuumennusta.

= Valitse paistamiseen ensin alempi annetuista
lampotiloista.

m  Samanaikaisesti uuniin laitetut leivinpelleilla tai
vuoissa olevat leivonnaiset eivat valttamatta ole
valmiita samanaikaisesti.

Suositusasetukset leivontaan

m  Kannatinkorkeudet 2 tasolla paistettaessa:
— Uunipannu: korkeus 3
Leivinpelti: korkeus 1
= Torttupohja
- Kun paistat 2 tasolla, aseta irtopohjavuoat
limittain paallekkain ritildille.
— Vaihtoehtona ritilalle voit kayttaa myos
valikoimassamme olevaa Air Fry -peltié.

Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimi Lampétila °C Héyryn Kesto min
nto teho
— Sivu 8
Pursotinpikkuleivat Leivinpelti 1 (] 150-160 ' - 25-40
Pursotinpikkuleivat Leivinpelti 1 140-150 ' - 25-40
Pursotinpikkuleivat, 2 Uunipannu 3+1 140-150 - 30-40
tasoa +
Leivinpelti
Kuppikakut Leivinpelti 1 O 160 ' - 25-35
Kuppikakut Leivinpelti 1 150 ' - 25-35

! Esilammit laitetta 5 minuuttia. Al kayta pikakuumennustoimintoa.

2 Esilammita laite. Ala kayta pikakuumennustoimintoa.
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Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimi Lampétila °C Hoyryn Kesto min
nto teho
— Sivu 8
Kuppikakut, 2 tasoa Uunipannu 3+1 150 ' - 25-35
+
Leivinpelti
Torttupohja Irtopohjavuoka 1 ] 160-170 2 - 25-35
@ 26 cm
Torttupohja Irtopohjavuoka 1 160-170 2 - 25-35
@ 26 cm
Torttupohja Irtopohjavuoka 1 1. 150-160 1 1. 10
@ 26 cm 2. 150-160 2 pois 2. 20-30
paalta

! Esilammit laitetta 5 minuuttia. Ald kayta pikakuumennustoimintoa.
2 Esilammita laite. Ala kayta pikakuumennustoimintoa.

Hoyrykypsennys = Reidllinen hoyrytysastia, koko XL: korkeus 2
Tyénna uunipannu reidllisen astian, koko XL, alle, jos Kannatinkorkeudet kahdella tasolla
suositusasetuksissa neuvotaan nain tekemaan. héyrykypsennettiessa:

m  Kaytd enintdan 1,8 kg tasoa kohden.
m  Reiédllinen hoyrytysastia, koko XL: korkeus 3
= Reidllinen héyrytysastia, koko XL: korkeus 2

Kannatinkorkeudet
Kannatinkorkeudet yhdella tasolla
hoyrykypsennettaessa:

= Kaytd enintdan 2,5 kg.

Suositusasetukset hoyrykypsennykseen

Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimi Lampétila °C Hoyryn Kesto min
nto teho
— Sivu 8
Herneet, pakaste, kaksi  2x 3+2+1 100 - -
astiaa Héyrykypsennysast
ia, koko XL
+
Uunipannu
Parsakaali, tuore, 300 g  HOyrykypsennysast 2 100 2 - 8973
ia, koko XL
Parsakaali, tuore, yksi Hoyrykypsennysast 2 100 ? - 10-11°3
astia ia, koko XL

' Tarkastus on paattynyt, kun kylmimmasséa kohdassa on saavutettu 85 °C (katso IEC 60350-1).

2 Esilammita laite.

% Vertailukelpoinen kypsennysaste viitenaytteen ja paanaytteen valilla saavutetaan, kun viitenaytetta kypsennetaan 5
minuuttia (valmistettu IEC 60350-1 -standardissa kuvatulla tavalla).

Grillaus

Suositusasetukset grillaukseen

Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimi Lampétila °C/  HOyryn Kesto min
nto grillausteho teho
— Sivu 8

Paahtoleivan ruskistus Ritila 3 (i 3 - 3-6

T Al3 esilammita laitetta.
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31 Asennusohje

31.1 Yleiset asennusohjeet

Ota nama ohjeet huomioon ennen kuin aloitat
laitteen asennuksen.

= Ainoastaan naiden asennusohjeiden

mukainen asennus takaa turvallisen kayton.

Asentaja vastaa vaarasta asennuksesta
johtuvista vahingoista.

m Tarkasta laite, kun olet purkanut sen
pakkauksesta. Jos laitteessa on
kuljetusvaurioita, ala kytke laitetta kayttoon.

m Poista paikkausmateriaali ja limakalvot
uunitilasta ja luukusta ennen laitteen
kayttoonottoa.

= Noudata lisdosien asennusta koskevia
asennusohjeita.

m Kalusteiden, joihin laite asennetaan, pitaa
kestaa vahintaan lampotilaa 95 °C,
vieressa olevien kalusteiden etuosien
vahintaan lampdatilaa 70 °C.

= Ald asenna laitetta somiste- tai kalusteoven
taakse. Vaarana on ylikuumeneminen.

®m Tee kalusteen leikkaustydt ennen laitteen
asentamista. Poista lastut. S&hkoisten
rakenneosien toiminta voi hairiintya.

m | ajtteen liitdntarasian tulee olla viivoitetun
pinnan alueella [@l tai asennusalueen
ulkopuolella.

Irralliset kalusteet on kiinnitettava yleisesti
saatavana olevalla kulmalevylla k] seindaan.

— -

(b~
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m Jos laitteessa on kaannettava
ohjauspaneeli, varmista, ettd ohjauspaneeli
ei ulos kdannettaessa osu viereisiin
kalusteisiin.

m Kayta suojakasineitd, jotta valtat
viiltohaavat. Osat, joihin paaset asennuksen
aikana kasiksi, voivat olla teravareunaisia.

= Kuvien mitat mm.

A\ VAROITUS - Vaara: Magnetismi!
Magneetteja koskeva huomautus

Huomautus henkiloille, joilla on
sydamentahdistin
Ohjauspaneelissa tai valitsimissa on
kestomagneetteja. Nama voivat heikentaa
elektronisten implanttien, esimerkiksi
sydamentahdistimien tai insuliinipumppujen
toimintakykya.
» Elektronisten implanttien kayttgjien on
pysyteltava vahintdan 10 cm:n paassa
ohjauspaneelista.

/A VAROITUS - Tulipalovaara!
Jatkojohdon ja hyvaksymattoman adapterin
kaytto on vaarallista.

» Ala kayta haaroituspistorasioita.

» Kayté vain jatkojohtoja, jotka ovat
sertifioituja, joiden vahimmaishalkaisija on
1,5 mm?2 ja jotka tayttavat asianomaiset
kansalliset turvallisuusvaatimukset.

» Jos verkkoliitantajohto on liian lyhyt, ota
yhteys huoltopalveluun.

» Kayta vain valmistajan hyvaksymia
adaptereita.

HUOMIO!

Jos laitetta kannetaan luukun kahvasta, kahva

voi murtua. Luukun kahva ei kesta laitteen

painoa.

» Al kanna tai kannattele laitetta luukun
kahvasta.
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31.2 Laitemitat
Téasta 16ydat laitteen mitat.

)

N

@Q%

594

5
|

31.4 Asennus keittotason alle

Jos laite asennetaan keittotason alle, on noudatettava
minimimittoja, tarvittaessa alla oleva rakenne mukaan
lukien.

31.3 Asennus tyo6tason alle

Noudata tyétason alle asennettaessa asennusmittoja ja
asennusohjeita.

min.

550

N
0+8

= Valipohjassa pitaa olla rako laitteen tuuletusta
varten.
Tydtaso on kiinnitettava kalusteeseen.
Noudata mahdollisesti kaytettavissé olevaa
keittotason asennusohjetta.

= Noudata keittotason paikallisia naistd poikkeavia
asennusohjeita.

Tarvittavan minimietaisyyden [b] takia tydtasolle
asetetaan vahimmaisvahvuus [al.

: .
7 T 7 .
"IN
!
B
460"
. |
Keittotason tyyppi a paille asennettu, mm a samantasoinen asennus, b, mm
mm
Induktiokeittotaso 42 43 5
Taysipintainen 52 53 5
induktiokeittotaso
Kaasukeittotaso 32 43 5
Sahkokeittotaso 32 35 2

' Noudata keittotason paikallisia naista poikkeavia asennusohjeita.
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31.5 Asennus korkeaan kaappiin

Noudata korkeaan kaappiin asennettaessa
asennusmittoja ja asennusohijeita.

~ .
min. 550 min. 35
\

>~

¢

J /4'
== /560

Vélipohjissa pitdé olla rako laitteen tuuletusta varten.
Jos korkeassa kaapissa on elementti-takaseinien
liséksi toinen takaseind, se on poistettava.

= Asenna laite vain niin korkealle, etta varusteet saa
otettua helposti ulos.

31.6 Kahden laitteen asentaminen
paallekkain
Laite voidaan asentaa myds toisen laitteen paalle tai

alle. Noudata paallekkain asennettaessa
asennusmittoja ja asennusohjeita.

~

min. 550 - min. 35
S~ min. 35|| —*|[=—

=  Valipohjissa pitaa olla rako laitteiden tuuletusta
varten.

= Molempien laitteiden riittdvan tuuletuksen
varmistamiseksi tarvitaan sokkelin alueelle vahintaan
200 cm2:n kokoinen tuuletusaukko. Tee sita varten
aukko sokkeliin tai asenna tuuletusritila.

Asennusohje fi

= Varmistettava, ettd ilmanvaihto toteutuu piirroksen
mukaisena.

N

—

NS

= Asenna laitteet vain niin korkealle, etta varusteet saa
otettua helposti ulos.

31.7 Asennus kulmaan

Noudata kulmaan asennettaessa asennusmittoja ja
asennusohjeita.

Lo oz | 22

N I

= Jotta laitteen luukku saadaan avattua, ota kulmaan
asentaessasi huomioon minimimitat. Mitta [@l riippuu
kalusteen etuosan paksuudesta ja kahvasta.

31.8 Sahkoliitanta

Jotta laitteen sahkdliitdnta on turvallinen, noudata

seuraavia ohjeita.

= | ajtteen suojaluokka on |, ja sen kayttd on sallittu
vain maadoitusliitinnan kanssa.

= Suojaus on tehtava tyyppikilvessa mainitun
tehotiedon ja paikallisten maaraysten mukaan.

m | ajtteessa ei saa olla jannitetta asennustoita
tehtaessa.

= | ajtteen saa liittda vain mukana toimitetulla
litantdjohdolla.

m  |jitantajohto pitaa liittda takasivulle siten, etta kuuluu
napsahtava aani. Huoltopalvelusta on saatavana 3
metrin liitantajohto.

m  |jitAntajohdon saa vaihtaa vain alkuperaiseen
litantdjohtoon. Naitd on saatavana huoltopalvelusta.
Asennuksen pitaa taata kosketussuoja.

Jos laitteen nayttd pysyy pimeana, se on liitetty
vaarin. Irrota laite sdhkdverkosta, tarkasta liitdnta.

Laitteen sahkdliitanta maadoitetulla pistokkeella

Huomautus: Laitteen saa liittaa vain
maaraystenmukaisesti asennettuun maadoitettuun
pistorasiaan.
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> Liita pistoke maadoitettuun pistorasiaan. 31.10 Kahvattomat keittiokalusteet, joissa
Kun laite on asennettu, verkkojohdon pistokkeeseen pystysuuntainen tartuntalista:
pitdd paasta vapaasti kasiksi, tai jos sita ei ole
mahdollista pitda ulottuvilla, kiintedan 1. Kayta tarkoitukseen sopivaa taytekappaletta, jotta
sahkaliitantaan on oltava asennettu voit peittdd mahdolliset teravat reunat ja varmistaa
asennusmaaraysten mukainen katkaisin. turvallisen asennuksen.

Laitteen sahkoliitanta ilman maadoitettua
pistoketta

Huomautus: Laitteen saa liittaa vain alan
ammattilainen. Takuu ei kata virheellisestd litAnnasta
johtuvia vaurioita.

Kiintedan sahkaliitantdan on oltava asennettu

asennusmaaraysten katkaisin.

1. Yksildi vaihe- ja nollajohto liitAntarasiassa. 0
Jos liitanta tehdaan vaarin, laite voi vaurioitua.

2. Liita litantakuvan mukaan.

Jannite, ks. tyyppikilpi.
3. Liitd verkkoliitantajohdon johtimet varikoodien
mukaan: 2. Poraa alumiinitankoihin ennalta reiat ruuviliitantaa

- vihred-keltainen = suojajohdin @ varten.
— sininen = nollajohdin
- ruskea = vaihe

)

Sy

b

)

31.9 Laitteen asennus

1. Tydnnéa laite kunnolla paikalleen ja kohdista
keskelle. /

-~

XK g

E? % | 31.11 Laitteen irrotus

1. Poista laitteesta jannite.

2. Irrota kiinnitysruuvit.
/ g 3. Nosta laitetta vahan ja veda se kokonaan ulos.
<

Huomautus: Tydtason ja laitteen vélista rakoa ei saa
sulkea lisalistalla.
Kaapin sivuseiniin ei saa asentaa lampdsuojalistoja.

L
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