@ SAFETY WARNING

REFRIGERATOR

For your continued safety and to reduce the risk of injury or electric shock, please

follow all the safety precautions listed below.

« Read all instructions carefully before using the unit and keep them for future
reference.

« Retain the manual. If you pass the unit onto a third party, make sure to include
this manual.

« This appliance is intended for indoor household use and similar applications
such as:

- farm houses and by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

- bed and breakfast type environments;

- catering and similar non-retail applications.

« Ensure that the plug is easily accessible to enable disconnection from the mains
supply.

« If the mains cable is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
service agent or a qualified technician in order to avoid a hazard.

« Choose a location for your unit away from heat sources such as radiators or fires
as refrigerant and vesicant are burnable.

« The unit must be manoeuvred by a minimum of 2 persons.

« This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the hazards involved. Children shall
not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made
by children without supervision.

« Children aged from 3 to 8 years are allowed to load and unload refrigerating
appliances.

« Children should be supervised to ensure that they do not play with the unit.

« If your unit is fitted with a lock to prevent children being trapped inside, keep the
key out of reach and not in the vicinity of the unit.

« Do not store explosive substances such as aerosol cans with a flammable
propellant in this appliance.

« Do not store bottles or glass containers in the freezer compartment. Contents
can expand when frozen (fizzy drinks) which may break the bottle and damage
your freezer compartment. (if applicable)

- To avoid contamination of food, pay attention to the following:

- opening the door for long periods can cause a significant increase of the
temperature in the compartments of the appliance;

- clean reqularly surfaces that can come in contact with food and accessible
drainage systems;



- clean water tanks if they have not been used for 48 hours; flush the water
system connected to a water supply if water has not been drawn for 5 days;

- store raw meat and fish in suitable containers in the refrigerator so that it is not
in contact with or drip onto other food;

- two-star frozen-food compartments are suitable for storing prefrozen food,
storing or making ice-cream and making ice cubes;

- one-, two- and three-star compartments are not suitable for the freezing of
fresh food;

- if the refrigerating appliance is left empty for long periods, switch off, defrost,
clean, dry and leave the door open to prevent mould developing within the
appliance.

« Never place heavy or wet items directly on top of the appliance.

WARNING
IT1S HAZARDOUS FOR ANYONE OTHER THAN AUTHORISED SERVICE
PERSONNEL TO CARRY OUT SERVICING OF REPAIRS WHICH INVOLVE THE
REMOVAL OF COVERS.

TO AVOID THE RISK OF AN ELECTRICAL SHOCK DO NOT ATTEMPT REPAIRS
YOURSELF.

The table below contains general guidelines on the storage of food in the
refrigerator (wherever applicable).

Refrigerator location Type of food

Fridge door - Foods with natural preservatives, such as jams, juices,
drinks, condiments.
« Do not store perishable foods.

Crisper bin (salad bin) « Fruits, herbs and vegetables should be placed
separately in the crisper bin.
- Do not store bananas, onions, potatoes, garlicin the

refrigerator.
« Fridge shelf — bottom Raw meat, poultry, fish (for short-term storage)
« Chiller bin
Fridge shelf — middle Dairy products, eggs
Fridge shelf — top Foods that do not need cooking, such as ready-to-eat
foods, deli meats, leftovers.
Freezer drawer/shelf « Foods for long-term storage.

- Bottom drawer/shelf for raw meat, poultry, fish.

« Middle drawer/shelf for frozen vegetables, chips.

« Top drawer/shelf for ice cream, frozen fruit, frozen
baked goods.




The table below contains general guidelines on the storage temperature in each
compartment type (wherever applicable).

Compartment Storage temperature (°C)
Unfrozen compartments Pantry 17
Fresh food 4
Wine storage 12
Cellar 12
Chill compartment Chiller bin 2
Frozen compartments 0-star & ice-making 0
1-star -6
2-star -12
3-star -18
freezer (4-star) -18

« Properly storing foods in the fridge or freezer with the correct temperature
settings can help prevent foods from spoiling easily and thus help prevent food
waste. For example, for peeled or cut veggies, storing them in the fridge (fresh
food area) for 2 to 3 days instead of leaving then out at room temperature can
retain their freshness and keep them from going bad. Meats and seafoods can be
stored in the freezer (-18°C) for months without going bad.



/\ [warNING

« Keep ventilation openings in the unit enclosure or in the built-in structure
clear of obstructions.

+ Do not use mechanical devices or other means to accelerate the
defrosting process, other than those recommended by the manufacturer.

« Do not use electrical appliances inside the food storage compartments of
the unit, unless they are of the type recommended by the manufacturer.

« Do not damage the refrigerant circuit (The refrigerant is a very
environmentally friendly gas but is also combustible. Take care when
transporting or moving the unit to ensure that the refrigeration circuit
is not damaged. In the event of damage avoid naked flames or ignition
sources and ventilate the room in which the unit is placed for a few
minutes.)

« When positioning the appliance, ensure the supply cord is not trapped or
damaged.

« Do not locate multiple portable socket-outlets or portable power
supplies at the rear of the appliance.

« Do not use a mains plug adapter, external timer or extension cable. It may
overheat and cause a fire.

« Although every care has been taken to ensure this appliance has no burrs
or sharp edges, we recommend that you wear protective gloves when
unpacking, installing and moving this appliance. This will prevent any
injury.

WARNING: Risk of fire/flammable materials

No SIKKERHETSADVARSLER

KJOLESKAP

For din fortsatte sikkerhet, samt for & redusere risikoen for elektrisk stat, vennligst

folg alle sikkerhetsinstruksene som er listet opp under.

« Les alle instrukser ngye for du bruker enheten og behold dem for fremtidig
oppslag.

« Behold instruksjonsboken. Dersom du overleverer den til en tredjepart, husk a
legge ved denne handboken.



« Apparatet er kun beregnet pa vanlig innendgrs husholdningsbruk og lignende
bruksomrader som:

- bondegarder og i kjigkken som er tilgjengelige for hotellgjester, moteller og
lignende overnattingssteder;

- typiske bed & breakfast-etablissementer;

- catering og steder som ikke har en butikkfunksjon.

- Forsikre deg om at kontakten er lett tilgjengelig slik at du kommer raskt til for
frakobling til stram.

« Dersom strgmkabelen er gdelagt, ma den repareres av produsenten, en
servicerepresentant eller en autorisert tekniker slik at man unngar farlige
situasjoner.

« Velg en plassering for enheten som er vekk fra varmekilder som radiatorer eller
ild da kjelevaeske og vesikant er brennbare.

« Enheten ma flyttes av minst 2 personer.

- Dette apparatet kan brukes av barn fra og med 8 ar og personer med reduserte
fysiske-, sensoriske- eller mentale evner eller mangel pa erfaring og kunnskap
hvis de er under tilsyn eller mottar anvisning om bruk av apparatet pa en sikker
mate og forstdr farene dette innebaerer. Barn ma ikke leke med apparatet.
Rengjering og normalt vedlikehold mad ikke utfares av barn med mindre de er
eldre enn 8 &r og under tilsyn. Barn ma ikke foreta rengjgring og vedlikehold
uten tilsyn.

« Barn fra 3 til 8 dr kan ta varer inn i og ut av kjgleapparater.

« Barn bar vaere under oppsyn slik at man er sikret at de ikke leker med enheten.

« Dersom din enhet er utstyrt med en Ias som skal hindre at barn blir fanget pa
innsiden, hold ngkkelen unna barna og oppbevar den et stykke unna enheten.

« Ikke oppbevar eksplosive stoffer som spraybokser med brennbar drivgass i dette
apparatet.

« Ikke oppbevar store flasker eller glassbeholdere i fryserdelen. Innhold kan utvide
seg nar det fryser (kullsyreholdige drikker), de kan utvide seq i flasken og skade
fryserdelen. (hvis aktuelt)

« For d unnga at maten blir forurenset, ma du ta hensyn til felgende:

- Hvis daren holdes dpen i lange perioder, kan det fore til en betydelig gkning i
temperaturen inne i apparatet.

- Rengjer jevnlig overflater som kan komme i kontakt med mat samt tilgjengelige
dreneringssystemer;

- Rengjer vanntanker hvis de ikke har veert brukt pa 48 timer. Skyll vannsystemer
som er koblet til vannforsyning hvis vann ikke har blitt trukket pa 5 dager.

- Oppbevar ratt kjott og fisk i egnede beholdere i kjgleskapet slik at de ikke
kommer i kontakt med eller drypper pa annen mat.

- To-stjerners fryseskuffer er egnet for oppbevaring av forfrossen mat,
oppbevaring eller produksjon av iskrem og til a lage isbiter.

- Ett-, to- og tre-stjerners fryseskuffer er ikke egnet til frysing av fersk mat.

- Hvis kjoleapparatet star tomt i lange perioder, ma det slas av, avrimes, rengjares
og tarkes, og dgren ma std dpen for & hindre at det dannes mugg.

« Tunge eller vate gjenstander skal aldri legges pa apparatet.



ADVARSEL

DET ER FARLIG FOR ALLE ANDRE ENN AUTORISERT SERVICEPERSONELL A
UTF@RE SERVICE ELLER REPARASJONER SOM INNEBARER FJERNING AV

DEKSLER.

A FOR A HINDRE ELEKTRISK ST@T MA DU IKKE FORS@KE A REPARERE SELV.

Tabellen nedenfor inneholder generelle retningslinjer for oppbevaring av mat i

kjoleskapet (som gjeldende).

Kjoleskapets beliggenhet

Type mat

Kjoleskapdor

» Matvarer med naturlige konserveringsmidler,
for eksempel syltetay, saft, drikkevarer og
smakstilsetninger.

« Ikke oppbevar ferskvarer.

Grgnnsaksskuff (salatskuff)

« Frukt, urter og grennsaker ber plasseres hver for seq i
grennsaksskuffen.

« Ikke oppbevar bananer, Igk, poteter og hvitlgk i
kjgleskapet.

« Kjgleskaphylle — bunn
« Kjoleskuff

Ratt kjatt, fjeerfe, fisk (for kortsiktig lagring)

Kjoleskaphylle — midt

Meieriprodukter, eqg

Kjoleskaphylle — topp

Matvarer som ikke trenger tilberedning, for eksempel
ferdigmat, kjottpdlegg, rester.

Fryserskuff/-hylle

- Matvarer til langsiktig lagring.

« Nederste skuff / hylle for ratt kjatt, fjeerfe, fisk.

« Midtre skuff/hylle for frosne grannsaker, pommes frites.

« (@vre skuff/hylle for iskrem, frossen frukt, frosne
bakevarer.




Tabellen nedenfor inneholder generelle retningslinjer for oppbevaringstemperatur
i hver type rom (som gjeldende).

Rom Rommets
lagringstemperatur (°C)
Ikke-frosne rom Spiskammer 17
Fersk mat 4
Vinoppbevaring 12
Kjeller 12
Kjglerom Kjoleskuff 2
Frosne rom 0-stjerners og 0
isproduksjon 0
1-stjerners -6
2-stjerners -12
3-stjerners -18
fryser (4-stjerners) -18

- Riktig oppbevaring av matvarer i kjgleskapet eller fryseren med de riktige
temperaturinnstillingene kan bidra til & forhindre at mat blir darlig og dermed
forhindre matsvinn. Skrellede eller skjeerte grannsaker kan, for eksempel,
oppbevares i kjgleskapet (stedet med fersk mat) og holdes ferskt i 2 til 3 dager
i stedet for at det ligger ute i romtemperatur og blir darlig. Kjott og sjgmat kan
oppbevares i fryseren (-18 °C) i flere maneder uten 4 bli darlig.
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« Hold enhetens ventilasjonsapninger i kabinettet eller i den indre
strukturen fri for hindringer.

« Ikke bruk mekaniske enheter eller andre gjenstander til a fremskynde
avisingsprosessen, andre enn de som er anbefalt av produsenten.

« Ikke bruk elektriske apparater inni enheten, med mindre de er av typen
som anbefales av produsenten.

- |kke gdelegg kjolekretsen (gjelder kun for apparater med
kjolevaeskekretser som er tilgjengelige for brukeren. Veer forsiktig nar
du transporterer eller flytter enheten slik at ikke kjglekretsen blir skadet.
Dersom den blir skadet, unnga dpen ild eller tennkilder og luft ut rommet
hvor enheten er plassert i noen minutter).

« Ndr du plasserer apparatet ma du sikre at stremledningen ikke er fanget
eller skadet.

« Ikke plasser flere stikkontakter eller baerbare stramforsyninger pa
baksiden av apparatet.

« lkke bruk en pluggadapter, ekstern tidsur eller skjgteledning. Den kan
overopphete og forarsake brann.

« Selv om det er tatt hensyn for d hindre at apparatet har noen skarpe
kanter, anbefaler vi at du bruker vernehansker nar du pakker ut,
installerer og flytter pa apparatet. Dette vil forhindre skade.

ADVARSEL: Fare for brann / brannfarlige materialer

st SAKERHETSVARNINGAR

KYLSKAP

For din egen sakerhet och for att minska risken for skador eller elektriska stotar, fol]

alla sakerhetsanvisningar nedan.

« Las alla anvisningar noggrant innan du anvander enheten och spara dem for
framtida bruk.

« Spara bruksanvisningen. Om du éverlater enheten till en tredje part, se till att
bruksanvisningen medfdljer.



« Den hadr apparaten ar avsedd for anvandning i hushall inomhus samt:

- lantbruk och gaster pa hotell, motell och andra typer av boendemiljéer;
- t.ex. bed and breakfast;
- catering och liknande icke-aterforsaljarandamal.

- Setill att kontakten ar latt att na ifall enheten behdver kopplas fran elndtet.

« Om elkabeln ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren, dess
servicerepresentant eller en kvalificerad tekniker for att undvika risker.

« Placera enheten pa sakert avstand fran varmekallor sasom element eller &ppen
eld eftersom kylmedlet och gasen ar lattantandlig.

« Enheten maste flyttas av minst 2 personer.

« Denna apparat kan anvandas av barn som ar minst 8 ar och av personer med
reducerad fysisk, sensorisk eller mental formaga, eller personer utan erfarenhet
och kunskap om de ar under uppsikt eller har fatt instruktioner for att anvanda
produkten pa ett sakert satt och forstar farorna som kan uppsta. Barn skall inte
leka med apparaten. Rengoring och anvandarunderhall skall inte utféras av barn
under 8 ar och under uppsikt. Rengdring och anvandarunderhall ska inte utforas
av barn utan tillsyn.

« Barn mellan 3 och 8 ar far satta in och ta ut saker i/ur kylskapet.

« Barn bor hallas under uppsikt sa att de inte leker med enheten.

« Om din enhet &r utrustad med ett |as for att forhindra att barn fastnar inuti,
forvara nyckeln utom rackhall.

« Forvara inga explosiva amnen som t.ex. aerosolburkar med brandfarlig drivgas i
apparaten.

- Forvara inte flaskor eller glas i frysen. Innehall kan expandera vid frysning vilket
kan spracka flaskan och skada frysen. (i forekommande fall)

« For att undvika kontaminering av livsmedel, tank pa foljande:

- Oppnas dorren under lang tid kan varmen hojas betydligt i kylskdpsrummet,

- reng0r regelbundet ytorna som kan komma i kontakt med livsmedel och
atkomligt avrinningssystem,

- rengOr vattentankarna om de inte har anvants pa 48 timmar. Spola
vattensystemet som dr anslutet till en kran, om vatten inte har tagits pa 5 dagar,

- forvara ratt kott och fiks i lampliga behallare i kylskapet, sa att det inte har
kontakt med eller droppar pa annan mat,

- frysfack med tva stjarnor lampar sig for forvaring av forfryst mat, forvaring eller
tillverkning av glass och istillverkning,

- fyrsfack med en, tva eller tre stjarnor lampar sig inte for att frysa in farsk mat,

- om kylskdpet ldmnas tomt under ldnga tider, stdng av, frosta av, rengor, torka
och lamna dorren 6ppen for att forhindra att det bildas mogel i produkten.

« lacera aldrig tunga eller bl6ta foremal direkt ovanpa apparaten.

VARNING
DET AR FARLIGT FOR ALLA UTOM BEHORIG SERVICEPERSONAL ATT UTFORA
REPARATIONER SOM KRAVER OPPNANDE AV SKYDD.

A FORSOK INTE REPARERA SJALV, FOR ATT UNDVIKA RISK FOR ELCHOCK.
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Tabellen nedan innehaller all
forekommande fall).

manna riktlinjer for forvaring av mat i kylskapet (i

Kylskapets placering Typ av livsmedel

Kylskapsdorr

« Mat med naturliga konserveringsmedel, som sylt, juice,
drycker, smakforstarkare.
- Forvara inte omtaliga matprodukter.

Gronskasklada (salladslada)

« Frukt, orter och gronsaker ska placeras separat i
gronsaksladan.
- Ldgg inte bananer, ok, potatis, vitlok i kylskapet.

« Kylhylla — botten
« Kylfack

Ratt kott, fagel, fisk (for korttidsforvaring)

Kylhylla — mitten

Mejeriprodukter, dgg

Kylhylla — topp

Mat som inte behdver tillagas, som fardigratter,
charkuterivaror, matrester.

Fryslada/hylla

- Mat for langtidsforvaring.

« Nedersta lddan/hylla for ratt kott, fagel, fisk.

« Mellanldda/-hylla for frusna gronsaker, chips.

« Oversta lddan/hylla for glass, frusen frukt, frusna
bakverk.

Tabellen nedan innehaller all
respektive fack (i forekomma

manna riktlinjer for forvaringstemperaturen i
nde fall).

Fack Fackets
forvaringstemperatur (°C)
Kylfack Skafferi 17
Férska matvaror 4
Vinforvaring 12
Kallare 12
Lagtemperaturfack Kylldda 2




Frysfack Nollstjarnig och 0
istillverkning 0
Enstjarnig -6
Tvdstjarnig -12
Trestjarnig -18
frys (fyrstjarnig) -18

« Att forvara matvaror i kylskapet eller frysen med ratt temperaturinstaliningar
kan hindra att maten forstors sa latt och darmed hindra att den behdver kastas.
Skalade eller skurna gronsaker som forvaras i kylskap (delen for farska matvaror) i
2 till 3 dagar istallet for i rumstemperatur behaller sin fraschor och hindrar att de
blir daliga. Kétt och fisk/skaldjur kan forvaras i frysen (-18 °C) i flera manader utan
att bli daliga.

/N [vArRNING

« Tack inte 6ver ventilationsdppningar pa enhetens holje eller den
inbyggda strukturen.

« Anvand inte mekaniska verktyg eller andra foremal for att snabba
pa avfrostningsprocessen, andra an dem som rekommenderas av
tillverkaren.

« Anvand inte elektriska apparater inuti enhetens utrymme for
livsmedelsforvaring, om de inte &r av en typ som rekommenderas av
tillverkaren.

« Skada inte kylmedelskretsen (kylmedlet ar en mycket miljovanlig gas
men ar aven antandlig. Se till att kylmedelskretsen inte skadas nar du
tranporterar eller flyttar enheten. | handelse av skada, undvik 6ppna
flammor eller antandningskallor och ventilera rummet dér enheten ar
placerad under nagra minuter.)

« Kontrollera att natkabeln inte sitter fast eller ar skadad nar du placerar
apparaten.

« Anvand inte flera portabla uttag eller barbara nataggregat pa baksidan av
apparaten.

« Anvand inte en kontakt med flera uttag, extern timer eller en
forlangningskabel. Den kan Gverhettas och orsaka brand.

- Trots att alla atgarder vidtagits for att sakerstalla att det inte ska finnas
nagra grader eller vassa kanter, rekommenderar vi att man anvander
skyddshandskar nar man packar upp, installerar och flyttar maskinen. Det
forhindrar personskador.

VARNING: Risk for brand/brandfarligt material
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A TURVALLISUUSVAROITUKSET

JAAKAAPI

Oman turvallisuutesi tahden ja vahinkojen tai sahkdiskujen vaaran vahentamiseksi

tulee noudattaa alla annettuja turvallisuusohjeita.

« Lue kaikki kayttoohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttoa ja sailyta ne
my&hempaa tarvetta varten.

« Sailyta kdyttoohje. Jos luovutat laitteen kolmannelle osapuolelle, varmista etta
myos kayttoohje luovutetaan.

« Tama laite on tarkoitettu kotitalouksien sisakdyttdon ja vastaaviin sovelluksiin,
kuten:

- maataloissa ja asiakkaiden kdytossa hotelleissa, motelleissa ja muissa
majoituslaitoksissa;

- majoitus- ja aamiainen -tyyppisissa majoituslaitoksissa;

- catering- ja vastaavissa ei vahittaismyyntiin tarkoitetuissa kaytoissa.

« Varmista, ettd virtapistokkeeseen paasee helposti kasiksi laitteen kytkemiseksi
pois virtaverkosta.

« Jos paavirtajohto on vahingoittunut, vaaratilanteiden valttamiseksi sen
vaihtamisesta huolehtii valmistaja, sen huoltoedustaja tai valtuutettu teknikko.

- Valitse laitteelle sijoituspaikka, joka on etaalla limmonlahteista kuten
lampdpatterit tai avotuli, silld jadhdytysaine ja kaasu ovat palavia materiaaleja.

« Laitteen liikkuttamiseen ja kasittelyyn tarvitaan vahintaan 2 henkiloa.

- Tata laitetta saavat kdyttaa yli 8-vuotiaat ja sellaiset henkildt, joiden fyysiset,
aistimelliset tai henkiset kyvyt ovat alentuneet tai joilla ei ole kokemusta tai
tietoutta laitteen kdytosta, jos heita valvotaan ja he saavat ohjeet laitteen
turvalliseen kayttoon ja he ymmartavat, mitd vaaroja laitteen kayttoon liittyy.
Lapset eivat saa leikkia laitteella. Vain yli 8-vuotiaat lapset saava puhdistaa
laitteen ja suorittaa kayttdjan kunnossapitotehtavia aikuisen valvonnassa. Lapset
eivat saa suorittaa puhdistamista ja kunnossapitoa ilman valvontaa.

« 3-8-vuotiaat lapset saa tayttaa ja tyhjentaa kylmasailytyslaitteita.

« Lapsia tulisi valvoa ja varmistaa, ettei laitetta kayteta leikkikaluna.

« Jos laitteessa on lapsilukko, jolla estetaan lasten jaaminen loukkuun sen sisdan,
sailyta avainta lasten ulottumattomilla ja etaalla itse laitteesta.

- Ala sailyta laitteessa rdjahtavid aineita sisaltdvid astioita, kuten aerosolitélkkeja,
joissa on syttyva ponnekaasu.

- Ala sailyta lasipulloja tai -astioita pakastimessa. Niiden sisélto saattaa
jaatyessaan laajentua (hiilihapolliset juomat), mika taas saattaa aiheuttaa pullon
rikkoutumisen ja vahingoittaa pakastinta. (jos sovellettavissa)

« Valttaaksesi ruoan pilaantumisen, kiinnita huomiota seuraavaan:

- oven avaaminen pitkdksi ajaksi voi aiheuttaa lampdtilan merkittavan nousu
laitteen lokeroissa;
- puhdista saanndllisesti pinnat, jotka joutuvat kosketuksiin ruoan kanssa, ja



kaytettavat tyhjennysjarjestelmat;

- tyhjenna vesisdiliot, jos niitd ei ole kaytetty 48 tuntiin; huuhtele vesijohtoon
liitetty vesijarjestelma, jos vetta ei ole laskettu 5 paivaan;

- sailytd raakaa lihaa ja kalaa sopivissa sdilytysastioissa niin, etteivat joudu
kosketuksiin muiden ruokien kanssa tai tipu niihin;

- kahden tahden pakastelokerot soveltuvat esipakastetun ruoan sdilytykseen,
jaatelon sailytykseen tai valmistukseen ja jadkuutioiden tekemiseen;

- yhden, kahden ja kolmen tdhden lokerot eivat sovellu tuoreen ruoan
pakastukseen;

- jos kylmasailytyslaite jatetaan tyhjaksi pitkiksi ajoiksi, sammuta se, sulata,
puhdista, kuivaa ja jata ovi auki estadaksesi homeen muodostumisen laitteen
sisadn.

- Ald koskaan aseta painavia tai markia kohteita suoraan laitteen paille.
VAROITUS
AINOASTAAN VALTUUTETUT HUOLTOHENKILOT VOIVAT SUORITTAA
LAITTEEN SUOJAKUORTEN POISTAMISTA VAATIVIA KORJAUSTOIMENPITEITA.

VAARATILANTEIDEN JA SAHKOISKUN VAARAN VALTTAMISEKSI ALA YRITA
ITSE KORJATA LAITETTA.

Seuraava taulukko sisaltaa yleisohjeet ruoan sdilyttamiseen jadkaapissa (missa
sovellettavissa).

Jaakaapin sijainti Ruokatyyppi

Jaakaapin ovi « Ruoat, joissa luonnollisia sailontaaineita, kuten hillot,
mehut, juomat, mausteet.
« Ala sdilytd helposti pilaantuvia ruokia.

Vihannesten sdilytyslokero « Hedelmat, yrtit ja vihannekset tulee asettaa erikseen
(Salaattilokero) vihannesten sdilytyslokeroon.
- Ald sdilyta banaaneita, sipuleita, perunoita ja valkosipulia
jadkaapissa.
- Jadkaapin alahylly Raaka liha, siipikarja, kala (lyhytaikainen sdilytys)
- Jaahdytyslokero
Jaakaapin keskihylly Meijerituotteet, kanamunat
Jaakaapin ylahylly Ruoat, jotka eivat tarvitse kypsennystd, kuten valmisruoat,

leikkeleet, ruoantdhteet.

Pakastelokero/hylly « Pitkakestoisesti sailytettavat ruoat.

- Alalaatikko/hylly raa‘alle lihalle, siipikarjalle, kalalle.

« Keskilaatikko/hylly pakastevihanneksille, ranskanperunoille.

« Ylalaatikko/hylly jaateldlle, pakastehedelmille,
pakasteleivonnaisille.
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Seuraava taulukko sisaltaa yleisohjeet ruoan sdilytyslampdtiloista jaakaapin eri
osissa (missa sovellettavissa).

Osa Osan sailytyslampotila

(°C)
Jadtymattomat osat Ruokasailio 17
Tuore ruoka 4
Viininsailytysosasto 12
Kellari 12
Jaahdytysosa Jaahdytyslokero 2
Jdatyvat osat 0 tahted ja jaanteko 0 0
1 tahted -6

2 tahted -12

3 tahted -18

Pakastin (4 tahted) -18

« Ruokien sdildominen oikein jaakaappiin tai pakastimeen oikealla lampdtila-
asetuksella auttaa estamaan ruokien helpon pilaantumisen, vahentaen nain
ruokahavikkia. Esimerkiksi kuorittujen tai leikattujen kasvisten sdilyttaminen
jaakaapissa (tuore ruoka -alueella) 2-3 pdivaa huoneen lampétilaan jattamisen
asemesta pitaa ne tuoreina ja estaa niiden pilaantumisen. Lihaa ja meren antimia
voi sailyttaa pakastimessa (-18 °C) kuukausia niiden pahentumatta.




/N (varortus

- Pida laitteen kotelon tai sisdisen rakenteen ilmastointiaukot esteettomina.

- Al kdytd mekaanisia laitteita tai muita keinoja sulatusprosessin
nopeuttamiseen, vain valmistajan suosittelemia menetelmia.

. Al3 kdyta sdhkolaitteita laitteen elintarvikkeiden sailytykseen
tarkoitetuissa osioissa, paitsi jos ne ovat valmistajan suosittelemaa
tyyppia.

« Jadhdytysainepiirid ei saa vahingoittaa (Jaahdytysaine on erittdin
ymparistoystavallinen kaasu, mutta se on myds palava kaasu. Laitetta
kuljetettaessa tai siirrettaessa tulee varmistaa, etta jaahdytyspiiri ei
vahingoitu. Mikali piiri vioittuu, valta avotulta tai kipindldhteita ja tuuleta
laitteen sijoitustilaa muutaman minuutin ajan).

- Laitetta sijoitettaessa on varmistettava, etta virtajohto ei ole jaanyt
laitteen alle tai vahingoittunut.

- Ala aseta jatkopistorasioita tai varavirtalaitteitta laitteen taakse.

- Al4 kayta pistotulppasovitinta, ulkoisen ajastimen tai jatkojohtoa. Ne
voivat ylikuumeta ja aiheuttaa tulipalon.

« Vaikka kaikki tarpeellinen on tehty sen varmistamiseksi, ettei tassa
koneessa olisi sarmia tai terdvia reunoja, on suositeltavaa kayttaa
suojahansikkaita tata konetta asennettaessa tai siirrettaessa. Talla
estetaan mahdolliset vammat.

VAROITUS: Tulipalon vaara / syttyvia materiaaleja

ok SIKKERHEDSADVARSLER

KOLESKAB

For din fortsatte sikkerhed og for at reducere risikoen for skader eller elektrisk sted

bedes du fglge angivelserne herunder.

« Laes alle instruktioner grundigt inden brug af enhedne og opbevar dem for
fremtidig brug.

« Gem vejledningen. Hvis du overdrager enheden til tredjepart skal vejledningen
medfglge.
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« Dette apparat er beregnet til indendars brug i hjemmet, og til lignende brug pa

steder sdsom:
- landbrug og af klienter pa hoteller, moteller og andre typer indkvartering;
- bed and breakfast type miljger;
- catering og lignende ikke-detail anvendelser.

« Check at stik er let tilgaengeligt for at muliggere afbrydelse fra netforsyning.

Hvis netkabel er skadet skal det udskiftes af producenten, dennes serviceagent
eller kvalificeret tekniker for at undga farer.

Velg en placering af enheden vaek fra varmekilder som radiatorer eller brande da
kalemiddel og vesicant er brandbare.

Enheden skal flyttes af mindst to personer.

« Dette apparat ma kun bruges af bgrn over 8 ar og personer med nedsatte fysiske,

sensoriske eller mentale evner, eller mangel pa erfaring eller viden, hvis de er
under opsyn eller er blevet instrueret i hvordan dette apparat bruges sikkert og
forstar risikoen ved at bruge det. Barn ma ikke lege med apparatet. Rengering og
vedligeholdelsesarbejde ma ikke udferes af bgrn, medmindre de er over 8 dr og
er under opsyn. Renggring og vedligeholdelsesarbejde ma ikke udferes at barn,
medmindre de er under opsyn.

« Born fra 3 til 8 ar ma godt tage ting ud af keleskabet og saette ting i det.
« Barn skal vaere under opsyn for at sikre at de ikke benytter enheden til leg.

Hvis din enhed er monteret med barnelas for at forhindre at barn fanges i
enheden, holdes ngglen udenfor barns raekkevidde og ikke i naerheden af
enheden.

« Undga at opbevare spraengfarlige stoffer i apparatet, som f.eks. daser med

breendbart indhold.

« Opbevar ikke flasker eller glasbeholdere i fryserummet. Indholdet kan

ekspandere ved frysning (kulsyreholdige drikke) og kan bryde flasken og skade
fryseren. (hvis relevant)

« Undga at kontaminere fadevarerne og vaer opmaerksom pa fglgende:

- hvis du holder lagen abent for laenge ad gangen, kan temperaturen stige meget
i rummene i apparatet.

- renger jeevnligt overflader, der kan komme i kontakt med fgedevarer og aflgb.

- renggr vandbeholdere, hvis de ikke har vaeret brugt i 48 timer. Gennemskyl
vandsystemet, hvis det er tilsluttet vandinstallationen, hvis du ikke har brugt
deti5 dage.

- opbevar rat ked og fisk i egnede beholdere i kaleskabet, sa det ikke kommer i
kontakt med, eller drypper pa, andre fadevarer.

- rum til frostvarer med 2 stjerner er velegnede til opbevaring af frosne fadevarer,
opbevaring eller produktion af fladeis samt til isterninger.

-rum med 1, 2 eller 3 stjerner er ikke velegnede til indfrysning af ferske fedevarer.

- Hvis du skal efterlade kgleskabet tomt i leengere tid, skal du slukke for det,
rengore det, aftarre og lade lagen sta abent, sa der ikke dannes mug i det.

« Placer aldrig tunge eller vade genstande direkte oven pa apparatet.



ADVARSEL

DET ER FARLIGT FOR ALLE ANDRE END AUTORISERET SERVICEPERSONALE
AT UDF@RE SERVICERING OG REPARATIONER DER INVOLVERER AFTAGELSE

AF AFDAKNINGER.

FOR AT UNDGA RISIKO FOR ELEKTRISK ST@D MA DU IKKE FORS@GE

REPARATIONER SELV.

Nedenstaende tabel indeholder generelle retningslinjer for opbevaring af
fodevarer i koleskabet (hvor relevant).

Koleskabets placering

Fedevaretype

Keleskabslage

- Fadevarer med naturlige konserveringsmidler som fx
syltetoj, juice, drikkevarer, krydderier.

- M4 ikke bruges til opbevaring af letfordarvelige
fodevarer.

Grontsagsskuffe (salatbeholder)

- Frugt, krydderurter og grentsager ber opbevares
separat i grentsagsskuffen.

« Opbevar ikke bananer, lag, kartofler eller hvidlgg i
keleskabet.

« Koleskabshylde — bund
« Svalekasse

Rat kad, fjerkree, fisk (til kortvarig opbevaring)

Kgleskabshylde — mellem

Mejeriprodukter, &g

Kgleskabshylde — top

Fadevarer, der ikke skal koges, som fx ferdigretter, palaeg,
rester.

Fryseskuffe/-hylde

« Fadevarer til langvarig opbevaring.

« Nederste skuffe/hylde til rat kad, fjerkre, fisk.

« Mellemste skuffe/hylde til frosne grantsager,
frostkartofler.

« Pverste skuffe/hylde til fladeis, frossen frugt, frosset
bagvaerk.
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Tabellen nedefor viser en general vejledning til opbevaringstemperaturen i hvert

rum (hvor relevant).

Rum Opbevaringstemperatur i
rummet (°C)
Ikke-frosne rum Spisekammer 17
Friske fadevarer 4
Vin-opbevaring 12
Keelder 12
Kelige rum Svalekasse 2
Frosne rum 0-stjerner og 0
is-fremstilling 0
1-stjerne -6
2-stjerner -12
3-stjerner -18
Fryser (4-stjerner) -18

« Nar fedevarerne opbevares i kaleskabet og fryseren pa de rigtige
temperaturindstillinger, fordaerves de ikke sa hurtigt, hvilket derved giver
mindre madspild. Skraellede eller skarede grentsager kan fx opbevares i
koleskabet (i rummet til friske fadevarer) i 2-3 dage, i stedet for at efterlade dem
i stuetemperatur, sa de holdes friske og ikke fordaerves. Kad, fisk og skaldyr kan
opbevares i fryseren (-18 °C) i maneder, uden de fordaerves.
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DVARSEL
Serg for at ventilationsabningerne pa enheden eller i den indbyggede
struktur ikke tildaekkes.

« Benyt ikke mekaniske anordninger eller andre metoder til optgning,

udover de anbefalede af producenten.

« Benyt ikke elektriske apparater inde i rummet for opbevaring af madvarer

i enheden, med mindre det er anbefalet af producenten.

« Undlad skader pa kglekredslgb (kalemiddel er en yderst miljgvenlig

gas men er ogsa brandbar. Veer forsigtig ved transport eller flytning
af enehden for at sikre at kalekredslgb ikke skades. | tilfeelde af skade
undgas aben ild eller teendingskilder og rummet hvor enheden er
opstillet ventileres i nogle minutter.

« Nar apparatet stilles op, skal du serge for, at ledningen er ikke kommer i

klemme eller beskadiges.

Brug ikke baerbare stikdaser eller stramforsyninger pa apparatets bagside.
« Brug ikke en adapter, ekstern timer eller en forleengerledning. Disse kan

overophede og medfare brand.

« Selvom vi ger at for, at denne maskine ikke har grater eller skarpe kanter,

anbefaler vi, at du bruger beskyttelseshandsker, nar maskinen pakkes ud,
opstilles og flyttes. Pd denne made undgar du skader.

ADVARSEL: Risiko for brand/brandfarlige materialer!



GB

The symbol on the product or its packaging indicates that this product must not be disposed of with your other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose of your waste equipment by handing it over to a designated collection point
for the recycling of waste electrical and electronic equipment. The separate collection and recycling of your waste equipment at
the time of disposal will help conserve natural resources and ensure that it is recycled in a manner that protects human health
and the environment.

For more information about where you can drop off your waste for recycling, please contact your local authority, or where you
purchased your product.

NO

Symbolet pa produktet eller emballasjen indikerer at produktet ikke ma kastes sammen med annet husholdningsavfall. | stedet
er det ditt ansvar & avhende utstyret ved a levere det til et egnet innsamlingssted for resirkulering av elektrisk og elektronisk
utstyr. Separat innsamling og gjenvinning av kassert utstyr pa tidspunktet for deponering vil bidra til 3 bevare naturressurser og
sikre at det resirkuleres pa en méte som beskytter helse og milje.

For mer informasjon om hvor du kan levere avfall til gjenvinning, kan du kontakte lokale myndigheter, eller der du kjgpte
produktet.

SE

Symbolen pa produkten eller dess férpackning indikerar att denna produkt inte far kastas bort tillsammans med ditt vanliga
hushéllsavfall. Istéllet ar det ditt ansvar att slanga bort utrustningen genom att limna 6ver den till en ansvarig insamlingsstation
for ateranvandning av elektriska eller elektroniska apparater. Den separata atervinningscentralen for din bortkastade utrustning
kommer att ta tillvara pa ateranvandbara produkter och konservera naturella tillgdngar och intyga att utrustningen ateranvands
pa ett satt som skyddar ménsklig hélsa och miljon.

For ytterligare information om var du kan slénga bort ditt avfall for ateranvandning, vanligen kontakta din lokala myndighet
eller dér du inhandlade produkten.

FI

Tuotteessa tai sen pakkauksessa oleva merkinta osoittaa, ettd tata tuotetta ei saa hévittdd muun kotitalousjétteen mukana.

Sen sijaan vastuullasi on havittaa kyseinen laite viemalld se maarattyyn kaytettyjen sahko- ja elektroniikkatuotteiden
kerdyspisteeseen kierratysta varten. Erilliset kdytettyjen laitteiden kerdys- ja kierratystoimet auttavat saastamadan luonnonvaroja
ja varmistamaan, ettd laitteet kierratetaan ihmisten terveyttd ja ymparistéa suojelevalla tavalla.

Saat lisétietoja jatteen kerdys- ja kierratyspisteistd ottamalla yhteytta paikallisiin viranomaisiin tai jalleenmyyjaasi.

DK

Symbolet pa produktet eller dets emballage angiver, at dette produkt ikke mé bortskaffes ssmmen med andet
husholdningsaffald. Det er i stedet dit ansvar at bortskaffe dette affald ved at aflevere det til et designeret modtagersted
for genbrug af elektrisk og elektronisk udstyr. Sortering og genbrug af dit affald nar du bortskaffer det vil hjeelpe med at
praeservere naturressourcer og sikre, at det genbruges pa en made, som beskytter menneskelig sundhed og miljget.

For mere information om, hvor du kan aflevere dit affald til genbrug, ber du kontakte de lokale myndigheder eller der, hvor du
kobte produktet.

Currys Group Limited (co. no. 504877)
1 Portal Way, London, W3 6RS, UK

EU Representative
Currys Ireland Limited (259460)
3rd Floor Office Suite,
Omni Park SC, Santry, Dublin 9, Republic of Ireland

w www.elkjop.no/support m www.gigantti.fi/support
s www.elgiganten.se/support i www.elgiganten.dk/support

IB safety-Refrigerator-Nordic-220428V4
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Thank YOU for purchasing your new product.

You must spend some time reading this installation/instruction manual in
order to fully understand how to install and operate it.

Read all the safety instructions carefully before use and keep this installation/
instruction manual for future reference.

Unpacking

Remove all items from the packaging. Retain the packaging. If you dispose of it please do so
according to local regulations.

The following items are included:

Freezer Drawer x 4

OO

Door Handle Screw Door Handle
Door Handle Capx2 Screw Hole Plug
X4
Door Handle
| | — ] SCFeW X 2 Upper Hinge

Main Unit Cover (left side)

Safety Instruction

Manual Manual

Safety & Instruction
Manual

Spare parts for your appliance are available for a minimum of 7-10 years. Contact
customer service centre, please refer to the last page of the Safety Warnings booklet.




INSTALLATION

Location

When selecting a position for your unit you should make sure the floor is flat and firm, and
the room is well ventilated with an average room temperature of between 16°C and 43°C.
Avoid locating your unit near a heat source, e.g. cooker, boiler or radiator. Also avoid direct
sunlight as it may increase the electrical consumption. Extreme cold ambient temperatures
may also cause the unit not to perform properly. This unit is designed for use in a garage or
outdoor installation. The minimum operation temperature of this refrigerator is -15°C. Do
not drape the unit with any covering. This refrigerating appliance is not intended to be used
as a built-in appliance.

Levelling the Unit
To do this adjust the two levelling feet at the /
front of the unit. If the unit is not level, the

GB

doors and magnetic seal alignments will not
be covered properly.

Free Space Requirements

When installing the unit, ensure that 25
mm of free space is left at both sides,
50 mm at the rear of the unit and 25
mm at the top of the unit. The door N L
can be opened to the right or the left,
depending on which best suits the
location.

Please ensure there is more than twice
the width and depth distance space
of the unit to fully open the door to a
maximum angle.

Installing the Door Handle

« Place the door handle in place and

screw tightly. Cover the screw holes »ow cew
with the door handle screw caps.
« For the other side with no door Son 0 w0

handle attached, cover the screw
holes with the door handle screw
hole plugs.




INSTALLATION

Reversing the Door Swing

Tools required: Philips style screwdriver / Flat bladed screwdriver / Hexagonal spanner

& « Ensure the unit is unplugged and empty.

- To take the door off it is necessary to tilt the unit backwards. You should rest the
unit on something solid, e.g. a chair just below the top panel.

« All parts removed must be saved to do the reinstallation of the door.

- Do not lay the unit flat as this may damage the coolant system.

« We recommend that 2 people handle the unit during assembly.

« If you want to have the door swing reversed, we recommend that you contact
a qualified technician. You should only try to reverse the door yourself if you
believe that you are qualified to do so.

GB

1. Remove the hinge cover and top hinge.
Remove the top left screw cover. Lift the
door and place it on a padded surface to
prevent it from scratching.

@ Upper hinge cover has left and
right side. The upper hinge
cover packed as an accessory is
for the left side.

wup

@ When removing the door, Tg
watch out for any washer(s)
between the bottom hinge and
the bottom of the door. Do not
lose the washer(s).

2. Remove the screw and stop block from
the bottom of the door and move it to
the opposite side. Screw tightly.




INSTALLATION

3. Loosen the hinge pin, reverse it and put
it back to the hole, tighten into position.

4. Remove the lower screws, hinge bracket
and levelling feet from the unit bottom.

5. Refit the levelling feet, hinge bracket and
lower screws to the opposite side.

A + Do not lay the unit flat as this may damage the coolant system.

« During door reversal, when swapping the position of the bottom hinge or
adjusting the levelling feet, tilt the unit. Do not lay the unit flat.

11
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INSTALLATION

6. Place the door back on. Ensure the door
is aligned horizontally and vertically
so that the seals are closed on all sides
before finally tightening the top hinge.

7. Take the spare upper hinge cover from
the accessory bag and screw it on top.
Fix the screw cover to the opposite side.

GB 8. Re-adjust the levelling feet as needed.

9. Re-adjust the position of the door
handle.

@ In some cases, the door seal may be crushed after
prolonged storing pressure, resulting to the door seal
not able to close properly when reversed.

Follow the steps below to solve the issue:

1. Peel off the door seal from the upper or lower
corner and warm it with a hairdryer; the warmth
can allow the door seal to return to its original
form. Do not blow directly on the unit as the

warmth may damage other parts of the unit.

2. Rotate the door seal upside down so that the side
originally with the hinge stay with the hinge.

3. Insert the door seal back into the door from the
upper or lower corner.

4. If theissue still occurs, contact your local service
centre for assistance.




INSTALLATION

Cleaning Before Use

Wipe the inside of the unit with a weak solution of bicarbonate soda. Then rinse with warm
water using a damp sponge or cloth. Wipe completely dry before replacing the shelves and
drawers. Clean the exterior of the unit with a damp cloth.

If you require more information refer to the Cleaning section.

& - Before Plugging in YOU MUST

Check that you have a socket which is compatible with the plug supplied with
the unit.

- Before Turning On!
Do not turn on until two hours after moving the unit. The coolant fluid needs
time to settle. You may damage the cooling circuit if the unit is turned on too
soon.

Before Using Your Unit

Before placing any food in your unit, turn it on and wait for 24 hours, to make sure it is
working properly and to allow it time to fall to the correct temperature. Your unit should
not be overfilled.

13

GB



Product Overview

Temperature
Control Dial

Door Handle
Freezer

Cabinet

Freezer Drawer -

Levelling Feet

& All accessories such as drawers, shelves and balconies should be kept like the
diagram here for the most efficient use of energy.




Operation

Switching On Your Unit
1. Connect the mains cable to the mains socket. Mid
I
2. Turn the Temperature Control Dial to set it to the desired
temperature, with the Mid position as the ideal temperature.
Colder is the coldest whereas Cold is the least cold.

3. To ensure that the unit is cool enough to sufficiently chill your
food, wait 24 hours before filling it with food.

4. If you are concerned that your unit is not being kept cold
enough and wish to check the temperature, you will need Cold Colder
a special thermometer. These are available from most
supermarkets and hardware shops. Place the thermometer in the freezer and leave
overnight. The correct temperature for the freezer should be -18°C or lower.

Adjusting the Temperature

Colder position makes the appliance the coldest. Cold position makes the appliance the least
cold. The recommended position is Mid but should be adjusted according to its environment.
The appliance may not operate correctly if it is in a particularly hot or cold room or if the door is
opened often or for prolonged periods. Please adjust according to the environment.

The table below provides general guidelines on the storage of food in the freezer.

Freezer storage Type of food
temperature

< -18°C (4-star) Seafood (fish, shrimp, shellfish), freshwater products and meat

products;

«  Recommended storage time: 3 months (the longer the storage time,
the worse the taste and nutrition);

- Suitable for frozen fresh food

<-18°C(3-star) |- Seafood (fish, shrimp, shellfish), freshwater products and meat
products;

«  Recommended storage time: 3 months (the longer the storage time,
the worse the taste and nutrition);

- Not suitable for frozen fresh food

<-12°C(2-star) |- Seafood (fish, shrimp, shellfish), freshwater products and meat
products;

- Recommended storage time: 2 months (the longer the storage time,
the worse the taste and nutrition);

- Not suitable for frozen fresh food

<-6°C (1-star)

Seafood (fish, shrimp, shellfish), freshwater products and meat
products;

«  Recommended storage time: 1 month (the longer the storage time,
the worse the taste and nutrition);

- Not suitable for frozen fresh food




GB

@ ' Impact on food storage

+ A high temperature setting may accelerate food to turn bad, hence increase food
waste. Therefore for optimum food preservation, a middle temperature setting is
generally the most safe and suitable.

- Under recommended setting, the best storage time in the freezer is no more than 1
month.

+ The best storage time may reduce under other settings.

Noises Inside the Unit!

You may notice that your unit makes some unusual noises. Most of these are perfectly normal,
but you should be aware of them!

These noises are caused by the circulation of the refrigerant liquid in the cooling system. It has
become more pronounced since the introduction of CFC free gases. This is not a fault and will
not affect the performance of your unit. This is the compressor motor working, as it pumps the
refrigerant around the system.

Tips for Keeping Food in the Unit

Cooked meats/fishes should always be stored on a shelf above raw meats/fishes to avoid
bacterial transfer. Keep raw meats/fishes in a container which is large enough to collect
juices and cover it properly. Place the container on the lowest shelf at the bottom of the
fridge compartment.

Leave space around your food, to allow air to circulate inside the compartments. Ensure all
parts of the unit are kept cool.

To prevent transfer of flavours and drying out, pack or cover the food separately. Fruit and
vegetables do not need to be wrapped.

Always let pre-cooked food cool down before you put in the unit. This will help to maintain
the internal temperature of the unit.

To prevent cold air escaping from the unit, try to limit the number of times you open the
doors. We recommend that you only open the doors when you need to put food in or take
food out.

Compartment (if applicable) Type of food

Freezer drawer / shelf - Foods for long-term storage
+ Bottom drawer/shelf for raw meat, poultry, fish
« Middle drawer/shelf for frozen vegetables, chips

- Top drawer/shelf for ice cream, frozen fruit, frozen
baked goods

Preparations for Freezing

Use quality food and handle it as little as possible. Freeze food in small quantities as it
freezes faster, takes less time to defrost and enables you to control the quantity you need
better.

Leave cooked food to cool completely. Chill food before freezing if possible.
Consider how you will want to cook the food before freezing it.

Don't freeze food in metal containers if you may want to microwave it straight from the
freezer.

Use special freezer bags, freezer film, polythene bags, plastic containers, and aluminium




foil (heavy duty grade only). If in doubt, double wrap your food. Don't use aluminium foil
for acidic foods, e.g. citrus fruits. Don't use thin cling film, glass, or used food containers
without cleaning.

« Exclude as much air from the container as possible. You could buy a special vacuum pump
which sucks excessive air out of the packaging.

« Leave a small amount of air space when freezing liquids to allow expansion.

+ You can use the space in the freezer most efficiently if you freeze liquids
(or solids with liquids, e.g. stew) in square blocks. This is known as
“Preforming”. Pour the liquid into a polythene bag which is inside a square
sided container. Freeze it, and then remove it from the container and seal
the bag.

« Label your frozen foods as they will look the same when in frozen state.
Use special freezer tapes, labels and pens with different colours. This
allows you to easily organise and to effectively use the freezer. Write the
contents and date; otherwise the frozen food might exceed the storage
time and this could cause food poisoning. Please refer to your food packaging for the
recommended storage time.

+ You may also add the weight and cooking notes, e.g. “defrost first”, “cook from frozen” and
keep a separate log of what is in each drawer. This will save opening the door and searching
around unnecessarily.

Defrosting Frozen Food

« Take the frozen food out from the unit and uncover the frozen food. Let it defrost at room
temperature. Don't forget that defrosting in a warm area encourages the growth of bacteria
and low temperature cooking may not destroy dangerous bacteria.

« Drain off and throw away any liquid lost during defrosting.

« Always make sure there are no ice-crystals in the food before cooking, particularly with
meat. These crystals indicate that the food has not fully defrosted.

«  Cook food as soon as possible after defrosting.

« Many microwaves and ovens have a defrost setting. To avoid bacterial build up, only use
these if you intend to cook the food immediately afterwards.

& Never re-freeze anything that has been defrosted unless you cook it again, to kill off
harmful bacteria. Never re-freeze defrosted shellfish. Re-seal packs properly after
removing items. This prevents drying or freezer-burn and a build up of frost on any
remaining food.

17
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Cleaning

Defrosting

Frost might build up in the freezer compartment after it has been used for a period of time.
Scrape away the frost using a plastic scraper (not included).

A

Do not use a metal or sharp instrument to scrape away the frost, nor should you use
any electrical appliances to aid defrosting.

We recommend that defrosting should be carried out when the frost layer builds up to T0mm.
Choose a time when the stock of frozen food is low, follow these procedures:

1. Take out the food, turn the unit off at the mains supply and leave the door open. Ideally,
the frozen food should be put into another freezer. If this is not possible, wrap the food in
several sheets of newspaper or large towels and then a thick blanket to keep it cool.

2. Place a dry towel on the edge of the compartment shelf. Scrape away the frost using a
plastic scraper. Defrosting the remaining frost can be speeded up by placing a bowl of
hot water inside the freezer compartment and closing the door. As the solid frost loosens,
scrape it away with the plastic scraper.

3. When defrosting is complete, clean your unit’s interior and exterior.

Cleaning the Interior and the Exterior of the Unit

+  Remove all foods from the unit. Place them well-covered in other cool storage containers.
« Switch off and unplug the unit.
+ Remove all the shelves, drawers and other accessories. Wash them then wipe dry.

«  Wipe the inside of the unit with a weak solution of bicarbonate soda and then rinse with
warm water using a sponge or cloth. Wipe completely dry before replacing the shelves and
drawers.

« Use a damp cloth to clean the exterior, and then wipe with a standard furniture polish.
Make sure that the door is closed to avoid the polish getting on the magnetic door seal or
inside the unit.

- Do not use any abrasive or acidic cleaners. Do not use steam cleaners.

Maintenance

Care When Handling / Moving Your Unit

Hold the unit around its sides or base when moving it. Under no circumstances should it be
lifted by holding the edges of the top surface.

Servicing

The unit should be serviced by an authorised engineer and only genuine spare parts should be
used. Under no circumstances should you attempt to repair the unit yourself. Repairs carried
out by inexperienced persons may cause injury or serious malfunction. Contact a qualified
technician.

Minimum duration of the guarantee offered by the manufacturer, importer or authorised
representative is 1 year.



Switching Off for Long Periods of Time

When the unit is not in use for a long period of time, disconnect it from the mains supply,
empty all food and clean the appliance, leaving the doors ajar to prevent unpleasant smells.

Condensation

Condensation may appear on the outside of the unit. This may be due to a change in room
temperature. Wipe off any moisture residue. If the problem continues, please contact a
qualified technician for assistance.

Disposal

Old units still have some residual value. An environmentally friendly method of disposal will
ensure that valuable raw materials can be recovered and used again. The refrigerant used in
your unit and insulation materials require special disposal procedures. Ensure that none of the
pipes on the back of the unit are damaged prior to disposal.

Up to date information concerning options of disposing of your old unit and packaging from
the new one can be obtained from your local council office.

When disposing of an old unit break off any old locks or latches and remove the door as a
safeguard.

Specifications

Rated Voltage 220-240V~, 50 Hz

Rated Current 0.65 A

Rated Power -

N,ST,T
Climate Class This appliance is intended to be used at an ambient
temperature between 16°C and 43°C.

1434 x 550 x 542 mm / 1434 x 550 x 588 mm (with
handle)

Overall Dimension (H x W x D)

Features and specifications are subject to change without prior notice.

Model information in the product database:
https://eprel.ec.europa.eu/qr/1658214

For the latest version of the Safety and Instruction Manual, please visit the official website
below (other websites may not contain the full and most updated version):

https://www.currys.co.uk/services/repairs-maintenance/product-service-manuals.html
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Takk for at du kjgpte ny produkt.

Vi anbefaler at du tar deg tid til a lese gjennom hele bruksanvisningen for a bli
fortrolig med alle funksjonene.

Les alle sikkerhetsanvisningene ngye for bruk og behold denne installasjons-/
brukerveiledningen for framtidig referanse.

Pakke opp

Fjern all emballasje fra enheten. Ta vare pa emballasjen. Ta hensyn til lokale forskrifter om
avfallshandtering hvis du ma kaste emballasjen.

Folgende elementer er inkludert:

Fryser skuff x 4
A
OO O
Skruehette for Skrueﬂhullplugg for
Derhandtak derhandtak x 2 dgrhandtak
x4
Skrue for
dorhandtak x 2 @vre hengseldeksel
T = (venstre side)
Hovedenheten

Instruction

Safety
Manual Manual

Sikkerhetsadvarsler &
Instruksjonsmanual

Reservedeler til apparatet ditt er tilgjengelig i minimum 7-10 ar. Ta kontakt med
kundeservicesenteret. Se siste side i heftet med sikkerhetsadvarsler.

®
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INSTALLASJON

Plassering

Nar du skal velge hvor enheten skal sta, ma du sgrge for at gulvet er flatt og stabilt og at
rommet er godt ventilert med en gjennomsnittlig romtemperatur mellom 16 °C og 43 °C. Ikke
sett enheten i nerheten av en varmekilde, f.eks. komfyr, varmtvannsbereder eller radiator.
Direkte sollys ma ogsa unngas, fordi dette kan gke stremforbruket. Sveert kalde omgivelser
kan ogsa fore til at enheten ikke yter som den skal. Denne enheten kan brukes i en garasje
eller uthus. Minimal driftstemperatur pa dette kjoleskapet er -15°C. Ikke dekk enheten med
noe slags materiale. Dette kjoleapparatet er ikke ment & brukes som et innebygd apparat.

Nivellere enheten

Bruk de to nivafattene pa forsiden av
enheten til & nivellere den. Hvis enheten
ikke er i vater, fungerer ikke innrettingen av
derene og de magnetiske pakningene riktig.

Plassbehov

Nar enheten installeres, kontroller at det
er 25 mm apent rom pa begge sidene,
50 mm pa baksiden og 25 mm pa
oversiden av enheten. Dgren kan apnes
til hayre eller til venstre, avhengig av
hva som passer best til plasseringen.

Pass pa at det er mer enn dobbelt
med plass i bredden og dybden for a
kunne dpne deren pa enheten til den
maksimale vinkelen.

Montere derhandtaket

« Sett derhandtaket pa plass, og skru
det fast. Dekk til skruehullene med
skruehettene for dgrhandtak.

- Frasiden der derhandtaket ikke
er festet, dekk skruehullene med
skruehullpluggene.

v
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INSTALLASJON

Bytte derhengslingen
Pakrevd verktay: Stjerneskrutrekker, flat skrutrekker og skiftengkkel.

& + Kontroller at enheten er frakoblet strom og tom.

« Det er ngdvendig a vippe enheten bakover for & kunne ta av deren. Enheten ma sta
stott, f.eks. pa en stol rett under topp-panelet.

« Alle deler som fiernes ma oppbevares for a kunne installere deren igjen.

« lIkke legg enheten ned, fordi dette kan skade kjglesystemet.

« Vi anbefaler at to personer handterer enheten under monteringen.

+ Hvis du gnsker a bytte dgrhengslingen, anbefaler vi at du ber en kvalifisert tekniker
om hjelp. Hvis du gnsker a bytte dgrhengslingen selv, ma du veere kvalifisert til &
gjore dette.

1. Taav hengseldekselet og topphengselet.
Fjern skruedekslet gverst til venstre. Loft
den gvre deren av og sett den pa en myk
overflate sa den ikke blir ripet.

@ Det er gvre hengseldeksler for
venstre og hgyre side. Det gvre
hengseldekselet som fglger med
som ekstrautstyr er til venstre
side.

wup

@ Nar du fierner dgren, ma du T3
passe pa eventuelle skiver
(er) mellom bunnhengslet og
bunnen av dgren. Ikke mist
skiven (e).

2. Fjern skruen og stoppblokken fra bunnen
av deren og flytt den til motsatt side. Skru U
fast.

22




INSTALLASJON

3. Lesne hengslestiften, snu den og sett den
tilbake i hullet, stram pa plass.

4. Fjern de nedre skruene, hengselbraketten
og justeringsfottene fra enhetsbunnen.

5. Monter justeringsfattene,
hengselbraketten og de nederste
skruene pa motsatt side.

A « Ikke legg enheten flatt ned, fordi dette kan skade kjglesystemet.

« Nar du reverserer dgrsidene og skal skifte posisjonen til bunnhengselet eller justere
justeringsfattene, ma du vippe enheten. Ikke legg enheten flatt.

23
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INSTALLASJON
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7. Ta det ekstra evre hengseldekslet fra
tilbehgrsposen, og skru den pa toppen.
Fest skruedekselet pa motsatt side.

8. Juster justeringsfattene igjen etter behov.
9. Juster posisjonen til dgrhandtaket.

®

Sett dgren pad igjen. Kontroller at dgren
er riktig innrettet bade horisontalt og
vertikalt slik at pakningene er lukket pa
alle sidene for du til slutt strammer det
gverste hengslet.

I noen tilfeller kan dgrtetningen klemmes etter
langvarig oppbygging av trykk, noe som farer til
at dgrforseglingen ikke kan lukkes ordentlig ved
reversering.

Folg trinnene under for d lgse problemet:

1.

Skrell av dgrtetningen fra gvre eller nedre hjarne,
og varm den med en harfgner. Varmen gjor at
dortetningen gar tilbake til sin opprinnelige form.
Ikke blas direkte pa enheten, da varmen kan skade
andre deler av enheten.

Vend dgrtetningen opp ned slik at siden der
hengslet opprinnelig var forblir hengslet.

Sett degrtetningen tilbake i dgren fra gvre eller
nedre hjgrne.

Hvis problemet fortsatt vedvarer, ma du kontakte
ditt lokale servicesenter for & fa hjelp.




INSTALLASJON

Rengjering for bruk

Stryk enheten innvendig med en svak natronopplasning. Skyll deretter med en svamp eller
klut som er krystet i varmt vann. Tark alle flater fullstendig for hyllene og salatskuffen settes
inn igjen. Bruk en fuktig klut til & rengjore enheten utvendig.

Hvis du trenger nzermere informasjon, finner du dette i Rengjgring-seksjonen.

& « For du setter stopslet i kontakten, MA DU
Kontrollere at kontakten er kompatibel med stgpslet som er vedlagt enheten.
 Vent for du slar pa!
Ikke sla pa enheten far det har gatt to timer etter at du flyttet den. Kjglevaesken
trenger tid til 4 synke.

For du bruker enheten

Ikke legg inn matvarer for enheten har statt pa i 24 timer, slik at du kan vaere sikker pa at den
fungerer som den skal og har fatt tid til 8 senke temperaturen til riktig niva. Enheten ma ikke
overfylles.
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Produktoversikt

Temperaturkontroll

Dgrhandtak

Fryseskap

Fryser skuff -

Nivaregulerende stottefotter

& Alt tiloehar som skuffer, hyller osv. skal oppbevares som pa diagrammet for mest
mulig effektiv bruk av energi.




Betjening

Sla pa enheten

1. Sett stgpslet inn i stikkontakten.

2. Drei temperaturkontrollhjulet for a stille den til gnsket Mid
temperatur. Mid-posisjonen er den ideelle temperaturen. Colder
er kaldest, mens Cold er minst kald.

3. For a veere sikker pa at enheten er kald nok til a kjgle ned og fryse
inn maten, vent i 24 timer fgr du fyller den med mat.

4. Hyvis du er bekymret for at enheten ikke holder lav nok
temperatur, bgr du kontrollere den med et spesialtermometer

for kjoleskap/fryser. Slike termometre kan skaffes i de fleste Cold Colder

kigpesentra og jernvarebutikker. Legg termometeret enten i
kjole- eller i frysedelen og la det ligge natten over. Den riktige
temperatur for fryseren er -18 ° C eller lavere.

Justere temperaturen

Posisjonen Colder gjor apparatet kaldest. Posisjonen Cold gjor apparatet minst kald. Den
anbefalte posisjonen er Mid, men dette justeres i henhold til omgivelsene. Apparatet fungerer
ikke som den skal et spesielt varmt eller kaldt rom, eller hvis dgren dpnes ofte eller over lengre
tid. Juster derfor i henhold til omgivelsene.

Tabellen nedenfor gir generelle retningslinjer for oppbevaring av mat i fryseren.

Frysers Type mat
lagringstemperatur

<-18°C (4-stjerners)

Sjomat (fisk, reker, skalldyr), ferskvannsprodukter og kjattprodukter;

« Anbefalt lagringstid: 3 maneder (jo lengre lagringstid, desto darligere
er smaken og ernzeringen);

- Passer til frossen fersk mat

<-18°C (3-stjerners) [+ Sjemat (fisk, reker, skalldyr), ferskvannsprodukter og kjgttprodukter;

« Anbefalt lagringstid: 3 maneder (jo lengre lagringstid, desto darligere
er smaken og ernaeringen);

+ Ikke egnet til frossen fersk mat

<-12°C (2-stjerners) [+ Sjemat (fisk, reker, skalldyr), ferskvannsprodukter og kjgttprodukter;

« Anbefalt lagringstid: 2 maneder (jo lengre lagringstid, desto darligere
er smaken og ernzeringen);

« lkke egnet til frossen fersk mat

<-6°C (1-stjerners) |- Sjemat (fisk, reker, skalldyr), ferskvannsprodukter og kjgttprodukter;

« Anbefalt lagringstid: T maned (jo lengre lagringstid, desto darligere er
smaken og ernaringen);

« lkke egnet til frossen fersk mat

27
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@ Pavirkning pa oppbevaring av mat

« Hvis temperaturen er satt for hgrt, kan maten bli darlig raskere, noe som gker
matsvinn. For optimal bevaring av mat er derfor en middels temperaturinnstilling
generelt tryggest og mest hensiktsmessig.

« Ved anbefalt innstilling er den beste lagringstiden i fryseren ikke over 1 maner.

« Den beste lagringstiden kan vaere redusert under andre innstillinger.

Lyder inne i enheten!

Du legger kanskje merke til at enheten lager underlige lyder. De har som regel en naturlig
forklaring, men du begr kjenne til dem!

Disse lydene stammer fra kjglemidlet som sirkulerer i vaeskeform i kjglesystemet. De er blitt
tydeligere etter at kjglesystemer ikke lenger inneholder KFK-gass. Dette er ingen feil som
pavirker enhetens ytelse. Lydene dannes mens kompressormotoren arbeider med a pumpe
kjolemidlet rundt i systemet.

Tips for oppbevaring av matvarer i enheten

Tilberedt mat med kjott og fisk ma alltid oppbevares pa en hylle over ratt kjott og ra fisk for
a unnga bakterieoverfgring. Hold ratt kjott og ra fisk i en beholder som er stor nok til 8 samle
opp saften, og dekk den omhyggelig. Sett beholderen pa den laveste hyllen.

Legg inn matvarene med god avstand, slik at luften kan sirkulere inne i rommene. Sgrg for at
det er like kjolig over alt i enheten.

For & unnga tap av smak og fuktighet, ma matvarene pakkes eller dekkes til hver for seg. Det
er ikke ngdvendig & pakke inn frukt og grennsaker.

La alltid tilberedt mat bli avkjelt for du setter den inn i enheten. Dette er med pa & holde den
interne temperaturen i enheten stabil.

Unnga at unedig mye kald luft slipper ut av enheten ved a begrense antall ganger du dpner

darene. Vi anbefaler at dgrene apnes kun nar det er ngdvendig for a sette inn eller ta ut mat.

Rom (hvis aktuelt) Type mat

Fryseskuff/-hylle « Matvarer for langtidslagring

Nederste skuff/hylle for ratt kjott, fjeerfe, fisk

Midtre skuff/hylle for frosne grennsaker, pommes
frites

«  Q@verste skuff/hylle for iskrem, frossen frukt, frossen
bakst

Forberedelser far frysing

28

Bruk matvarer av hgy kvalitet og behandle dem minst mulig. Frys matvarene i sma posisjoner,
fordi dette gir raskere frysing, raskere tining og bedre kontroll med forbruket.

Kokte matvarer ma sta til de er helt kalde. Kjgl maten ned for frysing hvis mulig.

Planlegg hvordan du vil tilberede maten for du fryser den.

Ikke frys maten i metallbeholdere hvis den kanskje skal varmes i en mikrobglgeovn rett fra
fryseren.

Bruk spesielle fryseposer, frysefilm, polyetylenposer, plastbeholdere og aluminiumsfolie
(kun kraftig type). Pakk matvarene inn dobbelt hvis du er i tvil. Ikke bruk aluminiumsfolie for
syrlige matvarer, f.eks. sitrusfrukt. Ikke bruk tynn pakkefilm, glass eller brukte matbeholdere
uten at de er rene.




Trykk ut sa mye luft fra beholderne som mulig. Du kan anskaffe en spesiell vakuumpumpe
som suger ut overfladig luft fra pakkene.

La det veere igjen litt luft til utvidelse nar du fryser vaesker.

Utnytt plassen i fryseren bedre ved a pakke flytende mat (eller vaeskerik
mat, f.eks. stuing) i kubiske blokker. Denne teknikken kan kalles
«forhandsforming». Hell den flytende maten inn i en polyetylenpose som
er plassert inne i en kvadratisk beholder. Etter innfrysing, fiernes posen fra
beholderen og forsegles.

Merk frossen mat godt, fordi det er vanskelig a se forskjell pa mat i frossen
tilstand. Bruk teiper, etiketter og penner i ulike farger spesielt tilpasset
fryser. Dette gjor det enkelt & organisere og bruke fryseren effektivt. Skriv
ned innhold og dato; i motsatt fall kan den frosne maten bli liggende for
lenge, noe som kan fgre til matforgiftning. Se pd matvareemballasjen nar
det gjelder den anbefalte oppbevaringstiden.

Du kan ogsa pafere vekt og oppskriftnotater, f.eks. «tines farst» eller «<kokes direkte» og fare

en separat liste med hva som er i hver skuff. Slik unngar du a bruke ungdig lang tid pa a lete
med dpen deor.

Tine frossen mat

Ta den frosne maten ut fra frysedelen og pakk den opp. La den frosne maten tine ved
romtemperatur. Glem ikke at tining i et varmt omrade setter fart i bakterievekst og at
tilberedning ved lav temperatur neppe er nok til 8 uskadeliggjore farlige bakterier.

All vaeske som frigjares under tiningen, ma ledes bort og fjernes.

Kontroller at det ikke finnes noen isklumper fgr maten tilberedes, dette gjelder seerlig kjott.
Slike isklumper indikerer at maten ikke er helt tint.

Tilbered maten snarest mulig etter tining.

Mange mikrobglge- og andre ovner har en innstilling for tining av matvarer. For & unnga
bakterievekst ma slike innstillinger kun brukes nar du har til hensikt a tilberede maten
umiddelbart etterpa.

& Matvarer som er tint, ma aldri fryses igjen, hvis de ikke er blitt kokt for a drepe skadelige

bakterier. Skalldyr som er tint, ma uansett aldri fryses igjen. Etter at du har fiernet noe av
innholdet i pakker, ma de forsegles igjen. Dette forhindrer at de gjenvaerende matvarene
tarker ut og bygger opp rim.
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Rengjaring

Avriming

Det kan bygge seg opp et lag med rim i frysedelen etter at det har vaert i bruk en stund. Bruk en
plastskrape (ikke vedlagt) til & skrape bort rimen.

AN

Ikke bruk en metallgjenstand eller et skarpt verktey til a skrape bort rimen, bruk heller
ikke elektriske apparater til & paskynde avrimingen.

Vi anbefaler avriming for laget med rim ndr en tykkelse pa 10 mm. Velg et tidspunkt ndr
innholdet er minimalt, og felg denne fremgangsmaten:

1. Ta maten ut, trekk stapslet ut av stikkontakten og la dgren sta dpen. Den frosne maten bor
settes inn i en annen fryser. Hvis dette ikke er mulig, ma maten pakkes inn i flere lag avispapir
eller store handklzer og til slutt omsluttes av et tykt teppe for & holde den kald.

2. Legg et tert handkle pa kanten av fryserhyllen. Bruk plastskrapen til a skrape bort rimen.
Gjenvaerende rim som er blitt til is, tiner fortere hvis du setter en bolle med varmt vanninn i
frysedelen og lukker dgren. Etter hvert som denne isen lgsner, kan du skrape den bort med
plastskrapen.

3. Naravrimingen er ferdig, rengjer enheten innvendig og utvendig.

Bruk en fuktig klut til a rengjore enheten innvendig og utvendig

« Fjern alle matvarer fra enheten. Oppbevar dem godt tildekket i en annen kjglig beholder.
« Sla enheten av og trekk stgpselet ut av stikkontakten.
Fjern alle hyllene, skuffene og annet tilbehor. Vask dem og terk av.

« Stryk enheten innvendig med en svak natronoppl@sning og skyll deretter med en svamp eller
klut som er krystet i varmt vann. Terk hyllene og skuffene godt fer du setter de tilbake.

«  Bruk en fuktig klut til a rengjere utvendig, og terk deretter med en standard mabelpolish.
Pass pa at darene er lukket for @ unnga at det kommer poleringsmiddel pa de magnetiske
derpakningene eller inn i enheten.

+ lkke bruk skurende eller etsende rengjgringsmidler. Ikke bruk damprensere.

Vedlikehold

Varsomhet under handtering/flytting av enheten

Hold enheten i siden eller under nar du flytter den. Den ma under ingen omstendighet loftes ved
a holde i den gverste overflaten.

Reparasjon

Denne enheten ma kun repareres av en autorisert reparater og det ma kun brukes originale
reservedeler. Du ma under ingen omstendighet forsgke a reparere enheten selv. Reparasjoner
utfert av ukyndige personer, kan forarsake personskade og alvorlig feilfunksjon. Tilkall en
kvalifisert tekniker.

Minimumsvarighet for garantien som tilbys av produsenten, importeren eller autorisert
representanter 1 ar.



Sla av for en lang periode uten bruk

Nér apparatet ikke skal benyttes over lengre tid skal stemmen kobles fra. Tem kjglefryseren for all
mat og rengjer den og la dgren sta pa glott for & hindre vond lukt.

Kondens

Kondens kan oppsta pa utsiden av enheten. Dette kan vaere forarsaket av en endring i
romtemperaturen. Tark av fuktighetsrester. Hvis problemet ikke gir seg ber du ta kontakt med en
kvalifisert teknikker for assistanse.

Avhending

Gamle enheter er fortsatt verdifulle. En miljgvennlig avhending serger for at verdifulle
ramaterialer kan gjenvinnes og brukes pa nytt. Kjglemidlet og isolasjonsmaterialene som brukes
i denne enheten krever spesielle prosedyrer ved avhending. Pase at ingen av rgrene pa baksiden
av enheten er skadet fgr avhending.

Lokale myndigheter har informasjon om hvordan du gar frem for 8 avhende den gamle enheten
og emballasjen fra den nye.

Nar du avhender en gammel enhet, méd du gdelegge laser og flerne darer for sikkerhets skyld.

Spesifikasjoner

Merket spenning 220-240V~, 50 Hz

Merket stromstyrke 0,65A

Merkeeffekt -

N, ST, T
Klimaklasse Dette apparatet er ment for bruk i en
omgivelsestemperatur mellom 16°C og 43°C.

1434 x 550 x 542 mm / 1434 x 550 x 588 mm (med
handtak)

Totale mal (H x B x D)

Funksjoner og spesifikasjoner kan endres uten varsel.

Modellinformasjon i produktdatabasen:
https://eprel.ec.europa.eu/qr/1658214

Du finner nyeste versjonen av sikkerhets- og instruksjonshandboken ved a besgke det offisielle
nettstedet nedenfor (andre nettsteder inneholder kanskje ikke den fullstendige og mest
oppdaterte versjonen):

https://www.currys.co.uk/services/repairs-maintenance/product-service-manuals.html
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Tack for att du képt din nya produkt.

Vi rekommenderar att du tar dig tid att ldsa igenom denna bruksanvisning for
att fullt ut forsta alla driftsfunktioner som erbjuds.

Las noga igenom alla sékerhetsinstruktioner fore anvandning och behall
sedan den har bruksanvisningen for framtida bruk.

Packa upp

Ta bort allt forpackningsmaterial fran produkten. Behall férpackningsmaterialet. Om
forpackningen kastas ska du folja gallande lokala foreskrifter.

Foljande delar medfdljer:

Lada for frys x 4

OO

Skruvlock fér Skruvhalsplugg for

Dorrhandtag dérrhandtag x 2 dorrhandtag
x4
Skruv for
= = dorrhandtag x 2 Ovre
Huvudenhet géngjarnsskydd

(vanster sida)

Instruction

Manual

Sakerhetsvarningar &
Instruktionsbok

Reservdelar till maskinen &r tillgdngliga i minst 7-10 ar. Kontakta kundtjanstcenter, se
sista sidan i hdftet Sékerhetsvarningar.

®
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INSTALLATION

Plats

Vid val av plats for din enhet bor du se till att golvet ar plant och stadigt och att rummet ar val
ventilerat med en medeltemperatur pa mellan 16 °C och 43 °C. Undvik att placera enheten
nara heta kallor sdsom spis, varmvattenbererader eller radiatorer. Undvik ocksa direkt solljus
eftersom det kan oka elférbrukningen. Extremt kall miljo kan ocksa skada enheten sd att den
inte fungerar riktigt. Den har enheten kan anvandas i ett garage eller i ett forrrad. Kylskapets
ldgsta arbetstemperatur ar -15°C. Tack inte 6ver enheten med ndgot material. Detta kylskap ar
inte avsett att anvandas som en inbyggnadsapparat.

Stdlla enheten vagratt

For att gora detta anvands de tva justerbara
fotterna i framkant av enheten. Om enheten /
inte star vagratt kommer dorrarna och den
magnetiska forseglingarna inte att skydda
korrekt. =

Luftcirkulationsbehov

Vid installation av enheten se till att

det finns 25 mm fritt utrymme pa bada
sidorna, 50 mm bakom och 25 mm ovanfor
enheten. Dorren kan 6ppnas at hoger eller
at vanster, beroende pa vilket som passar
bast for den plats dar den placeras.

Sakerstall att det finns ett dubbelt avstand
och djup for enheten for att 6ppna dorrens
maximala vinkel.

Montera dorrhandtaget

« Placera doérrhandtaget pa plats och

dra at skruvarna ordentligt. Tack 0w ¢ e
over skruvhdlen med skruvlocken for
dorrhandtaget. e

o QO «

« P& den andra sidan dér det inte
sitter ndgot dorrhandtag, tack dver
skruvhalen med skruvhalspluggarna.
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INSTALLATION

Andra dorrens gangjirn

Verktyg som kravs: Kryss-skruvmejsel / Platt skruvmejsel / Sexkantig skruvnyckel.

& « Se till att enheten ar urkopplad och tomd.

- FOr att ta av dorren ar det nodvandigt att luta skapet bakat. Du bor luta
enheten mot nagot hart, t.ex en stol sa att den inte glider undan under
installationsprocessen.

« Alla delar som tas bort maste sparas for att dorren ska kunna aterinstalleras.

+ Lagg inte enheten plant ned eftersom det kan skada kylsystemet.

« Vi rekommenderar att tva personer hanterar enheten under monteringen.

« Om du vill att dérren 6ppnas at andra hallet rekommenderar vi att du kontaktar en
kvalificerad tekniker. Du bor endast forsoka att andra gangjarnen sjdlv om du tror
att du har tillrdckliga kunskaper for att gora detta.

1. Ta bort gangjarnsskyddet och det 6vre
gangjarnet. Ta bort det 6vre vanstra
skruvskyddet. Lyft den 6vre dorren och
placera den pa en vadderad yta for att
forhindra att den repas.

@ Ovre gaéngjarnsskydd har

vanster och hoger sida. Det Ovre
gangjarnssnyddet som medfdljer
som tillbehor, ér avsett for den
vanstra sidan.

e

@ Nér du tar bort dorren, se upp
for eventuella brickor mellan
botten gangjarnet och dorren.
Forlorar inte brickan / brickorna.

2. Ta bort skruven och stoppblocket fran
dorrens botten och flytta den till motsatt
sida. Skruva fast.
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INSTALLATION

3. Lossa gangjarnsstiftet, vand det och satt
tillbaka det i halet, dra at i lage.

4. Tabort de nedre skruvarna,
gangjarnsfastet och
nivainstallningsfotterna fran enhetens
undersida.

5. Satt tillbaka nivainstéllningsfotterna,

gangjarnsfastet och de nedre skruvarna
pa motsatta sidan.

& « Lagg inte enheten plant ned eftersom det kan skada kylsystemet.

« Luta enheten nér du ska vanda pa dorren, skifta plats for nedre gangjarnet eller
justera nivainstallningsfoétterna. Ldgg inte ner enheten plant.

35
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INSTALLATION

36

. Satt tillbaka dorren. Se till att dorren
hanger ratt horisontellt och vertikalt och
att tatningen ar stangd pa bada sidorna
innan det 6vre gangjarnet slutligen dras

fast.

. Tareservgangjarnsskyddet for det ovre
gangjarnet fran reservdelspasen och
skruva i det upptill. Fast skruvskyddet pa
motsatta sidan.

. Justera de hojbara fotterna om sa behovs.

. Justera om dérrhandtagets lage.

Ibland kan doérrtatningen tryckas till under langvarigt
forvaringstryck, vilket resulterar i att dorrtatningen
inte kan stangas riktigt nar den byter plats.

Folj nedanstaende steg for att 16sa problemet:

1.

Peta bort dorrtatningen fran det 6vre och nedre
hornet, och varm upp den med en hartork. Varmen
kan fa dorrtatningen att dterta sin ursprungliga
form. Blas inte direkt pa enheten eftersom vdarmen
kan skada andra delar pa enheten.

Vand dorrtdtningen upp-och-ned sa att sidan som
ursprungligen satt dar gangjarnet finns, fortsatter
att vara vid gangjarnet.

Satt tillbaka dorrtatningen i dorren, fran det 6vre
eller nedre hornet.

Om problemet kvarstar, kontakta ditt lokala
servicenter for hjalp.




INSTALLATION

Rengoring fore anvandning

Torka insidan av enheten med en svag |6sning av bikarbonatsoda. Skélj sedan med varmt
vatten genom att anvanda en "urvriden” svamp eller trasa. Torka helt torrt innan du satter
tillbaka hyllorna och salladsladan. Torka av enheten utvandigt med en fuktig trasa.

Om du behdver mer information se avsnittet Rengoring.

& « Innan inkoppling MASTE DU
Kontrollera att du har en vaggkontakt som ar kompatibel med kontakten som
foljer med enheten.

« Innan paslagning!
Sla inte pa den forrdn tva timmar efter att enheten flyttats. Kylvatskan behover tid
att satta sig.

Innan du anvander enheten

Innan nagra livsmedel placeras i enheten, sld pa den och vanta 24 timmar for att kontrollera
att den fungerar korrekt och 13t den falla till korrekt temperatur. Enheten bor inte overfyllas.

SE
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Produktoversikt

Temperaturkontrollvred

Doérrhandtag

Frysskap

Lada for frys

Utjamningsfotter

& Alla tillbehor som lador, hyllor och dorrfack ska placeras som pa bilden for
effektivaste anvandning av energin.
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Hantering

Sla pa din enhet

1. Anslut natsladden till eluttaget. .
. ) i Mid
2. Vrid temperaturkontrollvredet for att stélla in temperaturen. Den
basta temperaturen ar pa laget Mid (Medel). Colder &r kallast

och Cold ar minst kallt.

3. For att garantera att enheten ar tillrackligt kall for att kyla och
frysa dina livsmedel, vdnta 24 timmar innan du fyller den med
livsmedel.

4. Om du ar orolig 6ver om enheten inte ar tillrackligt kall och Cold Colder
du 6nskar kontrollera temperaturen behdéver du en sarskild
kylskdps-/frystermometer. Dessa finns tillgdngliga i de flesta
livsmedelsaffarer eller jarnaffarer. Placera termometern antingen i kylskdpet eller i frysen och
Iat den ligga Over natten. Den ratta temperaturen for frysen bor vara -18°C eller lagre.

Installning av temperaturen

Pa Colder-laget blir apparaten kallast, pa Cold-laget blir den minst kall. Det rekommenderade
laget ar Mid (Medel) men bor anpassas efter omgivningens temperatur. Enheten fungerar kanske
inte korrekt om den placeras i en extremt kall eller varm miljo eller om dorren 6ppnas ofta eller
Oppnas under ldngre perioder. Stéll in i enlighet med omgivande temperatur.

Tabellen nedan innehaller allmanna riktlinjer for férvaring av livsmedel i frysen.

Fryslagringstemperatur Typ av mat

<-18°C (4-stjarna) «  Skaldjur (fisk, rdkor, skaldjur), sétvattenprodukter och
kottprodukter;

«  Rekommenderad lagringstid: 3 manader (ju langre lagringstid,
desto samre smak och néring);

«  Lamplig for fryst farsk mat

<-18°C (3-stjarna) «  Skaldjur (fisk, rdkor, skaldjur), sétvattenprodukter och

kottprodukter;

« Rekommenderad lagringstid: 3 manader (ju langre lagringstid,
desto samre smak och néring);
+ Inte lamplig for fryst farsk mat

<-12°C (2-stjarna) «  Skaldjur (fisk, rdkor, skaldjur), sétvattenprodukter och
kottprodukter;

«  Rekommenderad lagringstid: 2 manader (ju langre lagringstid,
desto samre smak och néring);
+ Inte lamplig for fryst farsk mat

<-6°C (1-stjarna) «  Skaldjur (fisk, rdkor, skaldjur), sétvattenprodukter och
kottprodukter;

« Rekommenderad lagringstid: 1 manad (ju langre lagringstid,
desto samre smak och néring);

« Inte lamplig for fryst farsk mat
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@ Inverkan pa livsmedelsférvaring

« En hog temperaturinstélining kan gora att maten blir dalig, och darfor
maste kastas. For en optimal forvaring av matvaror ar darfor i allmanhet en
medeltemperaturinstallning sakrast och lampligast.

« Vid rekommenderad installning dr den basta forvaringstiden i frysen hégst 1 manad.
« Den bésta forvaringstiden kan vara kortare vid andra instéllningar.

Ovadsen inuti enheten!

Du kan uppmarksamma att enheten avger vissa ovanliga ljud. De flesta av dessa ar helt normala
men du bor vara medveten om dem!

De hér ljuden ar fororsakade av cirkulationen fran den kylvatska som finns i kylsystemet. Det har
blivit mera patagligt sedan introduktionen av CFC fria gaser. Det hér &r inget fel och kommer inte
att paverka prestandan pa din enhet. Det har ljudet kommer fran kompressormotorn nar den
pumpar den kylmedlet runt i systemet.

Tips for forvaring av livsmedel i enheten

. Tillagade kott-/fiskratter bor alltid forvaras pa en hylla ovanfor farskt kott/fisk for att undvika
overforing av bakterier. Forvara farskt kott/fisk i en behallare som ar tillrackligt stor for att
samla upp saften och téck éver den ordentligt. Placera behallare pa den nedersta hyllan.

« Ldamna utrymme runt livsmedlet sa att luften kan cirkluera inuti avdelningen. Se till att alla
delar av enheten halls kall.

« For att forhindra 6verforing av smak och torkning, packa in eller tack éver livsmedlen separat.
Frukt och gronsaker behdver inte packas in.

« Lat alltid tillagade livsmedel svalna innan de placeras i enheten. Detta hjalper till att bibehalla
den interna temperaturen i enheten.

« For att forhindra att kall luft strémmar in fran enheten, forsok att begrénsa antalet ganger
som dorrarna 6ppnas. Vi rekommenderar att du endast Oppnar dérrarna nar du behdver
placera livsmedel i eller ta ut livsmedel fran enheten.

Fack (i forekommande fall) Typ av livsmedel

Fryslada/hylla «  Mat for Iangtidsforvaring
« Nedersta ladan/hyllan for ratt kott, fagel, fisk

« Mellanldda/-hylla for frusna grénsaker, pommes
frites

« Oversta lddan/-hyllan for glass, frusen frukt, frusna
bakverk




Forberedelser for infrysning

Anvand mat av bra kvalitet och handla sa lite som majligt. Frys mat i sma kvantiteter da det
fryser snabbare, ta mindre tid att tina och gor att du kan kontrollera den kvantitet du behéver
lattare.

Ldmna lagad mat att svalna ordentligt. Kyl mat innan infrysning om sa ar mojligt.
Fundera 6ver hur du ska laga maten innan du fryser den.
Frys inte in mat i metallbehallare om du vill kunna laga den i mikrovagsugn direkt fran frysen.

Anvand sarskilda fryspasar, tillgangliga i matvarubutiker, frysfolie, polyetenpasar, plastlador,
aluminiumfolie (endast extra kraftig kvalitet). Om du tvekar, lagra maten med dubbla lager
folie. Anvand inte aluminiumfolie for syrlig mat t.ex. citrusfrukter. Anvand inte tunn plastfilm
eller glas, anvand heller inte matbehallare utan de rengjorts.

Pressa ut sa mycket luft som mdjligt fran férpackningen. Du kan kdpa en sarskild
vakuumpump som suger ut overflodig luft ut fran forpackningen.

Ladmna ett litet luftutrymme nér du fryser vatskor, for att tilldta maten att expandera.

Du kan anvanda utrymmet i frysen pa det mest effektiva sattet om du fryser
vatska (eller bundna vétskor, sésom grytor) i kvadratiska block. Det har ar
kant som "Férformning"”. Hall vdtskan i polyetenpasen som ar placerad inuti
en kvadratisk forpackning. Frys den sa har, ta sedan bort férpackningen och
forsegla pasen.

Satt etikett pa din frysta mat eftersom de ser likadana ut i fruset tillstand.
Anvénd en sarskild frystejp, etiketter och pennor med olika farger. Detta
gor att du enkelt kan organisera och effektivt anvanda frysen. Skriv innehall
och datum, i annat fall kan den frysta maten dverskrida lagringstiden

och detta kan orsaka matforgiftning. Se ditt livsmedels forpackning for
rekommenderad lagringstid.

SE

Du kan ocksa lagg till vikt och noteringar om matlagningen som t.ex. “ska tinas forst” eller
"laga fran frysen” och hall en separat "loggbok” om vad som &r i varje lada. Det har kommer
att bespara dig fran att 6ppna dorren och séka runt i frysen i onddan.

Tina upp fryst mat

Ta ut den frysta maten fran frysen och avtack den frysta maten. Lat den tina i rumstemperatur.
GIom inte bort att upptining pa ett varmt stéller kan stimulera bakterietillvéxt och tillagning
vid l[dga temperaturer kanske inte forintar de farliga bakterierna.

Tom bort vattnet och slang bort den vétska som férloras under upptiningen.

Se alltid till att det inte finns iskristaller i maten innan du tillagar den, sarskilt kott. De har
kristallerna indikerar att maten inte ar tillrackligt tinad.

Laga maten sa snart som mojligt efter upptining.

Manga mikrovagsugnar och ugnar har upptiningsfunktion. For att undvika att bakterier
byggs upp, anvand endast den har funktionen om du planerar att laga maten direkt efterat.

& Frys inte om ndgon mat som har tinats upp om du inte lagar den igen, for att doda

skadliga bakterier. Frys aldrig om upptinade skaldjur. Forslut férpackningarna ordentligt
efter att du har tagit ut det du ska tina. Pa det sattet forebygger du torkning eller
frysskador och uppbyggandet av frost pa kvarvarande mat.
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Rengoring

Avfrostning

Nar frysen har anvants ett tag kommer frost att byggas upp inuti frysen. Skrapa bort frosten med
en plastskrapa (medféljer inte).

AN

Anvand inte ett instrument i metall eller ett skarpt instrument och anvand inte nagon
elektrisk apparat for att hjalpa till vid avfrostningen.

Vi rekommenderar att avfrostning sker ndr frostlagret byggts upp till 10mm. Gor detta nar det
finns lite varor i frysen och f6lj dessa procedurer:

1. Ta ut maten, stang av enheten med huvudstrombrytaren och lamna doérren 6ppen. | basta fall
bor den frysta maten placeras in en annan frys. Om det inte ar mojligt, paketera maten forst i
flera lager av tidningspapper eller i stora handdukar och sedan i en filt for att halla den kall.

2. Lagg en torr handduk pa kanten av hyllan. Skrapa bort frosten med en plastskrapa. Genom
att paskynda upptining av resten av frosten kan du placera skalar med hett vatten inuti
frysavdelningen och stanga dorren. Nar den fasta frosten lossnar, skrapa pa den med en
plastskrapa.

3. Nar avfrostningen &r klar, gor ren enhetens inre och yttre ytor.

Rengoring av insidan och utsidan av enheten

« Taut alla matvaror ur enheten. Placera de val tillslutna i ndgon annan kylférvaring.
« Stdng av och dra ut kontakten.
« Tabortalla hyllor, Iddor och andra tillbehor. Tvatta av dem och torka torra.

« Torka av insidan av enheten med en svag l6sning av bikarbonat, skélj sedan med varmt
vatten genom att anvanda en "urvriden” svamp eller trasa. Torka helt torrt innan du satter
tillbaka hyllorna och ladan.

« Anvand en fuktig trasa for att gora rent utsidan och torka sedan med vanligt
standardmobelpolish. Se till att dorrarna ar stangda, sa att polermedlet inte hamnar pa den
magnetiska dorrtatningen eller pa insidan av skapet.

« Anvand inte slipande eller sura rengéringsmedel. Anvand inte angtvatt.

Underhall

Forsiktighet vid hantering /forflyttning av enheten

Hall i enheten runt sidorna eller basen nar den ska flyttas. Under inga forhallanden far den lyftas
genom att hdlla i kanterna langst upp.

Service

Enheten bor endast ges service av en auktoriserad tekniker och endast originalreservdelar bor
anvandas. Under inga férhdllanden boér du forsdka att reparera enheten sjélv. Reparationer
som utforts av en oerfaren person kan orsaka skador och allvarliga funktionsfel. Kontakta en
kvalificerad tekniker.

Minsta varaktighet for garantin som erbjuds av tillverkaren, importéren eller auktoriserad
representant ar 1 ar.



Stanga av under ldngre perioder

Om enheten inte anvands under en langre tid, dra ur sladden, tém enheten pa mat och rengor
den. Ldmna dorren till enheten lite dppen for att undvika att otrevlig lukt uppstar.

Kondens

Kondens kan uppsta pa kylskapets utsida. Detta kan bero pa dndrad rumstemperatur. Torka av
fukten. Om problemet kvarstar, se till att kontakta en kvalificerad tekniker for assistans.

Avyttring

Gamla enheter kan fortfarande ha restvarde. En miljévanlig metod for att slanga bort din apparat
kommer att se till att vardefullt rdmaterial kan tas omhand och anvandas igen. Kylmedlet som
anvdnds i enheten och isoleringsmaterial behover sarskilt forfarande vid bortskaffande. Se till att
inget av roren pa baksidan av enheten ar skadade innan du gor dig av med den.

Uppdaterad information angaende avfallsalternativ for din gamla apparat och paketeringen fran
den nya kan fas av ditt lokala kommunkontor

Om en gammal apparat kastas bryt da bort alla Ias eller Ilashakar och ta bort dérren som en
sakerhetsatgard.
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Specifikationer

Markspéanning 220-240V~, 50 Hz

Markstrom 0,65 A

Nominell effekt -

N, ST, T
Klimatklass Denna apparat ar avsedd att anvandas i en
rumstemperatur mellan 16°C och 43°C.

1434 x 550 x 542 mm / 1434 x 550 x 588 mm (med
handtag)

Yttermatt (H x B x D)

Egenskaper och specifikationer kan dndras utan foregdende meddelande.

Modellinformation i produktdatabasen:
https://eprel.ec.europa.eu/qr/1658214

For den senaste versionen av Sakerhets- och instruktionsbok, besék den officiella webbplatsen
nedan (andra webbplatser kanske inte innehadller den fullstandiga och senast uppdaterade
versionen):

https://www.currys.co.uk/services/repairs-maintenance/product-service-manuals.html
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KIItOS, kun ostit uuden tuote.

Suosittelemme, etta vietat hetken taman kayttdoppaan parissa, jotta
ymmartaisit taysin kaikki laitteen tarjoamat toiminnalliset ominaisuudet.
Lue huolellisesti kaikki turvaohjeet ennen kayttda ja sailyta tama kayttdoopas
tulevaa kayttoa varten.

Pakkauksesta purkaminen

Poista kaikki pakkausmateriaali laitteesta. Sailyta pakkaus. Jos havitat pakkauksen, tee se
paikallisten saaddsten mukaisesti.
Seuraavat nimikkeet kuuluvat toimitukseen:

Fl Pakastimen vetolaatikko x 4

OO

Oven kahvan
ruuvin reian
tulppa x 4

Oven kahvan
Oven kahvan ruuvin suojus x 2

4 4

Oven kahvan
ruuvin x 2 Ylasaranan kansi
(vasen puoli)

=_—
Safety
Manual

Turvallisuusvaroitukset &
Kayttdopas

Laite

Instrucﬂon

Manual

Laitteesi varaosia on saatavana vahintdaan 7-10 vuotta. Ota yhteytta
asiakaspalvelukeskukseen. Yhteystiedot |0ytyvat Turvallisuusvaroituksia-lehtisen

viimeiselta sivulta.
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ASENNUS

Paikka

Kun valitset laitteen sijaintipaikan, varmista, ettd lattia on tasainen ja luja, ja ettd huone on
hyvin tuuletettu, ja ettd sen lampétila on keskimaarin 16 °C - 43 °C. Al sijoita laitetta lahelle
lammonlahdettd, kuten liesi, boileri tai ldimpopatteri. Valta myos suoraa auringonpaistetta,
silla se voi lisata sahkonkulutusta. Myos hyvin kylma ymparistd voi saada laitteen toimimaan
huonosti. Tata laitetta voidaan kdyttaa autotallissa tai ulkorakennuksessa. Tama jadkaapin
minimikayttolémpétila on -15°C. Al3 paillysts laitetta milladn peitteelld. Tama jashdytyslaite
ei ole tarkoitettu kaytettavaksi sisddnrakennettuna laitteena.

Nivellering af enheden

Niveller enheden ved brug af de justerbare
fedder pa forsiden af enheden. Hvis enheden /
ikke er plan, vil Idagerne og de magnetiske
forseglinger ikke virke ordentligt.

Tyhjan tilan jattaminen

Kun asennat laitteen, varmista, etta
molemmalle puolelle jaa 25 mm
tyhjaa tilaa, taakse 50 mm ja laitteen
ylapuolelle 25 mm. Oven katisyyden voi 1 I~

vaihtaa paremmin tilaan sopivaksi.

Varmista, etta tilaa on on yli kaksi
kertaa leveys- ja syvyysmitan, jotta
laitteen luukku pystyy avautumaan
maksimikulmaan.

Oven kahvan asentaminen

« Aseta oven kahva paikalleen

ja ruuvaa tiukasti kiinni. Peita oo c e
ruuvinreidt oven kahvan ruuvin
suojuksilla. on Cee

+ Siltd puolelta jolle kahvaa ei ole
kiinnitetty, peita ruuvinreiat
ruuvinreikatulpilla.
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ASENNUS

Oven kdantymissuunnan vaihtaminen

Tarvittavat tyokalut: Ristipadruuvitaltta / littedkdrkinen ruuvitaltta / kuusiokulma-avain

N (-

Varmista, etta laite on kytketty pois paalta ja tyhja.

Laitetta pitda kallistaa taaksepdin oven poistamiseksi. Laite on tuettava jotakin
kiinteda kohdetta vasten, esimerkiksi tuolin yldreunaa vasten.

Kaikki oven poistetut osat on sadstettava uudelleenasennusta varten.

Al3 aseta laitetta pitkdkseen. Jadhdytysjarjestelma voi vahingoittua.

On suositeltavaa, ettd kaksi henkil6a kasittelee laitetta kokoonpanon aikana.
Jos haluat vaihtaa oven kdantymissuunnan pdinvastaiseksi, suosittelemme
turvautumaan patevadn teknikkoon. Sinun kannattaa yrittda vaihtaa oven
avautumissuuntaa itse vain, jos uskot olevasi siihen pateva.

1. lIrrota saranan kansi ja yldsarana.
Irrota ylhaalla vasemmalla olevan
ruuvin kansi. Nosta yldovi ja aseta se
pehmustetulle pinnalle estadksesi sen
naarmuuntumisen.

®

®

Ylasaranan kannella on vasen
ja oikea puoli. Ylasaranan kansi
on mukana pakkauksessa
lisdvarusteena vasemmalle
puolelle.

wup

Kun poistat oven, varo, etteivat
aluslevyn ja oven pohjan valilla
ole aluslevyja. Ald meneta
aluslevya / aluslevyja.

2. lIrrota ruuvi ja pysaytyslohko oven
pohjasta ja siirra se vastakkaiselle
puolelle. Ruuvaa tiukasti kiinni.
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ASENNUS

3. Loysaa saranan tapia, kdaanna se ja aseta
se takaisin reikaan, kirista paikoilleen.

4. Irrota alaruuvit, saranakannake ja
saatojalka laitteen pohjasta.

5. Kiinnita saatojalka, saranan kannake ja
alaruuvit vastakkaiselle puolelle.

A « Al3 aseta laitetta pitkdkseen. Jadhdytysjarjestelma voi vahingoittua.
« Ovien katisyytta vaihdettaessa kallista laitetta, kun alasaranan paikkaa vaihdetaan
tai tasapainotusjalkaa sdddetdin. Al3 aseta laitetta pitkikseen.
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ASENNUS

6. Aseta ovi takaisin pakalleen. Varmista,
etta ovi on kohdistettu vaaka- ja
pystysuunnassa niin, etta tiivisteet ovat
tiiviit kaikilla puolilla ennen ylasaranan
lopullista kiinnittamista.

7. Ota varayldsaranan kansi
lisavarustepussista ja ruuvaa se ylos.
Kiinnitd ruuvin suojus vastakkaiselle
puolelle.

8. Saada saatojalkaa uudelleen tarpeen
mukaan.

9. Saada oven kahvan sijainti uudelleen.

i ® Joissakin tapauksissa oven tiiviste voi rusentua

pitkakestoisessa sailytyspaineessa, mika johtaa siihen,

ettei oven tiiviste mahdollista sulkemista, kun katisyys

vaihdetaan.

Toimi seuraavasti ongelman ratkaisemiseksi:

1. lrrota oven tiiviste yla- tai alakulmasta ja lammita
sitd hiustenkuivaajalla; Iampd mahdollistaa oven
tiivisteen palautumisen alkuperdiseen muotoonsa.

Al puhalla suoraan laitteeseen, lampd voi
vahingoittaa laitteen muita osia.

2. Kierrd oven tiiviste yl6salaisin niin, etta
sarananpuoleinen sivu jaa saranapuolelle.

3. Liitd oven tiiviste takasin oveen yla- tai alakulmasta.

4. Jos ongelma ei korjaudu, ota yhteytta paikalliseen
huoltokeskukseen tuen saamiseksi.
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Puhdistus ennen kayttoa

Pyyhi laitteen sisdpuoli laimealla soodaliuoksella. Huuhtele sen jalkeen lampimalla vedella
kayttamalla puristettua sienta tai kierrettya liinaa. Pyyhi sisdpuoli taysin kuivaksi ennen
hyllyjen ja salaattilokeron asettamista paikoilleen. Pyyhi laitteen ulkopinta kostealla liinalla.

Jos kaipaat lisatietoja, katso luku Puhdistus.

& - Ennen kuin liitat laitteen verkkovirtaan, SINUN ON
Tarkistettava, ettd sahkopistorasia on jadkaapin toimitukseen kuuluvan pistokkeen
mukainen.

« Ennen paille kytkemista!
Kytke laite paalle vasta kahden tunnin kuluttua laitteen siirtamisesta.
Jaahdytysnesteen asettumiseen kuluu aikaa.

Ennen laitteen puhdistamista

Ennen kuin laitat elintarvikkeita jadkaappiin, kytke sen virta paalle ja odota 24 tuntia
varmistaaksesi, ettd se toimii oikein, ja anna sen jadhtya oikeaan lampétilaan. Jadkaappia ei
saa tayttaa lilkaa.

Fl
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Tuotteen yleiskatsaus

Lampatilan

—
saatovalitsin D
1T . Hl H:E
Oven kahvan
Pakastinkaappi
[ i
FI 11 i
Pakastimen |
vetolaatikko
1y T T 7

Tasausjalat

A Kaikki lisdavarusteet, kuten vetolaatikot, hyllyt ja lokerot, tulee asentaa, kuten tassa
kaaviossa suurimman energiatehokkuuden varmistamiseksi.
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Kaytto

Laitteen kytkeminen paalle

Liita virtakaapeli verkkopistorasiaan.

2. Kierra lampodtilan ohjaussaadinta asettaaksesi halutun

Mid

lampatilan, Mid (Keski) -asennon ollessa ihanteellinen
lampdtilavalinta. Colder on kylmin, Cold vahiten kylma valinta.

3. Varmista, etta laite on riittdvan kylma ruoan riittdvaan
jadhdyttamiseen ja pakastukseen. Odota 24 tuntia, ennen kuin

lisaat siihen ruokaa.

4. Jos olet huolissasi, etta laite ei pida ruokaa riittavan kylmana ja Cold Colder

haluat tarkistaa lampétilan, tarvitset erikois-jadkaappi/pakastin-

[ampomittarin. Niitd on saatavana useimmista supermarketeista

ja rautakaupoista. Aseta lampomittari jadkaappiin tai pakastelokeroon yli yon. Pakastimen
oikea lampédtila on -18°C tai alempi.

Lampotilan saataminen

Colder-asento kayttaa laitetta kylmimmalla lampétilalla. Cold-asento kayttaa laitetta vahiten
kylmalla lampétilalla. Suositeltava asento on Mid, mutta se tulee sdataa ymparistoolosuhteiden
mukaan. Laite ei ehka toimi oikealla tavalla, jos se sijoitetaan erityisen kuumaan tai kylmaan
huoneeseen tai jos ovea avataan usein tai ovi jatetdaan auki pitkiksi ajoiksi. Sdada lampétila

vuodenajan mukaan.

Seuraava taulukko sisaltaa yleisohjeet ruoan sdilyttamiseen pakastimessa.

Pakastimen
varastointilampatila

Ruokalaji

<-18°C (4-tdhden)

Meren antimet (kalat, katkaravut, dyridiset), makean veden tuotteet
ja lihatuotteet;

Suositeltava varastointiaika: 3 kuukautta (mita pidempi
varastointiaika, sitd huonompi maku ja ravinto);

Sopii pakastettuihin tuoreisiin ruokia

<-18°C (3-tdhden)

Meren antimet (kalat, katkaravut, dyridiset), makean veden tuotteet
ja lihatuotteet;

Suositeltava varastointiaika: 3 kuukautta (mita pidempi
varastointiaika, sitd huonompi maku ja ravinto);

Ei sovi tuoreille pakasteille

<-12°C (2-tdhden)

Meren antimet (kalat, katkaravut, dyridiset), makean veden tuotteet
ja lihatuotteet;

Suositeltava varastointiaika: 2 kuukautta (mita pidempi
varastointiaika, sitd huonompi maku ja ravinto);

Ei sovi tuoreille pakasteille

< -6°C (1-tdhden)

Meren antimet (kalat, katkaravut, dyridiset), makean veden tuotteet
ja lihatuotteet;

Suositeltava varastointiaika: 1 kuukausi (mita pidempi
varastointiaika, sitd huonompi maku ja ravinto);

Ei sovi tuoreille pakasteille
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@ Vaikutus ruokien sdilytykseen

« Korkea lampétila-asetus voi nopeuttaa ruoan pilaantumista ja lisata siten ruoan
havikkid. Sen vuoksi ruoan optimaaliseksi sdilyttamiseksi keskilampdétila-asetus on
yleensa turvallisin ja sopivin valinta.

« Suositelluilla asetuksilla sdilytysaika pakastimessa on enintdan 1 kuukausi.

« Paras sailytysaika voi lyhentya muilla asetuksilla.

Laitteen sisdlta kuuluu dania!

Laitteen sisdlta saattaa kuulua joskus epatavallisia dania. Useimmat niista ovat aivan normaaleja,
mutta sinun tulee olla niista tietoinen!

Tallaiset adnet aiheutuvat jaahdytysaineen kierrosta jaahdytysjarjestelmassa. Ilmidsta on tullut
korostuneempi CFC-vapaiden kaasujen kdyttoonoton jalkeen. Tama ei ole vika, eika tdma
vaikuta laitteen toimintaan. Se kertoo kompressorin toimivan ja pumppaavan jaahdytysainetta
jaahdytyskiertoon.

Vihjeita ruoan sailyttamiseen

Kypsennetty liha/kala tulee aina sdilyttaa raa’an lihan/kalan hyllyn ylapuolella bakteerien
siirtymisen valttamiseksi. Sailyta raaka liha/kala astiassa, joka on riittavan iso kertyville
nesteille ja kunnolla peittamiseen. Aseta astia alimmalle hyllylle.

Jatd ruoan ympaérille tyhjaa tilaa, jotta ilma pystyy kiertdmaan osastojen sisalld. Varmista, etta
laitteen kaikki osat pysyvat kylmina.

Valttaaksesi tuoksujen levidmisen ja ruoan kuivumisen, pakkaa tai peitd ruoka erillisina
annoksina. Hedelmia ja vihanneksia ei tarvitse peittaa.

Anna esikypsennetyn ruoan jadhtyad aina ennen kuin laitat sen jadkaappiin. Se auttaa
yllapitamaan laitteen sisdlampdtilan kylmana.

Estaaksesi ilmaa karkaamasta laitteesta, yrita rajoittaa ovien avaamiskertoja. On suositeltavaa
avata ovia ainoastaan laitettaessa ruokaa sisaan tai otettaessa ulos.

Lokero (jos sovellettavissa) Ruokatyyppi

Pakastimen laatikko/hylly « Ruoat pitkakestoiseen sdilytykseen

« Alalaatikko/hylly raa‘alle lihalle, siipikarjalle, kalalle

«  Keskilaatikko/hylly pakastevihanneksille,
ranskanperunoille

+ Ylalaatikko/hylly jaateldlle, pakastehedelmille,
pakastetuille leivonnaisille
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Pakastusohjeet

Kayta hyvalaatuista ruokaa ja kasittele sita niin vahan kuin mahdollista. Pakasta ruokaa
pienind madrind pakastuksen nopeuttamiseksi. Talldin ne myds sulavat nopeammin, ja pystyt
paremmin hallitsemaan tarvitsemiasi maaria.

Anna kypsennetyn ruoan jadhtya kokonaan. Jaahdyta ruoka ennen pakastamista, jos
mahdollista.

Ennen kuin pakastat ruoan mieti, kuinka aiot aikanaan valmistaa sen.

Al pakasta ruokaa metalliastioissa, jos aiot laittaa sen mikroaaltouuniin suoraan pakkasesta.

Kayta erikoispakastepakkauksia, pakastinkelmua, polyeteenipakkauksia,
muoviastioita ja alumiinifoliota (vai raskaaseen kayttoon tarkoitettua
laatua). Jollet ole varma, kaari ruoka kaksinkertaiseen kdireeseen. Ala kéari
hapokkaita ruokia, kuten sitrushedelmis, alumiinifolioon. Al kaytd ohutta,
tarttuvaa kelmua, lasia tai kdytettyja ruoka-astioita ilman puhdistusta.

Poista pakkauksesta niin paljon ilmaa kuin mahdollista. Voit hankkia
erityisen imupumpun liian ilman poistamiseen pakkauksesta.

Jata pieni ilmatila laajentumisvaraksi, kun pakastat nesteita.

Voit kdyttaa pakasteosaston tilan tehokkaimmin, jos pakastat nesteet (tai

nestetta sisaltavat kiintedt ruoat, kuten muhennos) kuutiomaisina lohkoina.

Tata sanotaan “esimuotoiluksi”. Kaada neste kuutiomaisen pakkauksen sisalla olevaan
polyeteenipussiin. Pakasta se, poista pakkauksesta ja sido pussi kiinni.

Liita pakasteisiin etiketti, silld ne ndyttavat samanlaisilta pakastettuina. Kayta eri varisia
erikoisjaakaappi/pakastin-teippeja, -tarroja ja -kynia. Niiden avulla on helppo jarjestda ja
kayttaa tehokkaasti pakastinta. Kirjoita etikettiin sisdlto ja pdivamadra; muuten pakaste voi
ylittaa sdilytysajan, jolloin se voi aiheuttaa ruokamyrkytyksen. Katso elintarvikepakkauksesta
sen suositeltu sailytysaika.

Voit myds lisdtad painon ja kypsennysohjeita, esim. “Sulata ensin”, “Kypsenna suoraan

pakastettuna”ja pida erityista luetteloa, mitd kukin lokero siséltaa. Tama sadstaa
tarpeettomalta oven avaamiselta ja hakemiselta.

Pakastetun ruoan sulatus

Ota pakastettu ruoka ulos pakastelokerosta ja poista pakastettu ruoka pakkauksesta. Anna
ruoan sulaa huoneenlammagssa. Muista, etta sulatus lampimalla alueella lisaa vaarallisten
bakteerien kasvua, jota matalalla [ampétilalla kypsentdaminen ei ehka tuhoa.

Kuivaa ja poista kaikki sulamisen aikana kertynyt neste.

Varmista aina ennen ruoan, etenkin lihan, kypsentamista, ettei siind ndy jaakiteita. Jaakiteet
ovat merkki siita, ettei ruoka ole kokonaan sulanut.

Kuumenna ruoka mahdollisimman pian sulattamisen jalkeen.

Useissa mikroaalto- ja sahkduuneissa on sulatusasetus. Vélttadksesi bakteerien kertymisen,
kayta naita, jos aiot kypsentaa ruokaa heti jalkeenpain.

& Al4 jaadyta mitadn sulatettua ruokaa uudelleen, jollet kuumenna sité riittavasti

haitallisten bakteerien tappamiseksi. Ald koskaan pakasta uudelleen sulatettuja dyridisia.
Sulje pakkaukset huolellisesti kohteiden poistamisen jalkeen. Tama estaa kuivumisen tai
"pakastepalamisen” ja muun ruoan huurtumisen.
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Puhdistus

Sulattaminen

Pakasteosastoon voi kertya huurretta, kun sitd on kdytetty pitkan aikaa. Kaavi huurre pois
muovisella kaapimella (ei kuulu toimitukseen).

AN

Ala kdyta metallista tai terdvaa kaavinta huurteen kaapimiseen &laka kayta mitaan
sahkolaitetta sulatuksen nopeuttamiseen.

On suositeltavaa sulattaa laite, kun huurretta on kertynyt enintdan 10 mm. Valitse sulatusajaksi
ajankohta, jolloin pakasteiden méaara on vahainen ja toimi seuraavien ohjeiden mukaisesti:

1. Poista ruoka laitteesta, kytke laite pois pdalta irrottamalla virtakaapeli ja jata ovi auki.
Ideaalisessa tilanteessa ruoka tulisi laittaa toiseen pakastimeen. Jos se ei ole mahdollista, kaari
ruoka sanomalehteen tai suureen pyyhkeeseen ja peitd viela paksulla peitteella pitadksesi
ruoan kylmana.

2. Aseta kuiva pyyhe pakastinosan reunalle. Kaavi huurre pois muovikaapimella. Jaljelle
jaavan huurteen sulattamista voi nopeuttaa asettamalla kuumaa vetta sisaltava astia
pakastinlokeroon ja sulkemalla ovi. Kun kiintea huurre |18ystyy, kaavi se pois muovikaapimella.

3. Kun sulatus on valmis, puhdista laite sisalta ja ulkoa.

Laitteen sisa- ja ulkopuolen puhdistaminen

«  Poista kaikki ruoka yksikosta. Siirrd ne hyvin peiteltyind muihin kylmasailytyssailidihin.
+  Kytke yksikkd pois paalta ja irrota pistoke pistorasiasta.

 Poista kaikki hyllyt, vetolaatikot ja muut lisdvarusteet. Pese ne ja pyyhi kuivaksi.

« Pyyhi laitteen sisdpuoli miedolla ruokasoodaliuoksella ja huuhtele se lampimalla vedella
kayttden pesusienta tai liinaa. Pyyhi taysin kuivaksi ennen hyllyjen ja lokeroiden asettamista
paikoilleen.

« Puhdista ulkopuoli kostealla liinalla ja sen jalkeen tavallisella huonekalujen kiillotusvahalla.
Varmista, etta ovi on kiinni valttadksesi kiillotusaineen joutumisen laitteen oven tiivisteen
magneettiin tai laitteen sisalle.

. Al3 kdytd mitddn hiovia tai hapokkaita puhdistusaineita. Ald kaytd hdyrypuhdistimia.

Kunnossapito

Ole varovainen kasitellessasi/siirtaessasi laitetta

Pida laitteesta kiinni sivuilta ja pohjasta siirtdessasi sita. Laitetta ei pida missaan olosuhteissa
nostaa pitamalla kiinni ylatason reunoista.

Huolto

Tata laitetta saa huoltaa ainoastaan valtuutettu teknikko ja ainoastaan alkuperadisia varaosia saa
kayttaa. Ala koskaan yrita korjata laitetta itse. Kokemattomien henkildiden tekemét korjaukset
voivat johtaa vammoihin tai vakavaan toimintahairioon. Ota yhteys patevaan huoltoteknikkoon.
Valmistajan, maahantuojan tai valtuutetun edustajan tarjoaman takuun vahimmaiskesto on 1
VUoOSi.
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Virran kytkeminen pois paalta pitkaksi aikaa

Jos et kayta laitetta pitkaan aikaan, irrota se verkkovirrasta, tyhjenna laite kokonaan ja puhdista
se. Jatd ovet raolleen, jottei laitteeseen synny epamiellyttavia hajuja.

Kosteuden tiivistyminen

Kosteutta saattaa tiivistyd laitteen ulkopuolelle. Tama saattaa johtua muutoksesta huoneen
lampédtilassa. Pyyhi laite kuivaksi kosteudesta. Jos ongelma jatkuu, ota yhteyttd patevaan
teknikkoon avun saamiseksi.

Havittaminen

Vanhalla laitteella on vield hieman jadnndsarvoa. Ymparistoystavallinen havitystapa
varmistaa, ettd arvokkaat raaka-aineet kierratetdan ja kdytetadn uudelleen. Laitteessa kaytetty
jadhdytysaine ja eristysmateriaali vaativat erikoishavitystoimenpiteitd. Varmista, ettei yksikaan
laitteen takana olevista putkista vahingoitu ennen havittamista.

Saat paikallisilta viranomaisilta ajantasaiset tiedot vanhan laitteen ja pakkauksen havittamisesta
uuden tielta.

Kun havitat vanhan laitteen, poista turvallisuuden vuoksi kaikki oven lukot tai salvat ja irrota
ovet.

Tekniset tiedot

Nimellisjannite 220-240V~, 50 Hz

Nimellisvirta 0,65 A

Nimellisteho -

N, ST, T
limastoluokka Tama laite on tarkoitettu kadytettavaksi tiloissa,
joiden lampétilojen vaihteluvali on 16°C - 43°C.

1434 x 550 x 542 mm / 1434 x 550 x 588 mm
(kahvalla)

Mitat (k x I x s)

Ominaisuudet ja tekniset tiedot voivat muuttua ilman erillista ilmoitusta.

Mallitiedot tuotetietokannassa:
https://eprel.ec.europa.eu/qr/1658214

Saadaksesi uusimman Turvallisuus- ja ohjekayttdoppaan uusimman version, siirry seuraavalle
viralliselle verkkosivustolle (muilla verkkosivustoilla ei ehka ole tayttd ja paivitetyinta versiota):

https://www.currys.co.uk/services/repairs-maintenance/product-service-manuals.html
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Tak for kebet af din nye produkt.

Vi anbefaler at du bruger lidt tid pa at leese denne brugsvejledning, sa du
forstar alle betjeningsfunktioner fuldt ud.

Laes alle sikkerhedsinstruktionerne omhyggeligt fer brug, og behold denne
brugsvejledning til senere brug.

Udpakning

Fjern al emballagen fra apparatet. Behold emballagen. Hvis du @nsker at bortskaffe emballagen,
bedes du venligst gare dette i henhold til den lokale lovgivning.

Felgende dele er inkluderet:

Fryserskuffe x 4

OO

Skruehaette til Propper til .
Lagehdndtaget handtag x 2 skruehuller pa
lagen x 4

4 4

‘m
Skrue til .
Hovedenheden lagehdndtaget x 2 Daeksel til
ovre haengsel
(venstre side)
Safety Instruction
Manual Manual
Sikkerhedsadvarsler &

Brugervejledning

®

Reservedelene til dit apparat er tilgeengelige i mindst 7-10 ar. Kontakt vores
kundeservicecenter. Se venligst sidste side i haeftet med sikkerhedsadvarslerne.




INSTALLATION

Placering

Nar du vaelger hvor din enhed skal stilles, skal du s@rge for at gulvet er plan og stabil, samt at
veerelset er ordentligt ventileret med en gennemsnitstemperatur fra 16°C til 43°C. Undga, at
stille enheden i nzerheden af en varmekilde, sdsom f.eks. et komfur, fyrkedel eller en radiator.
Undga ogsa direkte sollys, da dette kan forage stramforbruget. Meget kolde omgivende
temperaturer kan ogsa gare, at enheden ikke fungerer korrekt. Denne enhed kan benyttes i
en garage eller udhus. Omgivelsestemperaturen ved brug af dette kaleskab ma ikke komme
under -15°C. Tildaek ikke enheden med nogen form for daekning. Dette koleapparat er ikke

beregnet til brug, som et indbygget apparat.

Nivellering af enheden

Niveller enheden ved brug af de justerbare
fodder pa forsiden af enheden. Hvis enheden
ikke er plan, vil lagerne og de magnetiske
forseglinger ikke virke ordentligt.

Krav til fri plads

Nar du opsaetter enheden, skal du serge
for at der er mindst 25 mm fri plads pa
begge sider, 50 mm bagpa og 25 mm
ovenover enheden. Lagen kan bade
abnes til hgjre og venstre alt efter hvad
er bedst i henhold til hvor den star.

Serg venligst for, at der er mindst to
gange enhedens bredde og dybde, sa
ldgen kan abnes helt op til en maks.
vinkle.

Montering af lagehandtaget

« Seetlagehdndtaget pa plads og
stram skruerne. Szt hzetterne pa
skruehovederne i handtaget.

« Pa den siden uden ldge handtag, seet
propperne i skruehullerne.

/
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INSTALLATION

Sadan skiftes abningsretningen

Du skal bruge falgende veerktgjer: Philips skruetraekker / Flad skruetraekker / sekskantet
skruenggle

N (-

Serg for, at enhedne ikke er sluttet til stikkontakten og at den er tom.

Enheden skal vippes bagover, far lagen kan tages af. Du skal stille enheden pa en
solid overflade, f.eks. en stol, lige under toppanelet.

Alle flernede dele skal gemmes, sa de kan bruges nar lagen skal sattes pa igen.
Undga, at ligge enheden helt ned, da dette kan beskadige dens kglesystem.
Vi anbefaler, at der er 2 personer til at handtere enheden under installation.

Hvis du @nsker at skifte Idagens abningsretning, anbefaler vi at du kontakter en
kvalificeret tekniker. Du skal kun skifte lagens abningsretning, hvis du mener at du
er kvalificeret til det.

1. Tag haengseldakslet og det gvre haengsel
af. Fjern beslaget pa skruen gverst til
venstre. Laft den gvre lage af, og leeg den
pa en blad overflade sa den ikke bliver
ridset.

®
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2. Fjern

58

Det gvre haengseldaeksel har
en venstre og en hgijre side. Det
ovre haengseldaksel, der falger
med som tilbehgr, passer til
venstre side.

wup

Nar du fierner daren, skal du
passe pa eventuelle skiver (r)
mellem det nederste haengsel og
bunden af dgren. Tab ikke skiven
(e).

skruen og stopblokken fra bunden
af deren, og flyt den til den modsatte
side. Skru fast.




INSTALLATION

3. Lesn haengselbolten, vend den tilbage,
og st den tilbage i hullet, spaend den pa
plads.

4. Fjern de nederste skruer,
hangselbeslaget og foden forneden pa
enheden.

5. Seetfoden, haengselbeslaget og de
nederste skruer pa den modsatte side.

A « Undga, at ligge enheden helt ned, da dette kan beskadige dens kalesystem.
+ Nar lagen skal vendes om, og det nedre haengsel skiftes, eller ndr foden justeres,
skal du vippe enheden. Enheden ma ikke laegge enheden helt ned.
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INSTALLATION

6. Seetlagen pa igen. Serg for, at lagen
lukker ordentligt bade vandret og lodret,
for du spaender det gverste haengsel fast.

7. Tag det ekstra @vre haengselsdaeksel ud
tilbehgrsposen og skru det fast foroven.
Seet skruehaetterne pa den anden side.

8. Juster fedderne efter behov.
9. Juster placeringen af handtaget.

@ Efter leengere tids brug kan lagens taetningsliste veere
presset pa en sadan made, at den ikke kan lukke lagen
DK ordentligt, nar lagen vendes.
Folg trinene nedenfor, for at lgse dette problem:
1. Pil teetningslisten af, forst pa hjernerne foroven
og forneden, og varm dem med en hartgrrer.
Varmen gar, at teetningslisten gar tilbage til
dens oprindelige form. Undga, at blzese direkte
pa enheden, da varmen kan skade delene pa
enheden.

2. Vend teetningslisten om pa hovedet, sa siden mod
hangslet er den samme.

3. Seet teetningslagen tilbage pa lagen fra oven og
ned.

4. Hyvis teetningslagen ikke lukker 1dgen ordentligt,
bedes du kontakte et servicecenter for hjzelp.
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INSTALLATION

Renggring for brug

Renger enheden indvendigt med en mild blanding af bikarbonat af soda. Skyld efter med
varmt vand og en vreden svamp eller klud. Ter enheden efter med en tor klud, og saet herefter
hylderne og salatbeholderen pa plads. Renger enhedens yderside med en fugtig klud.

Se venligst afsnittet Reng@ring for yderligere oplysninger.

& « For du slutter enheden til stikkontakten, SKAL DU
Kontroller, at stikkontakten er kompatibel med stikket, som fglger med enheden.
+ For du teender for enheden!

Undga, at teende for enheden indenfor 2 timer efter den er blevet flyttet.
Kolevaesken skal have tid til, at bundfzelde sig.

For du tager enheden i brug

Teend for enheden og lad den sté i 24 timer, for du ligger madvarer ind i den, sa du serger for
at den virker ordentligt og giver den tid til at nd den rigtige temperatur. Undga, at fylde for
meget i enheden.

DK
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Produktoversigt

Temperaturkontrol

Lagehandtaget

Fryseskab

Fryserskuffe -

Stabiliserende fod

& Alt tilboehar som skuffer, hylder og altaner, skal opbevares veere som pa billedet her,
for at opna den mest effektive energiudnyttelse.




Betjening

Sadan taender du for din enhed

1. Slut el-ledning til stikkontakten.

2. Drejtemperaturknappen, for at indstille den gnskede temperatur, Mid
med Mid som den ideelle temperatur. Colder er den koldeste, og
Cold er den mindst koldeste.

3. For atsikre at temperaturen er kold nok til at kele og fryse dine
madvarer, bedes du vente i 24 timer for du ligger maden ind.

4. Hvis du er bekymret om din enhed ikke kaler nok, og du gerne vil
tjekke tempe.raturen, skal du bruge et bestemt te.rmo.meter, som Cold Colder
er beregnet til keleskabe/fryserer. Du kan kgbe disse i de fleste
supermarkeder og isenkrammere. Lig termometeret i keleskabet
eller i fryseren, og efterlad det natten over. Den korrekte temperatur indeni kaleskabet, skal
veere lavere end 5°C. Den korrekte temperatur for fryseren er -18°C eller koldere.

Indstilling af temperaturen

Colder gor apparatet koldest. Cold gor apparatet mindst koldt. Den anbefalede indstilling er
Mid, men dette skal reguleres i henhold til miljget. Apparatet fungerer muligvis ikke korrekt,
hvis det befinder sig i et seerligt varmt eller koldt rum eller hvis dgren dbnes ofte eller i l&engere
perioder. Indstil venligst knappen i henhold til miljget.

Nedenstdende tabel indeholder generelle retningslinjer for opbevaring af fedevarer i fryseren.

Frysers
opbevaringstemperatur

Type mad

<-18°C (4-stjernet)

Fisk og skaldyr (fisk, rejer, skaldyr), ferskvandsprodukter og
kedprodukter;

Anbefalet opbevaringstid: 3 maneder (jo laengere
opbevaringstid, desto darligere er smag og ernaring);

Velegnet til frosset frisk mad

<-18°C (3-stjernet)

Fisk og skaldyr (fisk, rejer, skaldyr), ferskvandsprodukter og
kedprodukter;

Anbefalet opbevaringstid: 3 maneder (jo leengere
opbevaringstid, desto darligere er smag og ernzring);

Ikke egnet til frosset frisk mad

<-12°C (2-stjernet)

Fisk og skaldyr (fisk, rejer, skaldyr), ferskvandsprodukter og
kedprodukter;

Anbefalet opbevaringstid: 2 maneder (jo laengere
opbevaringstid, desto darligere er smag og ernzaering);

Ikke egnet til frosset frisk mad

<-6°C (1-stjernet)

Fisk og skaldyr (fisk, rejer, skaldyr), ferskvandsprodukter og
kedprodukter;

Anbefalet opbevaringstid: 1 maned (jo leengere opbevaringstid,
desto darligere er smag og ernaering);

Ikke egnet til frosset frisk mad
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@ Pavirkning af fedevarerne under opbevaring

+ En hgj temperaturindstilling kan gore, at fedevarerne hurtigere fordaerver, hvilket eger
madaffaldet. Derfor er en mellemtemperaturindstilling generelt den mest sikre og
passende, for at opna en optimal fedevarekonservering.

+ Pa den anbefalede indstilling, er den bedste opbevaringstid for fryseren hgjst 1
maned.

+ Den bedste opbevaringstid reduceres muligvis pa andre indstillinger.

Stgj indeni enheden

Du vil muligvis bemaerke at din enheden af og til laver nogle underlige lyde. De fleste af disse
lyde er ganske normalt, men du ber stadig veere opmaerksom pa dem!

Disse lyde kommer, nar kglevaesken indeni kalesystemet cirkulerer rundt. De er blevet hgjere,
siden man er begyndt at bruge CFC-fri gasser. Dette er ikke en fejl, og pavirker ikke virkningen
af din enhed. Dette er kompressormotoren som er i gang, mens den pumper kglevaesken rundt i
systemet.

Rad til opbevaring af mad i enheden.

Tilberedt ked/fisk skal altid opbevares pa en hylde ovenover rat ked/fisk, sa du undgar

at bakterierne ikke spreder sig. Opbevar rat ked/fisk i en beholder, som er stor nok til at
indeholde vaesken, og serg for at tildeekke den ordentligt. Stil beholderen pa den nederste
hylde.

Serg for, at der er fri plads omkring dine madvarer, sa luften kan cirkulerer indeni beholderne.
Serg for, at alle delene af enheden holdes kolde.

For at madvarerne ikke skal pavirke hinnanden eller tgrre ud, skal du s@rge for at pakke eller
tildeekke madvarerne separat. Det er ikke ngdvendigt at pakke frugt og grentsager ind.
Serg altid for, at forkogt mad er kglet ordentligt ned, for du putter dem ind i enheden. Dette
hjeelper med at bibeholde temperaturen indeni enheden.

Undga, at abne lagerne hele tiden, sa du ikke lukker for meget koldt luft ud af enheden. Vi
anbefaler, at du kun dbner ldgerne, nar du skal putte madvarer ind eller tage dem ud.

Kammer (hvis geeldende) Fedevare

Fryseskuffe/hylde « Fedevarer til langtidsopbevaring

- Nedre skuffe/hylde til rat ked, fierkrae, fisk
- Midterskuffe/hylde til frosne grgntsager, pommes
frites

«  Qverste skuffe/hylde til is, frossen frugt, frosne
bagvaerk




Forberedelser til nedfrysningen

« Brug kvalitetsmad, og undga at rere ved det for meget. Frys mad i sma portioner, sa de
fryser hurtigere, tager mindre tid om at fryse op og giver dig bedre mulighed for, at vaelge
mangden af mad.

+ Lad kogt mad kgle helt ned. Nedkel maden, for du fryser den hvis muligt.
« Overvej hvordan du ensker, at tilberede maden for du fryser den.

«Undgg3, at fryse mad i metalbeholdere, hvis du gnsker at putte dem direkte i
mikrobglgeovnen fra fryseren.

Brug seerlige fryseposer, frysefilm, polyethylenposer, plastikbeholdere
og aluminiumsfolie (kun kraftig folie). Pak din mad ind to gange, hvis
du eritvivl. Undga, at bruge aluminiumsfolie til syreholdige madvarer,
f.eks. citrusfrugter. Undga, at bruge tyndt klisterfilm, glas eller beskidte
madbeholdere.

«  Luk sd meget luft ud af beholderen som muligt. Det er muligt, at kebe en
seerlig sugepumpe, som suger luften ud af emballagen.

« Efterlad lidt luft, nar du fryser vaesker, sa der er plads til udvidelsen.

« Den mest effektive made, at bruge pladsen indeni fryseren p3, er at fryse
vaesker (faste fedevarer med vaesker, f.eks. en gryderet) i sma tern. Dette
kaldes “praeformning”. Heeld vaesken i en polypose, som ligger i en firkantede beholder. Frys
den, flern den fra beholderen og forsegl posen.

«  Seet meerker pa dine frosne madvarer, da de ligner hinanden nar de er frosne. Brug saerligt
tape, maerkater og kuglepenne med forskellige farver, som er beregnet til frysere og
koleskabe. Dette giver dig mulighed for nemt, at organisere din fryser og bruge den pa en
effektiv made. Skriv hvad indholdet er og datoen, ellers kan den frosne mad ske at blive for
gammel, som kan fgre til madforgiftning. Se venligst emballagen pa maden, vedrgrende den DK
anbefalede opbevaringstid.

Du kan ogsa skrive vaegten og notater om tilberedningen, f.eks. “opte forst” eller ‘kog mens
frossen”, og skrive ned hvad der er i hver skuffe. Herefter er det ikke ngdvendigt, at dbne ldgen
og s@ge efter maden.

Optoning af frossen mad

Tag den frosne mad ud af fryseren, og tag emballagen af. Lad den te op i stuetemperatur.
Husk p3, at hvis maden tees op pa et varmt sted, kan der opsta bakterier, som muligvis ikke
slds ihjel ved madlavning pa lave temperaturer.

Haeld vaesker fra optgningen vaek eller smid dem ud.

« Serg altid for, at der ikke er iskrystaller i maden for tilberedningen, specielt i ked. Disse
krystaller betyder, at maden stadig er frossen.
« Tilbered maden sa hurtigt som muligt efter optgningen.

« De fleste mikrobglgeovne og ovne er udstyret med en opt@ningsfunktion. For at undga
bakterieopbygning, bedes du kun bruge disse hvis du skal tilberede maden umiddelbart
herefter.

& Du ma aldrig fryse noget, som allerede har vaeret frossen og teet op, med mindre du
koger det igen for at sla skadelige bakterier ihjel. Du ma ikke genfryse opteet skaldyr.
Serg for, at pakken maden ordentlig ind igen, nar du har taget noget ud af den. Dette
forhindre udtarring eller frostbrand og opbygning af frost pa de resterende madvarer.
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Renggring

Afrimning

Nar din fryser har veeret brugt i et stykke tid, kan der opstd en del frost indeni den. Skrab frosten
vaek med en plastikskraber (folger ikke med).

& Undga, at skrabe frosten vaek med en metalgenstand eller en anden skarp genstand, og
undga at bruge elapparater til afrimningen.

Vi anbefaler, at du afrimer enheden, nar frostlaget er naet op pa 10mm. Velg et tidspunkt, hvor
du ikke har sa mange frosne madvarer i enheden, og folg felgende fremgangsmade:

1. Tag maden ud, sluk for enheden pa stikkontakten og lad lagen sta aben. Dine frosne
madvarer skal helst ligges i en anden fryser. Hvis det ikke er muligt, skal du pakke dem ind i
avispapir eller store handklzaeder, og vikl dem herefter ind i et tykt taeppe sa de holdes kolde.

2. Placér et tort handkleede pd kanten af afdelingshylden. Skrab frosten vaek med en
plastikskraber. Du kan afrime det resterende frost hurtigere ved at stille en skal med varmt
vand indeni fryseren og lukke lagen. Skrab frosten vaek med en plastikskraber, som den lgsner

sig.
3. Nar du har afrimet enheden, skal du ggre den ren bade indvendigt og udvendigt.

Renggring af enheden, indvendigt og udvendigt
Fjern alle fedevarer fra apparatet. Placer dem - godt tildeekket - i andre kolende
opbevaringsbeholdere.

+ Sluk for apparatet og traek stremkablet ud af stikkontakten.

« Fjern alle hylder, skuffer og andet tilbehgr. Vask dem, og ter dem derefter af.

« Renger indersiden af enheden med en mild blanding af bikarbonat af soda, og ter efter med
vredent svamp eller klud med varmt vand. Ter enheden helt af, og st herefter hylderne og
skufferne pa plads.

Brug en fugtig klud til rengering af ydersiden, og ter efter med en standard almindeligt
pudsemiddel. Sgrg for, at deren er lukket, sa der ikke kommer pudsemiddel pa den
magnetiske lageforsegling eller pa indersiden af enheden.

Brug ikke slibende eller sure renggringsmidler. Brug ikke en damprenser.

Vedligeholdelse

Udyvis forsigtighed nar du handterer/flytter enheden

Hold pa enhedens sider eller understykket, nar den skal flyttes. Den ma under ingen
omstaendigheder loftes i kanterne pd overfladen.

Servicering

Enheden ma kun serviceres af en autoriseret tekniker, og der ma kun bruges originale dele. Du
ma under ingen omstaendigheder selv forsgge at reparere enheden. Reparationer, der er udfert
af uerfarne personer, kan forarsage skade eller alvorlige funktionsfejl. Kontakt en kvalificeret
tekniker.

Minimumsvarigheden af garantien, der tilbydes af producenten, importgren eller den
autoriserede repraesentant, er 1 ar.



Nar enheden skal slukkes i leengere tid

Nér enheden ikke er brugilang tid, skal du afkoble den fra stremforsyningen, temme al mad og
rengere enheden, efterladende dgrene dbne for at undgd ubehagelige lugte.

Kondensering

Kondensering kan opsta uden pa enheden. Dette kan vaere grundet skift i rummets temperatur.
Tor alle rester af fugt af. Hvis problemet fortsaetter, sa kontakt en kvalificeret tekniker for
assistance.

Bortskaffelse

Gamle enheder har stadig en restvaerdi. Nar enheden bortskaffes pa en miljgvenlig made, serger
du for at veerdifulde ravarer genbruges. Kelevaesken og isoleringsmaterialerne i din enhed, skal

bortskaffes pa szerlig vis. Serg for, at rarene bagpa enheden ikke er beskadiget far bortskaffelsen.

Opdaterede oplysninger om mulighederne for bortskaffelsen af din gamle enhed, samt
emballagen fra din nye enhed, kan findes hos din lokale kommune.

Nar du bortskaffer en gammel enhed, skal du tage alle lase og klinker af, og flerne ldgerne som
en sikkerhedsforanstaltning.

Specifikationer

Nominel spaending 220-240V~, 50 Hz

Vurderet strom 0,65 A

Udgangseffekt -

N, ST, T
Klimaklasse Dette apparat er beregnet til brug i en omgivende
temperatur pa 16°C og 43°C.

1434 x 550 x 542 mm / 1434 x 550 x 588 mm (med
handtag)

Mal (HxB x D)

Egenskaber og specifikationer kan aendres uden varsel.

Modeloplysninger i produktdatabasen:
https://eprel.ec.europa.eu/qr/1658214

Du kan finde den nyeste udgave af sikkerheds- og instruktionsvejledningen pa vores officielle
hjemmeside nedenfor (udgaver pa andre hjemmesider er muligvis ikke komplette eller
opdateret):

https://www.currys.co.uk/services/repairs-maintenance/product-service-manuals.html
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