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@& SAFETY WARNING

REFRIGERATOR

For your continued safety and to reduce the risk of injury or electric shock, please

follow all the safety precautions listed below.

« Read all instructions carefully before using the unit and keep them for future
reference.

« Retain the manual. If you pass the unit onto a third party, make sure to include
this manual.

« This appliance is intended for indoor household use and similar applications
such as:

—farm houses and by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

- bed and breakfast type environments;

- catering and similar non-retail applications.

« Ensure that the plug is easily accessible to enable disconnection from the mains
supply.

« If the mains cable is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
service agent or a qualified technician in order to avoid a hazard.

+ Choose a location for your unit away from heat sources such as radiators or fires
as refrigerant and vesicant are burnable.

« The unit must be manoeuvred by a minimum of 2 persons.

« This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the hazards involved. Children shall
not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made
by children without supervision.

« Children aged from 3 to 8 years are allowed to load and unload refrigerating
appliances.

« Children should be supervised to ensure that they do not play with the unit.

« If your unit is fitted with a lock to prevent children being trapped inside, keep the
key out of reach and not in the vicinity of the unit.

« Do not store explosive substances such as aerosol cans with a flammable
propellant in this appliance.

« Do not store bottles or glass containers in the freezer compartment. Contents
can expand when frozen (fizzy drinks) which may break the bottle and damage
your freezer compartment. (if applicable)

« To avoid contamination of food, pay attention to the following:

- opening the door for long periods can cause a significant increase of the
temperature in the compartments of the appliance;

- clean regularly surfaces that can come in contact with food and accessible
drainage systems;



- clean water tanks if they have not been used for 48 hours; flush the water
system connected to a water supply if water has not been drawn for 5 days;

- store raw meat and fish in suitable containers in the refrigerator so that it is not
in contact with or drip onto other food;

- two-star frozen-food compartments are suitable for storing prefrozen food,
storing or making ice-cream and making ice cubes;

- one-, two- and three-star compartments are not suitable for the freezing of
fresh food;

- if the refrigerating appliance is left empty for long periods, switch off, defrost,
clean, dry and leave the door open to prevent mould developing within the
appliance.

« Never place heavy or wet items directly on top of the appliance.

WARNING
IT 1S HAZARDOUS FOR ANYONE OTHER THAN AUTHORISED SERVICE
PERSONNEL TO CARRY OUT SERVICING OF REPAIRS WHICH INVOLVE THE
REMOVAL OF COVERS.

TO AVOID THE RISK OF AN ELECTRICAL SHOCK DO NOT ATTEMPT REPAIRS
YOURSELF.

The table below contains general guidelines on the storage of food in the
refrigerator (wherever applicable).

Refrigerator location Type of food

Fridge door « Foods with natural preservatives, such as jams, juices,
drinks, condiments.
« Do not store perishable foods.

Crisper bin (salad bin) « Fruits, herbs and vegetables should be placed
separately in the crisper bin.
« Do not store bananas, onions, potatoes, garlic in the

refrigerator.
« Fridge shelf — bottom Raw meat, poultry, fish (for short-term storage)
« Chiller bin
Fridge shelf — middle Dairy products, eggs
Fridge shelf — top Foods that do not need cooking, such as ready-to-eat
foods, deli meats, leftovers.
Freezer drawer/shelf « Foods for long-term storage.

« Bottom drawer/shelf for raw meat, poultry, fish.

« Middle drawer/shelf for frozen vegetables, chips.

« Top drawer/shelf for ice cream, frozen fruit, frozen
baked goods.




The table below contains general guidelines on the storage temperature in each
compartment type (wherever applicable).

Compartment Storage temperature (°C)
Unfrozen compartments Pantry 17
Fresh food 4
Wine storage 12
Cellar 12
Chill compartment Chiller bin 2
Frozen compartments 0-star & ice-making 0
1-star -6
2-star -12
3-star -18
freezer (4-star) -18

« Properly storing foods in the fridge or freezer with the correct temperature
settings can help prevent foods from spoiling easily and thus help prevent food
waste. For example, for peeled or cut veggies, storing them in the fridge (fresh
food area) for 2 to 3 days instead of leaving then out at room temperature can
retain their freshness and keep them from going bad. Meats and seafoods can be
stored in the freezer (-18°C) for months without going bad.



/N [warNING

« Keep ventilation openings in the unit enclosure or in the built-in structure
clear of obstructions.

« Do not use mechanical devices or other means to accelerate the
defrosting process, other than those recommended by the manufacturer.

« Do not use electrical appliances inside the food storage compartments of
the unit, unless they are of the type recommended by the manufacturer.

« Do not damage the refrigerant circuit (The refrigerant is a very
environmentally friendly gas but is also combustible. Take care when
transporting or moving the unit to ensure that the refrigeration circuit
is not damaged. In the event of damage avoid naked flames or ignition
sources and ventilate the room in which the unit is placed for a few
minutes.)

« When positioning the appliance, ensure the supply cord is not trapped or
damaged.

« Do not locate multiple portable socket-outlets or portable power
supplies at the rear of the appliance.

« Do not use a mains plug adapter, external timer or extension cable. It may
overheat and cause a fire.

« Although every care has been taken to ensure this appliance has no burrs
or sharp edges, we recommend that you wear protective gloves when
unpacking, installing and moving this appliance. This will prevent any
injury.

WARNING: Risk of fire/flammable materials

o SIKKERHETSADVARSLER

KJOLESKAP

For din fortsatte sikkerhet, samt for & redusere risikoen for elektrisk stat, vennligst

folg alle sikkerhetsinstruksene som er listet opp under.

« Les alle instrukser ngye for du bruker enheten og behold dem for fremtidig
oppslag.

« Behold instruksjonsboken. Dersom du overleverer den til en tredjepart, husk a
legge ved denne handboken.



+ Apparatet er kun beregnet pa vanlig innendgrs husholdningsbruk og lignende
bruksomrdder som:

- bondegadrder og i kjgkken som er tilgjengelige for hotellgjester, moteller og
lignende overnattingssteder;

- typiske bed & breakfast-etablissementer;

- catering og steder som ikke har en butikkfunksjon.

« Forsikre deg om at kontakten er lett tilgjengelig slik at du kommer raskt til for
frakobling til strom.

« Dersom strgmkabelen er gdelagt, ma den repareres av produsenten, en
servicerepresentant eller en autorisert tekniker slik at man unngar farlige
situasjoner.

« Velg en plassering for enheten som er vekk fra varmekilder som radiatorer eller
ild da kjglevaeske og vesikant er brennbare.

» Enheten ma flyttes av minst 2 personer.

« Dette apparatet kan brukes av barn fra og med 8 ar og personer med reduserte
fysiske-, sensoriske- eller mentale evner eller mangel pa erfaring og kunnskap
hvis de er under tilsyn eller mottar anvisning om bruk av apparatet pa en sikker
mate og forstar farene dette innebaerer. Barn ma ikke leke med apparatet.
Rengjaring og normalt vedlikehold ma ikke utfgres av barn med mindre de er
eldre enn 8 ar og under tilsyn. Barn ma ikke foreta rengjgring og vedlikehold
uten tilsyn.

« Barn fra 3 til 8 4r kan ta varer inn i og ut av kjgleapparater.

« Barn bgr vaere under oppsyn slik at man er sikret at de ikke leker med enheten.

+ Dersom din enhet er utstyrt med en Ias som skal hindre at barn blir fanget pa
innsiden, hold ngkkelen unna barna og oppbevar den et stykke unna enheten.

« lkke oppbevar eksplosive stoffer som spraybokser med brennbar drivgass i dette
apparatet.

« Ikke oppbevar store flasker eller glassbeholdere i fryserdelen. Innhold kan utvide
seg nar det fryser (kullsyreholdige drikker), de kan utvide seg i flasken og skade
fryserdelen. (hvis aktuelt)

« For @ unnga at maten blir forurenset, ma du ta hensyn til folgende:

- Hvis dgren holdes dpen i lange perioder, kan det fare til en betydelig gkning i
temperaturen inne i apparatet.

- Rengjar jevnlig overflater som kan komme i kontakt med mat samt tilgjengelige
dreneringssystemer;

- Rengjor vanntanker hvis de ikke har vaert brukt pa 48 timer. Skyll vannsystemer
som er koblet til vannforsyning hvis vann ikke har blitt trukket pa 5 dager.

- Oppbevar ratt kjatt og fisk i egnede beholdere i kjgleskapet slik at de ikke
kommer i kontakt med eller drypper pa annen mat.

- To-stjerners fryseskuffer er egnet for oppbevaring av forfrossen mat,
oppbevaring eller produksjon av iskrem og til a lage isbiter.

- Ett-, to- og tre-stjerners fryseskuffer er ikke egnet til frysing av fersk mat.

- Hvis kjgleapparatet star tomt i lange perioder, ma det slas av, avrimes, rengjares
og torkes, og dgren ma std dpen for a hindre at det dannes mugg.

« Tunge eller vate gjenstander skal aldri legges pa apparatet.



ADVARSEL

DET ER FARLIG FOR ALLE ANDRE ENN AUTORISERT SERVICEPERSONELL A
UTF@RE SERVICE ELLER REPARASJONER SOM INNEBARER FJERNING AV

DEKSLER.

FOR A HINDRE ELEKTRISK ST@T MA DU IKKE FORS@KE A REPARERE SELV.

Tabellen nedenfor inneholder generelle retningslinjer for oppbevaring av mat i

kjgleskapet (som gjeldende).

Kjoleskapets beliggenhet

Type mat

Kjoleskapder

« Matvarer med naturlige konserveringsmidler,
for eksempel syltetay, saft, drikkevarer og
smakstilsetninger.

« |kke oppbevar ferskvarer.

Gronnsaksskuff (salatskuff)

« Frukt, urter og grannsaker ber plasseres hver for seq i
grannsaksskuffen.

« |kke oppbevar bananer, lgk, poteter og hvitlgk i
kjgleskapet.

« Kjgleskaphylle — bunn
« Kjoleskuff

Ratt kjott, fjerfe, fisk (for kortsiktig lagring)

Kjoleskaphylle — midt

Meieriprodukter, egg

Kjoleskaphylle — topp

Matvarer som ikke trenger tilberedning, for eksempel
ferdigmat, kjattpalegg, rester.

Fryserskuff/-hylle

« Matvarer til langsiktig lagring.

« Nederste skuff / hylle for ratt kjatt, fjeerfe, fisk.

« Midtre skuff/hylle for frosne grannsaker, pommes frites.

« Qvre skuff/hylle for iskrem, frossen frukt, frosne
bakevarer.




Tabellen nedenfor inneholder generelle retningslinjer for oppbevaringstemperatur
i hver type rom (som gjeldende).

Rom Rommets
lagringstemperatur (°C)
lkke-frosne rom Spiskammer 17
Fersk mat 4
Vinoppbevaring 12
Kjeller 12
Kjelerom Kjoleskuff 2
Frosne rom 0-stjerners og 0
isproduksjon 0
1-stjerners -6
2-stjerners -12
3-stjerners -18
fryser (4-stjerners) -18

« Riktig oppbevaring av matvarer i kjgleskapet eller fryseren med de riktige
temperaturinnstillingene kan bidra til & forhindre at mat blir darlig og dermed
forhindre matsvinn. Skrellede eller skjeerte grannsaker kan, for eksempel,
oppbevares i kjgleskapet (stedet med fersk mat) og holdes ferskt i 2 til 3 dager
i stedet for at det ligger ute i romtemperatur og blir darlig. Kjatt og sjgmat kan
oppbevares i fryseren (-18 °C) i flere maneder uten & bli darlig.



/N [ADVARSEL

« Hold enhetens ventilasjonsdpninger i kabinettet eller i den indre
strukturen fri for hindringer.

« Ikke bruk mekaniske enheter eller andre gjenstander til a fremskynde
avisingsprosessen, andre enn de som er anbefalt av produsenten.

« lkke bruk elektriske apparater inni enheten, med mindre de er av typen
som anbefales av produsenten.

- Ikke gdelegg kjelekretsen (gjelder kun for apparater med
kjolevaeskekretser som er tilgjengelige for brukeren. Veer forsiktig nar
du transporterer eller flytter enheten slik at ikke kjglekretsen blir skadet.
Dersom den blir skadet, unngd dpen ild eller tennkilder og luft ut rommet
hvor enheten er plassert i noen minutter).

« Ndr du plasserer apparatet ma du sikre at stremledningen ikke er fanget
eller skadet.

« Ikke plasser flere stikkontakter eller baerbare strgmforsyninger pa
baksiden av apparatet.

« Ikke bruk en pluggadapter, ekstern tidsur eller skjgteledning. Den kan
overopphete og fordrsake brann.

« Selv om det er tatt hensyn for d hindre at apparatet har noen skarpe
kanter, anbefaler vi at du bruker vernehansker nar du pakker ut,
installerer og flytter pa apparatet. Dette vil forhindre skade.

ADVARSEL: Fare for brann / brannfarlige materialer

st SAKERHETSVARNINGAR

KYLSKAP

For din egen sakerhet och for att minska risken for skador eller elektriska stotar, folj

alla sakerhetsanvisningar nedan.

« Lds alla anvisningar noggrant innan du anvander enheten och spara dem for
framtida bruk.

« Spara bruksanvisningen. Om du 6verlater enheten till en tredje part, se till att
bruksanvisningen medfdljer.



« Den hdr apparaten ar avsedd for anvandning i hushall inomhus samt:

- lantbruk och gaster pa hotell, motell och andra typer av boendemiljéer;
- t.ex. bed and breakfast;
- catering och liknande icke-aterforsaljarandamal.

« Se till att kontakten ar latt att na ifall enheten behdver kopplas fran elnatet.

« Om elkabeln ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren, dess
servicerepresentant eller en kvalificerad tekniker for att undvika risker.

« Placera enheten pa sakert avstand fran varmekallor sésom element eller 6ppen
eld eftersom kylmedlet och gasen ar lattantandlig.

« Enheten maste flyttas av minst 2 personer.

« Denna apparat kan anvandas av barn som dr minst 8 ar och av personer med
reducerad fysisk, sensorisk eller mental formaga, eller personer utan erfarenhet
och kunskap om de ar under uppsikt eller har fatt instruktioner for att anvanda
produkten pa ett sakert satt och forstar farorna som kan uppsta. Barn skall inte
leka med apparaten. Rengodring och anvandarunderhall skall inte utféras av barn
under 8 ar och under uppsikt. Rengoéring och anvandarunderhall ska inte utfras
av barn utan tillsyn.

« Barn mellan 3 och 8 ar far satta in och ta ut saker i/ur kylskapet.

« Barn bor hallas under uppsikt sa att de inte leker med enheten.

« Omdin enhet ar utrustad med ett Ias for att forhindra att barn fastnar inuti,
forvara nyckeln utom rackhall.

« Forvara inga explosiva dmnen som t.ex. aerosolburkar med brandfarlig drivgas i
apparaten.

« Forvara inte flaskor eller glas i frysen. Innehall kan expandera vid frysning vilket
kan spracka flaskan och skada frysen. (i forekommande fall)

« For att undvika kontaminering av livsmedel, tank pa foljande:

- Oppnas dorren under lang tid kan varmen hojas betydligt i kylskdapsrummet,

- reng0r regelbundet ytorna som kan komma i kontakt med livsmedel och
atkomligt avrinningssystem,

- reng0r vattentankarna om de inte har anvants pa 48 timmar. Spola
vattensystemet som ar anslutet till en kran, om vatten inte har tagits pa 5 dagar,

- forvara ratt kott och fiks i lampliga behallare i kylskdpet, sa att det inte har
kontakt med eller droppar pa annan mat,

- frysfack med tva stjarnor lampar sig for forvaring av forfryst mat, forvaring eller
tillverkning av glass och istillverkning,

- fyrsfack med en, tva eller tre stjarnor ldmpar sig inte for att frysa in farsk mat,

- om kylskdpet lamnas tomt under langa tider, stang av, frosta av, rengor, torka
och lamna dérren 6ppen for att forhindra att det bildas mogel i produkten.

« lacera aldrig tunga eller blota foremal direkt ovanpa apparaten.

VARNING
DET AR FARLIGT FOR ALLA UTOM BEHORIG SERVICEPERSONAL ATT UTFORA
REPARATIONER SOM KRAVER OPPNANDE AV SKYDD.

A FORSOK INTE REPARERA SJALV, FOR ATT UNDVIKA RISK FOR ELCHOCK.



Tabellen nedan innehaller all
forekommande fall).

manna riktlinjer for forvaring av mat i kylskapet (i

Kylskapets placering Typ av livsmedel

Kylskapsdorr

« Mat med naturliga konserveringsmedel, som sylt, juice,
drycker, smakforstarkare.
« Forvara inte dmtaliga matprodukter.

Gronskasklada (salladslada)

« Frukt, orter och gronsaker ska placeras separat i
gronsaksladan.
- Ldgg inte bananer, Iok, potatis, vitlok i kylskapet.

« Kylhylla — botten
« Kylfack

Ratt kott, fagel, fisk (for korttidsforvaring)

Kylhylla — mitten

Mejeriprodukter, dgg

Kylhylla — topp

Mat som inte behover tillagas, som fardigratter,
charkuterivaror, matrester.

Frysldda/hylla

- Mat for langtidsforvaring.

« Nedersta lddan/hylla for ratt kott, fagel, fisk.

« Mellanldda/-hylla for frusna gronsaker, chips.

- Oversta ladan/hylla for glass, frusen frukt, frusna
bakverk.

Tabellen nedan innehaller all
respektive fack (i forekomma

manna riktlinjer for forvaringstemperaturen i
nde fall).

Fack Fackets
forvaringstemperatur (°C)
Kylfack Skafferi 17
Férska matvaror 4
Vinforvaring 12
Kallare 12
Ldgtemperaturfack Kyllada 2




Frysfack Nollstjarnig och 0
istillverkning 0
Enstjarnig -6
Tvastjdrnig -12
Trestjarnig -18
frys (fyrstjarnig) -18

« Att forvara matvaror i kylskapet eller frysen med ratt temperaturinstallningar
kan hindra att maten forstors sa latt och darmed hindra att den behdver kastas.
Skalade eller skurna gronsaker som forvaras i kylskap (delen for farska matvaror) i
2 till 3 dagar istéllet for i rumstemperatur behadller sin fraschor och hindrar att de
blir daliga. Kott och fisk/skaldjur kan forvaras i frysen (-18 °C) i flera manader utan
att bli ddliga.

/N [varNING

- Tack inte Over ventilationsdppningar pa enhetens holje eller den
inbyggda strukturen.

« Anvand inte mekaniska verktyg eller andra féremal for att snabba
pa avfrostningsprocessen, andra an dem som rekommenderas av
tillverkaren.

« Anvand inte elektriska apparater inuti enhetens utrymme for
livsmedelsférvaring, om de inte @r av en typ som rekommenderas av
tillverkaren.

- Skada inte kylmedelskretsen (kylmedlet ar en mycket miljévanlig gas
men ar dven antandlig. Se till att kylmedelskretsen inte skadas nar du
tranporterar eller flyttar enheten. I handelse av skada, undvik 6ppna
flammor eller antandningskallor och ventilera rummet dar enheten ar
placerad under ndgra minuter.)

- Kontrollera att natkabeln inte sitter fast eller ar skadad nar du placerar

apparaten.

Anvand inte flera portabla uttag eller barbara nataggregat pa baksidan av

apparaten.

Anvand inte en kontakt med flera uttag, extern timer eller en

forlangningskabel. Den kan dverhettas och orsaka brand.

Trots att alla dtgarder vidtagits for att sdkerstdlla att det inte ska finnas

nagra grader eller vassa kanter, rekommenderar vi att man anvander

skyddshandskar nar man packar upp, installerar och flyttar maskinen. Det
forhindrar personskador.

VARNING: Risk for brand/brandfarligt material



A TURVALLISUUSVAROITUKSET

JAAKAAPI

Oman turvallisuutesi tahden ja vahinkojen tai sahkdiskujen vaaran vahentamiseksi

tulee noudattaa alla annettuja turvallisuusohjeita.

« Lue kaikki kayttoohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttda ja sailyta ne
my6hempaa tarvetta varten.

- Sailyta kayttoohje. Jos luovutat laitteen kolmannelle osapuolelle, varmista etta
my0s kdyttoohje luovutetaan.

- Tama laite on tarkoitettu kotitalouksien sisakayttoon ja vastaaviin sovelluksiin,
kuten:

- maataloissa ja asiakkaiden kdytdssa hotelleissa, motelleissa ja muissa
majoituslaitoksissa;

- majoitus- ja aamiainen -tyyppisissa majoituslaitoksissa;

- catering- ja vastaavissa ei vahittaismyyntiin tarkoitetuissa kaytdissa.

- Varmista, etta virtapistokkeeseen paasee helposti kasiksi laitteen kytkemiseksi
pois virtaverkosta.

« Jos pdavirtajohto on vahingoittunut, vaaratilanteiden valttamiseksi sen
vaihtamisesta huolehtii valmistaja, sen huoltoedustaja tai valtuutettu teknikko.

- Valitse laitteelle sijoituspaikka, joka on etaalla lammaonlahteista kuten
lampdpatterit tai avotuli, silld jadhdytysaine ja kaasu ovat palavia materiaaleja.

« Laitteen liikuttamiseen ja kasittelyyn tarvitaan vahintaan 2 henkiloa.

- Tata laitetta saavat kdyttaa yli 8-vuotiaat ja sellaiset henkilt, joiden fyysiset,
aistimelliset tai henkiset kyvyt ovat alentuneet tai joilla ei ole kokemusta tai
tietoutta laitteen kdytosta, jos heitd valvotaan ja he saavat ohjeet laitteen
turvalliseen kayttoon ja he ymmartavat, mitd vaaroja laitteen kayttoon liittyy.
Lapset eivat saa leikkia laitteella. Vain yli 8-vuotiaat lapset saava puhdistaa
laitteen ja suorittaa kdyttdjan kunnossapitotehtavia aikuisen valvonnassa. Lapset
eivat saa suorittaa puhdistamista ja kunnossapitoa ilman valvontaa.

« 3-8-vuotiaat lapset saa tayttaa ja tyhjentaa kylmasailytyslaitteita.

- Lapsia tulisi valvoa ja varmistaa, ettei laitetta kayteta leikkikaluna.

« Jos laitteessa on lapsilukko, jolla estetdaan lasten jaaminen loukkuun sen sisaan,
sdilyta avainta lasten ulottumattomilla ja etaalla itse laitteesta.

- Al3 sdilyta laitteessa rdjahtévid aineita sisaltivia astioita, kuten aerosolitélkkeja,
joissa on syttyva ponnekaasu.

. Al3 sdilyta lasipulloja tai -astioita pakastimessa. Niiden sisalto saattaa
jaatyessaan laajentua (hiilihapolliset juomat), mika taas saattaa aiheuttaa pullon
rikkoutumisen ja vahingoittaa pakastinta. (jos sovellettavissa)

- Valttaaksesi ruoan pilaantumisen, kiinnita huomiota seuraavaan:

- oven avaaminen pitkaksi ajaksi voi aiheuttaa lampdtilan merkittavan nousu
laitteen lokeroissa;
- puhdista saannollisesti pinnat, jotka joutuvat kosketuksiin ruoan kanssa, ja



kdytettavat tyhjennysjarjestelmat;

- tyhjenna vesisailiot, jos niita ei ole kaytetty 48 tuntiin; huuhtele vesijohtoon
liitetty vesijarjestelma, jos vetta ei ole laskettu 5 pdivaan;

- sailyta raakaa lihaa ja kalaa sopivissa sdilytysastioissa niin, etteivat joudu
kosketuksiin muiden ruokien kanssa tai tipu niihin;

- kahden tahden pakastelokerot soveltuvat esipakastetun ruoan sailytykseen,
jaatelon sailytykseen tai valmistukseen ja jadkuutioiden tekemiseen;

- yhden, kahden ja kolmen tahden lokerot eivat sovellu tuoreen ruoan
pakastukseen;

- jos kylmasailytyslaite jatetaan tyhjaksi pitkiksi ajoiksi, sammuta se, sulata,
puhdista, kuivaa ja jata ovi auki estadksesi homeen muodostumisen laitteen
sisaan.

- Al koskaan aseta painavia tai markia kohteita suoraan laitteen paalle.
VAROITUS
AINOASTAAN VALTUUTETUT HUOLTOHENKILOT VOIVAT SUORITTAA
LAITTEEN SUOJAKUORTEN POISTAMISTA VAATIVIA KORJAUSTOIMENPITEITA.

VAARATILANTEIDEN JA SAHKOISKUN VAARAN VALTTAMISEKSI ALA YRITA
ITSE KORJATA LAITETTA.

Seuraava taulukko sisdltaa yleisohjeet ruoan sailyttamiseen jadkaapissa (missa
sovellettavissa).

Jadkaapin sijainti Ruokatyyppi

Jaakaapin ovi « Ruoat, joissa luonnollisia sdilontaaineita, kuten hillot,
mehut, juomat, mausteet.
« Ald sdilyta helposti pilaantuvia ruokia.

Vihannesten sdilytyslokero - Hedelmat, yrtit ja vihannekset tulee asettaa erikseen
(Salaattilokero) vihannesten sdilytyslokeroon.
- Ald sdilytd banaaneita, sipuleita, perunoita ja valkosipulia
jadkaapissa.
- Jaakaapin alahylly Raaka liha, siipikarja, kala (lyhytaikainen sailytys)
- Jaahdytyslokero
Jadkaapin keskihylly Meijerituotteet, kanamunat
Jaakaapin ylahylly Ruoat, jotka eivat tarvitse kypsennysta, kuten valmisruoat,

leikkeleet, ruoantdhteet.

Pakastelokero/hylly - Pitkakestoisesti sailytettavat ruoat.

« Alalaatikko/hylly raa‘alle lihalle, siipikarjalle, kalalle.

« Keskilaatikko/hylly pakastevihanneksille, ranskanperunoille.

- Ylalaatikko/hylly jaateldlle, pakastehedelmille,
pakasteleivonnaisille.




Seuraava taulukko sisaltaa yleisohjeet ruoan sdilytyslampdtiloista jaakaapin eri
osissa (missd sovellettavissa).

Osa Osan sailytyslampotila
(°Q)
Jaatymattomat osat Ruokasailio 17
Tuore ruoka 4
Viininsadilytysosasto 12
Kellari 12
Jdahdytysosa Jaahdytyslokero 2
Jddtyvat osat 0 tahted ja jaanteko 0 0
1 tdhted -6
2 tahted -12
3 tahted -18
Pakastin (4 tahted) -18

« Ruokien saildominen oikein jaakaappiin tai pakastimeen oikealla lampatila-
asetuksella auttaa estamaan ruokien helpon pilaantumisen, véhentden nain
ruokahavikkia. Esimerkiksi kuorittujen tai leikattujen kasvisten sailyttaminen
jaakaapissa (tuore ruoka -alueella) 2-3 pdivaa huoneen lampétilaan jattamisen
asemesta pitaa ne tuoreina ja estaa niiden pilaantumisen. Lihaa ja meren antimia
voi sdilyttaa pakastimessa (-18 °C) kuukausia niiden pahentumatta.




/N (varoitus

- Pida laitteen kotelon tai sisdisen rakenteen ilmastointiaukot esteettomina.

- Al kdytd mekaanisia laitteita tai muita keinoja sulatusprosessin
nopeuttamiseen, vain valmistajan suosittelemia menetelmia.

- Ala kdyta sahkolaitteita laitteen elintarvikkeiden sailytykseen
tarkoitetuissa osioissa, paitsi jos ne ovat valmistajan suosittelemaa
tyyppia.

- Jaahdytysainepiiria ei saa vahingoittaa (Jaahdytysaine on erittdin
ymparistoystavallinen kaasu, mutta se on myds palava kaasu. Laitetta
kuljetettaessa tai siirrettdessa tulee varmistaa, etta jaahdytyspiiri ei
vahingoitu. Mikali piiri vioittuu, valta avotulta tai kipindlahteita ja tuuleta
laitteen sijoitustilaa muutaman minuutin ajan).

- Laitetta sijoitettaessa on varmistettava, etta virtajohto ei ole jaanyt
laitteen alle tai vahingoittunut.

. Al3 aseta jatkopistorasioita tai varavirtalaitteitta laitteen taakse.

. Al3 kdyta pistotulppasovitinta, ulkoisen ajastimen tai jatkojohtoa. Ne
voivat ylikuumeta ja aiheuttaa tulipalon.

- Vaikka kaikki tarpeellinen on tehty sen varmistamiseksi, ettei tassa
koneessa olisi sarmia tai terdvia reunoja, on suositeltavaa kayttaa
suojahansikkaita tata konetta asennettaessa tai siirrettaessa. Talla
estetaan mahdolliset vammat.

VAROITUS: Tulipalon vaara / syttyvia materiaaleja

ok SIKKERHEDSADVARSLER

KOLESKAB

For din fortsatte sikkerhed og for at reducere risikoen for skader eller elektrisk stad

bedes du fglge angivelserne herunder.

« Laes alle instruktioner grundigt inden brug af enhedne og opbevar dem for
fremtidig brug.

+ Gem vejledningen. Hvis du overdrager enheden til tredjepart skal vejledningen
medfalge.



- Dette apparat er beregnet til indendars brug i hjemmet, og til lignende brug pa

steder sdsom:
- landbrug og af klienter pa hoteller, moteller og andre typer indkvartering;
- bed and breakfast type miljger;
- catering og lignende ikke-detail anvendelser.

« Check at stik er let tilgaengeligt for at muliggere afbrydelse fra netforsyning.
« Hvis netkabel er skadet skal det udskiftes af producenten, dennes serviceagent

eller kvalificeret tekniker for at undga farer.

« Vaelg en placering af enheden vaek fra varmekilder som radiatorer eller brande da

kalemiddel og vesicant er brandbare.

- Enheden skal flyttes af mindst to personer.
« Dette apparat ma kun bruges af bgrn over 8 ar og personer med nedsatte fysiske,

sensoriske eller mentale evner, eller mangel pa erfaring eller viden, hvis de er
under opsyn eller er blevet instrueret i hvordan dette apparat bruges sikkert og
forstar risikoen ved at bruge det. Barn ma ikke lege med apparatet. Renggring og
vedligeholdelsesarbejde ma ikke udfgres af barn, medmindre de er over 8 dr og
er under opsyn. Rengering og vedligeholdelsesarbejde ma ikke udfgres at barn,
medmindre de er under opsyn.

Born fra 3 til 8 &r ma godt tage ting ud af keleskabet og seette ting i det.

« Barn skal vaere under opsyn for at sikre at de ikke benytter enheden til leg.
« Hvis din enhed er monteret med barnelas for at forhindre at barn fanges i

enheden, holdes ngglen udenfor barns raekkevidde og ikke i naerheden af
enheden.

Undga at opbevare spraengfarlige stoffer i apparatet, som f.eks. daser med
breendbart indhold.

Opbevar ikke flasker eller glasbeholdere i fryserummet. Indholdet kan
ekspandere ved frysning (kulsyreholdige drikke) og kan bryde flasken og skade
fryseren. (hvis relevant)

« Undga at kontaminere fadevarerne og vaer opmaerksom pa fglgende:

- hvis du holder lagen abent for laenge ad gangen, kan temperaturen stige meget
i rummene i apparatet.

- renger jeevnligt overflader, der kan komme i kontakt med fadevarer og aflab.

- renggr vandbeholdere, hvis de ikke har vaeret brugt i 48 timer. Gennemskyl
vandsystemet, hvis det er tilsluttet vandinstallationen, hvis du ikke har brugt
deti5 dage.

- opbevar rat ked og fisk i egnede beholdere i kgleskabet, sa det ikke kommer i
kontakt med, eller drypper pa, andre fadevarer.

- rum til frostvarer med 2 stjerner er velegnede til opbevaring af frosne fadevarer,
opbevaring eller produktion af fladeis samt til isterninger.

-rum med 1, 2 eller 3 stjerner er ikke velegnede til indfrysning af ferske fedevarer.

- Hvis du skal efterlade kgleskabet tomt i leengere tid, skal du slukke for det,
rengere det, aftarre og lade ldgen sta dbent, sa der ikke dannes mug i det.

« Placer aldrig tunge eller vade genstande direkte oven pa apparatet.



ADVARSEL

DET ER FARLIGT FOR ALLE ANDRE END AUTORISERET SERVICEPERSONALE
AT UDF@RE SERVICERING OG REPARATIONER DER INVOLVERER AFTAGELSE

AF AFDAKNINGER.

FOR AT UNDGA RISIKO FOR ELEKTRISK ST@D MA DU IKKE FORS@GE

REPARATIONER SELV.

Nedenstaende tabel indeholder generelle retningslinjer for opbevaring af
fodevarer i kgleskabet (hvor relevant).

Koleskabets placering

Fedevaretype

Koleskabslage

« Fadevarer med naturlige konserveringsmidler som fx

syltetgj, juice, drikkevarer, krydderier.

« M3 ikke bruges til opbevaring af letfordzrvelige

fadevarer.

Grontsagsskuffe (salatbeholder)

« Frugt, krydderurter og grantsager bar opbevares

separat i grantsagsskuffen.
« Opbevar ikke bananer, lag, kartofler eller hvidlgg i
keleskabet.

« Keleskabshylde — bund
« Svalekasse

Rat kad, fjerkrae, fisk (til kortvarig opbevaring)

Kgleskabshylde — mellem

Mejeriprodukter, &g

Kgleskabshylde — top

Fadevarer, der ikke skal koges, som fx feerdigretter, palaeg,
rester.

Fryseskuffe/-hylde

- Fgdevarer til langvarig opbevaring.

« Nederste skuffe/hylde til rat kad, fjerkree, fisk.

« Mellemste skuffe/hylde til frosne grentsager,
frostkartofler.

« Qverste skuffe/hylde til flodeis, frossen frugt, frosset
bagvaerk.




Tabellen nedefor viser en general vejledning til opbevaringstemperaturen i hvert

rum (hvor relevant).

Rum Opbevaringstemperatur i
rummet (°C)
lkke-frosne rum Spisekammer 17
Friske fodevarer 4
Vin-opbevaring 12
Keelder 12
Kalige rum Svalekasse 2
Frosne rum 0-stjerner og 0
is-fremstilling 0
1-stjerne -6
2-stjerner -12
3-stjerner -18
Fryser (4-stjerner) -18

- Nar fadevarerne opbevares i kaleskabet og fryseren pa de rigtige
temperaturindstillinger, fordaerves de ikke sa hurtigt, hvilket derved giver
mindre madspild. Skreellede eller skarede grgntsager kan fx opbevares i
kaleskabet (i rummet til friske fadevarer) i 2-3 dage, i stedet for at efterlade dem
i stuetemperatur, sa de holdes friske og ikke fordzaerves. Kad, fisk og skaldyr kan
opbevares i fryseren (-18 °C) i maneder, uden de fordzerves.




ADVARSEL

« Serg for at ventilationsabningerne pa enheden eller i den indbyggede
struktur ikke tildeekkes.

- Benyt ikke mekaniske anordninger eller andre metoder til optgning,
udover de anbefalede af producenten.

« Benyt ikke elektriske apparater inde i rummet for opbevaring af madvarer
i enheden, med mindre det er anbefalet af producenten.

« Undlad skader pa kelekredslgb (kglemiddel er en yderst miljgvenlig
gas men er ogsa brandbar. Veer forsigtig ved transport eller flytning
af enehden for at sikre at kglekredslab ikke skades. | tilfaelde af skade
undgads aben ild eller teendingskilder og rummet hvor enheden er
opstillet ventileres i nogle minutter.

« Ndr apparatet stilles op, skal du serge for, at ledningen er ikke kommer i
klemme eller beskadiges.

« Brug ikke baerbare stikdaser eller stramforsyninger pa apparatets bagside.

Brug ikke en adapter, ekstern timer eller en forleengerledning. Disse kan
overophede og medfgre brand.

« Selvom vi ger at for, at denne maskine ikke har grater eller skarpe kanter,
anbefaler vi, at du bruger beskyttelseshandsker, ndr maskinen pakkes ud,
opstilles og flyttes. Pa denne made undgar du skader.

ADVARSEL: Risiko for brand/brandfarlige materialer!
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The symbol on the product or its packaging indicates that this product must not be disposed of with your other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose of your waste equipment by handing it over to a designated collection point
for the recycling of waste electrical and electronic equipment. The separate collection and recycling of your waste equipment at
the time of disposal will help conserve natural resources and ensure that it is recycled in a manner that protects human health
and the environment.

For more information about where you can drop off your waste for recycling, please contact your local authority, or where you
purchased your product.

NO

Symbolet pa produktet eller emballasjen indikerer at produktet ikke ma kastes sasmmen med annet husholdningsavfall. | stedet
er det ditt ansvar  avhende utstyret ved a levere det til et egnet innsamlingssted for resirkulering av elektrisk og elektronisk
utstyr. Separat innsamling og gjenvinning av kassert utstyr pa tidspunktet for deponering vil bidra til 8 bevare naturressurser og
sikre at det resirkuleres pa en mate som beskytter helse og milje.

For mer informasjon om hvor du kan levere avfall til gjenvinning, kan du kontakte lokale myndigheter, eller der du kjopte
produktet.

SE

Symbolen pa produkten eller dess férpackning indikerar att denna produkt inte far kastas bort tillsammans med ditt vanliga
hushallsavfall. Istallet ar det ditt ansvar att slanga bort utrustningen genom att ldmna 6ver den till en ansvarig insamlingsstation
for ateranvandning av elektriska eller elektroniska apparater. Den separata atervinningscentralen for din bortkastade utrustning
kommer att ta tillvara pa ateranvandbara produkter och konservera naturella tillgdngar och intyga att utrustningen ateranvands
pa ett sdtt som skyddar mansklig halsa och miljon.

For ytterligare information om var du kan slanga bort ditt avfall for ateranvandning, vénligen kontakta din lokala myndighet
eller dér du inhandlade produkten.

FI

Tuotteessa tai sen pakkauksessa oleva merkintd osoittaa, ettd tata tuotetta ei saa havittda muun kotitalousjatteen mukana.

Sen sijaan vastuullasi on havittda kyseinen laite viemalld se mdarattyyn kdytettyjen sahko- ja elektroniikkatuotteiden
kerdyspisteeseen kierratysta varten. Erilliset kdytettyjen laitteiden kerdys- ja kierrétystoimet auttavat sadstémaan luonnonvaroja
ja varmistamaan, etta laitteet kierratetadn ihmisten terveytta ja ymparistoa suojelevalla tavalla.

Saat lisétietoja jatteen kerdys- ja kierratyspisteistd ottamalla yhteytta paikallisiin viranomaisiin tai jalleenmyyjaasi.

DK

Symbolet pa produktet eller dets emballage angiver, at dette produkt ikke ma bortskaffes ssmmen med andet
husholdningsaffald. Det er i stedet dit ansvar at bortskaffe dette affald ved at aflevere det til et designeret modtagersted
for genbrug af elektrisk og elektronisk udstyr. Sortering og genbrug af dit affald nér du bortskaffer det vil hjeelpe med at
praeservere naturressourcer og sikre, at det genbruges pa en made, som beskytter menneskelig sundhed og miljeet.

For mere information om, hvor du kan aflevere dit affald til genbrug, ber du kontakte de lokale myndigheder eller der, hvor du
kebte produktet.

Currys Group Limited (co. no. 504877)
1 Portal Way, London, W3 6RS, UK

EU Representative
Currys Ireland Limited (259460)
3rd Floor Office Suite,
Omni Park SC, Santry, Dublin 9, Republic of Ireland

w0 www.elkjop.no/support il www.gigantti.fi/support
s www.elgiganten.se/support o www.elgiganten.dk/support
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Thank YOU for purchasing your new product.

We recommend that you spend some time reading this instruction
manual in order that you fully understand all the operational features it
offers.

Read all the safety instructions carefully before use and keep this
instruction manual for future reference.

Unpacking

Remove all items from the packaging. Retain the packaging. If you dispose of it please do so
according to local regulations.

The following items are included:

E —

Freezer Drawer x 3 Glass Shelf x 2

Instruction Safety
Manual Warnings

Main Unit Ice Tray

Instruction Manual &
Safety Warnings

Accessories for built-in installation:
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@ Spare parts for your appliance are available for a minimum of 7-10 years. Contact
customer service centre, please refer to the last page of the Safety Warnings booklet.
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INSTALLATION

Location

When selecting a position for your unit you should make sure the floor is flat and firm, and
the room is well ventilated with an average room temperature of between 10°C and 38°C.
Avoid locating your unit near a heat source, e.g. cooker, boiler or radiator. Also avoid direct
sunlight as it may increase the electrical consumption. This unit can be used in a garage or
outbuilding. Do not drape the unit with any covering.

Levelling the Unit

To do this adjust the two levelling feet at the front of the unit. /

If the unit is not level, the doors and magnetic seal alignments will
not be covered properly.

Free Space Requirements

When installing the unit, ensure that 25 mm
of free space is left at both sides, 50 mm at I
the rear of the unit and 25 mm at the top of
the unit. The door can be opened to the right
or the left, depending on which best suits
the location.

Please ensure there is more than twice the
width and depth distance space of the unit Ymm
to fully open the door to a maximum angle.

Xmm



INSTALLATION

Reversing the Door Swing

Tools required: Philips style screwdriver / Flat bladed screwdriver / Hexagonal spanner

A

1. Remove the upper hinge covers, lower
screw hole cover (B05212572) and screw
hole covers (B05212578) of the door.

2. With the door closed, remove the screws
on the outside of the hinges. Start with
the upper hinge.

3. Open the hinges away from the door.

Ensure the unit is unplugged and empty.

To take the door off it is necessary to tilt the unit backwards. You should rest the
unit on something solid, e.g. a chair just below the top panel.

All parts removed must be saved to do the reinstallation of the door.

Do not lay the unit flat as this may damage the coolant system.

We recommend that 2 people handle the unit during assembly.

If you want to have the door swing reversed, we recommend that you contact a
qualified technician. You should only try to reverse the door yourself if you believe
that you are qualified to do so.

GB
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INSTALLATION

. Remove the door while supporting the

bottom of the door. Be careful with the
hinges.

. With the hinges open, undo the screws

holding them to the unit. Be careful with
the hinges, use a long shafted screwdriver
if you have one.

. Turn the hinges over and place them

diagonally on the opposite corner of the
unit. Screw them back in place.

. Place the door back and re-attach the

hinges. With the door closed, check that
the door is aligned horizontally and
vertically and that the seals are closed
on all sides before finally tightening the
hinges. Re-adjust the levelling feet as
needed.

. Swap the position of the upper hinge

covers and place them back to cover the
upper hinges. Place back the lower screw
hole cover (B05212572) and screw hole
covers (B05212578) of the door.

0™\

l_;t




INSTALLATION

Built-in Installation

Tools required:

1. Remove the upper hinge
covers. Install A & B.

@ [ The longer side of B ]

should face downward.

2. Install E and replace the bottom cover.

GB

1



INSTALLATION

868 ~818

3. Fit the appliance into the worktop

based on the built-in dimensions.

GB

645

€26 ~ €8

12



INSTALLATION

If the appliance is placed under a continuous worktop, a ventilation grille of at least 200
cm? (available from DIY shops or specialist retailers) should be installed (if applicable) to the

worktop above the rear of the appliance to increase ventilation.

min. 200 cm?

e =
Benefits of increased ventilation:

« Lowered power consumption -« Improved cooling performance GB
« Reduce running costs « Prolong product life span

4. Dirill holes on the inside of the kitchen door according to the dimension of the diagram.
Install D.

13



INSTALLATION

5. Hang the kitchen door onto the appliance door. Adjust the doors to align. When the doors
are aligned, install C.

GB

6. Fasten the unit under the worktop. Install G. Place back the upper hinge covers.

14



INSTALLATION

7. Place the covers (H &I) on their respective places. Lastly, cover the bottom part with the
worktop bottom cover.

GB

Cleaning Before Use

Wipe the inside of the unit with a weak solution of bicarbonate soda. Then rinse with warm
water using a sponge or cloth. Wipe completely dry before replacing the drawers. Clean the
exterior of the unit with a damp cloth.

If you require more information refer to the Cleaning section.

& (. Before Plugging in YOU MUST

Check that you have a socket which is compatible with the plug supplied with the
unit.

- Before Turning On!

Do not turn on until two hours after moving the unit. The coolant fluid needs time
to settle.

Before Using your Unit

Before placing any food in your unit, turn it on and wait for 24 hours, to make sure it is
working properly and to allow it time to fall to the correct temperature. Your unit should not
be overfilled.

15
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Product Overview

Main Unit

Control ———F ] ==
Panel

Freezer Drawer — Glass Shelf

(T

Ice Tray

—f
—— 0

I
Levelling feet

All accessories such as drawers, shelves and balconies should be kept like the diagram
here for the most efficient use of energy.

Control Panel

HIERIES RN

4. Temperature button: Press to select the
desired temperature

5. Alarm Mute Button: Press to shut off
alarm sound

1. Power button: Press and hold for 3 seconds
to power on and off the unit

2. Super button: Press to super freeze and
drop the inside temperature quickly; press
again to cancel super freeze

3. Window display



Operation

Switching on your Unit

« Connect the mains cable to the mains socket. Power on your appliance.

« Press the Temperature button repeatedly to set the desired temperature. Recommended
temperature is -18°C.

« The unit may not operate at the correct temperature if it is in a particularly hot or a
particularly cold room, or if you open the door often.

« To ensure that the unit is cool enough to sufficiently chill and freeze your food, wait 24 hours
before filling it with food.

- If you are concerned that your unit is not being kept cold enough and wish to check the
temperature, you will need a special fridge/freezer thermometer. These are available from
most supermarkets and hardware shops. Place the thermometer in the freezer compartment
and leave overnight. The correct temperature for the freezer compartment should be -18°C or
lower.

@ [ If no buttons have been pressed for about 1 minute, the window display will extinguish. ]

Adjusting the Temperature

The recommended temperature is -18°C, but it should be adjusted according to the
environment.

The table below provides general guidelines on the storage of food in the freezer.

Freezer storage Type of food
temperature

<-18°C(4-star) |- Seafood (fish, shrimp, shellfish), freshwater products and meat
products;

« Recommended storage time: 3 months (the longer the storage time,
the worse the taste and nutrition);

. Suitable for frozen fresh food

<-18°C(3-star) |+ Seafood (fish, shrimp, shellfish), freshwater products and meat
products;

«  Recommended storage time: 3 months (the longer the storage time,
the worse the taste and nutrition);

- Not suitable for frozen fresh food

<-12°C(2-star) |+ Seafood (fish, shrimp, shellfish), freshwater products and meat
products;

Recommended storage time: 2 months (the longer the storage time,
the worse the taste and nutrition);

« Not suitable for frozen fresh food

<-6°C (1-star) - Seafood (fish, shrimp, shellfish), freshwater products and meat
products;

Recommended storage time: 1 month (the longer the storage time, the
worse the taste and nutrition);

- Not suitable for frozen fresh food

GB
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Impact on food storage
Under recommended setting, the best storage time in the freezer is no more than 1

month.
Compartment (if applicable) Type of food
Freezer drawer / shelf «  Foods for long-term storage

+  Bottom drawer/shelf for raw meat, poultry, fish
- Middle drawer/shelf for frozen vegetables, chips

- Top drawer/shelf for ice cream, frozen fruit, frozen
baked goods

- Ifanalarm sounds and the door is closed, it means the inside temperature is higher than
-8°C for 4 hours. The alarm will beep 3 times per minute for 10 minutes. Press the Alarm
Mute button to shut off the alarm sound. Adjust the Temperature button to lower the inside
temperature.

If the door is opened for a while, the alarm will also sound. Close the door. To save
energy, avoid keeping the door opened for a long time.

®

Super Freezing

«  Super freezing helps to quickly freeze and retain more of the goodness of your food.

+ Press the Super button to quickly drop the inside temperature. The super freeze icon will be
displayed to indicate super freeze mode is in use. The temperature display is -24°C.

« Press the Super button again to quit super freeze mode, the super freeze icon will extinguish
and the temperature will revert back to the previous setting.

« Super freeze mode will also automatically turn off after 52 hours.

Noises Inside the Unit!

You may notice that your unit makes some unusual noises. Most of these are perfectly normal,
but you should be aware of them!

These noises are caused by the circulation of the refrigerant liquid in the cooling system. It has
become more pronounced since the introduction of CFC free gases. This is not a fault and will
not affect the performance of your unit. This is the compressor motor working, as it pumps the
refrigerant around the system.

Preparations for Freezing

« Use quality food and handle it as little as possible. Freeze food in small quantities as it freezes
faster, takes less time to defrost and enables you to control the quantity you need better.

+ Leave cooked food to cool completely. Chill food before freezing if possible.

+ Consider how you will want to cook the food before freezing it.

« Don't freeze food in metal containers if you may want to microwave it straight from the
freezer.

« Use special freezer bags, freezer film, polythene bags, plastic containers, and aluminium foil
(heavy duty grade only). If in doubt, double wrap your food. Don't use aluminium foil for
acidic foods, e.g. citrus fruits. Don't use thin cling film, glass, or used food containers without
cleaning.



Exclude as much air from the container as possible. You could buy a special vacuum pump
which sucks excessive air out of the packaging.

Leave a small amount of air space when freezing liquids to allow expansion.

You can use the space in the freezer most efficiently if you freeze liquids (or
solids with liquids, e.g. stew) in square blocks. This is known as “Preforming”
Pour the liquid into a polythene bag which is inside a square sided
container. Freeze it, and then remove it from the container and seal the bag.

Label your frozen foods as they will look the same when in frozen state. Use special freezer
tapes, labels and pens with different colours. This allows you to easily organise and to
effectively use the freezer. Write the contents and date; otherwise the frozen food might
exceed the storage time and this could cause food poisoning. Please refer to your food
packaging for the recommended storage time.

You may also add the weight and cooking notes, e.g. “defrost first”, “cook from frozen” and
keep a separate log of what is in each drawer. This will save opening the door and searching
around unnecessarily.

GB

Defrosting Frozen Food

Take the frozen food out from the unit and uncover the frozen food. Let it defrost at room
temperature. Don't forget that defrosting in a warm area encourages the growth of bacteria
and low temperature cooking may not destroy dangerous bacteria.

Drain off and throw away any liquid lost during defrosting.

Always make sure there are no ice-crystals in the food before cooking, particularly with meat.
These crystals indicate that the food has not fully defrosted.

Cook food as soon as possible after defrosting.

Many microwaves and ovens have a defrost setting. To avoid bacterial build up, only use
these if you intend to cook the food immediately afterwards.

A Never re-freeze anything that has been defrosted unless you cook it again, to kill off

harmful bacteria. Never re-freeze defrosted shellfish. Re-seal packs properly after
removing items. This prevents drying or freezer-burn and a build up of frost on any
remaining food.
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Cleaning

Defrosting

Frost might build up in the unit after it has been used for a period of time. Scrape away the frost
using a plastic scraper (not included).

Do not use a metal or sharp instrument to scrape away the frost, nor should you use any
electrical appliances to aid defrosting.

We recommend that defrosting should be carried out when the frost layer builds up to T0mm.
Choose a time when the stock of frozen food is low, follow these procedures:

1. Take out the food, turn the unit off at the mains supply and leave the door open. Ideally, the
frozen food should be put into another freezer. If this is not possible, wrap the food in several
sheets of newspaper or large towels and then a thick rug or blanket to keep it cool.

2. Place a shallow bowl or pan below the unit. Scrape away the frost using a plastic scraper.
Defrosting the remaining frost can be speeded up by placing a bowl of hot water inside the
freezer compartment and closing the door. As the solid frost loosens, scrape it away with the
plastic scraper.

3. When defrosting is complete, clean your unit’s interior and exterior.

Cleaning the Interior and the Exterior of the Unit

+  Remove all foods from the unit. Place them well-covered in other cool storage containers.
«  Switch off and unplug the unit.
«  Remove all the shelves, drawers and other accessories. Wash them then wipe dry.

«  Wipe the inside of the unit with a weak solution of bicarbonate soda and then rinse with
warm water using a sponge or cloth. Wipe completely dry before replacing the shelves and
drawers.

« Use a damp cloth to clean the exterior, and then wipe with a standard furniture polish. Make
sure that the door is closed to avoid the polish getting on the magnetic door seal or inside
the unit.

« The grille of the condenser at the back of the unit and the adjacent components can be
vacuumed using a soft brush attachment.

« Do not use any abrasive or acidic cleaners. Do not use steam cleaners.



Maintenance

Care when Handling / Moving your Unit

Hold the unit around its sides or base when moving it. Under no circumstances should it be lifted
by holding the edges of the top surface.

Servicing

The unit should be serviced by an authorised engineer and only genuine spare parts should be
used. Under no circumstances should you attempt to repair the unit yourself. Repairs carried
out by inexperienced persons may cause injury or serious malfunction. Contact a qualified
technician.

Minimum duration of the guarantee offered by the manufacturer, importer or authorised
representative is 1 year.

Switching Off for Long Periods of Time

When the unit is not in use for a long period of time, disconnect it from the mains supply, empty
all food and clean the appliance, leaving the door ajar to prevent unpleasant smells.

Condensation

Condensation may appear on the outside of the unit. This may be due to a change in room
temperature. Wipe off any moisture residue. If the problem continues, please contact a qualified
technician for assistance.

Disposal

Old units still have some residual value. An environmentally friendly method of disposal will
ensure that valuable raw materials can be recovered and used again. The refrigerant used in your
unit and insulation materials require special disposal procedures. Ensure that none of the pipes
on the back of the unit are damaged prior to disposal.

Up to date information concerning options of disposing of your old unit and packaging from the
new one can be obtained from your local council office.

When disposing of an old unit break off any old locks or latches and remove the door as a
safeguard.

GB

21



GB

22

Specifications

Rated Voltage 220-240V~, 50 Hz

Rated Current 05A

SN, N, ST

This appliance is intended to be used at an ambient
temperature between 10°C and 38°C to achieve the
claimed Energy Consumption and Grading.

Climate Class

Dimension (H x W x D) 818 x 595 x 545 mm

Features and specifications are subject to change without prior notice.

Model information in the product database:
https://eprel.ec.europa.eu/qr/2019331

For the latest version of the Safety and Instruction Manual, please visit the official website below
(other websites may not contain the full and most updated version):

https://www.currys.co.uk/services/repairs-maintenance/product-service-manuals.html



Ta kk for at du kjepte ny produktet.

Vi anbefaler at du tar deg tid til a lese gjennom hele bruksanvisningen for a bli
fortrolig med alle funksjonene.

Les alle sikkerhetsanvisningene ngye for bruk og behold denne installasjons-/
brukerveiledningen for framtidig referanse.

Pakke opp

Fjern all emballasje fra enheten. Ta vare pa emballasjen. Ta hensyn til lokale forskrifter om
avfallshandtering hvis du ma kaste emballasjen.

Folgende elementer er inkludert:

E —

Glasshylle x 2
Fryserskuff x 3 y
Instruction Safety
Manual Warnings
Isbitbrett

Hovedenheten

Instruksjonsmanual &
Sikkerhetsadvarsler

Tilbehor for innebygd installasjon:

(A (B C) ® E
T %x2 2ox 2 a.

X2

=4

P x12 =2 ) x1 -

@ Reservedeler til apparatet ditt er tilgjengelig i minimum 7-10 ar. Ta kontakt med
kundeservicesenteret. Se siste side i heftet med sikkerhetsadvarsler.
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Plassering

Nar du skal velge hvor enheten skal std, ma du sgrge for at gulvet er flatt og stabilt og at
rommet er godt ventilert med en gjennomsnittlig romtemperatur mellom 10 °C og 38 °C. Ikke
sett enheten i naerheten av en varmekilde, f.eks. komfyr, varmtvannsbereder eller radiator.
Direkte sollys ma ogsa unngas, fordi dette kan gke stremforbruket. Denne enheten kan
brukes i en garasje eller uthus. Ikke dekk enheten med noe slags materiale.

Nivellere enheten

enheten til & nivellere den. Hvis enheten
ikke er i vater, fungerer ikke innrettingen av
dgrene og de magnetiske pakningene riktig.

Bruk de to nivafettene pa forsiden av ,

Plassbehov

Nar enheten installeres, kontroller at det l
er 25 mm apent rom pa begge sidene, 50
mm pa baksiden og 25 mm pa oversiden av
enheten. Dgren kan dpnes til hoyre eller til — —
venstre, avhengig av hva som passer best til
plasseringen.

Pass pa at det er mer enn dobbelt med plass Y mm
i bredden og dybden for a kunne apne dgren
pa enheten til den maksimale vinkelen.

Xmm



INSTALLASJON

Bytte derhengslingen

Pakrevd verktay: Stjerneskrutrekker, flat skrutrekker og skiftengkkel.

A

1. Fjern de gvre hengseldekslene, det
nedre skruehulldekselet (B05212572) og
skruehulldekslene (B05212578) pa degren.

2. Med deren lukket fierner du skruene pa
utsiden av hengslene. Start med det gvre
hengselet.

3. Apne hengslene bort fra doren.

Kontroller at enheten er frakoblet stroam og tom.

Det er ngdvendig a vippe enheten bakover for & kunne ta av dgren. Enheten ma sta
statt, f.eks. pa en stol rett under topp-panelet.

Alle deler som fljernes ma oppbevares for & kunne installere deren igjen.

« Ikke legg enheten ned, fordi dette kan skade kjglesystemet.

Vi anbefaler at to personer handterer enheten under monteringen.

Hvis du ansker a bytte derhengslingen, anbefaler vi at du ber en kvalifisert tekniker
om hjelp. Hvis du gnsker a bytte dgrhengslingen selv, ma du vaere kvalifisert til 3
gjore dette.
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4. Fjern dgren mens du stgtter bunnen av

doren. Veer forsiktig med hengslene.

. Med hengslene dpne Igsner du skruene

som holder dem til enheten. Veer forsiktig
med hengslene; bruk en skrutrekker med
langt skaft hvis du har en.

. Snu hengslene og plasser dem diagonalt

pa motsatt hjerne av enheten. Skru dem
pa plass igjen.

. Sett dgren tilbake og fest hengslene

igjen. Se etter at dgren, ndr den er lukket,
har riktig innretning bade vannrett og
loddrett samt at pakningene er lukket

pa alle sidene far du til slutt strammer
hengslene. Juster nivafgttene pd nytt
etter behov.

. Bytt posisjonen til de gvre

hengseldekslene og sett dem tilbake

for & dekke de gvre hengslene. Sett det
nedre skruehulldekselet (B05212572) og
skruehulldekslene (B05212578) pa dgren
igjen.

0™\

l_;t




INSTALLASJON

Innebygd installasjon
Pakrevd verktoy:

I

1. Fjern de gvre
hengseldekslene. Installer A
og B.

Den lengre siden av B
skal vende nedover.

®

|

2. Installer E og sett pa
bunndekselet.

27
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INSTALLASJON

3. Monter apparatet i benkeplaten basert

pa de innebygde malene.

NO

868 ~818

645

€26 ~ €8

28



INSTALLASJON
Hvis apparatet plasseres under en kontinuerlig arbeidsflate, bgr en ventilasjonsrist pa minst

200 cm? (fra en jernvarebutikk eller lignende) installeres (hvis gjeldende) i arbeidsflaten over
baksiden av apparatet for a gke ventilasjonen.

min. 200 cm?

e - F
Fordeler med gkt ventilasjon:

« Lavere stramforbruk «  Bedre kjgling
« Reduserte driftskostnader « Lengre levetid

4. Bor hull pd innsiden av kjgkkendgren i henhold til mdlene pa diagrammet. Installer D.

29

NO



INSTALLASJON

5. Heng kjgkkendgren pa apparatderen. Juster dgren slik at den er pa linje. Nar dgrene er pa
linje, installerer du C.

NO

6. Fest enheten under benkeplaten. Installer G. Sett de gvre hengseldekslene pa plass igjen.

30



INSTALLASJON

7. Plasser dekslene (H og l) pa stedene de hgrer hjemme. Dekk til slutt den nederste delen
med benkeplatens bunndeksel.

Rengjaring for bruk

Stryk enheten innvendig med en svak natronoppl@sning. Skyll deretter med en svamp eller
klut som er krystet i varmt vann. Vask hyllene og salatskuffen med varmt sapevann og terk
dem fullstendig for de settes inn i enheten igjen. Bruk en fuktig klut til 3 rengjere enheten
utvendig.

Hvis du trenger naermere informasjon, finner du dette i Rengjgring-seksjonen.

& - For du setter stopslet i kontakten, MA DU
Kontrollere at kontakten er kompatibel med stgpslet som er vedlagt enheten.

+ Vent for du slar pa!
Ikke sl& pa enheten for det har gatt to timer etter at du flyttet den. Kjolevaesken
trenger tid til & synke.

For du bruker enheten

Ikke legg inn matvarer for enheten har statt pa i 24 timer, slik at du kan veere sikker pa at den
fungerer som den skal og har fatt tid til a senke temperaturen til riktig niva. Enheten ma ikke
overfylles.
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Produktoversikt

Enheten

Kontrollpanel —— & ] ree

Fryserskuff —— Glasshylle

(T

Isbitbrett

——0

—f

\
Nivafetter

& Alt tilboehar som skuffer, hyller osv. skal oppbevares som pa diagrammet for mest mulig
effektiv bruk av energi.

Kontrollpanel

HIERIES RN

1 2 3 4 5

1. Stremknapp: Hold inne i 3 sekunder for & 4. Temperaturknapp: Trykk for a velge
sl& enheten pa og av gnsket temperatur.

2. Superknapp: Trykk for & superfryse og 5. Knapp for @ dempe alarm: Trykk for a sla
senke temperaturen pa innsiden raskt; trykk av alarmlyden

igjen for & avbryte superfrysing

3. Vindusdisplay



Betjening

Sla pa enheten

Sett stgpslet inn i stikkontakten. SIa pa apparatet.

Trykk Temperatur-knappen flere ganger for a stille inn gnsket temperatur. Anbefalt
temperatur er -18°C.

Enheten vil kanskje ikke holde riktig temperatur hvis den brukes i et svaert varmt eller et svaert
kaldt rom, heller ikke hvis dgren apnes ofte.

For a veere sikker pa at enheten er kald nok til 3 kjgle ned maten, vent i 24 timer for du fyller
den med matvarer.

Hvis du er bekymret for at enheten ikke holder lav nok temperatur, ber du kontrollere den
med et spesialtermometer for kjoleskap/fryser. Slike termometre kan skaffes i de fleste
kjgpesentra og jernvarebutikker. Legg termometeret sentralt i enheten, hvor det lett kan leses
av. Etter a ha ligget natten over, skal det vise en temperatur i enheten pa -18°C eller mindre.

@ Hvis det ikke trykkes noen knapper pa ca. 1 minutt, slukkes vindusdisplayet. ]

Justere temperaturen

Den anbefalte temperaturen er -18°C, men dette bgr justeres i henhold til omgivelsene.

Tabellen nedenfor gir generelle retningslinjer for oppbevaring av mat i fryseren.

Frysers Type mat
lagringstemperatur

< -18°C (4-stjerners)

Sjemat (fisk, reker, skalldyr), ferskvannsprodukter og
kjottprodukter;

Anbefalt lagringstid: 3 maneder (jo lengre lagringstid, desto
darligere er smaken og ernaeringen);

Passer til frossen fersk mat

< -18°C (3-stjerners)

Sjemat (fisk, reker, skalldyr), ferskvannsprodukter og
kjottprodukter;

« Anbefalt lagringstid: 3 maneder (jo lengre lagringstid, desto
darligere er smaken og ernaeringen);

Ikke egnet til frossen fersk mat

< -12°C (2-stjerners)

Sjemat (fisk, reker, skalldyr), ferskvannsprodukter og
kjettprodukter;

« Anbefalt lagringstid: 2 maneder (jo lengre lagringstid, desto
darligere er smaken og ernaringen);

+ Ikke egnet til frossen fersk mat

<-6°C (1-stjerners) «  Sjemat (fisk, reker, skalldyr), ferskvannsprodukter og
kjettprodukter;

« Anbefalt lagringstid: 1 maned (jo lengre lagringstid, desto
darligere er smaken og ernaringen);

+ Ikke egnet til frossen fersk mat
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Pavirkning pa oppbevaring av mat
Ved anbefalt innstilling er den beste |

agringstiden i fryseren ikke over 1 maner.

Rom (hvis aktuelt)

Type mat

Fryseskuff/-hylle .

Matvarer for langtidslagring
Nederste skuff/hylle for ratt kjott, fieerfe, fisk

Midtre skuff/hylle for frosne grennsaker, pommes
frites

@verste skuff/hylle for iskrem, frossen frukt, frossen
bakst

34

Hvis det hgres en alarm og daren er lukket, betyr det at temperaturen inne er hgyere enn

-8 °Cii 4 timer. Alarmen piper 3 ganger i minuttet i 10 minutter. Trykk Demp alarm-knappen
for & sld av alarmlyden. Bruk Temperatur-knappen for d redusere temperaturen pa innsiden.

Hvis dgren er dpen lenge, hgres det en alarm. Lukk dgren. For & spare energi bgr man
unnga a holde dgren dpen over lang tid.

Superfrysing

Superfrysing gj@r at matvarene fryser fortest mulig og bevarer best mulig kvalitet.
Trykk Super-knappen for a redusere temperaturen pa innsiden raskt. Superfrysing-ikonet

vises for a indikere at superfrysing-modus er i bruk. Temperaturen vises som -24 °C.

«  Trykk Super-knappen igjen for a avslutte

superfrysing-modus. Superfrysing-ikonet slukkes,

og temperaturen gar tilbake til forrige innstilling.

« Superfrysing-modus slas ogsa av automatisk etter 52 timer.

Lyder inne i enheten!

Du legger kanskje merke til at enheten lager
forklaring, men du ber kjenne til dem!

underlige lyder. De har som regel en naturlig

Disse lydene stammer fra kjglemidlet som sirkulerer i veeskeform i kjglesystemet. De er blitt
tydeligere etter at kjolesystemer ikke lenger inneholder KFK-gass. Dette er ingen feil som
pavirker enhetens ytelse. Lydene dannes mens kompressormotoren arbeider med a pumpe

kjglemidlet rundt i systemet.

Forberedelser for frysing

«  Bruk matvarer av hgy kvalitet og behandl

e dem minst mulig. Frys matvarene i sma posisjoner,

fordi dette gir raskere frysing, raskere tining og bedre kontroll med forbruket.

+ Kokte matvarer ma sta til de er helt kalde. Kjal maten ned for frysing hvis mulig.

« Planlegg hvordan du vil tilberede maten fer du fryser den.

« Ikke frys maten i metallbeholdere hvis de
fryseren.

n kanskje skal varmes i en mikrobglgeovn rett fra

- Bruk spesielle fryseposer, frysefilm, polyetylenposer, plastbeholdere og aluminiumsfolie
(kun kraftig type). Pakk matvarene inn dobbelt hvis du er i tvil. Ikke bruk aluminiumsfolie for
syrlige matvarer, f.eks. sitrusfrukt. Ikke bruk tynn pakkefilm, glass eller brukte matbeholdere

uten at de er rene.

«  Trykk ut sa mye luft fra beholderne som mulig. Du kan anskaffe en spesiell vakuumpumpe




som suger ut overfladig luft fra pakkene.

La det veere igjen litt luft til utvidelse nar du fryser vaesker.

Utnytt plassen i fryseren bedre ved a pakke flytende mat (eller vaeskerik mat, f.eks.
stuing) i kubiske blokker. Denne teknikken kan kalles «forhandsforming». Hell

den flytende maten inn i en polyetylenpose som er plassert inne i en kvadratisk
beholder. Etter innfrysing, fiernes posen fra beholderen og forsegles.

Merk frossen mat godt, fordi det er vanskelig a se forskjell pa mat i frossen tilstand.

Bruk teiper, etiketter og penner i ulike farger spesielt tilpasset fryser. Dette gjer det enkelt a
organisere og bruke fryseren effektivt. Skriv ned innhold og dato; i motsatt fall kan den frosne
maten bli liggende for lenge, noe som kan fgre til matforgiftning. Se pa matvareemballasjen
nar det gjelder den anbefalte oppbevaringstiden.

Du kan ogsa pafare vekt og oppskriftnotater, f.eks. «tines farst» eller «kokes direkte» og fare

en separat liste med hva som er i hver skuff. Slik unngar du a bruke ungdig lang tid pa a lete
med apen dar.

Tine frossen mat

Ta den frosne maten ut fra frysedelen og pakk den opp. La den frosne maten tine ved
romtemperatur. Glem ikke at tining i et varmt omrade setter fart i bakterievekst og at
tilberedning ved lav temperatur neppe er nok til 8 uskadeliggjere farlige bakterier.

All vaeske som frigjeres under tiningen, ma ledes bort og fiernes.

Kontroller at det ikke finnes noen isklumper for maten tilberedes, dette gjelder szerlig kjott.
Slike isklumper indikerer at maten ikke er helt tint.

Tilbered maten snarest mulig etter tining.

Mange mikrobglge- og andre ovner har en innstilling for tining av matvarer. For @ unnga

bakterievekst ma slike innstillinger kun brukes nar du har til hensikt a tilberede maten
umiddelbart etterpa.

A Matvarer som er tint, ma aldri fryses igjen, hvis de ikke er blitt kokt for & drepe skadelige

bakterier. Skalldyr som er tint, ma uansett aldri fryses igjen. Etter at du har fiernet noe av
innholdet i pakker, ma de forsegles igjen. Dette forhindrer at de gjenvaerende matvarene
torker ut og bygger opp rim.
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Rengjgring

Avriming

Det kan bygge seg opp et lag med rim i frysedelen etter at det har vaert i bruk en stund. Bruk en
plastskrape (ikke vedlagt) til & skrape bort rimen.

A Ikke bruk en metallgjenstand eller et skarpt verktoy til & skrape bort rimen, bruk heller

ikke elektriske apparater til 8 paskynde avrimingen.

Vi anbefaler avriming for laget med rim nar en tykkelse pa 10 mm. Velg et tidspunkt nar
innholdet er minimalt, og felg denne fremgangsmaten:

1.

3.

Ta maten ut, trekk stgpslet ut av stikkontakten og la dgren sta apen. Den frosne maten bar
settes inn i en annen fryser. Hvis dette ikke er mulig, ma maten pakkes inn i flere lag avispapir
eller store handklaer og til slutt omsluttes av et tykt teppe for & holde den kald.

Sett en grunn bolle eller kjele under enheten. Bruk plastskrapen til & skrape bort rimen.
Gjenvaerende rim som er blitt til is, tiner fortere hvis du setter en bolle med varmt vann inn i
frysedelen og lukker dgren. Etter hvert som denne isen lgsner, kan du skrape den bort med
plastskrapen.

Nar avrimingen er ferdig, rengjer enheten innvendig og utvendig.

Rengjgre enheten innvendig og utvendig

Fjern alle matvarer fra enheten. Legges tildekket i en annen kjolig oppbevaringsbeholder.
Sla enheten av og trekk stgpselet ut av stikkontakten.
Fjern alle hyllene, skuffene og annet tilbehear. Vask dem og terk av.

Stryk enheten innvendig med en svak natronoppl@sning og skyll deretter med en svamp eller
klut som er krystet i varmt vann. Tark hyllene og skuffene godt for du setter de tilbake.

Bruk en fuktig klut til & rengjere utvendig, og terk deretter med en standard mabelpolish.
Pass pd at darene er lukket for & unngad at det kommer poleringsmiddel pad de magnetiske
darpakningene eller inn i enheten.

Kondensatorgrillen pa baksiden av enheten og de tilstatende komponentene kan stgvsuges
med et mykt bgrstemunnstykke.

Ikke bruk skurende eller etsende rengjgringsmidler. Ikke bruk damprensere.



Vedlikehold

Varsomhet under handtering / Flytte enheten

Hold enheten i siden eller under ndr du flytter den. Den mad under ingen omstendighet loftes ved
a holde i den gverste overflaten.

Reparasjon

Denne enheten ma kun repareres av en autorisert reparater og det ma kun brukes originale
reservedeler. Du ma under ingen omstendighet forsgke a reparere enheten selv. Reparasjoner
utfert av ukyndige personer, kan fordrsake personskade og alvorlig feilfunksjon. Tilkall en
kvalifisert tekniker.

Minimumsvarighet for garantien som tilbys av produsenten, importeren eller autorisert
representant er 1 ar.

Sla av for en lang periode uten bruk

Nar enheten ikke skal brukes pa lengre tid, ma du trekke stgpslet ut av stikkontakten, temme
enheten for mat, rengjgre den innvendig og sette dgren pa glett for 8 unnga ubehagelig lukt.

Kondens

Kondens kan oppsta pa utsiden av enheten. Dette kan veere fordrsaket av en endring i
romtemperaturen. Tork av fuktighetsrester. Hvis problemet ikke gir seg bgr du ta kontakt med en
kvalifisert teknikker for assistanse.

Avhending

Gamle enheter er fortsatt verdifulle. En miljgvennlig avhending serger for at verdifulle
rdmaterialer kan gjenvinnes og brukes pa nytt. Kjglemidlet og isolasjonsmaterialene som brukes
i denne enheten krever spesielle prosedyrer ved avhending. Pase at ingen av rgrene pa baksiden
av enheten er skadet for avhending.

Lokale myndigheter har informasjon om hvordan du gar frem for 8 avhende den gamle enheten
og emballasjen fra den nye.

Nar du avhender en gammel enhet, ma du @delegge laser og fierne dgrer for sikkerhets skyld.
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Merket spenning 220-240V~, 50 Hz

Merket stromstyrke 05A

SN, N, ST

Dette apparatet skal brukes ved en
omgivelsestemperatur mellom 10°C og 38°C for a
oppna oppgitt energiforbruk og -klassifisering.

Klimaklasse

Totale mal (H x B x D) 818 x 595 x 545 mm

Funksjoner og spesifikasjoner kan endres uten varsel.

Modellinformasjon i produktdatabasen:
https://eprel.ec.europa.eu/qr/2019331

Du finner nyeste versjonen av sikkerhets- og instruksjonshandboken ved & besake det offisielle
nettstedet nedenfor (andre nettsteder inneholder kanskje ikke den fullstendige og mest
oppdaterte versjonen):

https://www.currys.co.uk/services/repairs-maintenance/product-service-manuals.html



Tack fsratt du kopt din nya produkt.

Virekommenderar att du tar dig tid att Iasa igenom denna bruksanvisning for
att fullt ut forsta alla driftsfunktioner som erbjuds.

Las noga igenom alla sékerhetsinstruktioner fore anvandning och behall
sedan den har bruksanvisningen for framtida bruk.

Packa upp

Ta bort allt forpackningsmaterial fran produkten. Behall forpackningsmaterialet. Om
forpackningen kastas ska du folja gallande lokala foreskrifter.

o) T

Foljande delar medfdljer:

Glashylla x 2
Fryslada x 3
Manual Warnings
Huvudenhet Islada

Instruktionsbok &
Sakerhetsforeskrifter

Tillbehor for inbyggnadsinstallation:

(A (B C) ®
T % x2 <ox2

X2

%
&y e

[F) G H o

Pz sz o \

@ Reservdelar till maskinen ar tillgdngliga i minst 7-10 ar. Kontakta kundtjénstcenter, se
sista sidan i haftet Sakerhetsvarningar.
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INSTALLATION

Plats

Vid val av plats for din enhet bor du se till att golvet ar plant och stadigt och att rummet ar val
ventilerat med en medeltemperatur pa mellan 10 °C och 38 °C. Undvik att placera enheten

i narheten av varmekallor som spis, varmvattenberedare eller element. Undvik ocksa direkt
solljus eftersom det kan 6ka elférbrukningen. Den hér enheten kan anvdndas i ett garage
eller i ett forrrad. Tack inte 6ver enheten med nagot material.

Stdlla enheten vagratt

For att gora detta anvéands de tva justerbara
fotterna i framkant av enheten. Om enheten
inte star vagratt kommer dorrarna och den
magnetiska forseglingarna inte att skydda
korrekt.

Luftcirkulationsbehov

Vid installation av enheten se till att det finns
25 mm fritt utrymme pa bada sidorna, 50
mm bakom och 25 mm ovanfér enheten.
Dorren kan 6ppnas at hoger eller at vanster,
beroende pa vilket som passar bast for den
plats dar den placeras.

Sakerstall att det finns ett dubbelt avstand
och djup for enheten for att 6ppna dorrens
maximala vinkel.

,

Xmm

Y mm



INSTALLATION

Andra dorrens gangjirn

Verktyg som kravs: Kryss-skruvmejsel / Platt skruvmejsel / Sexkantig skruvnyckel.

& « Se till att enheten ar urkopplad och tomd.

For att ta av dorren dr det nodvandigt att luta skdpet bakat. Du bor luta

enheten mot nagot hart, t.ex en stol sa att den inte glider undan under
installationsprocessen.

Alla delar som tas bort maste sparas for att dorren ska kunna aterinstalleras.

Lagg inte enheten plant ned eftersom det kan skada kylsystemet.

Vi rekommenderar att tva personer hanterar enheten under monteringen.

Om du vill att dérren 6ppnas at andra hallet rekommenderar vi att du kontaktar en
kvalificerad tekniker. Du bor endast forsoka att andra gadngjarnen sjalv om du tror
att du har tillrackliga kunskaper for att gora detta.

1. Tabort dorrens 6vre gangjarnsskydd,
nedre skruvhalsskydd (B05212572) och
skruvhalsskydden (B05212578).

2. Stang dorren och ta bort skruvarna pa
gangjarnens utsida. Bérja med det 6vre
gangjarnet.

3. Oppna géngjirnen bort fran dorren.
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INSTALLATION

. Ta bort dorren och stotta samtidigt

dorrens underkant. Var forsiktig med
gangjarnen.

. Med gangjdrnen 6ppna lossas skruvarna

som haller fast dem i enheten. Var
forsiktig med gangjarnen, anvand en
langskaftad skruvmejsel om du har.

. Vand gangjarnen och placera dem

diagonalt pa motsatta hérnet pa
enheten. Skruva fast dem pa sin plats.

. Satt tillbaka dorren och fast gangjarnen

igen. Nar dorren dr stdngd,kontrollera
att den hanger ratt horisontellt och
vertikalt, och att tatningarna sluter tatt
pa alla sidorna innan du slutligen drar at
gangjarnen. Justera de hojbara fotterna
om sa behovs.

. Flytta de 6vre gangjarnsskydden och satt

dem &ver de Ovre gangjarnen igen. Satt
tillbaka dorrens nedre skruvhalsskydd
(B05212572) och skruvhalsskydden
(B05212578).

0™\

l_;t




INSTALLATION

Inbyggnadsinstallation

Verktyg som kravs:

1. Tabort de 6vre
gangjarnsskydden. Montera
A och B.

Den langre sidan av B
ska vara nedatvand.

|

2. Montera E och satt tillbaka
det nedre skyddet.

43

SE



INSTALLATION

868 ~818

3. Sattin enheten i banken baserat pa

inbyggnadsmatten.

645
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€26 ~ €8
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INSTALLATION

Om produkten placeras under en heltackande bank, ska ett ventilationsgaller pa minst 200
cm? (kan erhallas fran DIY-butiker eller specialistaterforséljare) monteras (i forekommande

fall) pa arbetsbanken ovanfor produktens baksida, for att forbattra ventilationen.

min. 200 cm?

4= T
T —

Fordelar med 6kad ventilation:
«  Lagre stromforbrukning « Forbattrad kylprestanda
«  Lagre driftkostnader « Langre livslangd

4. Borra hal pa koksluckans insida i enlighet med matten pa ritningen. Montera D.
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INSTALLATION

5. Hang koksluckan pa enhetens dorr. Justera sa dorrarna passar ihop. Nar dérrarna har
passats ihop, montera C.

SE

6. Fast enheten under bankskivan. Montera G. Sétt tillbaka de 6vre gangjarnsskydden.
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INSTALLATION

7. Placera skydden (H och I) pa sina respektive platser. Avsluta med att tdcka bankskivans
undersida med bankskiveskyddet.

Rengoring fore anvdndning

Torka insidan av enheten med en svag |0sning av bikarbonatsoda. Skélj sedan med varmt
vatten genom att anvdanda en "urvriden” svamp eller trasa. Rengor hyllorna och salladsladan
i varmt tvalblandat vatten och torka helt torrt innan du séatter tillbaka dem. Torka av enheten
utvandigt med en fuktig trasa.

Om du behdver mer information se avsnittet Rengoring.

A « Innan inkoppling MASTE DU
Kontrollera att du har en vaggkontakt som &r kompatibel med kontakten som
foljer med enheten.

« Innan paslagning!
Sla inte pa den forrdn tva timmar efter att enheten flyttats. Kylvdtskan behover tid
att satta sig.

Innan du anvander enheten

Innan ndgra livsmedel placeras i enheten, sld pa den och vanta 24 timmar for att kontrollera
att den fungerar korrekt och lat den falla till korrekt temperatur. Enheten bér inte 6verfyllas.
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Produktoversikt

Enheten

Kontrollpanelen ————F& 1] =

Fryslada

———— Glashylla

—f

——0

Justerbara fotter

I

Islada

AN

anvandning av energin.

Alla tilloehor som lador, hyllor och dorrfack ska placeras som pa bilden for effektivaste

Kontrollpanelen

O [ 488

1 2 3
1. Strémbrytare: Hall intryckt i 3 sekunder for ~ 3-
att starta och stanga av enheten 4
2. Super-knapp: Tryck pa Super
Freeze (Snabbinfrysning) och sank 5.

innertemperaturen snabbt; tryck en gang
till for att avbryta superfrysldaget

Fonsterdisplay

. Temperature-knapp Tryck for att vélja

temperatur

Alarm Mute-knapp: Tryck for att stanga
av larmljud



Hantering

Sla pa din enhet

Anslut natsladden till eluttaget. Sla pa din apparat.

Tryck pd Temperature-knappen flera ganger for att stélla in en temperatur. Den
rekommenderade temperaturen ar -18°C.

Enheten kanske inte arbetar vid korrekt temperatur och den placeras i ett synnerligen varmt
eller kallt rum, eller om du 6ppnar dorren ofta.

For att garantera att enheten ér tillrackligt kall for att kyla dina livsmedel tillrackligt, vénta 24
timmar innan du fyller den med livsmedel.

Om du ar orolig 6ver om enheten inte ar tillrackligt kall och du 6nskar kontrollera
temperaturen behdver du en sarskild kylskaps-/frystermometer. Dessa finns tillgdngliga i de
flesta livsmedelsaffarer eller jarnaffarer. Placera termometern i mitten av enheten dar den ar
latt att avldsa. Lat den ligga 6ver natten, temperaturen i enheten bor vara -18°C eller lagre.

@ Om man inte trycker pa nagra knappar pa ungefar 1 minut kommer fonsterdisplayen att

slackas.

Installning av temperaturen

Den rekommenderade temperaturen ar -18°C men bor stallas in beroende pa omgivningen.

Tabellen nedan innehdller allmanna riktlinjer for férvaring av livsmedel i frysen.

Fryslagringstemperatur Typ av mat

<-18°C (4-stjarna) «  Skaldjur (fisk, rakor, skaldjur), sétvattenprodukter och
kottprodukter;

«  Rekommenderad lagringstid: 3 manader (ju langre
lagringstid, desto samre smak och naring);

Lamplig for fryst farsk mat

<-18°C (3-stjarna) « Skaldjur (fisk, rakor, skaldjur), sétvattenprodukter och
kottprodukter;

«  Rekommenderad lagringstid: 3 manader (ju langre
lagringstid, desto séamre smak och naring);

+ Inte lamplig for fryst farsk mat

<-12°C(2-stjarna) - Skaldjur (fisk, rakor, skaldjur), sétvattenprodukter och
kottprodukter;

«  Rekommenderad lagringstid: 2 manader (ju langre
lagringstid, desto sémre smak och naring);

+ Inte lamplig for fryst farsk mat

<-6°C(1-stjarna) « Skaldjur (fisk, rakor, skaldjur), sétvattenprodukter och
kottprodukter;

«  Rekommenderad lagringstid: 1 manad (ju langre lagringstid,
desto samre smak och naring);

« Inte lamplig for fryst farsk mat
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Inverkan pa livsmedelsforvaring
Vid rekommenderad instéllning dr den basta forvaringstiden i frysen hdgst 1 manad.

Fack (i forekommande fall) Typ av livsmedel

Fryslada/hylla « Mat for Iangtidsforvaring

« Nedersta ladan/hyllan for ratt kott, fagel, fisk

« Mellanlada/-hylla for frusna grénsaker, pommes
frites

Oversta ladan/-hyllan fér glass, frusen frukt, frusna
bakverk

« Om en ljudsignal hors och dorren &r stdngd, betyder det att innertemperaturen ar hégre én -8
°Ci4timmar. Larmet ljuder 3 gadnger per minut i 10 minuter. Tryck pa knappen Alarm Mute
for att stanga av larmljudet. Justera Temperature-knappen for att sanka innertemperaturen.

®

Super Freesing (Snabbinfrysning)

Larmet ljuder ocksa om dorren 6ppnas en stund. Stang dorren. For att spara energi ska
man undvika att halla dérren 6ppen for lange.

« Snabbinfrysningen fryser snabbt in och bibehdller mera av det goda i maten.

«  Tryck pa Super-knappen for att snabbt sanka innertemperaturen. Snabbinfrysningsikonen
visas for att indikera att superfryslaget ar igdng. Temperaturdisplayen visar -24 °C.

«  Tryck pa Super-knappen igen for att avbryta snabbinfrysningslaget, snabbinfrysningsikonen
slacks och temperaturen adtergar till den tidigare instéllningen.

« Snabbinfrysningsldget stangs dven av automatiskt efter 52 timmar.

Ovasen inuti enheten!
Du kan uppmadrksamma att enheten avger vissa ovanliga ljud. De flesta av dessa ar helt normala
men du bor vara medveten om dem!

De har ljuden ar fororsakade av cirkulationen fran den kylvédtska som finns i kylsystemet. Det har
blivit mera patagligt sedan introduktionen av CFC fria gaser. Det har dr inget fel och kommer inte
att paverka prestandan pa din enhet. Det har ljudet kommer fran kompressormotorn nar den
pumpar den kylmedlet runt i systemet.

Forberedelser for infrysning

- Anvand mat av bra kvalitet och handla sa lite som mdjligt. Frys mat i sma kvantiteter da det
fryser snabbare, ta mindre tid att tina och gor att du kan kontrollera den kvantitet du behover
lattare.

« Lamna lagad mat att svalna ordentligt. Kyl mat innan infrysning om sa ar mgjligt.
« Fundera 6ver hur du ska laga maten innan du fryser den.
« Frysinte in mat i metallbehallare om du vill kunna laga den i mikrovagsugn direkt fran frysen.

« Anvand sarskilda fryspasar, tillgangliga i matvarubutiker, frysfolie, polyetenpasar, plastlador,
aluminiumfolie (endast extra kraftig kvalitet). Om du tvekar, lagra maten med dubbla lager
folie. Anvand inte aluminiumfolie for syrlig mat t.ex. citrusfrukter. Anvand inte tunn plastfilm
eller glas, anvand heller inte matbehallare utan de rengjorts.

+  Pressa ut sa mycket luft som maojligt fran forpackningen. Du kan kdpa en sarskild



vakuumpump som suger ut 6verflodig luft ut fran forpackningen.
Lamna ett litet luftutrymme nar du fryser vatskor, for att tilldta maten att expandera.

Du kan anvdnda utrymmet i frysen pa det mest effektiva sattet om du fryser
vétska (eller bundna vatskor, sasom grytor) i kvadratiska block. Det hér ar ként
som "Forformning”. Hall vatskan i polyetenpasen som &r placerad inuti en
kvadratisk forpackning. Frys den sa har, ta sedan bort férpackningen och forsegla
pasen.

Satt etikett pa din frysta mat eftersom de ser likadana ut i fruset tillstand.
Anvand en sarskild frystejp, etiketter och pennor med olika farger. Detta gor att du enkelt
kan organisera och effektivt anvanda frysen. Skriv innehall och datum, i annat fall kan den
frysta maten 6verskrida lagringstiden och detta kan orsaka matforgiftning. Se ditt livsmedels
forpackning for rekommenderad lagringstid.

Du kan ocksa 1dgg till vikt och noteringar om matlagningen som t.ex. “ska tinas forst” eller
"laga fran frysen” och hall en separat "loggbok” om vad som ér i varje lada. Det har kommer
att bespara dig fran att 6ppna dorren och soka runt i frysen i onédan.

Tina upp fryst mat

Ta ut den frysta maten fran frysen och avtack den frysta maten. Lat den tina i rumstemperatur.

GI6m inte bort att upptining pa ett varmt stéller kan stimulera bakterietillvaxt och tillagning
vid laga temperaturer kanske inte forintar de farliga bakterierna.

Tom bort vattnet och sldng bort den vatska som forloras under upptiningen.

Se alltid till att det inte finns iskristaller i maten innan du tillagar den, sarskilt kott. De har
kristallerna indikerar att maten inte r tillrackligt tinad.

Laga maten sa snart som majligt efter upptining.

Manga mikrovagsugnar och ugnar har upptiningsfunktion. For att undvika att bakterier
byggs upp, anvand endast den har funktionen om du planerar att laga maten direkt efterat.

& Frys inte om ndgon mat som har tinats upp om du inte lagar den igen, for att doda

skadliga bakterier. Frys aldrig om upptinade skaldjur. Forslut forpackningarna ordentligt
efter att du har tagit ut det du ska tina. Pa det sattet forebygger du torkning eller
frysskador och uppbyggandet av frost pa kvarvarande mat.
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Rengoring

Avfrostning

Nar frysen har anvants ett tag kommer frost att byggas upp inuti frysen. Skrapa bort frosten med
en plastskrapa (medféljer inte).

& Anvand inte ett instrument i metall eller ett skarpt instrument och anvand inte nagon
elektrisk apparat for att hjalpa till vid avfrostningen.

Vi rekommenderar att avfrostning sker nar frostlagret byggts upp till 10mm. Gér detta nar det
finns lite varor i frysen och folj dessa procedurer:

1. Ta ut maten, stdng av enheten med huvudstrémbrytaren och lamna dorren 6ppen. | basta fall
bor den frysta maten placeras in en annan frys. Om det inte ar mojligt, paketera maten forst i
flera lager av tidningspapper eller i stora handdukar och sedan i en filt for att halla den kall.

2. Placera en lag skal eller en kastrull nedanfér enheten. Skrapa bort frosten med en plastskrapa.
Genom att paskynda upptining av resten av frosten kan du placera skalar med hett vatten
inuti frysavdelningen och stanga doérren. Nér den fasta frosten lossnar, skrapa pa den med en
plastskrapa.

3. Nar avfrostningen &r klar, gér ren enhetens inre och yttre ytor.

Rengoring av insidan och utsidan av enheten

« Tautalla matvaror ur enheten. Placera dem val tackta i andra kylférvaringsbehallare.
« Stang av och dra ut kontakten.
« Tabortalla hyllor, lador och andra tillbehor. Tvatta av dem och torka torra.

« Torka av insidan av enheten med en svag l16sning av bikarbonat, skélj sedan med varmt
vatten genom att anvanda en "urvriden” svamp eller trasa. Torka helt torrt innan du satter
tillbaka hyllorna och ladan.

« Anvand en fuktig trasa for att gora rent utsidan och torka sedan med vanligt
standardmobelpolish. Se till att dorrarna ar stangda, sa att polermedlet inte hamnar pa den
magnetiska dorrtatningen eller pa insidan av skapet.

+ Gallret till kondensatorn langst bak i enheten och de naraliggande komponenterna kan sugas
rena med hjalp avdammsugaren med en mjuk borste.

« Anvand inte slipande eller sura rengéringsmedel. Anvand inte angtvatt.



Underhall

Forsiktighet vid hantering / Flytta enheten

Hall i enheten runt sidorna eller basen nar den ska flyttas. Under inga férhallanden far den lyftas
genom att halla i kanterna langst upp.

Service

Enheten bor endast ges service av en auktoriserad tekniker och endast originalreservdelar bor
anvandas. Under inga férhallanden bor du forsoka att reparera enheten sjalv. Reparationer
som utforts av en oerfaren person kan orsaka skador och allvarliga funktionsfel. Kontakta en
kvalificerad tekniker.

Minsta varaktighet for garantin som erbjuds av tillverkaren, importoren eller auktoriserad
representant ar 1 ar.

Stanga av under langre perioder

Nar enheten inte anvdands under en langre period, koppla ifran den fran elnétet, ta ut all mat och
rengdr apparaten, lamna dorren pa glant for att forhindra obehaglig lukt.

Kondens

Kondens kan uppsta pa kylskapets utsida. Detta kan bero pa andrad rumstemperatur. Torka av
fukten. Om problemet kvarstar, se till att kontakta en kvalificerad tekniker for assistans.

Avyttring

Gamla enheter kan fortfarande ha restvarde. En miljévanlig metod for att slanga bort din apparat
kommer att se till att vardefullt rdmaterial kan tas omhand och anvdndas igen. Kylmedlet som
anvands i enheten och isoleringsmaterial behéver sarskilt férfarande vid bortskaffande. Se till att
inget av roren pa baksidan av enheten ar skadade innan du gor dig av med den.

Uppdaterad information angaende avfallsalternativ for din gamla apparat och paketeringen fran
den nya kan fas av ditt lokala kommunkontor.

Om en gammal apparat kastas bryt da bort alla I3s eller Ilashakar som en sakerhetsatgard.

53

SE



SE

54

Specifikationer

Markspanning 220-240V~, 50 Hz

Markstrom 05A

SN, N, ST

Enheten &r avsedd att anvandas vid
rumstemperatur mellan 10°C och 38°C for att fa den
angivna energiférbrukningen och klassningen.

Klimatklass

Yttermatt (H x B x D) 818 x 595 x 545 mm

Egenskaper och specifikationer kan dndras utan foregdende meddelande.

Modellinformation i produktdatabasen:
https://eprel.ec.europa.eu/qr/2019331

For den senaste versionen av Sakerhets- och instruktionsbok, besok den officiella webbplatsen
nedan (andra webbplatser kanske inte innehaller den fullstandiga och senast uppdaterade
versionen):

https://www.currys.co.uk/services/repairs-maintenance/product-service-manuals.html



KiitOS, kun ostit uuden tuotteen.

Suosittelemme, etta vietat hetken taman kayttdoppaan parissa, jotta
ymmartaisit taysin kaikki laitteen tarjoamat toiminnalliset ominaisuudet.

Lue huolellisesti kaikki turvaohjeet ennen kayttda ja sdilyta tama kayttdopas
tulevaa kayttoa varten.

Pakkauksesta purkaminen

Poista kaikki pakkausmateriaali laitteesta. Sdilyta pakkaus. Jos havitat pakkauksen, tee se
paikallisten saaddsten mukaisesti.

Seuraavat nimikkeet kuuluvat toimitukseen:

—
L) Tom
- Lasihylly x 2

Pakastimen
vetolaatikko x 3

Instruction Safety
Manual Wamings FI

Laite Jadastia Kayttdopas &
Turvavaroitukset

Sisddnrakennettavat lisdavarusteet:

(A (B C) ® E
x2 x2 X2 x2 %x1

0
0

P x12 == x2 1 N“

@ Laitteesi varaosia on saatavana vdhintdaan 7-10 vuotta. Ota yhteytta
asiakaspalvelukeskukseen. Yhteystiedot [0ytyvat Turvallisuusvaroituksia-lehtisen
viimeiselta sivulta.
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Paikka

Kun valitset laitteen sijaintipaikan, varmista, ettd lattia on tasainen ja luja, ja ettd huone

on hyvin tuuletettu, ja ettd sen lampétila on keskimaarin 10 °C - 38 °C. Al3 sijoita

laitetta lahelle limmonlahdettd, kuten liesi, boileri tai lampdpatteri. Valtda myos suoraa
auringonpaistetta, silla se voi lisata sahkonkulutusta. Tata laitetta voidaan kdyttaa autotallissa
tai ulkorakennuksessa. Ala paallysti laitetta millaan peitteelld.

Nivellering af enheden

Niveller enheden ved brug af de justerbare
fodder pa forsiden af enheden. Hvis enheden

ikke er plan, vil lagerne og de magnetiske
forseglinger ikke virke ordentligt. A

Tyhjan tilan jattaminen

Kun asennat laitteen, varmista, etta l
molemmalle puolelle jad 25 mm tyhjaa tilaa,
taakse 50 mm ja laitteen ylapuolelle 25 mm.
Oven katisyyden voi vaihtaa paremmin tilaan — —
sopivaksi.

Varmista, etta tilaa on on yli kaksi kertaa
leveys- ja syvyysmitan, jotta laitteen luukku Y mm
pystyy avautumaan maksimikulmaan.

Xmm



ASENNUS

Oven kdantymissuunnan vaihtaminen

Tarvittavat tyokalut: Ristipdaruuvitaltta / littedkarkinen ruuvitaltta / kuusiokulma-avain

AN

1. Irrota oven ylemman saranan suojukset,
alempi ruuvinreikien suojus (B05212572)
ja ruuvinreikien suojukset (B05212578).

2. Kun ovi on suljettu, irrota saranoiden
ulkopuolella olevat ruuvit. Aloita
ylemmasta saranasta.

3. Avaa saranat poispdin ovesta.

Varmista, etta laite on kytketty pois paalta ja tyhja.

Laitetta pitaa kallistaa taaksepdin oven poistamiseksi. Laite on tuettava jotakin
kiinteda kohdetta vasten, esimerkiksi tuolin ylareunaa vasten.

Kaikki oven poistetut osat on sadstettava uudelleenasennusta varten.

Al3 aseta laitetta pitkdkseen. Jadhdytysjarjestelma voi vahingoittua.

On suositeltavaa, ettd kaksi henkilda kasittelee laitetta kokoonpanon aikana.
Jos haluat vaihtaa oven kaantymissuunnan pdinvastaiseksi, suosittelemme
turvautumaan patevaan teknikkoon. Sinun kannattaa yrittaa vaihtaa oven
avautumissuuntaa itse vain, jos uskot olevasi siihen pateva.
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4,

5.

Irrota ovi samalla oven alaosaa tukien. Ole
varovainen saranoiden kanssa.

Kun saranat ovat auki, irrota ruuvit,

joilla ne on kiinnitetty yksikkoon. Ole
varovainen saranoiden kanssa, kayta
pitkdvartista ruuvimeisselid, jos sinulla on
sellainen.

Kaanna saranat ympari ja aseta ne vinosti
yksikon vastakkaiseen kulmaan. Ruuvaa
ne takaisin paikoilleen.

Aseta ovi takaisin ja kiinnitd saranat
uudelleen. Kun ovi on suljettu, tarkista,
ettd ovi on kohdistettu vaaka- ja
pystysuoraan ja etta tiivisteet ovat
sulkeutuneet kaikilta sivuilta ennen
saranoiden lopullista kiristamista. Saada
sdddettavaa jalkaa tarpeen mukaan
uudelleen.

Vaihda ylempien saranoiden suojusten
paikkaa ja aseta ne takaisin niin, etta

ne peittavat ylemmat saranat. Aseta
takaisin oven alempi ruuvinreikien suojus
(B05212572) ja ruuvinreikien suojukset
(B05212578).

0™\




ASENNUS

Sisdanrakennettu asennus

Tarvittavat tyokalut:

i

1. Irrota ylempien saranoiden
suojukset. Asenna A ja B.

B:n pidemman
sivun on osoitettava
alaspain.

2. Asenna E ja aseta pohjakansi
takaisin paikalleen.
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868 ~818

3. Sovita laite tydtasoon

sisddnrakennettujen mittojen

perusteella.

645

FI

€26 ~ €8
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Jos laite on sijoitettu yhtendisen tyotason alle, vahintdan 200 cm? :n tuuletusritila (saatavana
rakennustarvikeliikkeista tai erikoistuneilta jalleenmyyjiltd) tulee asentaa (jos sovellettavissa)
tyotasoon laitteen takaosan ylapuolelle tuuletuksen lisdéamiseksi.

min. 200 cm?

4= T
T —

Parannetun tuuletuksen hyodyt:
«  Alhaisempi virrankulutus « Parantunut jadhdytyssuorituskyky

«  Pienentyneet kdyttokustannukset « Tuotteen pidentynyt kayttoika

4. Poraa reidt keittion oven sisapuolelle kuvassa esitettyjen mittojen mukaisesti. Asenna D.

FI
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5. Ripusta keittion ovi kiinni kodinkoneen oveen. Saada ovet kohdakkain. Kun ovet on
kohdistettu, asenna C.

6. Kiinnita yksikko tyotason alle. Asenna G. Aseta ylempien saranoiden suojukset takaisin
paikalleen.
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7. Aseta suojukset (H ja I) omille paikoilleen. Peita lopuksi alaosa tydtason pohjasuojalla.

Puhdistus ennen kayttoa

Pyyhi laitteen sisapuoli laimealla soodaliuoksella. Huuhtele sen jalkeen lampimalla vedella
kayttamalla puristettua sienta tai kierrettya liinaa. Pese hyllyt ja salaattilokero [ampimalla
pesuainevedelld ja kuivaa kokonaan ennen takaisin laitteeseen asettamista. Pyyhi laitteen
ulkopinta kostealla liinalla.

Jos kaipaat lisatietoja, katso luku Puhdistus.

p
& - Ennen kuin liitat laitteen verkkovirtaan, SINUN ON
Tarkistettava, ettd sahkopistorasia on jadkaapin toimitukseen kuuluvan pistokkeen
mukainen.
« Ennen paille kytkemista!
Kytke laite paalle vasta kahden tunnin kuluttua laitteen siirtamisesta.
Jadhdytysnesteen asettumiseen kuluu aikaa.

A

Ennen laitteen puhdistamista

Ennen kuin laitat elintarvikkeita laitteeseen, kytke sen virta paalle ja odota 24 tuntia
varmistaaksesi, etta se toimii oikein ja anna sen jaahtya oikeaan lampatilaan. Jadkaappia ei
saa tayttaa liikaa.

FI

63



FI

64

Tuotteen yleiskatsaus

Laite

Ohjauspaneeli ————F ] ==

Pakastimen
vetolaatikko

Lasihylly

Jaaastia

——0

—f

Saadettava jalka

AN

Kaikki lisdvarusteet, kuten vetolaatikot, hyllyt ja lokerot, tulee asentaa, kuten tassa
kaaviossa suurimman energiatehokkuuden varmistamiseksi.

Ohjauspaneeli
I ‘ ‘ ‘ @120 ‘ o ‘ ‘ ‘
‘ O * 1) C E@
1 2 3 4 5
1. Virtapainike: Paina ja pidi painettuna 3 3. Ikkunanaytto
sekunnin ajan kytkedksesi laitteen paalle ja 4. Lampdotilapainike: Valitse haluttu
pois paalta l[ampétila painamalla
2. Superpainike: Paina painiketta 5. Halytyksen mykistyspainike: Sammuta
superjaadyttadksesi ja laskeaksesi halytysaani painamalla

sisdlampdotilaa nopeasti; paina uudelleen
peruuttaaksesi superjaadytyksen



Kaytto

Laitteen kytkeminen paalle

- Liita virtakaapeli verkkopistorasiaan. Kytke laitteeseesi virta.

- Paina Lampétila painiketta toistuvasti asettaaksesi halutun lampaétilan. Suositeltava
lampdtila on -18°C.

+ Laite ei ehka toimi oikeassa lampdtilassa, jos se on erityisen kuumassa tai kylmdssa
huoneessa, tai jos avaat ovea usein.

« Varmista, etta laite on riittdvan kylma ruoan riittavaan jaahdyttamiseen. Odota 24 tuntia,
ennen kuin lisaat sithen ruokaa.

« Jos olet huolissasi, etta laite ei pida ruokaa riittavan kylmana ja haluat tarkistaa lampétilan,
tarvitset erikois-jaakaappi/pakastin-lampdmittarin. Niita on saatavana useimmista
supermarketeista ja rautakaupoista.Aseta lampomittari laitteen keskelle, josta se on helposti
luettavissa. Jata mittari laitteeseen yoksi. Laitteen lampédtilan tulisi olla keskimaarin -18°C tai
alle.

@ Jos mitdan painikkeita ei ole painettu noin 1 minuuttiin, ikkunanaytté sammuu.

Lampotilan sadtaminen
Suositeltava lampdtila on -18°C, mutta sita on sadadettava ympariston mukaan.
Seuraava taulukko sisaltaa yleisohjeet ruoan sailyttamiseen pakastimessa.

Pakastimen Ruokalaji
varastointilampatila

<-18°C (4-tahden) « Meren antimet (kalat, katkaravut, dyridiset), makean veden
tuotteet ja lihatuotteet;

« Suositeltava varastointiaika: 3 kuukautta (mita pidempi
varastointiaika, sitd huonompi maku ja ravinto);

«  Sopii pakastettuihin tuoreisiin ruokia

<-18°C (3-tahden) « Meren antimet (kalat, katkaravut, dyridiset), makean veden
tuotteet ja lihatuotteet;

« Suositeltava varastointiaika: 3 kuukautta (mita pidempi
varastointiaika, sitd huonompi maku ja ravinto);

« Eisovituoreille pakasteille

<-12°C (2-tahden)

Meren antimet (kalat, katkaravut, dyridiset), makean veden
tuotteet ja lihatuotteet;

- Suositeltava varastointiaika: 2 kuukautta (mita pidempi
varastointiaika, sitd huonompi maku ja ravinto);

« Eisovituoreille pakasteille

< -6°C (1-tdhden) « Meren antimet (kalat, katkaravut, dyridiset), makean veden
tuotteet ja lihatuotteet;

- Suositeltava varastointiaika: 1 kuukausi (mita pidempi
varastointiaika, sitd huonompi maku ja ravinto);

- Eisovituoreille pakasteille
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Vaikutus ruokien sdilytykseen
Suositelluilla asetuksilla sdilytysaika pakastimessa on enintdan 1 kuukausi.

Lokero (jos sovellettavissa) Ruokatyyppi

Pakastimen laatikko/hylly + Ruoat pitkdkestoiseen sailytykseen

+ Alalaatikko/hylly raa'alle lihalle, siipikarjalle, kalalle

« Keskilaatikko/hylly pakastevihanneksille,
ranskanperunoille

+ Ylalaatikko/hylly jaateldlle, pakastehedelmille,
pakastetuille leivonnaisille

« Jos halytys soi ja ovi on suljettu, se tarkoittaa, etta sisalampétila on yli -8 °C 4 tunnin ajan.
Halytys tuottaa aanimerkin 3 kertaa minuutissa 10 minuutin ajan. Paina Halytyksen
mykistaminen -painiketta sammuttaaksesi halytysaanen. Saada Lampatila painikkeella
alentaaksesi sisalampéatilaa.

®

Superpakastus

Jos ovi on avoinna jonkin aikaa, my6s halytys soi. Sulje luukku. Energian saastamiseksi
valta pitdmasta ovea pitkaan auki.

« Super pakastaminen auttaa pakastamaan nopeasti ja sdilyttamaan enemman ruoan rikkautta.

- Paina Super painiketta pudottaaksesi sisdlampétilaa nopeasti. Super freeze -kuvake tulee
nakyviin merkiksi siita, etta super freeze -tila on kdytdssa. Lampdtilan ndyttd on -24°C.

+ Paina Super painiketta uudelleen poistuaksesi superjaddytystilasta, superjaadytyskuvake
sammuu ja lampdtila palautuu edelliseen asetukseen.

« Super freeze -tila kytkeytyy myos automaattisesti pois paalta 52 tunnin kuluttua.

Laitteen sisdlta kuuluu dania!

Laitteen sisdlta saattaa kuulua joskus epatavallisia dania. Useimmat niista ovat aivan normaaleja,
mutta sinun tulee olla niista tietoinen!

Tallaiset danet aiheutuvat jadhdytysaineen kierrosta jadhdytysjarjestelmdssa. lImiosta on tullut
korostuneempi CFC-vapaiden kaasujen kdyttoonoton jalkeen. Tama ei ole vika, eika tama
vaikuta laitteen toimintaan. Se kertoo kompressorin toimivan ja pumppaavan jadhdytysainetta
jaahdytyskiertoon.

Pakastusohjeet

« Kayta hyvalaatuista ruokaa ja kasittele sita niin vahan kuin mahdollista. Pakasta ruokaa
pienind maarina pakastuksen nopeuttamiseksi. Talldin ne myds sulavat nopeammin, ja pystyt
paremmin hallitsemaan tarvitsemiasi maaria.

« Anna kypsennetyn ruoan jadhtya kokonaan. Jadhdyta ruoka ennen pakastamista, jos
mahdollista.

« Ennen kuin pakastat ruoan mieti, kuinka aiot aikanaan valmistaa sen.

Al pakasta ruokaa metalliastioissa, jos aiot laittaa sen mikroaaltouuniin suoraan pakkasesta.

« Kayta erikoispakastepakkauksia, pakastinkelmua, polyeteenipakkauksia, muoviastioita
ja alumiinifoliota (vai raskaaseen kayttoon tarkoitettua laatua). Jollet ole varma, kaari
ruoka kaksinkertaiseen kaireeseen. Al kaari hapokkaita ruokia, kuten sitrushedelmis,
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alumiinifolioon. Al kiyté ohutta, tarttuvaa kelmua, lasia tai kiytettyja ruoka-astioita ilman
puhdistusta.

Poista pakkauksesta niin paljon ilmaa kuin mahdollista. Voit hankkia erityisen imupumpun
liilan ilman poistamiseen pakkauksesta.

Jata pieni ilmatila laajentumisvaraksi, kun pakastat nesteita.

Voit kdyttaa pakasteosaston tilan tehokkaimmin, jos pakastat nesteet (tai
nestettd sisaltavat kiintedt ruoat, kuten muhennos) kuutiomaisina lohkoina.
Tata sanotaan “esimuotoiluksi”. Kaada neste kuutiomaisen pakkauksen
sisalla olevaan polyeteenipussiin. Pakasta se, poista pakkauksesta ja sido
pussi kiinni.

Liita pakasteisiin etiketti, silla ne ndayttavat samanlaisilta pakastettuina.
Kayta eri varisia erikoisjadkaappi/pakastin-teippejd, -tarroja ja -kynia.
Niiden avulla on helppo jarjestaa ja kayttaa tehokkaasti pakastinta. Kirjoita etikettiin
sisaltd ja paivamaard; muuten pakaste voi ylittaa sailytysajan, jolloin se voi aiheuttaa
ruokamyrkytyksen. Katso elintarvikepakkauksesta sen suositeltu sdilytysaika.

Voit myds lisdtad painon ja kypsennysohjeita, esim. “Sulata ensin”, “Kypsenna suoraan
pakastettuna”ja pida erityista luetteloa, mita kukin lokero sisaltaa. Tama saastaa
tarpeettomalta oven avaamiselta ja hakemiselta.

Pakastetun ruoan sulatus

Ota pakastettu ruoka ulos pakastelokerosta ja poista pakastettu ruoka pakkauksesta. Anna
ruoan sulaa huoneenlammaossa. Muista, etta sulatus lampimalla alueella lisda vaarallisten
bakteerien kasvua, jota matalalla [ampdtilalla kypsentdaminen ei ehka tuhoa.

Kuivaa ja poista kaikki sulamisen aikana kertynyt neste.

Varmista aina ennen ruoan, etenkin lihan, kypsentamista, ettei siind ndy jadkiteita. Jadkiteet

ovat merkki siita, ettei ruoka ole kokonaan sulanut.
Kuumenna ruoka mahdollisimman pian sulattamisen jalkeen.

Useissa mikroaalto- ja sahkduuneissa on sulatusasetus. Vélttadksesi bakteerien kertymisen,
kayta ndita, jos aiot kypsentda ruokaa heti jalkeenpain.

A Al jaadyta mitdan sulatettua ruokaa uudelleen, jollet kuumenna sita riittavasti

haitallisten bakteerien tappamiseksi. Ald koskaan pakasta uudelleen sulatettuja dyriaisia.
Sulje pakkaukset huolellisesti kohteiden poistamisen jalkeen. Tama estaa kuivumisen tai

"pakastepalamisen” ja muun ruoan huurtumisen.

FI
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Puhdistus

Sulattaminen

Pakasteosastoon voi kertya huurretta, kun sitd on kadytetty pitkan aikaa. Kaavi huurre pois
muovisella kaapimella (ei kuulu toimitukseen).

& Als kdyta metallista tai terdvaa kaavinta huurteen kaapimiseen &laka kayta mitaan
sahkolaitetta sulatuksen nopeuttamiseen.

On suositeltavaa sulattaa laite, kun huurretta on kertynyt enintaan 10 mm. Valitse sulatusajaksi
ajankohta, jolloin pakasteiden maara on vahainen ja toimi seuraavien ohjeiden mukaisesti:

1. Poista ruoka laitteesta, kytke laite pois paalta irrottamalla virtakaapeli ja jata ovi auki.
Ideaalisessa tilanteessa ruoka tulisi laittaa toiseen pakastimeen. Jos se ei ole mahdollista, kaari
ruoka sanomalehteen tai suureen pyyhkeeseen ja peitad vield paksulla peitteella pitadksesi
ruoan kylmana.

2. Aseta matala kulho tai astia laitteen alle. Kaavi huurre pois muovikaapimella. Jiljelle
jaavan huurteen sulattamista voi nopeuttaa asettamalla kuumaa vetta siséltava astia
pakastinlokeroon ja sulkemalla ovi. Kun kiinted huurre 18ystyy, kaavi se pois muovikaapimella.

3. Kun sulatus on valmis, puhdista laite sisalta ja ulkoa.

Laitteen sisa- ja ulkopuolen puhdistaminen

« Poista kaikki ruoka yksikosta. Laita pakastimesta otetut ruoat hyvin peitettyina toiseen
viiledsailytyssailioon.

«  Kytke yksikkd pois paalta ja irrota pistoke pistorasiasta.

- Poista kaikki hyllyt, vetolaatikot ja muut lisavarusteet. Pese ne ja pyyhi kuivaksi.

+ Pyyhi laitteen sisapuoli miedolla ruokasoodaliuoksella ja huuhtele se lampimalla vedella
kayttaen pesusienta tai liinaa. Pyyhi taysin kuivaksi ennen hyllyjen ja lokeroiden asettamista
paikoilleen.

« Puhdista ulkopuoli kostealla liinalla ja sen jalkeen tavallisella huonekalujen kiillotusvahalla.
Varmista, ettd ovi on kiinni valttaaksesi kiillotusaineen joutumisen laitteen oven tiivisteen
magneettiin tai laitteen sisalle.

. Laitteen takana olevan kondensaattorin ritilan voi imuroida kayttamalla pehmedaa
harjasuutinta.

- Ali kdytd mitaan hiovia tai hapokkaita puhdistusaineita. Ald kiyta hdyrypuhdistimia.
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Kunnossapito

Kasittele laitetta varoen / Yksikon siirtaminen

Pida laitteesta kiinni sivuilta ja pohjasta siirtdessasi sita. Laitetta ei pida missaan olosuhteissa
nostaa pitamalla kiinni yldtason reunoista.

Huolto

Tata laitetta saa huoltaa ainoastaan valtuutettu teknikko ja ainoastaan alkuperaisia varaosia saa
kayttaa. Ala koskaan yritd korjata laitetta itse. Kokemattomien henkildiden tekemét korjaukset

voivat johtaa vammoihin tai vakavaan toimintahdirioon. Ota yhteys patevaan huoltoteknikkoon.

Valmistajan, maahantuojan tai valtuutetun edustajan tarjoaman takuun vahimmaiskesto on 1
VUOSi.
Virran kytkeminen pois paalta pitkaksi aikaa

Kun laitetta ei kayteta pitkaan aikaan, irrota se virtapistorasiasta, tyhjenna se kokonaan ja
puhdista laite. Jata ovi raolleen estadksesi epamiellyttavien hajujen muodostumisen.

Kosteuden tiivistyminen

Kosteutta saattaa tiivistya laitteen ulkopuolelle. Tama saattaa johtua muutoksesta huoneen
lampdtilassa. Pyyhi laite kuivaksi kosteudesta. Jos ongelma jatkuu, ota yhteytta patevaan
teknikkoon avun saamiseksi.

Havittaminen

Vanhalla laitteella on vield hieman jadnndsarvoa. Ymparistoystavallinen havitystapa
varmistaa, ettd arvokkaat raaka-aineet kierratetdan ja kaytetadan uudelleen. Laitteessa kaytetty
jaahdytysaine ja eristysmateriaali vaativat erikoishavitystoimenpiteitd. Varmista, ettei yksikaan
laitteen takana olevista putkista vahingoitu ennen havittamista.

Saat paikallisilta viranomaisilta ajantasaiset tiedot vanhan laitteen ja pakkauksen havittamisesta
uuden tielta.

Kun havitat vanhan laitteen, poista turvallisuuden vuoksi kaikki oven lukot tai salvat ja irrota
ovet.
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Tekniset tiedot

Nimellisjannite 220-240V~, 50 Hz

Nimellisvirta 05A

SN, N, ST

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi ympariston
lampétiloissa 10 - 38°C esitetyn energian kulutuksen
ja luokituksen saavuttamiseksi.

Iimastoluokka

Mitat (k x1xs) 818 x 595 x 545 mm

Ominaisuudet ja tekniset tiedot voivat muuttua ilman erillista ilmoitusta.

Mallitiedot tuotetietokannassa:
https://eprel.ec.europa.eu/qr/2019331

Saadaksesi uusimman Turvallisuus- ja ohjekdyttdoppaan uusimman version, siirry seuraavalle
viralliselle verkkosivustolle (muilla verkkosivustoilla ei ehka ole taytta ja pdivitetyinta versiota):

https://www.currys.co.uk/services/repairs-maintenance/product-service-manuals.html



Tak for kebet af din nye produkt.

Vi anbefaler at du bruger lidt tid pa at leese denne brugsvejledning, sa du
forstar alle betjeningsfunktioner fuldt ud.

Laes alle sikkerhedsinstruktionerne omhyggeligt for brug, og behold denne
brugsvejledning til senere brug.

Udpakning

Fjern al emballagen fra apparatet. Behold emballagen. Hvis du gnsker at bortskaffe emballagen,
bedes du venligst gere dette i henhold til den lokale lovgivning.

—
Lol T
- Glashylde x 2

Skuffe til fryser x 3

Instruction Safety
Manual Warnings

Isbakke

Felgende dele er inkluderet:

Brugervejledning & DK
Sikkerhedsforanstaltninger

E
X2 %x’l
(F G H 0
F x12 == x2 %M Nm

@ Reservedelene til dit apparat er tilgeengelige i mindst 7-10 ar. Kontakt vores
kundeservicecenter. Se venligst sidste side i haeftet med sikkerhedsadvarslerne.

Hovedenheden

Tilbehor til indbygget opstilling:

(A B © ®
T = X2 EHx2

X2

%
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Placering

Nar du veelger hvor din enhed skal stilles, skal du sarge for at gulvet er plan og stabil, samt at
veerelset er ordentligt ventileret med en gennemsnitstemperatur fra 10°C til 38°C. Undga at
stille din enhed i nzerheden af en varmekilde, f.eks. et komfur, et fyr eller en radiator. Undga

ogsa direkte sollys, da dette kan forage stramforbruget. Denne enhed kan benyttes i en
garage eller udhus. Tildeek ikke enheden med nogen form for daekning.

Nivellering af enheden

Niveller enheden ved brug af de justerbare
fodder pa forsiden af enheden. Hvis enheden
ikke er plan, vil lagerne og de magnetiske
forseglinger ikke virke ordentligt.

Krav til fri plads

Nar du opsaetter enheden, skal du sgrge for
at der er mindst 25 mm fri plads pa begge
sider, 50 mm bagpa og 25 mm ovenover
enheden. Lagen kan bade abnes til hgjre og
venstre alt efter hvad er bedst i henhold til
hvor den star.

Serg venligst for, at der er mindst to gange
enhedens bredde og dybde, sa lagen kan
abnes helt op til en maks. vinkle.

,

N
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INSTALLATION

Sadan skiftes abningsretningen

Du skal bruge felgende veerktgjer: Phillips skruetraekker / Flad skruetraekker / sekskantet
skruenggle

& - Serg for, at enhedne ikke er sluttet til stikkontakten og at den er tom.

« Enheden skal vippes bagover, for [agen kan tages af. Du skal stille enheden pé en
solid overflade, f.eks. en stol, lige under toppanelet.

« Alle flernede dele skal gemmes, sa de kan bruges nar lagen skal saettes pa igen.

« Undga, at ligge enheden helt ned, da dette kan beskadige dens kalesystem.

« Vianbefaler, at der er 2 personer til at handtere enheden under installation.

« Hvis du gnsker at skifte ldagens abningsretning, anbefaler vi at du kontakter en
kvalificeret tekniker. Du skal kun skifte Idagens dbningsretning, hvis du mener at du
er kvalificeret til det.

1. Fjern haengseldxkslerne foroven,
daekhaetten forneden (B05212572) og
daekhaetterne (B05212578) pa lagen.

2. Luk lagen og fjern skruerne pa ydersiden
af haengslerne. Start med haengslet
foroven.

3. Abn haengslerne veek fra lagen.
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4. Hold pa bunden af ldgen og tag den af.
Veer forsigtig med haengslerne.

5. Abn haengslerne og lgsn skruerne,
der holder dem fast pa apparatet. Vaer
forsigtig med haengslerne. Brug en lang
skruetraekker, hvis muligt.

6. Vend haengslerne om og seet dem samme
sted pa modsatte hjgrne af apparatet.
Skru dem pa plads igen.

7. Seetlagen og haengslerne paigen. Luk
ldgen, og serg for at den passer vandret
og lodret, og at pakningen er teet hele
vejen rundt, for du til sidst spaender
haengslerne fast. Juster fedderne efter
behov.

8. Seet daekslerne pa haengslerne foroven
igen. Seet deekhaetten pa forneden
igen (B05212572) og daekhaetterne
(B05212578) pa lagen igen.

74
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INSTALLATION

Indbygget opstilling

Du skal bruge folgende veerktgjer:

I

1. Tag haengseldaekslerne af
foroven. Szt A & B pa.

Den lzengere side af B
skal vende nedad.

|

2. SeetE pd og seet
bunddaekslet pa igen.
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3. Seet apparatet pa bordpladen ud
fra de indbyggede mal.

645

€26 ~ €8

DK
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Hvis apparatet stilles under en bordplads, skal der monteres en ventilationsrist pa mindst 200

cm?i bordpladsen over bagsiden af apparatet, for at @ge ventilationen (hvis nedvendig) (kan
fas pa byggemarkeder og specialforretninger).

min. 200 cm?

4= T
T —

Fordele ved gget ventilation:
«  Mindre stremforbrug « Forbedret kglning
«  Reduceret driftsomkostninger « Forleengelse af produktets levetid

4. Bor huller pa indersiden af kakkenlagen i henhold til malene pa diagrammet. Szet D pa.
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5. Haeng kekkenlagen pa apparatets lage. Juster Iagerne sa de passer sammen. Nar du har
justeret lagerne, skal du saette C pa.

DK

6. Spaend apparatet fast under bordpladen. Saet G pa. Og seet heengseldaekslerne pa foroven
igen.
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7. Seet deekslerne (H &) pa plads alle steder. Tildaek til sidst den nederste del med
bordpladens bunddaeksel.

Rengering for brug

Rengor enheden indvendigt med en mild blanding af bikarbonat af soda. Skyld efter med
varmt vand og en vreden svamp eller klud. Vask hylderne og salatbeholderen med varmt
saebevand, og ter dem rene for du szetter dem ind i enheden. Renger enhedens yderside med
en fugtig klud.

Se venligst afsnittet Reng@ring for yderligere oplysninger.

p
& - For du slutter enheden til stikkontakten, SKAL DU

Kontroller, at stikkontakten er kompatibel med stikket, som fglger med enheden.
- For du teender for enheden!

Undga, at teende for enheden indenfor 2 timer efter den er blevet flyttet.

Kelevaesken skal have tid til, at bundfzelde sig.

A

For du tager enheden i brug

Teend for enheden og lad den std i 24 timer, for du ligger madvarer ind i den, sa du sgrger for
at den virker ordentligt og giver den tid til at na den rigtige temperatur. Undga, at fylde for
meget i enheden.
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Produktoversigt

Enheden

Kontrolpanel ————§F ] ==

Skuffe til fryser - Glashylde

(T

gt

Isbakke

——0

—f

\
Justerbare fodder

DK
& Alt tilbehgr som skuffer, hylder og altaner, skal opbevares vaere som pa billedet her, for
at opna den mest effektive energiudnyttelse.

Kontrolpanel

HIERIES RN

4. Temperatur-knap: Tryk for at veelge den

1. Teend/sluk-knap Hold knappen nede i 3
gnskede temperatur

sekunder for at teend og slukke apparatet
5. Alarmlyd fra-knap: Tryk for at sla

2. Super-knap: Tryk for at superfryse og
alarmlyden fra

hurtigt seenke temperaturen i apparatet.
Tryk igen for at sld superfrysningen fra

3. Vindueskaerm
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Betjening

Sadan taender du for din enhed

« Slut el-ledning til stikkontakten. Teend for dit apparat.

« Tryk gentagne gange pa Temperatur-knappen for at indstille den gnskede temperatur. Den
anbefalede temperatur er -18°C.

« Enheden vil muligvis ikke have den rigtige temperatur, hvis den star pa et meget varmt eller
koldt sted, eller hvis lagen hele tiden abnes.

« For at sikre at temperaturen er kold nok til at kale dine madvarer, bedes du vente i 24 timer
for du ligger med i den.

« Hvis du er bekymret om din enhed ikke kgler nok, og du gerne vil tjekke temperaturen,
skal du bruge et bestemt termometer, som er beregnet til kaleskabe/fryserer. Du kan kebe
disse i de fleste supermarkeder og isenkrammere. Placer termometeret midt i enheden, hvor
du nemt kan aflaese det. Efterlad enheden natten over. Temperaturen indeni enheden skal
gennemsnitligt veere -18°C eller lavere.

@ Hvis der ikke trykkes pa nogen knapper i ca. 1 minut, gar skeermen ud.

Indstilling af temperaturen

Den anbefalede temperatur er -18°C, men dette skal reguleres i henhold til miljget.
Nedenstaende tabel indeholder generelle retningslinjer for opbevaring af fedevarer i fryseren.

Frysers Type mad
opbevaringstemperatur

<-18°C (4-stjernet) « Fisk og skaldyr (fisk, rejer, skaldyr), ferskvandsprodukter og
kedprodukter;

« Anbefalet opbevaringstid: 3 maneder (jo leengere
opbevaringstid, desto darligere er smag og ernzering);

Velegnet til frosset frisk mad

<-18°C (3-stjernet) « Fisk og skaldyr (fisk, rejer, skaldyr), ferskvandsprodukter og
kedprodukter;

« Anbefalet opbevaringstid: 3 maneder (jo leengere
opbevaringstid, desto darligere er smag og ernaering);

Ikke egnet til frosset frisk mad

<-12°C (2-stjernet) « Fisk og skaldyr (fisk, rejer, skaldyr), ferskvandsprodukter og
kedprodukter;

« Anbefalet opbevaringstid: 2 maneder (jo leengere
opbevaringstid, desto darligere er smag og ernzring);

+ Ikke egnet til frosset frisk mad

< -6°C (1-stjernet) « Fisk og skaldyr (fisk, rejer, skaldyr), ferskvandsprodukter og
kedprodukter;

« Anbefalet opbevaringstid: 1 maned (jo laengere
opbevaringstid, desto darligere er smag og ernaring);

« Ikke egnet til frosset frisk mad




Pavirkning af fedevarerne under opbevaring
Pa den anbefalede indstilling, er den bedste opbevaringstid for fryseren hgjst 1 maned.

Kammer (hvis geeldende) Fedevare

Fryseskuffe/hylde « Fedevarer til langtidsopbevaring
Nedre skuffe/hylde til rat kad, fierkrae, fisk

« Midterskuffe/hylde til frosne grentsager, pommes
frites

«  @verste skuffe/hylde til is, frossen frugt, frosne
bagvaerk

« Hvis en alarm lyder, og lagen er lukket, er det fordi temperaturen i apparatet har vaeret over
-8°Ci 4 timer. Alarmen bipper 3 gange i minuttet i 10 minutter. Tryk pa Alarmlyd fra-knappen
for at sla alarmlyden fra. Juster Temperatur-knappen for at seenke temperaturen i apparatet.

Hvis ldgen er dben i for lang tid, lyder en alarm. Luk lagen. Undga, at holde lagen dben
for lang tid ad gangen for at spare pa stremmen.

Superfrysning
- Superfrysningen fryser madvarerne hurtigere, sa du bevarer kvaliteten i dem.

«  Tryk pa Super-knappen for hurtigt at seenke temperaturen i apparatet. Herefter lyser
superfryseikonet for at vise, at superfrysefunktionen er i brug. Den viste temperatur er -24°C.

«  Tryk pa Super-knappen igen for at sla superfrysefunktionen fra, hvorefter superfryseikonet
gar ud, og temperaturen gar tilbage til den tidligere indstilling.

« Superfrysefunktionen slds automatisk fra efter 52 timer.

Stgj indeni enheden

Du vil muligvis bemaerke at din enheden af og til laver nogle underlige lyde. De fleste af disse
lyde er ganske normalt, men du ber stadig vaere opmaerksom pa dem!

Disse lyde kommer, ndr kelevaesken indeni kelesystemet cirkulerer rundt. De er blevet hgjere,
siden man er begyndt at bruge CFC-fri gasser. Dette er ikke en fejl, og pavirker ikke virkningen
af din enhed. Dette er kompressormotoren som er i gang, mens den pumper kglevaesken rundt i
systemet.

Forberedelser til nedfrysningen

+ Brug kvalitetsmad, og undga at rgre ved det for meget. Frys mad i sma portioner, s de
fryser hurtigere, tager mindre tid om at fryse op og giver dig bedre mulighed for, at vaelge
maengden af mad.

+ Lad kogt mad kgle helt ned. Nedkgl maden, far du fryser den hvis muligt.
« Overvej hvordan du ensker, at tilberede maden for du fryser den.

« Undggd, at fryse mad i metalbeholdere, hvis du gnsker at putte dem direkte i
mikrobglgeovnen fra fryseren.

« Brug sarlige fryseposer, frysefilm, polyethylenposer, plastikbeholdere og aluminiumsfolie
(kun kraftig folie). Pak din mad ind to gange, hvis du er i tvivl. Undga, at bruge
aluminiumsfolie til syreholdige madvarer, f.eks. citrusfrugter. Undga, at bruge tyndt
klisterfilm, glas eller beskidte madbeholdere.

+  Luk sd meget luft ud af beholderen som muligt. Det er muligt, at kebe en szerlig sugepumpe,



som suger luften ud af emballagen.
Efterlad lidt luft, ndr du fryser vaesker, sa der er plads til udvidelsen.

Den mest effektive made, at bruge pladsen indeni fryseren pa, er at fryse
vaesker (faste fadevarer med vaesker, f.eks. en gryderet) i sma tern. Dette kaldes
“praeformning"”. Haeld vaesken i en polypose, som ligger i en firkantede beholder.
Frys den, fiern den fra beholderen og forsegl posen.

Saet maerker pa dine frosne madvarer, da de ligner hinanden nar de er frosne. Brug
saerligt tape, maerkater og kuglepenne med forskellige farver, som er beregnet til
frysere og keleskabe. Dette giver dig mulighed for nemt, at organisere din fryser og bruge
den pa en effektiv made. Skriv hvad indholdet er og datoen, ellers kan den frosne mad ske
at blive for gammel, som kan fgre til madforgiftning. Se venligst emballagen pa maden,
vedrgrende den anbefalede opbevaringstid.

Du kan ogsa skrive vaegten og notater om tilberedningen, f.eks. “opte forst” eller “kog mens

frossen’, og skrive ned hvad der er i hver skuffe. Herefter er det ikke nedvendigt, at dbne lagen
og sege efter maden.

Optoning af frossen mad

Tag den frosne mad ud af fryseren, og tag emballagen af. Lad den t@ op i stuetemperatur.
Husk pa, at hvis maden tges op pa et varmt sted, kan der opsta bakterier, som muligvis ikke
slas ihjel ved madlavning pa lave temperaturer.

Haeld vaesker fra opteningen veek eller smid dem ud.

Serg altid for, at der ikke er iskrystaller i maden for tilberedningen, specielt i kad. Disse
krystaller betyder, at maden stadig er frossen.

Tilbered maden sa hurtigt som muligt efter optgningen.

De fleste mikrobglgeovne og ovne er udstyret med en opteningsfunktion. For at undga DK
bakterieopbygning, bedes du kun bruge disse hvis du skal tilberede maden umiddelbart
herefter.

& Du ma aldrig fryse noget, som allerede har vaeret frossen og teet op, med mindre du

koger det igen for at sla skadelige bakterier ihjel. Du ma ikke genfryse optget skaldyr.
Serg for, at pakken maden ordentlig ind igen, nar du har taget noget ud af den. Dette
forhindre udterring eller frostbrand og opbygning af frost pa de resterende madvarer.
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Renggring

Afrimning

Nar din fryser har veeret brugt i et stykke tid, kan der opsta en del frost indeni den. Skrab frosten
vaek med en plastikskraber (folger ikke med).

& Undga, at skrabe frosten vaek med en metalgenstand eller en anden skarp genstand, og

undga at bruge elapparater til afrimningen.

Vi anbefaler, at du afrimer enheden, nar frostlaget er ndet op pa 10mm. Veelg et tidspunkt, hvor
du ikke har sa mange frosne madvarer i enheden, og folg falgende fremgangsmade:

1.

3.

Tag maden ud, sluk for enheden pa stikkontakten og lad lagen sta aben. Dine frosne
madvarer skal helst ligges i en anden fryser. Hvis det ikke er muligt, skal du pakke dem ind i
avispapir eller store handklzeder, og vikl dem herefter ind i et tykt taeppe sa de holdes kolde.

Stil en lav skal eller en pande under enheden. Skrab frosten vaek med en plastikskraber. Du
kan afrime det resterende frost hurtigere ved at stille en skdl med varmt vand indeni fryseren
og lukke ldgen. Skrab frosten veek med en plastikskraber, som den Igsner sig.

Nar du har afrimet enheden, skal du gare den ren bade indvendigt og udvendigt.

Renggring af enheden, indvendigt og udvendigt

Fjern alle fedevarer fra apparatet. Fedevarerne i fryseren skal puttes i andre kglige
opbevaringsbeholdere, og tildaekkes godt.

Sluk for apparatet og traek stremkablet ud af stikkontakten.
Fjern alle hylder, skuffer og andet tilbehgr. Vask dem, og ter dem derefter af.

Renggr indersiden af enheden med en mild blanding af bikarbonat af soda, og ter efter med
vredent svamp eller klud med varmt vand. Ter enheden helt af, og szt herefter hylderne og
skufferne pa plads.

Brug en fugtig klud til rengering af ydersiden, og ter efter med en standard almindeligt
pudsemiddel. Serg for, at deren er lukket, sa der ikke kommer pudsemiddel pa den
magnetiske lageforsegling eller pa indersiden af enheden.

Det er muligt, at stavsuge kondensatorristen og komponenterne omkring den bagpa
enheden, ved brug af et bgrstemundstykke.

Brug ikke slibende eller sure renggringsmidler. Brug ikke en damprenser.



Vedligeholdelse

Forsigtigheder under handtering / Sadan flyttes apparatet

Hold pé enhedens sider eller understykket, nar den skal flyttes. Den ma under ingen
omstaendigheder loftes i kanterne pa overfladen.

Servicering

Enheden ma kun serviceres af en autoriseret tekniker, og der ma kun bruges originale dele. Du
ma under ingen omstaendigheder selv forsgge at reparere enheden. Reparationer, der er udfert
af uerfarne personer, kan forarsage skade eller alvorlige funktionsfejl. Kontakt en kvalificeret
tekniker.

Minimumsvarigheden af garantien, der tilbydes af producenten, importgren eller den
autoriserede repraesentant, er 1 ar.

Nar enheden skal slukkes i laengere tid

Nar enheden ikke skal bruges i leengere tid, skal du traekke stikket ud af stikkontakten, tage alt
maden ud, renger enheden og lad lagen sta aben, sa du undgar darlige lugte.

Kondensering

Kondensering kan opstéd uden pa enheden. Dette kan vaere grundet skift i rummets temperatur.
Tor alle rester af fugt af. Hvis problemet fortsaetter, sa kontakt en kvalificeret tekniker for
assistance.

Bortskaffelse

Gamle enheder har stadig en restvaerdi. Nar enheden bortskaffes pa en miljgvenlig made, sarger
du for at veerdifulde ravarer genbruges. Kelevaesken og isoleringsmaterialerne i din enhed, skal

bortskaffes pa szerlig vis. Serg for, at rerene bagpa enheden ikke er beskadiget far bortskaffelsen.

Opdaterede oplysninger om mulighederne for bortskaffelsen af din gamle enhed, samt
emballagen fra din nye enhed, kan findes hos din lokale kommune.

Nar du bortskaffer en gammel enhed, skal du tage alle lase og klinker af, og fiern ldagen som en
sikkerhedsforanstaltning.
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Nominel spanding 220-240V~, 50 Hz
Vurderet strom 05A

SN, N, ST

Dette apparat er beregnet til brug ved
Klimaklasse omgivelsestemperaturer mellem 10°C og 38°C for

at kunne overholde det angivne energiforbrug og
energimaerkning.

Mal (H x B x D) 818 x 595 x 545 mm

Egenskaber og specifikationer kan sendres uden varsel.

Modeloplysninger i produktdatabasen:
https://eprel.ec.europa.eu/qr/2019331

Du kan finde den nyeste udgave af sikkerheds- og instruktionsvejledningen pa vores officielle
hjemmeside nedenfor (udgaver pa andre hjemmesider er muligvis ikke komplette eller
opdateret):

https://www.currys.co.uk/services/repairs-maintenance/product-service-manuals.html
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