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[de] Scannen Sie den QR-Code oder besuchen Sie die Webseite, um die erweiterten Hinweise zur Benutzung
zu 6ffnen. Dort finden Sie zusétzliche Informationen zu Ihrem Gerét oder Zubehor.

[en] Scanthe QR code or visit the website to open the Further Notices for Use. You can find additional informa-
tion about your appliance or accessory here.

[fr] Scanner le code QR ou visiter le site Web pour ouvrir les informations d'utilisation complémentaires. Vous
ytrouverez des informations supplémentaires concernant votre appareil ou accessoire.

[it] Scansionare il codice QR oppure visitare il sito Web per indicazioni dettagliate sull'uso. Sitrovano informa-
zioniaggiuntive sull'apparecchio o gliaccessori.

[nl]  Scande QR-code of bezoek de website om de uitgebreide gebruiksinstructies te openen. Hierin vindtu
meer informatie over het apparaat of toebehoren.

[da] ScanQR-koden,eller besag hiemmesiden, for at bne de udvidede anvisninger om anvendelse. Der kan
der findes yderligere oplysninger om apparatet eller tilbeharet.

[no]  SkannQR-koden eller besak nettstedet for & dpne mer informasjon om bruken. Der finner du mer informa-
sjon om apparatet eller tilbeharet.

[svl] ScannaQR-kodeneller gatill webbplatsen och dppna de utékade anvandningsanvisningarna. Dar finns
mer information om din apparat eller dinatillbehor.

[fi] Skannaa QR-koodi tai vieraile internet-sivustollamme, jotta voit avata laajennetut kayttotiedot. Sieltd
|0ydat laitetta tai varustetta koskevia lisétietoja.

[es] Paraabrirlasindicaciones ampliadas sobre el uso, visite la pdgina web o escanee el codigo QR. Alli encon-
trard mas informacion sobre el aparato 0 los accesorios.

[pt] Leiaocadigo QR ouvisite a pagina web para abrir asindicagoes avangadas relativas a tilizagao. Ai en-
contrainformacdes adicionais sobre 0 seu aparelho ou acessorio.

[el]  ZopaoteTovkwdIKo QR 1) emokedTeiTe TNV 10TO0EAIDQ, VIO Vo avVOIEETE TIC BlEUPUPEVEC UMOBEIEEIC VIO
xpnon. Exei Bo Bpeite mpoobeTeC MANPOGOPIEC YIO TN OUCKEUT 0OC I To EEOPTALIOTAL

[tr]  Aynntilrkullanim bilgilerine ulasmak icin QR kodu taratin veya web sayfasini ziyaret ediniz. Cihaz ve
aksesuarlar ile ilgili ayrintil bilgileri bu sekilde edinebilirsiniz.

[pl]  Abyuzyskac rozszerzone informacje natemat zastosowan urzadzenia, nalezy zeskanowac kod QR albo
wejs¢ na strong internetowa. Mozna tam znalez¢ dodatkowe informacje na temat posiadanego urzadze-
niaiakcesoriow.

[ru]  YroObly3HaTb GonbLe 0 NONL30BAHNN, OTCKaHUPYATe QR-KOA WK 3aiianTe Ha cailT. Tam Bbl HaraeTe 60-
Nee nopo6HbIE CBEAEHIA 0 NPUOOPE Y NPUHAANEXHOCTAX.
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de Sicherheit

Sicherheit

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen fur
einen spateren Gebrauch oder Nachbesitzer auf.

Verwenden Sie das Gerat nur:

= zum Kontaktgrillen, Grillen, Uberbacken, Warmhalten und zur
Herstellung von Crépes oder Pfannkuchen.

= unter Aufsicht.

= im privaten Haushalt und in geschlossenen Raumen des hausli-
chen Umfelds bei Raumtemperatur.

® bis zu einer Hohe von 2000 m Uber dem Meeresspiegel.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Auf-

sicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder Reinigen

und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber und von

Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen

Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt

werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren Ge-

brauchs des Gerats unterwiesen wurden und die daraus resultie-

renden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen.

Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch Kinder durch-

gefuhrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder alter und wer-

den beaufsichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre vom Gerat und der Anschlussleitung

fernhalten.

» Das Gerat nur gemal den Angaben auf dem Typenschild an-
schlieBen und betreiben.

» Das Geréat nur Uber eine vorschriftsmaBig installierte Steckdose
mit Erdung an ein Stromnetz mit Wechselstrom anschlieBen.

» Das Schutzleitersystem der elektrischen Hausinstallation muss
vorschriftsmaBig installiert sein.

» Nie das Gerat Uber eine externe Schaltvorrichtung versorgen,
z. B. Zeitschaltuhr oder Fernsteuerung.

» Nur daflr geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am Gerat
durchfuhren.



Sachschéden vermeiden de

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.

» Nie das Gerat oder die Netzanschlussleitung in Wasser tauchen
oder in den Geschirrspuler geben.

» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger verwenden, um
das Gerat zu reinigen.

» Nie die Netzanschlussleitung mit heiBen Teilen in Kontakt brin-
gen oder Uber scharfe Kanten ziehen.

> &\ Das Gerat wird wahrend des Betriebs heiB3. Nie die hei-
Ben Oberflachen berihren.

» Wahrend des Betriebs nur die Bedienelemente oder den Griff be-
rahren.

» Vor der Reinigung oder dem Transport das Gerat abkthlen las-
sen.

» Um Verletzungen zu vermeiden, das Gerat nur bestimmungsge-
man verwenden.

» Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten.

» Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

» Kleinteile von Kindern fernhalten.

» Kinder nicht mit Kleinteilen spielen lassen.

Sachschaden vermeiden Kennenlernen

» Nie den Grill ohne eingesetzte Grillplat- Ubersicht
ten einschalten.

» Kein scharfes, spitzes oder metallisches — Abb. [l
Besteck auf den Grillplatten verwenden.
Grillbesteck aus Holz oder Kunststoff
verwenden. Kontrollleuchte untere Grillplatte

» Wenn die geriffelte Seite der Grillplatten
verwendet wird, immer die Fettauffang-
schalen unter die Fettablaufe stellen.

» Nie die Grillplatten ohne Lebensmittel
weiter aufheizen, nachdem die einge-
stellte Grilltemperatur erreicht ist.

Temperaturregler untere Grillplatte

8=

Kontrollleuchte obere Grillplatte

Temperaturregler obere Grillplatte

Plattenfixierung

Plattenhalter
Griff

Grillplatte entnehmbar, geriffelte
Seite

ol Nloffo]f~]le




de Gerat fir den ersten Gebrauch vorbereiten

E}  Fettablauf

Grillplatte entnehmbar, glatte Seite
Fettauffangschalen

Auflaufform

Transportverriegelung

Grillpositionen

Sie kdnnen den Grill in 3 Positionen fur ver-
schiedene Zubereitungsarten verwenden.

- Abb. A

Kontaktgrill
2] Tischgrill
Gratin-Position
Grillplatten

Sie kdnnen die antihaftbeschichteten Grill-

platten zur grindlichen Reinigung entneh-

men und in den Geschirrspller geben.

Die Grillplatten sind beidseitig verwendbar.

= Mit der geriffelten Seite erhalten die Le-
bensmittel die typischen Grillstreifen,
z. B. Fleisch, Wirstchen, GrillgemUse
oder Panini.

= Mit der glatten Seite sind weitere Zube-
reitungsarten moglich, z. B. Crépes zu-
bereiten, Sandwichs grillen, Spiegeleier
braten oder die Auflaufform verwenden.

Hinweis: Die Grillplatten vor dem Wenden
grundlich reinigen.

Grillplatten entnehmen und einsetzen
-Abb. -3

Gerat fur den ersten Gebrauch
vorbereiten

1. Den Grill 6ffnen und den Netzstecker ein-

stecken.

2. Den Grill ohne Lebensmittel bei gedffne-
tem Fenster mit der hdchsten Tempera-
tureinstellung dreimal aufheizen und ab-
kdhlen lassen.

3. Nachdem der Grill vollstandig abgekdihlt
ist, die Grillplatten reinigen.

10

Hinweis: Eine geringfigige Rauchentwick-
lung oder Geruchsbildung wéhrend des
ersten Gebrauchs ist normal.

Bedienung

Allgemeine Hinweise

Beachten Sie die Hinweise, um lhr Gerat

optimal nutzen zu kénnen.

= Die Grillplatten vor der Verwendung auf
der Oberseite leicht mit Speisedl einrei-
ben.

m Speisedl mit einem hohen Rauchpunkt
verwenden, z. B. raffiniertes Sonnenblu-
menol.

= Die Grillplatten erst belegen, wenn die
voreingestellte Temperatur erreicht ist
und die Kontrollleuchten ausgegangen
sind.

® Die Lebensmittel mindestens 30 Minuten
vor dem Grillen aus dem Kuhlschrank
nehmen und auf Raumtemperatur erwar-
men lassen.

= Tiefgefrorene Lebensmittel vor dem Gril-
len vollstandig auftauen und abtrocknen.

® Fleisch und Fisch erst nach dem Grillen
wiurzen.

= Acrylamid ist gesundheitsschadlich und
entsteht, wenn Sie Getreideprodukte und
Kartoffelprodukte bei sehr groBer Hitze
zubereiten. Grillen Sie die Lebensmittel
nicht zu dunkel und entfernen Sie ver-
brannte Reste.

Kontaktgrillen

Die Lebensmittel grillen gleichmaBig von
unten und oben. Die obere Grillplatte passt
sich an die Dicke der Lebensmittel an.

-Abb. d-EKA
Grillen

» Die Lebensmittel auf beiden Platten ver-
teilen und nach Bedarf wenden.

- Abb. k1



Braten

» Die glatte Seite der Grillplatten verwen-
den. Die Lebensmittel zum Braten auf
die Platte geben, z. B. aufgeschlagene
Eier.

- Abb. [

Tipp: Setzen Sie eine Grillplatte mit der ge-
riffelten Seite und eine Grillplatte mit der
glatten Seite ein, um gleichzeitig verschie-
dene Zubereitungsarten zu nutzen.

Crépes zubereiten

» Die glatte Seite der Grillplatten verwen-
den. Den Crépeteig in die Mitte der Plat-
ten geben.

- Abb. kA

Warmbhalten

» Die Lebensmittel oder Pfannen und Top-
fe bei niedriger Temperatureinstellung
warmbhalten.

- Abb.

Die Temperaturregler auf low und auf
1-3 stellen.

Tipp: Sie konnen Lebensmittel auch in der
Gratin-Position warmhalten.

Uberbacken

» Die glatte Seite der Grillplatten verwen-
den. Die zu Uberbackenden Lebensmittel
auf den Grill legen und die obere Platte
in der Gratin-Position einhangen.

- Abb.

Auflaufe zubereiten

» Die glatte Seite der Grillplatten verwen-
den. Die geflillte Auflaufform auf den Grill
stellen und die obere Platte in der Gratin-
Position einhéngen.

- Abb. K81

Tipp: Mit der Auflaufform kénnen Sie den
Grill wie einen Ofen mit Ober- und Unterhit-
ze nutzen und viele Gerichte zubereiten,

z. B. Kuchen.

Reinigungsuibersicht de

Reinigungsiibersicht

Reinigen Sie die einzelnen Teile, wie in der

Tabelle angegeben.

» Keine alkohol- oder spiritushaltigen Rei-
nigungsmittel verwenden.

» Keine scharfen, spitzen oder metalli-
schen Gegenstande benutzen.

» Keine scheuernden Tucher oder Reini-
gungsmittel verwenden.

» Keine Backofen- oder Grillsprays zur Rei-
nigung verwenden.

- Abb. EEY

Gerat aufbewahren oder transportie-
ren

SchlieBen Sie die Transportverriegelung,
um den Grill aufrecht aufzubewahren oder
zu transportieren.

~ Abb. 1 - Bl

Stérungen beheben

Gerét lasst sich nicht vollstandig
schlieBen und verriegeln.
Transportverriegelung ist verschmutzt.

» Reinigen Sie Teile der Transportverrie-
gelung auf beiden Seiten des Girills.

- Abb.

Transportverriegelung ist geschlossen.

» Offnen Sie die Transportverriegelung auf
beiden Seiten des Grills, bevor Sie den
Grill zuklappen.

- Abb. 1

Grillkompass
Flr optimale Ergebnisse beachten Sie die
Empfehlungen im Grillkompass.

- Abb. 23

Altgerat entsorgen

» Das Gerat umweltgerecht entsorgen.
Informationen Uber aktuelle Entsor-
gungswege erhalten Sie bei Inrem Fach-
handler sowie Ihrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

11



de Kundendienst

B

Dieses Gerat ist entspre-
chend der européaischen
Richtlinie 2012/19/EU lber
Elektro- und Elektronikaltge-
rate (waste electrical and
electronic equipment -
WEEE) gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rah-
men fir eine EU-weit gliltige
Rucknahme und Verwertung
der Altgeréte vor.

Kundendienst

Detaillierte Informationen lber die Garantie-
dauer und die Garantiebedingungen in lh-
rem Land erhalten Sie bei unserem Kun-
dendienst, Ihrem Handler oder auf unserer
Website.
Die Kontaktdaten des Kundendiensts fin-
den Sie im beiliegenden Kundendienstver-
zeichnis oder auf unserer Website.

12
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Safety en

Safety

® Read this instruction manual carefully.

m Keep the instruction manual and the product information safe for
future reference or for the next owner.

Only use this appliance:

m for contact grilling, grilling, gratinating, keeping food warm and
making crépes or pancakes.

= under supervision.

® in private households and in enclosed spaces in a domestic en-
vironment at room temperature.

= yp to an altitude of max. 2000 m above sea level.

After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to

assembly, disassembly or cleaning and in the event of an error, it

must always be disconnected from the mains.

This appliance may be used by children aged 8 or over and by

people who have reduced physical, sensory or mental abilities or

inadequate experience and/or knowledge, provided that they are

supervised or have been instructed on how to use the appliance

safely and have understood the resulting dangers.

Do not let children play with the appliance.

Children must not perform cleaning or user maintenance unless

they are at least 8 years old and are being supervised.

Keep children under the age of 8 years away from the appliance

and power cable.

» Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate.

» Connect the appliance to a power supply with alternating current
only via a properly installed socket with earthing.

» The protective conductor system of the domestic electrical in-
stallation must be properly installed.

» Never equip the appliance with an external switching device, e.qg.
a timer or remote control.

» Repairs to the appliance should only be carried out by trained
specialist staff.

» |f the power cord of this appliance is damaged, it must be re-
placed by the manufacturer, the manufacturer's Customer Ser-
vice or a similarly qualified person in order to prevent any risk.

13



en Avoiding material damage

» Never immerse the appliance or the power cord in water or clean

in the dishwasher.

» Do not use steam- or high-pressure cleaners to clean the appli-

ance.

» Never let the power cord come into contact with hot parts or be

dragged over sharp edges.

> \ The appliance becomes hot during operation. Never

touch the hot surfaces.

» During operation only the controls or the handle should be

touched.

» Allow the appliance to cool down before cleaning or transport-

ing.

vV vy Vv VvVyy

Av0|d|ng material damage
Never switch on the grill without the grill
plates in place.

» Do not use sharp, pointed or metal cut-
lery on the grill plates. Use grill utensils
made of wood or plastic.

» When using the griddle sides of the grill
plates, always place the grease pans un-
der the grease drains.

» Never continue to heat up the grill plates
without food after the set grilling temper-
ature has been reached.

Familiarising yourself with
your appliance
Overview

- Fig. |

Temperature controller lower grill
plate

Indicator light lower grill plate

14

To avoid injuries, only use the appliance for its intended purpose.
Keep packaging material away from children.

Do not let children play with packaging material.

Keep small parts away from children.

Do not let children play with small parts.

Indicator light upper grill plate

Temperature controller upper grill
plate

Plate lock

Plate holder

Handle

Removable grill plate, griddle side

Fat drain

Removable grill plate, smooth side

Grease pans

Ovenproof dish

FEEERENRH B

Transport lock

Grilling positions

You can use the grill in 3 positions for differ-
ent types of cooking.

- Fig. A

Contact grill




2] Table top grill
Gratin position
Grill plates

You can remove the non-stick grill plates for

thorough cleaning and put them in the dish-

washer.

The grill plates can be used on both sides.

= The griddle side gives the food, e.g.,
meat, sausages, grilled vegetables or
panini, typical barbecue stripes.

= The smooth side enables other types of
cooking, such as crépe making, toasting
sandwiches, frying eggs or using the
oven-proof dish.

Note: Clean the grill plates thoroughly be-
fore turning them over.

Removing and inserting the grill plates
- Fig. -

Preparing the appliance for
first use

1. Open the grill and plug in the mains
plug.

2. Make sure a window is open and allow
the grill to heat up and cool down without
food and at the highest temperature set-
ting three times.

3. Atfter the grill has cooled down com-
pletely, clean the grill plates.

Note: Slight smoke or odour emission dur-
ing initial use is normal.

Operation

General information

Please bear this information in mind so that

you can get the best out of your appliance.

= Before use, apply a small amount of
cooking oil to the top sides of the grill
plates.

= Use cooking oil with a high smoke point,
such as refined sunflower oil.

= Do not put any food on the grill plates
until the preset temperature has been
reached and the indicator lights have
gone out.

Preparing the appliance for first use en

= Take the food out of the refrigerator at
least 30 minutes before grilling and so
allow them to reach room temperature.

= Completely thaw and dry frozen foods
before grilling.

= Do not season meat and fish until after
grilling.

= Acrylamide is harmful to your health and
is produced when you cook cereal and
potato products at very high temperat-
ures. Do not grill the food to the point
where it is too dark; remove any burnt
residues.

Contact grilling

The food is grilled evenly from the bottom

and top. The upper grill plate adjusts to the

thickness of the food.

- Fig. |- A

Grilling

» Distribute the food across the two plates,
turning it over as needed.

- Fig. kK1

Frying
» Use the smooth sides of the grill plates.
Put the food to be fried on the plate, e.g.,
eggs after cracking them open.
~ Fig. K1
Tip: Insert a grill plate with the griddle side
and a grill plate with the smooth side to use
different cooking methods at the same
time.
Preparing crépes

» Use the smooth sides of the grill plates.
Pour the crépe batter onto the middle of
the plates.

- Fig. A
Keeping food warm

» Keep the food or pans and pots warm at
a low temperature setting.

- Fig. EA

Set the temperature controllers to low
and 1-3.

15



en Overview of cleaning

Tip: You can also keep food warm in the
gratin position.

Au gratin dishes

» Use the smooth sides of the grill plates.
Place the food to be gratinated on the
grill and attach the top plate in the gratin
position.

~ Fig.

Preparing casseroles

» Use the smooth sides of the grill plates.
Place the oven-proof dish on the grill and
attach the top plate in the gratin position.

~ Fig.

Tip: With the oven-proof dish, you can use
the grill like an oven with top and bottom
heat and prepare many dishes, such as
cakes.

Overview of cleaning

Clean the individual parts as indicated in

the table.

» Do not use cleaning agents containing
alcohol or spirits.

» Do not use sharp, pointed or metal ob-
jects.

» Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

» Do not use oven or barbecue sprays for
cleaning.

~ Fig. EE
Storing or transporting the appliance

Close the transport latch to store or trans-
port the grill in an upright position.

- Fig. - Bl

Troubleshooting

Device cannot be fully closed and locked.
The transport lock is soiled.

» Clean the transport locks on both sides
of the grill.

- Fig. EA
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The transport lock is closed.

» Open the transport locks on both sides
of the grill before closing the grill.

~ Fig. E<1
Grill guide

For the best possible results, follow the re-
commendations in the grill guide.

- Fig. B4

Disposing of old appliance

» Dispose of the appliance in an environ-
mentally friendly manner.
Information about current disposal meth-

ods are available from your specialist
dealer or local authority.

B

This appliance is labelled in
accordance with European
Directive 2012/19/EU con-
cerning used electrical and
electronic appliances (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

The guideline determines
the framework for the return
and recycling of used appli-
ances as applicable
throughout the EU.

Customer Service

Detailed information on the warranty period
and terms of warranty in your country is
available from our after-sales service, your
retailer or on our website.

The contact details for Customer Service
can be found in the enclosed Customer
Service directory or on our website.

Printed on 100% recycled paper



Sécurité  fr

Seécurité

m | jsez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue
d’une réutilisation ultérieure ou pour un futur nouveau proprié-
taire.

Utilisez I‘appareil uniguement :

® pour griller par contact, griller, gratiner, maintenir au chaud ou
pour préparer des crétes et pancakes.

® sous surveillance.

® pour un usage domestique privé et dans les pieces fermées
d’un domicile, a la température ambiante.

® jusqgu'a une altitude maximale de 2000 m au-dessus du niveau
de la mer.

L’appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque

utilisation, lorsgu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre

monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

Les enfants de 8 ans et plus, les personnes souffrant d’un handi-

cap physique, sensoriel ou mental ou ne détenant pas I'expérience

et/ou les connaissances nécessaires pourront utiliser cet appareil

a condition de le faire sous surveillance, ou que son utilisation sdre

leur ait été enseignée et qu’ils aient compris les dangers qui en

émanent.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l'appareil.

Les enfants ne doivent en aucun cas s’occuper du nettoyage et de

la maintenance utilisateur, sauf s’ils sont 4gés de 8 ans et plus et

agissent sous surveillance.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a distance de

’appareil et du cordon d’alimentation secteur.

» Pour le raccordement et l'utilisation de I'appareil, respectez im-
pérativement les indications figurant sur la plague signalétique.

» | ’appareil doit étre branché uniqguement a une source d'alimen-
tation avec courant alternatif a I'aide d'une prise murale correcte-
ment installée et reliée a la terre.

» Le systéme a conducteur de protection de l'installation élec-
triqgue de la maison doit étre conforme.

17



fr Prévenir les dégats matériels

» N'alimentez jamais l'appareil par l'intermédiaire d'un appareil de
commutation externe, par ex. une minuterie ou une télécom-
mande.

» Seul un personnel ddment qualifié peut entreprendre des répara-
tions sur l'appareil.

» Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation sec-
teur de cet appareil est endommagé, seul le fabricant ou son
service aprés-vente ou toute autre personne de qualification
équivalente est habilité a le remplacer.

» Ne jamais plonger I'appareil ou le cordon d’alimentation secteur
dans I'eau et ne pas les mettre au lave-vaisselle.

» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou haute pression pour net-
toyer I'appareil.

» Ne jamais mettre en contact le cordon d’alimentation secteur
avec des pieces chaudes et ne pas le tirer sur des arétes vives.

> A\J L'appareil devient chaud pendant son utilisation. Ne ja-
mais toucher les surfaces chaudes.

» Pendant le fonctionnement, ne toucher que les éléments de
commande ou la poignée.

» Laisser refroidir I'appareil avant de le nettoyer ou de le transpor-
ter.

» Pour éviter des blessures, utiliser I‘appareil uniguement confor-
mément a son emploi prévu.

» Conserver les matériaux d’emballage hors de portée des en-
fants.

» Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

» Conserver les petites pieces hors de portée des enfants.

» Ne pas laisser les enfants jouer avec les petites pieces.

» Lorsque vous utilisez le coté strié des

Prevenir les degats materiels plagues a snacker, placez toujours les

> Nallumez jamais le grill sans que les bacs de récupération des graisses sous
plagues a snacker soient en place. les sorties de graisse.

» N'utilisez pas de couverts tranchants, » Ne laissez jamais les plaques a snacker
pointus ou métalliques sur les plaques & chauffer a vide une fois la température
snacker. Utilisez des ustensiles en bois désirée atteinte

ou en plastique.
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Elimination de I'emballage

Les emballages sont écologiques et recy-

clables.

» Veuillez éliminer les pieces détachées
apres les avoir triées par matiére.

°® 2 Eliminez I'emballage en res-
f pectant l'environnement.

Description de I'appareil

Apercu
~ Fig.

Régulateur de température de la
plague inférieure

Voyant de contréle de la plague
inférieure

Voygnt de contréle de la plaque
supérieure

Régulateur de température de la
plaque supérieure

Fixation de plague

I Support de plaque

Poignée

[l Plague amovible, c6té nervuré

[l Bec d’écoulement de graisse

Plaque amovible, c6té lisse

Mini-léchefrite

Plat & gratin

Verrouillage de transport

Positions du gril

Vous pouvez utiliser le gril dans 3 positions
pour différents types de préparations.

- Fig. A

Gril électrique d'intérieur
2} Gril de table
Position gratin

Elimination de I'emballage fr

Plaques pour grillades

Vous pouvez retirer les plaques anti-adhé-

sives pour les nettoyer en profondeur et les

mettre au lave-vaisselle.

Les plaques du gril sont utilisables des

deux cotés.

= Avec le coté nervuré, les aliments ob-
tiennent les rayures typiques de la cuis-
son au barbecue, par exemple pour la
viande, les saucisses, les légumes
grillés ou les paninis.

= Avec le cOté lisse, d'autres types de pré-
paration sont possibles, par exemple
pour préparer des crépes, griller des
sandwichs, faire cuire des ceufs au plat
ou utiliser le plat a gratin.

Remarque : Nettoyer soigneusement les
plaques du gril avant de les retourner.

Retrait et mise en place des plaques

- Fig. -8

Préparation de I'appareil pour
la premiére utilisation

1. Ouuvrir le gril et brancher la fiche.

2. Faire chauffer trois fois le gril sans ali-
ments, fenétre ouverte, avec le réglage
de température le plus élevé, puis le lais-
ser refroidir.

3. Une fois que le gril a complétement re-
froidi, nettoyer les plagues.

Remarque : Il est normal qu'une petite
quantité de fumée ou une odeur se dé-
gagent lors de la premiére utilisation.

Utilisation

Indications générales

Respectez les indications pour utiliser votre

appareil de maniére optimale.

= Avant l'utilisation, enduire Iégérement le
dessus des plagues d'huile alimentaire.

= Utiliser de I'nuile alimentaire avec un
point de fumée élevé, par exemple de
I'huile de tournesol raffinée.
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fr Guide de nettoyage

Ne garnir les plaques de gril que lorsque
la température préréglée est atteinte et
que les témoins lumineux se sont
éteints.

= Sortir les aliments du réfrigérateur au
moins 30 minutes avant de les griller et
les laisser se réchauffer a température
ambiante.

m Décongeler compléetement les aliments
surgelés avant de les griller et les sé-
cher.

= Ne saler le poisson et la viande qu’aprés
les avoir grillés.

= | ’acrylamide est nocif pour la santé et se

forme lorsque vous préparez des pro-

duits a base de céréales et de pommes
de terre & trés haute température. Evitez
de faire noircir les aliments et enlevez les
restes brdlés.

Grillades par contact

Les aliments grillent uniformément par le
bas et par le haut. La plaque supérieure du
gril s'adapte a I'épaisseur des aliments.

~ Fig. |- KA
Griller

» Répartir les aliments sur les deux
plaques et les retourner si nécessaire.

- Fig. KF1

Frire

» Utiliser le c6té lisse des plaques du gril.
Mettre les aliments a frire sur la plague,
par exemple en cassant des ceufs.

- Fig. KA

Conseil : Insérer une plague avec le coté
nervuré et une plaque avec le coté lisse
pour profiter simultanément de différents
modes de préparation.

Préparer des crépes

» Utiliser le c6té lisse des plaques du gril.
Verser la pate a crépes au centre des
plagues.

- Fig. K@
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Maintien au chaud

» Maintenir au chaud les aliments ou les
poéles et les casseroles a basse tempé-
rature.

- Fig. K&
Placer le régulateur de température sur
low et sur 1-3.

Conseil : Vous pouvez également maintenir
les aliments au chaud dans la position gra-
tin.

Gratiner

» Utiliser le c6té lisse des plagues du gril.
Placer les aliments a gratiner sur le gril
et accrocher la plaque supérieure en po-
sition gratin.

- Fig.
Préparer des gratins

» Utiliser le c6té lisse des plagues du gril.
Placer le plat a gratin rempli sur le gril et
accrocher la plaque supérieure en posi-
tion gratin.

- Fig. K&

Conseil : Avec le plat a gratin, vous pouvez
utiliser le gril comme un four avec chaleur
supérieure et de sole et préparer de nom-
breux plats, par exemple des gateaux.

Guide de nettoyage

Nettoyez les différents composants comme

indigué dans le tableau.

» Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de I'alcool a
brdler.

» Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

» Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou de
produits nettoyants.

» Ne pas utiliser du spray pour four ou grill
lors du nettoyage.

~ Fig. [EE1



Conserver ou transporter I'appareil

Fermez le verrouillage de transport pour
ranger le gril a la verticale ou pour le trans-
porter.

- Fig. - Bl

Dépannage

L’appareil ne se ferme et ne se verrouille
pas complétement.

Le verrouillage de transport est encrassé.

» Nettoyez les pieces du verrouillage de
transport des deux c6tés du gril.

~ Fig. EA

Le verrouillage de transport est fermé.

» Quvrez le verrouillage de transport de
chaque cbté du gril avant de refermer le
gril.

- Fig. E1

Conseils et astuces
Pour des résultats optimaux, suivez les re-
commandations jointes au gril.

~ Fig. 221

Mettre au rebut un appareil
usageé

» Eliminez I'appareil dans le respect de

I’environnement.

Vous trouverez des informations sur les
circuits actuels d'élimination auprés de
votre revendeur spécialisé ou de I'admi-
nistration de votre commune/ville.

Cet appareil est marqué se-
lon la directive européenne
2012/19/UE relative aux ap-
pareils électriques et électro-
nigues usagés (waste elec-
trical and electronic equip-
ment - WEEE).

La directive définit le cadre
pour une reprise et une ré-
cupération des appareils
usagés applicables dans les
pays de la CE.

B

Imprimé sur du papier 100 % recyclé

Dépannage fr

Service apres-vente

Pour plus d'informations sur la durée et les
conditions de la garantie dans votre pays,
adressez-vous a notre service aprés-vente,
a votre revendeur ou consultez notre site
Web.

Vous trouverez les données de contact du
service aprés-vente dans la liste ci-jointe ou
sur notre site Web.
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it Sicurezza

Sicurezza

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

® per grigliare a contatto, grigliare, gratinare, mantenere in caldo e
per la preparazione di crépe o omelette.

® sotto sorveglianza;

® in case private e in locali chiusi in ambito domestico a tempera-
tura ambiente;

= fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul livello del mare.

L'apparecchio deve essere sempre scollegato dalla corrente elet-

trica dopo ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montag-

gio, dello smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta pari o

superiore a 8 anni e da persone con ridotte facolta fisiche, senso-

riali o mentali o prive di sufficiente esperienza e/o conoscenza se

sorvegliati o gia istruiti in merito all'utilizzo sicuro dell'apparecchio

e se hanno compreso i rischi da esso derivanti.

| bambini non devono giocare con 'apparecchio.

La pulizia e la manutenzione di competenza dell’utente non devo-

no essere eseguite da bambini, a meno che non abbiano un’eta di

8 anni o superiore e non siano sorvegliati.

Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di alimentazione i bam-

bini di eta inferiore agli 8 anni.

» Collegare e utilizzare 'apparecchio solo in conformita con i dati
indicati sulla targhetta identificativa.

» Collegare l'apparecchio a una rete a corrente alternata soltanto
Ccon una presa con messa a terra installata a norma.

» || sistema del conduttore di protezione dell’impianto elettrico do-
mestico deve essere installato a norma.

» Non alimentare mai l'apparecchio da un commutatore esterno
ad es. un timer esterno o un telecomando.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e formato pud
esequire riparazioni sull'apparecchio.
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Prevenzione di danni materiali it

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio di assistenza clienti o da persona in possesso di

simile qualifica.

» Non immergere mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione
nell'acqua e non metterli in lavastoviglie.

» Non lavare 'apparecchio con pulitori a vapore o idropulitrici.

» Non mettere mai il cavo di collegamento di rete a contatto con
componenti caldi né tirarlo su spigoli vivi.

> A\ Durante l'uso l'apparecchio diventa caldo. Mai toccare le

superfici calde.

» Durante il funzionamento toccare solo gli elementi di comando o

la maniglia.

» Lasciarlo raffreddare prima di procedere alla pulizia o al traspor-

to.

» Per evitare lesioni, utilizzare I'apparecchio soltanto conforme-

mente all'uso previsto.

» Tenere lontano il materiale di imballaggio dai bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali d’imballaggio.
» Tenere i bambini lontano dalle parti piccole.

» Non lasciare che i bambini giochino con le parti piccole.

Prevenzione di danni materiali

>

Non accendere mai il grill senza le pia-
stre grill inserite.

Sulle piastre grill non usare posate ta-
glienti, acuminate o metalliche. Utilizzare
posate da grill in legno o plastica.
Quando si usa il lato scanalato delle pia-
stre grill posizionare sempre le vaschette
di raccolta grassi sotto i deflussi grassi.
Non scaldare mai ulteriormente le pia-
stre grill senza alimenti dopo che hanno
raggiunto la temperatura per grigliare.

Conoscere l'apparecchio
Panoramica

~ Fig.

Regolatore di temperatura piastra
grill inferiore

Spia di controllo piastra grill infe-
riore

Spia di controllo piastra grill supe-
riore

Il  Regolatore di temperatura piastra
grill superiore

Fissaggio piastra

I  Supporto piastra

Manico

[l Piastra grill rimovibile; lato scana-
lato

[l Deflusso grassi

Piastra grill rimovibile; lato liscio
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it Preparazione dell'apparecchio per il primo utilizzo

Vaschette per raccolta grassi
Stampo per sformato
Fermo per il trasporto

Posizioni griglia

E possibile usare la griglia in 3 posizioni
per diversi tipi di preparazione.

- Fig. A

Griglia d'appoggio
2] Griglia

Posizione gratin
Piastre grill

E possibile rimuovere le piastre grill antia-

derenti per lavarle a fondo e metterle in la-

vastoviglie.

Le piastre grill sono utilizzabili da entrambi i

lati.

= || |ato scanalato conferisce agli alimenti i
tipici segni della griglia, ad es. carne,
wurstel, verdure alla griglia o panini.

= Con il lato liscio sono possibili altri tipi di
preparazione, ad es. crépes, sandwich,
uova all'occhio di bue, oppure si pud
usare lo stampo per sformato.

Nota: Prima di girare le piastre grill, lavarle
a fondo.

Rimozione e inserimento delle piastre grill

- Fig. -3

Preparazione dell'apparecchio

per il primo utilizzo

1. Aprire la griglia e inserire la spina di ali-
mentazione.

2. Riscaldare e far raffreddare la griglia per
tre volte senza alimenti, con la finestra
aperta e con la massima impostazione di
temperatura.

3. Quando la griglia si é raffreddata com-
pletamente, pulire le piastre.

Nota: Una formazione minima di fumo o di
odore durante il primo uso € normale.
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Funzionamento

Avvertenze generali

Sequire le istruzioni per utilizzare I'apparec-

chio in modo ottimale.

= Prima di usare le piastre grill, oliare leg-
germente il lato superiore con olio ali-
mentare.

= Usare olio alimentare con un punto di fu-
mo alto, ad es. olio di semi di girasole
raffinato.

= Mettere gli alimenti sulle piastre grill sol-
tanto dopo che ¢é stata raggiunta la tem-
peratura preimpostata e le spie di con-
trollo si sono spente.

= Togliere gli alimenti dal frigorifero alme-
no 30 minuti prima di grigliarli, lascian-
doli riscaldare a temperatura ambiente.

= Prima di grigliare alimenti surgelati, la-
sciarli scongelare e asciugare completa-
mente.

= |nsaporire la carne e il pesce solo dopo
la cottura.

m | 'acrilamide € dannoso per la salute e si
sprigiona quando i prodotti a base di ce-
reali e di patate vengono preparati a una
temperatura molto alta. Non cuocere ec-
cessivamente gli alimenti e asportare le
parti bruciate.

Cottura al grill

Grigliare gli alimenti in modo uniforme so-
pra e sotto. La piastra grill superiore si
adatta allo spessore degli alimenti.

- Fig. |- KA

Grill

» Distribuire gli alimenti sulle due piastre e
girarli all'occorrenza.

- Fig. EE1
Cottura arrosto

» Usare il lato liscio delle piastre grill. Per
la cottura arrosto disporre gli alimenti,
ad es. uova sbattute, sulla piastra.

- Fig. KA



Consiglio: Inserire una piastra grill con il la-
to scanalato e una piastra grill con il lato li-

Scio per usare contemporaneamente diver-
si tipi di preparazione.

Fare le crépes

» Usare il lato liscio delle piastre grill. Ver-
sare l'impatto per le crépes al centro del-
le piastre.

~ Fig.

Scaldavivande

» Tenere al caldo gli alimenti o le padelle e
le pentole con l'impostazione di tempera-
tura bassa.

- Fig.
Posizionare il regolatore di temperatura
su low e su 1-3.

Consiglio: E possibile tenere al caldo gli
alimenti anche nella posizione gratin.

Gratin

» Usare il lato liscio delle piastre grill. Si-
stemare gli alimenti da gratinare sulla
griglia e agganciare la piastra superiore
nella posizione gratin.

~ Fig.

Preparazione di sformati

» Usare il lato liscio delle piastre grill. Di-
sporre lo stampo per sformato riempito
sulla griglia e agganciare la piastra su-
periore nella posizione gratin.

- Fig. K&

Consiglio: Con lo stampo per sformato &
possibile usare la griglia come un forno con
calore superiore e inferiore e preparare
molti piatti, ad es. torte.

Panoramica per la pulizia

Pulire i singoli componenti come indicato

nella tabella.

» Non impiegare detergenti a base di al-
col.

» Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti o
metallici.

» Non usare panni o detergenti abrasivi.

Panoramica per la pulizia it

» Per la pulizia non usare spray per forni o
per grill.

~ Fig. [EE1

Conservazione o trasporto dell'appa-

recchio

Chiudere il fermo per il trasporto per riporre
la griglia in posizione verticale o per tra-
sportarla.

~ Fig. B -

Sistemazione guasti
L'apparecchio non puo essere chiuso e
bloccato completamente.

[l fermo per il trasporto & sporco.

» Pulire le parti del fermo per il trasporto
da entrambi i lati della griglia.

- Fig. EA
[l fermo per il trasporto € chiuso.

» Aprire il fermo per il trasporto da en-
trambi i lati della griglia prima di chiude-
re la griglia.

- Fig. EX}
ABC della griglia

Per risultati ottimali seguire i consigli
dell'ABC della griglia.

- Fig. 24

Rottamazione di un apparec-
chio dismesso

» Smaltire I'apparecchio nel rispetto

dell'ambiente.

Per informazioni sulle attuali procedure
di smaltimento rivolgersi al rivenditore
specializzato o al comune di competen-
za.

B

Questo apparecchio dispo-
ne di contrassegno ai sensi
della direttiva europea
2012/19/UE in materia di
apparecchi elettrici ed elet-
tronici (waste electrical and
electronic equipment -
WEEE).
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it Servizio di assistenza clienti

Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il ri-
ciclaggio degli apparecchi
dismessi valide su tutto il
territorio dell’lUnione Euro-
pea.

Servizio di assistenza clienti
Informazioni dettagliate sulla durata della
garanzia e sulle condizioni di garanzia in
ciascun Paese sono reperibili presso il no-
stro servizio di assistenza clienti, presso il
proprio rivenditore o sul nostro sito Internet.
| dati di contatto del servizio di assistenza
clienti sono disponibili nell'elenco dei centri
di assistenza allegato o sul nostro sito Inter-
net.
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Veiligheid nl

Veiligheid

® | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

®» Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor la-
ter gebruik of voor volgende eigenaren.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

= yvoor contactgrillen, grillen, gratineren, warmhouden en voor het
bereiden van crépes of pannenkoeken.

® onder toezicht.

® voor huishoudelijk gebruik en in gesloten ruimtes binnen de hui-
selijke omgeving bij kamertemperatuur.

= tot een hoogte van 2000 m boven zeeniveau.

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig

is, voor de montage, demontage of reiniging en bij storingen altijd

van het net worden gescheiden.

Dit apparaat kan worden bediend door kinderen vanaf 8 jaar en

door personen met fysieke, sensorische of geestelijke beperkingen

of met gebrekkige ervaring en/of kennis, indien zij onder toezicht
staan of zijn geinstrueerd in het veilige gebruik van het apparaat en
de daaruit resulterende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet worden uitgevoerd

door kinderen, tenzij ze 8 jaar of ouder zijn en onder toezicht staan.

Zorg ervoor dat kinderen die jonger zijn dan 8 jaar niet bij het ap-

paraat of de aansluitkabel kunnen komen.

» Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de ge-
gevens op het typeplaatje.

» Het apparaat uitsluitend via een volgens de voorschriften gein-
stalleerd stopcontact met randaarde op een stroomnet met wis-
selstroom aansluiten.

» Het randaardesysteem van de elektrische huisinstallatie moet
conform de elektrotechnische voorschriften zijn geinstalleerd.

» Nooit het apparaat via een externe schakelinrichting voeden, bij-
voorbeeld een tijdschakelaar of besturing op afstand.

» Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel mag reparaties aan het
apparaat uitvoeren.
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nl Materiéle schade voorkomen

» Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het ter
vermijding van risico's worden vervangen door de fabrikant, de
servicedienst of een andere gekwalificeerde persoon.

» Nooit het apparaat of het netsnoer in water dompelen of in de
vaatwasser plaatsen.

» Geen stoomreiniger of hogedrukreiniger gebruiken om het appa-
raat te reinigen.

» Nooit het aansluitsnoer met hete onderdelen in contact brengen
of over scherpe randen trekken.

> &\J Het apparaat wordt heet tijdens het gebruik. De hete op-

pervlakken nooit aanraken.

» Tijdens het gebruik alleen de bedieningselementen of de hand-
greep aanraken.

» Laat voor reiniging of transport het apparaat aftkoelen.

» Het apparaat uitsluitend conform de bestemming gebruiken om
letsel te voorkomen.

» Verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinderen houden.

» Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.

» Kleine onderdelen uit de buurt van kinderen houden.

» Kinderen niet met kleine onderdelen laten spelen.

Materiéle schade voorkomen Temperatuurregelaar onderste

» Nooit de grill inschakelen zonder dat de grillplaat _ _

grillplaten erin geplaatst zijn. Controlelampje onderste grillplaat
> Geen scherp, puntig of metalen bestek Controlelampje bovenste grillplaat

gebruiken op de grillplaten. Grillbestek = B ; I 5 "

van hout of kunststof gebruiken. emperatuurregelaar bovensie
» Als de geribbelde kant van de grillplaten grillplaat

wordt gebruikt, steeds de vetopvang- Plaatfixering

schalen onder de vetuitlopen plaatsen. Plaathouder
» Nooit de grillplaten zonder levensmidde- L6

len verder verwarmen, nadat de ingestel- Handgreep

de grilltemperatuur is bereikt. ] Uitneembare grillplaat, geribbelde

zijde

Uw apparaat leren kennen )
o icht E}  Vetafvoer

V?rZIC Uitneembare grillplaat, gladde zij-
~ Fig. il de

Vetopvangbakjes
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Het apparaat voorbereiden voor het eerste gebruik nl

Vuurvaste schaal
Transportvergrendeling
Grillposities

U kunt de grill in 3 posities voor verschillen-
de bereidingswijzen gebruiken.

- Fig. A

Contactgrill

23 Tafelgrill
Gratineerpositie
Grillplaten

U kunt de grillplaten met antiaanbaklaag

voor een grondige reiniging uit het appa-

raat nemen en in de vaatwasser plaatsen.

De grillplaten zijn aan beide zijden te

gebruiken.

= Met de geribbelde zijde krijgen de le-
vensmiddelen die typische grillstrepen,
bv. vlees, worstjes, gegrilde groente of
panini.

= Met de gladde zijde zijn verdere berei-
dingswijzen mogelijk, bv. crépes maken,
sandwiches grillen, spiegeleieren bak-
ken of de vuurvaste schaal gebruiken.

Opmerking: De grillplaten grondig reinigen

voordat u deze omkeert.

Grillplaten uitnemen en aanbrengen
- Fig. -3

Het apparaat voorbereiden
voor het eerste gebruik

1. De grill openen en de stekker in het
stopcontact steken.

2. De grill zonder levensmiddelen bij geo-
pend raam drie keer tot de hoogste tem-
peratuurinstelling opwarmen en laten af-
koelen.

3. De grillplaten reinigen nadat de grill vol-
ledig is afgekoeld.

Opmerking: Een geringe rookontwikkeling
of geur tijdens het eerste gebruik is nor-
maal.

Bediening

Algemene aanwijzingen

Neem de aanwijzingen in acht om het appa-

raat optimaal te kunnen gebruiken.

= De bovenzijde van de grillplaten voor ge-
bruik licht insmeren met spijsolie.

= Spijsolie met een hoog rookpunt gebrui-
ken, bv. geraffineerde zonnebloemolie.

= Pas levensmiddelen op de grillplaten
leggen wanneer de vooringestelde tem-
peratuur is bereikt en de controlelampjes
uit zijn.

= De levensmiddelen minsten 30 minuten
voor het grillen uit de koelkast halen en
op kamertemperatuur laten komen.

® Diepgevroren levensmiddelen véor het
grillen volledig ontdooien en droog ma-
ken.

= Vlees en vis pas na het grillen kruiden.

= Acrylamide is schadelijk voor de gezond-
heid en ontstaat wanneer u graanpro-
ducten en aardappelproducten bij zeer
grote hitte bereidt. De levensmiddelen
niet te donker grillen en verbrande res-
ten verwijderen.

Contactgrillen

De levensmiddelen van boven- en onderaf
gelijkmatig grillen. De positie van de boven-
ste grillplaat wordt automatisch op de dikte
van de levensmiddelen afgestemd.

- Fig. |- KA
Grillen

» De levensmiddelen over beide platen
verdelen en naar behoefte omkeren.

- Fig. K1
Bakken en braden

» De gladde zijde van de grillplaten gebrui-
ken. De te bakken of braden levensmid-
delen op de plaat leggen, bv. geklopte
eieren.

- Fig. K

Tip: Als u één grillplaat met de geribbelde
zijde en één grillplaat met de gladde zijde
omhoog aanbrengt, kunt u gelijktijdig ver-
schillende bereidingswijzen gebruiken.
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nl Reinigingsoverzicht

Crépes maken

» De gladde zijde van de grillplaten gebrui-
ken. Het crépebeslag in het midden van
de platen gieten.

- Fig. K@

Warmhouden

» U kunt levensmiddelen en potten of pan-
nen op een lage temperatuurinstelling
warmhouden.

- Fig. 3
De temperatuurregelaars op low en op
1-3 zetten.

Tip: U kunt levensmiddelen ook warmhou-
den in de gratineerpositie.

Gratineren

» De gladde zijde van de grillplaten gebrui-
ken. De te gratineren levensmiddelen op
de grill leggen en de bovenste plaat in
de gratineerpositie zetten.

~ Fig.

Ovenschotels bereiden

» De gladde zijde van de grillplaten gebrui-
ken. De gevulde vuurvaste schaal op de
grill plaatsen en de bovenste plaat in de
gratineerpositie zetten.

~ Fig. EEY

Tip: Met de vuurvaste schaal kunt u de grill
net als bij een bakoven met boven- en on-

derwarmte gebruiken en allerlei gerechten
bereiden en bv. taarten bakken.

Reinigingsoverzicht

Reinig de afzonderlijke onderdelen zoals in

de tabel is aangegeven.

» Gebruik geen reinigingsmiddelen die al-
cohol of spiritus bevatten.

» Gebruik geen scherpe, puntige of meta-
len voorwerpen.

» Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

» Geen bakoven- of grillsprays gebruiken
voor de reiniging.

~ Fig.
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Apparaat opbergen of vervoeren

De transportvergrendeling sluiten om de
grill rechtop staand op te bergen of te ver-
voeren.

~ Fig. Y -

Storingen verhelpen

Apparaat kan niet volledig worden
gesloten en vergrendeld.
Transportvergrendeling is verontreinigd.

» Reinig de onderdelen van de transport-
vergrendelingen aan beide zijden van
de grill.

- Fig. EA
Transportvergrendeling is gesloten.

» Open de transportvergrendelingen aan
beide zijden van de grill voordat u de
grill dichtklapt.

- Fig. EX1

Grillkompas

Neem voor optimale resultaten de aanbeve-
lingen in het grillkompas in acht.

~ Fig. B
Afvoeren van uw oude appa-
raat

» Voer het apparaat milieuvriendelijk af.
Bij uw dealer en uw gemeente- of deel-
raadskantoor kunt u informatie verkrijgen
over de actuele afvoermethoden.

2

Dit apparaat is gekenmerkt
in overeenstemming met de
Europese richtlijn 2012/19/
EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische
apparatuur (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

De richtlijn geeft het kader
aan voor de in de EU geldi-
ge terugneming en verwer-
king van oude apparaten.




Servicedienst

Servicedienst

Gedetailleerde informatie over de garantie-
periode en garantievoorwaarden in uw land
kunt u opvragen bij onze servicedienst, uw
dealer of op onze website.

De contactgegevens van de servicedienst
vindt u in de meegeleverde servicedienst-
lijst of op onze website.

Gedrukt op 100% kringlooppapier

nl
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da Sikkerhed

Sikkerhed

® | s denne vejledning omhyggeligt igennem.

m Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere brug,
0g giv dem videre til en senere ejer.

Anvend kun apparatet:

m tj| kontaktgrillning, grillning, opvarmning af brgd, varmholdning
og til fremstilling af crepes eller pandekager.

= under opsyn

m ved stuetemperatur i privat husholdning og i lukkede rum i husli-
ge omgivelser.

= Op til en hgjde pa maksimalt 2000 m over havets overflade.

Stremforsyningen til apparatet altid afbrydes, nar det har vaeret

anvendt, nar det ikke er under opsyn, far apparatet samles, adskil-

les eller rengeres samt i tilfeelde af fejl.

Dette apparat kan bruges af bern, der er fyldt 8 ar, samt af perso-

ner med begraensede fysiske, sensoriske eller psykiske evner eller

manglende erfaring og/eller viden, hvis de overvages eller er ble-

vet instrueret i en sikker brug af apparatet og har forstaet de farer,

der kan veere forbundet med brugen af apparatet.

Born mé ikke bruge apparatet til leg.

Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke udferes af bern,

medmindre de er fyldt 8 ar eller mere og overvages.

Barn, som er under 8 ar, skal altid befinde sig pa sikker afstand af

apparatet og dets tilslutningsledning.

» Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa type-
skiltet.

» Apparatet méa kun tilsluttes et stramnet med vekselstrem via en
stikdase med jord, der er installeret forskriftsmaessigt.

» Jordledningssystemet, der beskytter husets elinstallation, skal
veere installeret forskriftsmeessigt.

» Forsyn aldrig apparatet via en ekstern kontaktanordning, f.eks.
tidsur eller fiernstyring.
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Sikkerhed da

» | Danmark er apparatet kun godkendt til brug i forbindelse med
en stikkontakt type E.

\

Type E

=]

\ﬁ

» Hvis der kun findes en stikkontakt af type K pa tilslutningsstedet,
skal apparatet tilsluttes med en egnet adapter. Kun pa den made
er apparatet jordet korrekt. Denne adapter (reservedels-nr.
00623333) kan kebes hos kundeservice.

()
Type K @\/

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma udfare reparatio-
ner pa apparatet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal
den udskiftes af producenten, producentens kundeservice eller
en lignende kvalificeret person for at undga, at der opstar fare.

» Dyp aldrig apparatet eller nettilslutningsledningen i vand, og seet
det aldrig i opvaskemaskinen.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at rengoere appara-
tet.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med varme
dele eller treekkes over skarpe kanter.

> A\ Apparatet bliver varmt, nar det er i brug. Bergr aldrig de

varme overflader.

» Berar kun betjeningselementerne eller grebet, nar apparatet er i
brug.

» Lad apparatet kele af inden rengering eller transport.
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da Forhindring af materielle skader

» Anvend kun apparatet i overensstemmelse med dets bestem-
melsesmaessige brug for at undga skader.

» Opbevar emballagematerialet utilgaengeligt for barn.

» Lad ikke barn lege med emballagemateriale.

» Opbevar sméadele utilgeengeligt for barn.

» Lad ikke bern lege med smadele.

Forhindring af materielle

skader

» Taend aldrig grillen, uden at grilltallerke-
nerne er sat ind.

» Benyt ikke bestik, der er skarpt, spidst el-
ler af metal p& grilltallerkenerne. Anvend
grillbestik af tree eller plast.

» Nar den riflede side af grilltallerkenerne
bruges, skal der altid stilles fedtopsam-
lingsskéle under fedtaflgbene.

» Opvarm aldrig grilltallerkenerne yderlige-
re uden fgdevarer, nar den indstillede
grilltemperatur er naet.

Leer apparatet at kende

Oversigt

- Fig. |l

Temperaturregulator til nederste
grillplade

Kontrollampe for nederste grill-
plade

Kontrollampe for gverste grillplade

>

Temperaturregulator til gverste
grillplade

Pladefiksering

Pladeholder

Greb

Udtagelig grillplade, riflet side
Fedtafleb

Udtagelig grillplade, glat side

Fedtopsamlingsskale

Gratinform

Transportlas

w
- —
~ EREEERRRE

Grillpositioner

Grillen kan anvendes i 3 positioner til for-
skellige tilberedningsmader.

- Fig. A
Kontaktgrill
2]  Bordgrill
Gratinposition

Grillplader

Grillpladerne med slip-let-beleegning kan

tages ud for at renggre dem grundigere og

kan kommes i opvaskemaskinen.

Grillpladerne kan bruges pa begge sider.

= Med den riflede side far fedevarerne de
typiske grillstriber, f.eks. kad, palser, gril-
lerede grantsager eller panini.

= Med den glatte side er flere tilbered-
ningsmader mulige, f.eks. tilberedning af
pandekager, grilning af sandwicher,
stegning af spejlaeg eller brug af gratin-
formen.

Bemaerk: Renger grillpladerne grundigt, for

de vendes.

Udtagning og isaetning af grillpladerne
- Fig. -3

Forberedelse af apparatet til
den forste ibrugtagning

1. Abn grillen, og sest netstikket i stikkon-

takten.

2. Opvarm grillen tre gange med hgjeste
temperaturindstilling uden fadevarer i
grillen, og lad den kgle af. Dette skal go-
res med &bent vindue.

3. Rengger grillpladerne, efter grillen er kolet
helt af.



Bemaerk: En mindre roggudvikling eller lugt-
dannelse under den farste brug er normalt.

Betjening

Generelle anvisninger

Veer opmaerksom pa henvisningerne for at

kunne benytte apparatet optimalt.

= Smar grillpladerne let med madolie pa
oversiden fgr brug.

= Brug madolie med et hajt rygepunkt,
f.eks. raffineret solsikkeolie.

® | &g forst noget pa grillpladerne, nar den
forudindstillede temperatur er opnaet, og
kontrollamperne er slukket.

» Tag madvarerne ud af kgleskabet mindst
30 minutter fer grillningen, og lade dem
opvarme til stuetemperatur.

= Tg dybfrosne fgdevarer helt op, og ter
dem af, far de grilles.

= Krydr farst ked og fisk efter grilningen.

= Akrylamid er sundhedsskadeligt og op-
star, nar korn- og kartoffelprodukter tilbe-
redes ved meget hgj varme. Grill ikke
fadevarerne for marke, og fjern for-
braendte rester.

Kontaktgrillning

Fadevarerne grilles ensartet nedefra og op-
pefra. Den gverste grillplade tilpasser sig
efter fadevarernes tykkelse.

~ Fig. I - KA

Grilning

» Fordel fadevarerne péa de to plader, og
vend dem efter behov.

~ Fig. K1
Stegning
» Brug den glatte side pa grillpladerne.

Kom fedevarerne, der skal steges, pa
pladen, f.eks. udsldede ag.

- Fig. KA

Tip Seet en grillplade med den riflede side
og en grillplade med den glatte side i for at
benytte forskellige tilberedningsmader sam-
tidigt.

Betjening da

Tilberedning af pandekager

» Brug den glatte side pa grillpladerne.
Kom pandekagedejen midt pa pladerne.

- Fig. KA

Varmholdning

» Hold fgdevarerne eller pander og gryder
varme ved lav temperaturindstilling.
- Fig. &
Stil temperaturregulatoren péa low og
1-3.

Tip Fodevarerne kan ogsé holdes varme i
gratinpositionen.

Gratinering

» Brug den glatte side pa grillpladerne.
Leeg fodevarerne, der skal gratineres, pa
grillen, og saet den gverste plade i gratin-
positionen.

- Fig.
Tilberedning af gratiner

» Brug den glatte side pa grillpladerne. Stil
den fyldte gratinform pa grillen, og seet
den gverste plade i gratinpositionen.

~ Fig. EEY

Tip Med gratinformen kan grillen benyttes
som en ovn med over- og undervarme, og
der kan tilberedes mange retter, f.eks.
kager.

Rengoringsoversigt

Rengear de enkelte dele som anfart i tabel-

len.

» Brug ikke renggringsmidler, der indehol-
der alkohol eller sprit.

» Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske
genstande.

» Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller rengeringsmidler.

» Anvend ikke ovnrens eller grillspray til
rengaring.

~ Fig. Y
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da Afhjeslpning af fejl

Opbevaring eller transport af appara-
tet

Luk transportlasen for at opbevare eller
transportere grillen oprejst.

~ Fig. B - Bl
Afhjeelpning af fejl
Apparatet kan ikke lukkes og lases helt.

Transportlasen er snavset.

» Renger transportlasens dele pa begge
sider af grillen.

~ Fig. B

Transportlasen er lukket.

» Abn transportldsen pa begge sider af
grillen, far grillen klappes sammen.
~ Fig. EX1

Grillkompas

Felg anbefalingerne i grillkompasset for at
opna optimale resultater.

- Fig. B4

Bortskaffelse af udtjent apparat

» Bortskaf apparatet miljarigtigt.
Hvis der er tvivl om genbrugsordninger-
ne, og om hvor genbrugspladserne er
placeret, sa kan forhandleren, kommu-
nen eller de kommunale myndigheder
kontaktes for at fa yderligere information.

Dette apparat er klassificeret
iht. det europeeiske direktiv
2012/19/EU om affald af
elektrisk- og elektronisk ud-
styr (waste electrical and
electronic equipment - WE-
EE).

Dette direktiv angiver ram-
merne for indlevering og re-
cycling af kasserede appara-
ter geeldende for hele EU.

B
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Kundeservice

Der findes detaljerede oplysninger om ga-
rantiperiode og garantibetingelser for det
aktuelle land hos vores kundeservice, den
lokale forhandler og pa vores hjemmeside.
Kontaktdata for kundeservice findes i ved-
lagte liste over kundeserviceafdelinger eller
pa vores hjemmeside.

Trykt pa 100 % genbrugspapir



Sikkerhet no

Sikkerhet

® | es ngye giennom denne anvisningen.

= Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere bruk
eller for en senere eier.

Apparatet ma kun brukes:

= til kontaktgrilling, grilling, gratinering, varmholding og til & lage
crépes og pannekaker.

= ynder tilsyn.

® ved romtemperatur i private husholdninger og i lukkede rom
hjemme.

= opp til hgyde pa maks 2000 m over havet.

Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke er

under tilsyn, for det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjo-

res og ved feil.

Dette apparatet kan brukes av barn fra og med 8 ar og av per-

soner med redusert fysiske, sensoriske eller mentale evner eller

mangel pa erfaring og/eller kunnskap, dersom de blir overvaket el-

ler har fatt opplaering i en sikker bruk av apparatet og dessuten har

forstatt farene som kan resultere av feil bruk.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Rengjering og brukervedlikehold skal ikke utfgres av barn, med

mindre de er minst 8 ar gamle og er under oppsyn.

Barn under 8 ar ma holdes unna apparatet og stremkabelen.

» Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene
pa typeskiltet.

» Maskinen skal bare kobles til et stramnett med vekselstrem via
en forskriftsmessig montert jordet stikkontakt.

» Systemet for husets PE-leder ma veere forskriftsmessig installert.

» Maskinen ma aldri forsynes med strem via en ekstern
bryteranordning, f.eks. tidsur eller fjernstyring.

» Kun opplaert fagpersonell skal utfare reparasjoner pa maskinen.

» Dersom det oppstar skader pa apparatets stramkabel, méa den
skiftes ut av produsenten, kundeservice eller av en annen kvalifi-
sert person for & unnga at det oppstar fare.

» Dypp aldri apparatet eller stramkabelen i vann eller legg dem i
oppvaskmaskinen.
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no Unngé materielle skader

» |[kke bruk dampstrale eller haytrykksspyler for & rengjere appara-

tet.

» La aldri stramkabelen komme i kontakt med varme deler eller

dra den over skarpe kanter.

> A\ Apparatet blir varmt under bruk. Du méa aldri bergre de

varme overflatene.

» Under bruk skal bare betjeningselementene eller handtaket

bergres.

Hold smadeler borte fra barn.
Ikke la barn leke med smadeler.

vV vy VvVvVYVYyyvyy

Unnga materielle skader

» Sla aldri pa grillen uten grillplatene satt
inn.

Ikke bruk skarpt, spisst eller metallholdig
bestikk pa grillplatene. Bruk grillbestikk i
tre eller plast.

Nar du bruker den riflede siden av grill-
platene, ma du alltid sette fettskalene
under fettavligpene.

Ikke varm opp grillplatene videre uten
mat pa etter at innstilt grilltemperatur er
nadd.

Bli kjent med

La apparatet kjgles ned far rengjaring eller transport.
Bruk apparatet korrekt for & unnga personskader.
Hold emballasjen borte fra barn.

Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

Plateholder
Handtak
Uttakbar grillplate, side med riller

Fettutlop

Uttakbar grillplate, glatt side

Oppsamlingsskaler for fett

Gratengform

BEEERE R

Transportlas

Grillposisjoner
Du kan bruke grillen i 3 posisjoner for ulike
typer tilberedning.

Oversikt - Fig. A
— Fig. Kontaktgrill
Temperaturregulering for nedre 2] Bordgrill

grillplate .

Grillplater

Kontrollampe for nedre grillplate
! pe Tor r grl b Du kan ta ut de non-stick-belagte grillpla-
Kontrollampe for gvre grillplate tene for & rengjgre dem grundig og ha dem
Temperaturregulering for gvre gril- 1 Oppvaskmaskinen.

plate Grillplatene kan brukes pa begge sider.
Platefeste = Med siden med riller far matvarene de ty-

piske grillstripene, f.eks. kjott, palser,
grillede grennsaker eller panini.



= Med den glatte siden er andre typer til-
beredning mulig, f.eks. tilberedning av
crépes, grilling av sandwicher, steking
av speilegg eller bruk av gratengform.

Merk: Rengjer grillplatene grundig fer du
snur dem.

Ta ut og sette inn grillplater

- Fig. -

Klargjore apparatet til a tas i
bruk

1. Apne grillen og sett i stapselet.

2. Varm opp grillen tre ganger uten mat-
varer med hgyeste temperaturinnstilling
ved apent vindu, og la den sa avkjgle.

3. Rengjer grillplatene nar grillen er helt av-
kjalt.

Merk: En liten grad av raykutvikling eller
luktdannelse er normalt under fgrste gangs
bruk.

Betjening

Generell informasjon

Folg instruksjonene for & kunne bruke ap-

paratet optimalt.

= Gni grillplatene inn med litt matolje pa
oversiden far bruk.

= Bruk matolje med hgyt raykpunkt, f.eks.
raffinert solsikkeolje.

= Vent med a legge matvarer pa grillpla-
tene til forhandsinnstilt temperatur er
nadd og kontrollampene har gatt ut.

= Ta matvarene ut av kjgleskapet minst
30 minutter far grillingen og la dem
komme opp i romtemperatur.

= Dypfryste matvarer skal tines helt opp og
tarkes av for grilling.

= Vent med a krydre kjgtt og fisk til etter at
de er grillet.

= Acrylamid er helseskadelig og dannes
nar du tilbereder kornprodukter og potet-
produkter pa sveert hgy varme. lkke grill
matvarene s& de blir for marke, og fjern
brente rester.

Klargjere apparatet til & tas i bruk no

Grilling med kontaktgrill

Grill matvarene jevnt fra undersiden og
oppsiden. Den gvre grillplaten tilpasser seg
tykkelsen pa matvarene.

- Fig. |- A

Grilling

» Fordel matvarene pa de to platene og
vend etter behov.

~ Fig.
Steking

» Bruk den glatte siden pa grillplatene.
Legg matvarene til steking pa platen,
f.eks. utslatte egg.

~ Fig. KA
Tips: Sett inn en grillplate med side med
riller og en grillplate med glatt side for a
kunne benytte to typer tilberedning sam-
tidig.
Tilberede crépes

» Bruk den glatte siden pa grillplatene.
Crépedeigen plasseres midten av pla-
ten.

- Fig. K&

Varmholding

» Hold matvarene eller panner og gryter
varme ved lav temperaturinnstilling.
- Fig. KA
Sett temperaturreguleringen pa low og
pa 1-3.
Tips: Du kan ogsa holde matvarer varme i
grateng-posisjonen.
Gratinering

» Bruk den glatte siden pa grillplatene.
Legg matvarene som skal gratineres pa
grillen, og heng den gvre platen inn i gra-
teng-posisjon.

- Fig.
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no Oversikt over rengjaring

Tilberede gratenger

» Bruk den glatte siden pé grillplatene.
Sett den fylte gratengformen pa grillen,
og heng den gvre platen inn i grateng-
posisjon.

~ Fig. EEY

Tips: Med gratengformen kan du bruke
grillen som stekeovn med over- og
undervarme og tilberede mange retter,
f.eks. kaker.

Oversikt over rengjoring

Rengjer enkeltdelene som angitt i tabellen.

» |kke bruk rengjaringsmidler som innehol-
der alkohol eller sprit.

» |kke bruk skarpe, spisse gjenstander el-
ler metallgjenstander.

» |kke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

» |kke bruk ovns- eller grillspray til rengje-
ringen.

- Fig.
Oppbevare eller transportere appara-
tet

Lukk transportlasen for & oppbevare eller
transportere grillen staende.

- Fig. B - B

Utbedring av feil

Apparatet kan ikke lukkes og lases
fullstendig.

Transportlasen er tilsmusset.

» Rengjar transportlasens deler pa begge
sider av grillen.

~ Fig. EA
Transportldsen er stengt.

» Apne transportlasen pa begge sider av
grillen far du stenger grillen.

- Fig. EX1

Grillkompass
Falg anbefalingene i grillkompasset for & fa
optimale resultater.

- Fig. B4
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Avfallsbehandling av gammelt
apparat

» Kast apparatet pa en miljgvennlig mate.
Du kan innhente informasjon om aktuelle
muligheter for avfallsbehandling hos en
spesialisert forhandler eller hos kom-
muneadministrasjonen der du bor.

2

Dette apparatet er klassifi-
sert i henhold til det europe-
iske direktivet 2012/19/EU
om avhending av elektrisk-
og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic
equipment — WEEE).
Direktivet angir rammene for
innlevering og gjenvinning
av innbytteprodukter.

Kundeservice

Du far detaljert informasjon om garantitid
og garantivilkar i ditt land hos var
kundeservice, din forhandler eller pa vare
nettsider.

Kontaktinformasjonen for kundeservice fin-
ner du i den vedlagte kundeserviceoversik-
ten eller pa vare nettsider.

Trykt p& 100 % resirkulert papir



Sakerhet sv

Sakerhet

® | 4s igenom anvisningen noga.

® F@rvara bruksanvisningen och produktinformationen for senare
anvandning eller till nasta agare.

Anvand bara enheten for:

m kontaktgrillning, grilining, gratinering, varmhallning och for att
gradda crépes och pannkakor.

= under tillsyn.

m | privata hushall och i slutna utrymmen i hemmiljé vid rumstem-
peratur.

= ypp till max. 2000°moh.

Dra alltid ur sladden efter anvandning, nar du inte har enheten un-

der uppsikt, fére hopséattning, isartagning eller rengéring och vid

fel.

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och aldre och av

personer med begransad fysisk, sensorisk eller mental formaga el-

ler brist pa erfarenhet och/eller kunskap savida detta sker under

uppsikt eller om de undervisats i hur man sakert anvander appara-

ten och forstatt de faror som kan uppsta i samband med felaktig

anvandning.

Lat inte barn leka med enheten.

Rengoring och anvandarskotsel far inte utféras av barn om de inte

ar minst 8 ar gamla och star under uppsikt.

Lat inte barn under 8 ars alder komma i narheten av apparaten

och anslutningsledningen.

» Anslut och anvand bara maskinen enligt uppgifterna pa typskyl-
ten.

» Elanslut bara maskinen via ett ratt installerat, jordat uttag for vax-
elstrom.

» Skyddsledarsystemet i byggnadens elanldggning maste vara in-
stallerat enligt gallande foreskrifter.

» Mata aldrig maskinen via externbrytare som t.ex. timer eller fjarr-
kontroll.

» Det &r bara specialutbildad personal som far reparera maskinen.
» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad méste den for
att risker ska férhindras bytas av tillverkaren eller dennes kund-

tjanst eller av en person med likvardiga kvalifikationer.
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sv Undvika sakskador

» Sank aldrig ner apparaten eller natanslutningsledningen i vatten

och maskindiska dem inte.

» Anvand inte angrengoring eller hogtryckstvatt for att rengdra ap-

paraten.

» Lat aldrig natanslutningskabeln komma i kontakt med heta delar
och dra den inte dver vassa kanter.

AN\

vV VvV V.V Yy V VY

Undvika sakskador

» Sla aldrig pa grillen utan isatta grillplat-
tor.

» Anvand inga vassa, spetsiga redskap el-
ler metallredskap pa grillplattorna. An-
vand grillredskap av tra eller plast.

» Stall alltid fettuppsamlare under fettavrin-
ningarna om du anvander grillplattornas
rafflade sida.

» Fortsétt inte att varma upp grillplattorna
utan livsmedel nar instéalld grilltempera-
tur &r uppnadd.

Enheten blir varm vid anvandning. Ror aldrig heta ytor.
Ror endast vid kontrollpanelerna eller handtaget under drift.

Lat enheten svalna fére rengoring och transport.

Anvand endast apparaten andamalsenligt for att undvika skador.
Lat inte barn komma i narheten av férpackningsmaterial.

Lat inte barn leka med forpackningsmaterialet.

Lat inte barn komma i narheten av smadelar.

Lat inte barn leka med smadelar.

Handtag

[l Uttagbar grillplatta, réfflad sida
E]  Avrinningspip for fettet
Uttagbar grillplatta, slat sida
Fettuppsamlingsskalar
Ugnsform

Transportlas

Grillpositioner

Du kan anvéanda grillen i 3 positioner for oli-
ka slag av tillagningar.

Lar kdnna - Fig. A
Oversikt Kontaktgrill
- Fig. |l 1 Bordsgrill
Temperaturreglage undre grillplat- Grillplattor

ta

Kontrollampa undre grillplatta

Kontrollampa 6vre grillplatta

Temperaturreglage 6vre grillplatta

5 Plattfixering

Platthallare

Du kan ta ut de antividbranningsbelagda

grillplattorna, rengéra dem noggrant och

maskindiska dem.

Grillplattorna kan anvandas pa bada sidor.

= Med den réfflade sidan far matvarorna
de typiska grillrdnderna, t.ex. kdtt, prins-
korv, grillgrénsaker eller panini.



Forberedelse av apparaten fére forsta anvandning sv

= Med den slata sidan blir fler matlagnngs-
satt madjliga, t.ex. tillagning av crépes,
grillning av smérgéasar, stekning av &gg
eller anvandning av ugnsform.

Notera: Rengoér grillplattorna noggrant in-

nan du vander dem.

Uttagning och inséattning av grillplattor

- Fig. -3

Forberedelse av apparaten fore
forsta anvandning

1. Oppna grillen och sétt in stickkontakten.

2. Hetta upp grillen tre ganger till maximal
temperatur utan matvaror och med fénst-
ret dppet och lat den svalna.

3. Rengor grillplattorna nar grillen har sval-
nat helt.

Notera: Det &r normalt med en latt rokut-
veckling eller luktbildning under den forsta
anvandningen.

Anvandning

Allméanna anvisningar

Félj anvisningarna, s& anvander du appara-

ten optimalt.

= Gnid fére anvandningen in grillplattornas
Oversida latt med matolja.

= Anvand matolja med hdg rokpinkt, t.ex.
raffinerad solrosolja.

= | &gg ingenting pa grillplattorna férran
den forinstéllda temperaturen har upp-
natts och kontrollamporna har slackts.

= Ta ut livsmedlen ur kylskapet minst
30 minuter innan de ska grillas och lat
de varmas upp till rumstemperatur.

= Tina djupfrysta matvaror helt och torka
av dem fore grillningen.

= Krydda inte kott och fisk forran efter grill-
ningen.

= Akrylamid &r héalsofarligt och uppstar nar
du tillagar gryn- och potatisprodukter pa
valdigt hdg varme. Grilla inte matvaror sa
att de blir f6r morka, och ta bort bréanda
rester.

Kontaktgrilla

Grilla matvaror likformigt p& ovan- och un-
dersidan. Den 6vre grillplattan anpassar sig
till matvarornas tjocklek.

~ Fig. Il - KA
Grillning

» Fordela matvarorna pa bada plattorna
och vand dem allt efter behov.

~ Fig.

Stekning

» Anvand grillplattornas slata sida. Lagg
de matvaror som ska stekas pa plattan,
t.ex. knackta &gg.

- Fig. KA

Tips! Satt samtidigt in en grillplatta med

den réafflade sidan och en grillplatta med
den slata sidan, sa kan du anvanda olika
tillagningssatt samtidigt.

Tillagning av crépes

» Anvand grillplattornas slata sida. Lagg
crépesdegen mitt pa plattorna.

~Fig. l°H
Varmhallning

» Hall matvaror eller pannor och kastruller
varma vid lag temperaturinstallning.
- Fig. Kl
Stéall temperaturreglagen i lage low och
1-3.

Tips! Du kan ocksé halla matvaror varma i
gratangpositionen.
Gratinering

» Anvand grillplattornas slata sida. Lagg
de matvaror som ska gratineras pé gril-
len och satt in den 6vre plattan i gratang-
positionen.

~ Fig.
Tillagning av ugnsratter

» Anvand grillplattornas sléta sida. Stall
den fyllda ugnsformen pa grillen och satt
in den dvre plattan i gratdngpositionen.

~ Fig. EEY
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sv Rengdringsoversikt

Tips! Med ugnsformen kan du anvanda gril-
len som en ugn med 6ver- och undervarme
och laga till manga réatter, t.ex. kakor.

Rengoringsoversikt

Rengdr de olika delarna enligt anvisningar-

na i tabellen.

» Anvand inga alkoholhaltiga rengérings-
medel.

» Anvand inga vassa, spetsiga eller metal-
liska féremal.

» Anvand inga trasor eller rengéringsme-
del som kan repa apparaten.

» Rengdr inte med ugnsrengoring eller
grillspray.

- Fig.

Forvaring eller transport av appara-

ten

Stang transportlaset for att forvara grillen i

uppréatt lage.

- Fig. EZ01- Bl

Avhjalpning av fel

Det gar inte att stinga apparaten helt och
lasa den.

Transportlaset ar smutsigt.

» Rengor transportlasets delar pa grillens
bada sidor.

~ Fig. A
Transportlaset ar stangt.

» Oppna transportlaset pa grillens bada
sidor innan du faller ihop grillen.

- Fig. EX1

Grillkompass
Om du vill fa optimala resultat ska du folja
rekommendationerna i grillkompassen.

- Fig. 24
Omhandertagande av begagna-
de apparater

» Omhanderta enheten miljovanligt.

Information om aktuell avfallshantering
kan du fa hos aterforsaljare och kom-
mun.
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Denna enhet ar markt i en-
lighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om
avfall som utgérs av eller in-
nehaller elektroniska produk-
ter (waste electrical and e-
lectronic equipment -
WEEE).

Direktivet anger ramarna for
inom EU giltigt atertagande
och korrekt atervinning av
uttjanta enheter.

2

Kundtjanst

Utférligare information om garantitid och
garantivillkor i ditt land finns hos service,
aterforséljare eller pa var webbsaijt.
Kontaktuppgifterna till kundtjansten finns i
den medfdljande kundtjanstférteckningen
eller pa var webbplats.

Tryckt pa 100 % returpapper



Turvallisuus  fi

Turvallisuus

® | ue tdma ohje huolellisesti.

m Sailyta ohjeet ja tuotetiedot mydhempaa kayttotarvetta tai
mahdollista uutta omistajaa varten.

Kayta laitetta vain:

= parilalla grillaukseen, grillaukseen, gratinointiin,
lAmpimanépitoon ja lettujen valmistamiseen.

= valvonnan alaisena.

m yKksityisissa kotitalouksissa ja kodinomaisen ympariston
suljetuissa tiloissa huonelampdatilassa.

m enintdan 2000 m korkeudella merenpinnasta.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan,

sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai

puhdistusta seka hairiodtilanteissa.

Kahdeksanvuotiaat ja sitd vanhemmat lapset ja sellaiset henkil6t,

joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen toimintakyky tai

joilta puuttuu kokemusta ja/tai tietoa laitteen kaytdsta, saavat

kayttaa laitetta vain valvonnan alaisena tai kun heille on neuvottu,

miten laitetta kaytetaan turvallisesti ja he ovat ymmartaneet

laitteesta aiheutuvat vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, paitsi jos he ovat

vahintadn kahdeksanvuotiaita ja aikuinen valvoo toimenpiteita.

Pida alle kahdeksanvuotiaat lapset poissa laitteen ja liitantajohdon

lahelta.

» Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien tietojen mukaiseen
sahkdverkkoon.

» Liita laite vain maéaraysten mukaisesti asennetun, maadoitetun
pistorasian kautta vaihtovirtaverkkoon.

» Talon suojamaadoitusjarjestelman taytyy olla asennettu
maaraysten mukaisesti.

» Ala syo6ta laitteeseen virtaa ulkoisella kytkentalaitteella,
esimerkiksi kellokytkimella tai kauko-ohjaimella.

» Laitteen korjaustoitd saavat tehda vain alan ammattilaiset.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyista
vaihtaa vain valmistaja, sen huoltopalvelu tai vastaavan
patevyyden omaava henkild.
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fi Esinevahinkojen valttdminen

» Laitetta tai verkkojohtoa ei saa upottaa veteen eika pesta
astianpesukoneessa.

» Al4 kayta laitteen puhdistukseen hdyry- tai painepesuria.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske laitteen kuumiin osiin, alaka
veda sita teravien reunojen vyli.

< &\J Laite kuumenee kayton aikana. Alé milloinkaan koske

kuumiin pintoihin.

» Koske kayton aikana vain valitsimiin tai kahvaan.

» Anna laitteen jaahtya ennen puhdistamista tai siirtoa.

» Tapaturmien valttamiseksi laitetta saa kayttaa vain sille
suunniteltuun tarkoitukseen.

» Pida pakkausmateriaali poissa lasten ulottuvilta.

» Ald anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

» Pida pienet osat poissa lasten ulottuvilta.

» Al4 anna lasten leikkid pienilla osilla.

Esinevahinkojen vélttiminen Levyn kiinnike
» Ala koskaan kaynnisté grilli, elleivat [  Levynkannatin
grilauslewytole paikoilaan, Kahva
» Ala kayta teravia, piikikkaita tai metallisia — - -
ruokailuvalineit grillauslevyilla. Kayta ] Irrotettava grillilevy, uritettu puoli
puisia tai muovisia grilliaterimia. [E] Rasvan valuma-aukko
» Jos kaytat grillauslevyjen uritettua puolta, — — -
laita rasvanpoistoalustat aina Irrotettava grillilevy, siled puoli
rasvanpoistoaukkojen alle. Rasva-astiat
» Ald koskaan lammita grillauslevyja ilman Uunivuoka
ruokaa sen jalkeen, kun grilli on - —
saavuttanut asetetun lampatilan. Kuljetusvarmistin
i Voit kayttaa grillia kolmessa eri asennossa
Yleiskatsaus erilaisia ruoanlaittotapoja varten.
- Kuva n - Kuva E
Alemman grillilevyn Parilagrilli
Iampot|lans§ag|n . B] Poytagrill
Alemman grillilevyn merkkivalo Gratinointiasento

Ylemman grillilevyn merkkivalo

Ylemman grillilevyn
lampdtilansaadin




Laitteen esivalmistelu ensimmaista kayttoa varten  fi

Grillilevyt

Voit poistaa tarttumattomalla pinnoitteella

varustetut grillilevyt perusteellista

puhdistusta varten ja laittaa ne
astianpesukoneeseen.

Grillilevyja voi kayttaad molemmin puolin.

= Uritettu puoli antaa ruoalle tyypilliset
grilliraidat, esim. lihalle, makkaroille,
grillatuille vihanneksille tai paninille.

m Sileda puolta voidaan kayttda muuhun
ruoanvalmistukseen, esimerkiksi lettujen
paistamiseen, kerrosvoileipien
grillaamiseen, kananmunien
paistamiseen tai uunivuoan kayttoon.

Huomautus: Puhdista grillilevyt huolellisesti
ennen kuin kdannéat ne.

Grillilevyjen irrottaminen ja kiinnittdminen
-KkwaF]-BA

Laitteen esivalmistelu
ensimmaista kayttéa varten

1. Avaa grilli ja liité pistoke pistorasiaan.

2. Kuumenna grillid ilman ruokaa kolme
kertaa korkeimmalla lampdtila-
asetuksella ikkunan ollessa auki ja anna
sen sitten jaahtya.

3. Kun grilli on jaahtynyt kokonaan,
puhdista grillilevyt.

Huomautus: Vahainen savun tai hajun
muodostuminen ensimmaisen kayttokerran
aikana on normaalia.

Kayttd

Yleisia ohjeita

Noudata ohjeita voidaksesi kayttaa laitetta

parhaalla mahdollisella tavalla.

= Pyyhi grillilevyjen yl&puoli kevyesti
ruokadljylla ennen kayttoa.

m Kayta ruokadljya, jonka savuamispiste
on korkea, esim. jalostettua
auringonkukkadljya.

= Aseta ruokaa grillilevyille vasta, kun
asetettu lampdtila on saavutettu ja
merkkivalot ovat sammuneet.

= QOta elintarvikkeet jadkaapista vahintaan
30 minuuttia ennen grillausta ja anna
niiden lammeta huoneenlampdisiksi.

m Sulata pakasteet kokonaan ja kuivaa ne
ennen grillaamista.

m | jsda mausteet lihaan ja kalaan vasta
grillaamisen jalkeen.

= Akryyliamidi on terveydelle haitallista ja
sitd muodostuu, kun vilja- ja
perunatuotteita valmistetaan hyvin
korkeassa lampotilassa. Ala grillaa
ruokaa lilan tummaksi ja poista palaneet
jaamat.

Parilagrillaus

Ruoka grillautuu tasaisesti ala- ja

ylapuolelta. Ylempi grillilevy mukautuu

ruoan paksuuden mukaan.

~Kuwalid-EA
Grillaus

» Jaa ruoka molemmille levyille ja kdanna
tarpeen mukaan.

- Kuva m

Paistaminen

» Kaytéa grillilevyjen sileda puolta. Aseta
paistettava ruoka, esim. rikotut
kananmunat, levylle.

- Kuva [

Ohje: Voit asettaa toisen grillilevyn uritettu
puoli yldspain ja toisen silea puoli yldspain,
jos haluat kayttéda eri ruoanvalmistustapoja
samanaikaisesti.

Lettujen paistaminen

» Kaytéa grillilevyjen sileda puolta. Laita
lettutaikina levyjen keskelle.

- Kuva [[H
Lampiméanapito
» Voit pitda ruoan tai pannuja ja kattiloita

[ampimina alhaisella lampdtila-
asetuksella.

- Kuva [l @

Aseta lampdtilansaatimet asentoon low
ja1-3.
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fi Puhdistusohjeet

Ohije: Voit myds pitda ruoan ldampimana
gratinointiasennossa.

Kuorruttaminen:

» Kayté grillilevyjen sileda puolta. Aseta
gratinoitava ruoka grilliin ja kiinnita
ylempi levy gratinointiasentoon.

- Kuva

Uuniruokien valmistaminen

» Kayta grillilevyjen sileda puolta. Aseta
taytetty uunivuoka grilliin ja kiinnita
ylempi levy gratinointiasentoon.

- Kuva

Ohje: Uunivuoan avulla voit kayttaa grillia
kuin uunia, jossa on yla- ja alalampd, ja
valmistaa monia ruokia, esim. kakkuja.

Puhdistusohjeet

Puhdista yksittaiset osat taulukon tietojen

mukaan.

» Ala kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

» Ala kéyta terdvareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineita.

» Al kayta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

» Al3 kayta uuni- tai grillisuihkeita
puhdistukseen.

- Kuva [fEY

Laitteen sailytys tai kuljettaminen

Sulje kuljetusvarmistin, jos haluat séilyttaa
tai kuljettaa grillia pystyasennossa.

- Kuva [ EY - BB
Toimintahairiéiden
korjaaminen

Laitetta ei voi sulkea ja lukita kokonaan.
Kuljetusvarmistin on likainen.

» Puhdista kuljetusvarmistimen osat grillin
molemmilla puolilla.

- Kuva [P
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Kuljetusvarmistin on suljettu.

» Avaa kuljetusvarmistimet grillin
molemmilla puolilla, ennen kuin k&dannat
grillin Kiinni.

- Kuva [EZ}

Grillauskompassi
Optimaalisen tuloksen saavuttamiseksi
noudata grillauskompassin suosituksia.

- Kuva |23

Kaytosta poistetun laitteen
havittaminen

» Havité laite ymparistoystavéllisesti.
Tarkempia tietoja
kierratysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi
jatehuollosta vastaavilta viranomaisilta.

2

Taman laitteen merkinta
perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE)
koskevaan direktiiviin
2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittaa
kaytettyjen laitteiden
palautus- ja kierratys-
saanndkset koko EU:n
alueella.

Huoltopalvelu

Lisatietoja kayttbmaan takuuajasta ja
takuuehdoista saat huoltopalvelustamme,
jalleenmyyijaltasi tai verkkosivultamme.
Huoltopalvelun yhteystiedot [6ytyvat
oheisesta huoltopalveluluettelosta tai
internet-sivuiltamme.

Painettu 100 % kierratyspaperille



Seguridad es

Seguridad

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para
un uso posterior o para futuros propietarios.

Utilizar el aparato unicamente:

® para asar al grill o al grill de contacto, gratinar, mantener calien-
tes los alimentos y preparar crepes o tortitas.

® bajo la supervision de una persona.

m en el uso doméstico privado y en espacios cerrados del entorno
domeéstico a temperatura ambiente.

® hasta una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.
El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica des-
pués de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del
montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.
Este aparato podra ser usado por nifios a partir de 8 anos y por
personas con limitaciones fisicas, sensoriales o mentales, o que
carezcan de conocimientos o de experiencia, siempre que cuen-
ten con la supervision de una persona responsable de su seguri-
dad o hayan sido instruidos previamente en su uso y hayan com-
prendido los peligros que pueden derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el aparato.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo del usuario no podran

ser realizados por nilos a no ser que tengan 8 afnos 0 mas y cuen-

ten con la supervision de una persona adulta responsable.

Mantener a los nifios menores de 8 anos alejados del aparato y

del cable de conexion.

» Conectar y poner en funcionamiento el aparato solo de confor-
midad con los datos que figuran en la placa de caracteristicas
del mismo.

» Conectar el aparato solo a una fuente de alimentacion con co-
rriente alterna mediante un enchufe reglamentario con puesta a
tierra.

» La conexion de puesta a tierra de la instalacion eléctrica domés-
tica debe estar instalada de acuerdo con las normas vigentes.

» No alimentar nunca el aparato a través de un dispositivo de con-
mutacion externo, como por ejemplo, un reloj avisador o un
mando a distancia.
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es Evitar dafios materiales

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e in-
tervenciones en el aparato.

» Si el cable de conexion de red de este aparato resulta danado,
debe sustituirlo el fabricante, el Servicio de Asistencia Técnica o
una persona cualificada a fin de evitar posibles situaciones de
peligro.

» No sumergir nunca en agua el aparato o el cable de conexion
de red ni introducirlos en el lavavajillas.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de alta presion pa-
ra limpiar el aparato.

» Evitar siempre que el cable de conexion de red entre en contac-
to con piezas calientes o bordes afilados.

> A\ El aparato se calienta durante el funcionamiento. No to-

car nunca las superficies calientes.

» Durante el funcionamiento, tocar solo los mandos o el asa.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de proceder a su limpieza o
a su transporte.

» Para evitar el peligro de lesiones, utilizar el aparato unicamente
conforme al uso previsto.

» Mantener el material de embalaje fuera del alcance de los nifios.

» No permita que los nifios jueguen con el embalaje.

» Mantener las piezas pequenas fuera del alcance de los ninos.

» No permita que los nifos jueguen con piezas pequenas.

Evitar danos materiales Familiarizandose con el apara-

» No encienda nunca el grill silas bande-  to
jas no estan colocadas. )

» No utilice utensilios afilados, puntiagu- Vista general
dos o metalicos en las bandejas del grill. - Fig. [§l}

Utilice utensilios de parrilla fabricados

de madera o plastico. Regl_JIad(_)r de tem_peratura plan-

» Sise utiliza el lado acanalado de las cha inferior del grill
bandejas del grill, coloque siempre las Piloto de control plancha inferior
cubetas colectoras bajo los orificios de del grill
salida de grasa. - .

» No siga calentando nunca las bandejas zglotgriﬁe control plancha superior
del grill vacias una vez se haya alcanza-
do la temperatura del grill prefijada. E8  Regulador de temperatura plan-

cha superior del grill
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Sujeciones de las planchas

I3 Soportes de las planchas

tirador

[El  Plancha de grill extraible, superfi-
cie con ranuras

[E] Salida de evacuacion de la grasa

Plancha de grill extraible, superfi-
cie lisa

Bandejas colectoras de grasa

Molde para gratinar

Seguro de transporte

Posiciones del grill

El grill se puede utilizar en 3 posiciones pa-
ra diferentes métodos de coccion.

- Fig. A

Grill de contacto
2] Grill de mesa
Posicion de gratinado

Planchas del grill

Las planchas del grill antiadherentes se
pueden extraer para limpiarlas a fondo y
colocarlas en el lavavajillas.

Las planchas del grill se pueden utilizar por

los dos lados.

m En el lado con la superficie ranurada, los
alimentos obtienen las tipicas marcas de
parrilla, por ejemplo, carne, salchichas,
verduras a la plancha o paninis.

m En el lado liso se pueden preparar cre-
pes, tostar sandwiches, freir huevos es-
trellados o usar el molde para gratinar.

Nota: Limpiar a fondo las planchas del grill
antes de darles la vuelta.

Retirar las planchas y colocarlas en el
grill

- Fig. -3
Preparar el aparato para el pri-
mer uso

1. Abrir el grill e introducir el enchufe en la
toma de corriente.

Preparar el aparato para el primer uso es

2. Con la ventana abierta, calentar y dejar
enfriar el grill tres veces sin poner ali-
mentos y con el ajuste de temperatura
maximo.

3. Cuando el grill se haya enfriado del to-
do, limpiar las planchas del grill.

Nota: Es normal que salga un poco de hu-
mo o0 se generen olores durante el primer
uso.

Manejo

Advertencias de caracter general

Tener en cuenta las indicaciones para po-

der utilizar su aparato de forma 6ptima.

= Antes de usarlas, untar ligeramente la
parte superior de las planchas del grill
con aceite de mesa.

= Utilizar aceite de mesa con un punto de
humo alto, como el aceite de girasol refi-
nado.

= Colocar los alimentos en las planchas
solo cuando se haya alcanzado la tem-
peratura preajustada y los pilotos de
control se hayan apagado.

® Saque los alimentos del frigorifico al me-
nos 30 minutos antes de asarlos y deje
que alcancen la temperatura ambiente.

m Descongelar y secar completamente los
alimentos congelados antes de usarlos.

= Condimentar el pescado y la carne des-
pués de asarlos.

® | a acrilamida resulta perjudicial para la
salud y se produce especialmente en
productos de cereales y patata cuando
se preparan a altas temperaturas. No
asar los alimentos excesivamente y eli-
minar los restos quemados.

Asado por contacto directo con las
placas

Los alimentos se asan de manera uniforme
por arriba y abajo. La plancha superior se
adapta al grosor de los alimentos.

- Fig. id- KA
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es \Vista general de la limpieza

Asar al grill

» Repartir los alimentos en las dos plan-
chas y darles la vuelta cuando sea nece-
sario.

- Fig. K&

Freir

» Usar la cara lisa de las planchas. Colo-
car los alimentos que se quiere freir en
la plancha, por ejemplo, huevos estrella-
dos.

- Fig. KA

Consejo: Insertar una plancha con la su-
perficie ranurada y otra con la superficie li-
sa para utilizar simultaneamente diferentes
métodos de coccion.

Preparar crepes

» Usar la cara lisa de las planchas. Colo-
car la masa de crepe en el centro de la
plancha.

- Fig. K@

Mantener caliente

» Mantener calientes los alimentos o sarte-
nes y ollas a una temperatura baja.
- Fig. A
Ajustar los reguladores de temperatura
enlowyen 1-3.

Consejo: También es posible mantener ca-
lientes los alimentos en la posicion de grati-
nado.

Gratinar

» Usar la cara lisa de las planchas. Colo-
car los alimentos que se desea gratinar
en el grill y enganchar la plancha supe-
rior en la posicion de gratinado.

- Fig.
Preparar gratinados

» Usar la cara lisa de las planchas. Colo-
car el molde para gratinar lleno en el grill
y enganchar la plancha superior en la
posicién de gratinado.

~ Fig. EEY
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Consejo: Con el molde para gratinar se
puede usar el grill como un horno con calor
superior e inferior y preparar muchos pla-
tos, como pasteles.

Vista general de la limpieza

Limpie todas las piezas como se indica en

la tabla.

» No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

» No utilizar objetos afilados, en punta o
metalicos.

» No utilizar pafios ni productos de limpie-
za abrasivos.

» No utilice esprays de horno o parrilla pa-
ra la limpieza.

~ Fig. KBl
Guardar o transportar el aparato

Cerrar el seguro de transporte para trans-
portar o guardar el grill en posicidn vertical.

- Fig. B - B2l

Solucionar pequefias averias
El aparato no se puede cerrar del todo y
bloquear.

El seguro de transporte esta sucio.

» Limpiar las piezas del seguro de trans-
porte en ambos lados del grill.

- Fig. EA
El seguro de transporte esta cerrado.

» Abrir el seguro de transporte a ambos
lados del grill antes de cerrarlo.

- Fig. EX1

Guia para grills

Tener en cuenta las recomendaciones de
la guia para conseguir los mejores resulta-
dos.

~ Fig. 2
Eliminacion del aparato usado

» Desechar el aparato de forma respetuo-
sa con el medio ambiente.



Servicio de Asistencia Técnica

Puede obtener informacion sobre las vi-
as y posibilidades actuales de desecho
de materiales de su distribuidor o ayun-
tamiento local.

Este aparato estd marcado

con el simbolo de cumpli-

miento con la Directiva Euro-
]

pea 2012/19/UE relativa a
los aparatos eléctricos y
electronicos usados (Resi-
duos de aparatos eléctricos
y electrénicos RAEE).

La directiva proporciona el
marco general valido en to-
do el ambito de la Unién Eu-
ropea para la retirada y la
reutilizacién de los residuos
de los aparatos eléctricos y
electronicos.

Servicio de Asistencia Técnica
Para obtener informacion detallada sobre
el periodo de validez de la garantiay las
condiciones de garantia en su pais, ponga-
se en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o
bien consulte nuestra pagina web.

Los datos de contacto del Servicio de Asis-
tencia Técnica se encuentran en el directo-
rio adjunto o en nuestra pagina web.

Impreso sobre papel reciclado 100 %

es
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pt Seguranca

Seguranca

® | eia atentamente este manual.

®» Guarde estas instrugdes e as informacdes sobre o produto para
posterior utilizacdo ou para entregar a futuros proprietarios.

Utilize o aparelho apenas:

m Para grelhar por contacto, grelhar, gratinar, manter quente e fa-
ZEer crepes ou panguecas.

® SOb supervisao.

® para uso doméstico e em espacos fechados domésticos a tem-
peratura ambiente.

® 3 uma altitude até 2000 m acima do nivel do mar.

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizacao, sempre que

figue sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou limpar, e

em caso de anomalia.

Este aparelho pode ser utilizado por criangas a partir dos 8 anos e

por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais redu-

zidas ou com falta de experiéncia e/ou conhecimentos, se forem
devidamente supervisionadas ou instruidas na utilizacdo com se-
guranca do aparelho e tiverem compreendido os perigos dai resul-
tantes.

As criangas nao podem brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador n&o devem ser realiza-

das por criancas, a ndo ser que tenham uma idade igual ou supe-

rior a 8 anos e se encontrem sob vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem manter-se afastadas do

aparelho e do cabo de ligacéo.

» Ligar e operar o aparelho unicamente de acordo com as indica-
coes na placa de caracteristicas.

» Ligar o aparelho a uma rede elétrica com corrente alternada
apenas através de uma tomada com ligacao a terra corretamen-
te instalada.

» O sistema de ligacao a terra da alimentacéo elétrica doméstica
tem de estar corretamente instalado.

» Nunca alimentar o aparelho através de um comutador externo,
p. ex., temporizador ou telecomando.

» As reparagdes no aparelho apenas podem ser realizadas por
técnicos qualificados.
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Evitar danos materiais pt

» Se o0 cabo de alimentacéo deste aparelho sofrer algum dano,
devera ser substituido pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente qualificado para o efei-
to, para se evitarem situacdes de perigo.

» Nunca mergulhar o aparelho ou o cabo elétrico em agua e nun-
ca o lavar na maquina de lavar loica.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta pressao pa-
ra limpar o aparelho.

» Nunca deixar que o cabo elétrico toque em pecas quentes nem
O puxar sobre arestas vivas.

> &\ Durante o funcionamento, o aparelho fica quente. Nunca
tocar nas superficies quentes.

» Durante o funcionamento, tocar apenas nos comandos ou ha
pega.

» Deixar o aparelho arrefecer antes de o limpar ou transportar.

» Para evitar ferimentos, utilize o aparelho apenas conforme a sua
utilizac&o correta.

» Manter o material de embalagem fora do alcance das criangas.

» N&o permitir que as criangas bringuem com o material de emba-
lagem.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance das criancas.

» Nao permitir gue as criangas brinquem com pecas pequenas.

Evitar danos materiais Familiarizacao

» Nunca ligue o grelhador sem as chapas
de grill colocadas.

» Nao utilize talheres afiados, cortantes ou  — Fig. [l
metalicos nas chapas de grill. Utilize ta-
Iheres de grelhar feitos de madeira ou

Vista geral

Regulador de temperatura da ba-
se para grelhar inferior

plastico.
» Se for utilizado o lado estriado das cha- Luz de controlo da base para gre-
pas de grill, coloque sempre as bande- Ihar inferior
jas de recolha de gorduras por baixo Luz de controlo da base para gre-
dos escoamentos de gordura. Ihar superior
> CDje%ms delhan;gldf{a tem?eratura ajusta- 7] Regulador de temperatura da ba-
a do grelhador, nao continue a aquecer se para grelhar superior
as chapas de grill sem colocar alimentos ——
sobre as mesmas. Fixacéo das bases
I3  Suporte das bases
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pt Preparar o aparelho para a primeira utilizagéo

Punho

[ 8 | Base para grelhar removivel, lado
estriado

[E] Escoamento de gordura

Base para grelhar removivel, lado
liso

Recipientes de recolha de gordura

Forma para gratinados

Blogueio para transporte

Posicoes para grelhar

Pode utilizar o grelhador em 3 posicdes pa-
ra diferentes tipos de preparacéao.

- Fig. A

Grelhador de placas
2} Grelhador de mesa
Posicdo para gratinar

Bases para grelhar

Pode retirar as bases para grelhar antiade-

rentes para as limpar e coloca-las na ma-

quina de lavar loica.

As bases para grelhar podem ser utilizadas

de ambos os lados.

= Do lado estriado os alimentos ficam com
as tipicas estrias do grelhador, p. ex.
carne, salsichas, legumes ou tostas.

= Com o lado liso sdo possiveis outros ti-
pos de preparagao, p. ex. preparar cre-
pes, grelhar sanduiches, fritar ovos es-
trelados ou utilizar a forma para gratina-
dos.

Nota: Limpar bem as bases para grelhar
antes de as virar.

Retirar e voltar a colocar as bases para
grelhar

- Fig. -
Preparar o aparelho para a pri-
meira utilizacao

1. Abrir o grelhador e ligar a ficha a toma-
da.
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2. Aquecer o grelhador trés vezes sem ali-
mentos e com a janela aberta na potén-
cia maxima e depois deixar arrefecer.

3. Depois de o grelhador ter arrefecido
completamente, limpar as bases para
grelhar.

Nota: E normal que seja gerado um pouco
de fumo ou de cheiro durante a primeira
utilizacéo.

Operacao

Indicacées gerais

Respeite as indicagdes, de modo a tirar o

maior proveito do seu aparelho.

= Antes da utilizacdo, untar ligeiramente o
lado superior das bases para grelhar
com dleo alimentar.

= Utilizar 6leo alimentar com um elevado
ponto de fumo, p. ex. dleo de girassol re-
finado.

m SO ocupar as bases para grelhar quan-
do a temperatura predefinida tiver sido
alcancada e as luzes de controlo se tive-
rem apagado.

= Retirar os alimentos do frigorifico, no mi-
nimo, 30 minutos antes de os grelhar e
deixa-los aquecer até a temperatura am-
biente.

= Descongelar totalmente e secar os ali-
mentos congelados antes de os grelhar.

= A carne e 0 peixe sO devem ser tempe-
rados depois de grelhados.

= A acrilamida é prejudicial a saude e sur-
ge quando prepara derivados de cereais
e produtos de batata a temperaturas
muito elevadas. Nao grelhe demasiado
os alimentos e elimine os residuos quei-
mados.

Grelhar por contacto

Os alimentos sao grelhados homogenea-
mente por cima e por baixo. A base para
grelhar superior adapta-se a espessura dos
alimentos.

- Fig. |- KA



Grelhar

» Distribuir os alimentos pelas duas bases
e virar consoante a necessidade.

- Fig. K1

Assar

» Utilizar o lado liso das bases para gre-
Ihar. Colocar os alimentos para assar na
base, p. ex. ovos mexidos.

- Fig. KA

Dica: Cologue uma base para grelhar com
0 lado estriado e uma base para grelhar
com o lado liso, para utilizar simultanea-
mente diferentes tipos de preparacao.

Preparar crepes

» Utilizar o lado liso das bases para gre-
Ihar. Colocar a massa de crepe no cen-
tro das bases.

- Fig. K@
Manter quente

» Manter os alimentos ou frigideiras e ta-
chos quentes com uma temperatura bai-
xa.

- Fig. 1A
Colocar os reguladores de temperatura
em low e em 1-3.

Dica: Também pode manter os alimentos
quentes na posicao para gratinar.

Gratinar

» Utilizar o lado liso das bases para gre-
Ihar. Colocar os alimentos a gratinar no
grelhador e montar a base superior na
posicao para gratinar.

~ Fig.

Preparar soufflé

» Utilizar o lado liso das bases para gre-
Ihar. Colocar a forma para gratinados
cheia no grelhador e montar a base su-
perior na posicao para gratinar.

- Fig. K&

Vista geral da limpeza pt

Dica: Com a forma para gratinados pode
utilizar o grelhador como um forno com ca-
lor inferior e superior e preparar muitos pra-
tos, p. ex. bolos.

Vista geral da limpeza

Limpar cada uma das pecas, como indica-

do na tabela.

» Na&o utilizar detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

» Nao utilizar objetos cortantes, pontiagu-
dos ou metalicos.

» Na&o utilizar panos ou detergentes abra-
Sivos.

» Nao limpe com spray para fornos ou
grelhadores.

~ Fig. KB
Guardar e transportar o aparelho

Feche o bloqueio para transporte para
guardar ou transportar o aparelho na verti-
cal.

- Fig. E1- &2l

Eliminar falhas

Nao é possivel fechar e bloquear
completamente o aparelho.

O blogueio para transporte esta sujo.

» Limpe as pecas do blogueio para trans-
porte de ambos os lados do grelhador.

- Fig. EA
O blogueio para transporte esta fechado.

» Abra o blogueio para transporte de am-
bos os lados do grelhador antes de o
fechar.

~ Fig.

Compasso do grelhador

Observe as recomendagdes no compasso
do grelhador para resultados ideais.

- Fig. E4

Eliminar o aparelho usado
» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
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pt Assisténcia Técnica

Para obter mais informacdes sobre os
procedimentos atuais de eliminacao,
contacte o seu Agente Especializado ou
os Servigos Municipais da sua zona.

Este aparelho esta marcado

em conformidade com a Di-

rectiva 2012/19/UE relativa
|

aos residuos de equipamen-
tos eléctricos e electrénicos
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

A directiva estabelece o
quadro para a criacao de
um sistema de recolha e va-
lorizacdo dos equipamentos
usados valido em todos os
Estados Membros da Unido
Europeia.

Assisténcia Técnica

Pode obter informagbes detalhadas sobre
o periodo e as condi¢cbes de garantia no
seu pais junto da nossa Assisténcia Técni-
ca, do comerciante ou na nossa pagina
web.

Os dados de contacto da Assisténcia Téc-
nica encontram-se no registo de pontos de
Assisténcia Técnica em anexo ou na nossa
pagina web.
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Aodaieia el

AopaAeix

= AI0BAOTE TIPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnyieg.

= QuAaéTe TIC 08Nnyiec KABWC Kal TIC TANPodOoPIEC TTPOIOVTOC VIO
HETETIEITOL XONON 1 VIO TOV EMOPUEVO KATOXO TNC OUOCKEUNC.

XPnNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VI VKPIA eTOdNC, WNOIJO OTO YKPIA, YHolpo oTo doupvo, dIoTn-
ponon BeppoTNTAC KOl TNV ETOIMOOIO KPETIWV I TNYOVITWV.

B KATW OTO €MTHPNON.

OTO IQIWTIKG VOIKOKUPIA KOl 08 KASIOTOUC XWPOUC TOU OIKIOKOU

epIBGAOVTOC 0 BepPOKPaoIa dWUATIOU.

® yexpl eva upoc armo 2000 m mavw ammo Tnv emdaveia TNG OAAao-
0QC.

H ouokeun peTd amo KG&Oe xpnon, o€ TEPITITWOoN Un EMTNENONG,

TTPIV OO TN OUVOPPOAOYNON, TV GTTOCUVAPHOAOYNON N ToV KaBapl-

OO KOl O€ TIEQITTTWON OPAAUOTOC TTPETIEI VO OTTOOUVOEETOI TIAVTOTE

oo 7o OIKTUO TOU PEUPOTOC.

AUTI N OUOKEUN UTTOPEI VO XPNOILOTOISITOI oo TaIdIx oo 8 eTwv

KOl QVW KOl OTTO TTPOOWTTO PE PEIWUEVEC PUOIKEC, aloONTAPIEC N

VONTIKEG IKOVOTNTEC KOBWC KO EAEIYN EPTTEIRIOC KA/ YVWONG, OV

EMPBAETTOVTAI 1 EXOUV KOTOTOTIIOTEI OXETIKG e TNV oA Xprnon

TNC CUOKEUNCG KOl EXOUV KATOVONOoel Toug KIvOUVOUC TTOU OTTOP-

PEOUV QMO aUTH.

Ta maudia dev emMTPEMETAI VO TTiCOUV LE TN CUOKEUN.

O KoBapIoPOC Kail N ouvTENOoN oo To XPNoTn dev EMTPETETOI VO

mpaypoToroinBouyv ammo maidId, EKTOC €AV €ival 8 ETwV N Avw Kal

EMTNEOUVTA.

KpataTe Ta maudidx TTou €ival KOTW TwV 8 ETWV HOKPIA Ao T OU-

OKeUn Kail To KoAwdIo ouvdeonG.

» >UvOEOTE KOl XPNOIUOTIOIEITE TN OUCKEUN HOVO OUPDWVO PE TO
OTOIXeio TTOU avadEPOVTal OTNV TIVOKIOO TUTTOU.

» >UVOEOTE TN OUOKEUN 0 £val OIKTUO PEUPOTOC PE EVOAOOOOUEVO
PeUUO HOVO PEOW HIGG VelwpeVNC TTPICAC, EYKOTEOTNHEVNC OUU-
dwva pe Toug KavVoVvIououUC.

» To oUOTNHO OYWYWV TIPOOTAOIAG (YEiwon) TNS NAEKTPIKAC EYKO-
TOOTOONC TOU OMTIOU TIPETTEI VA €iVOI EYKATOOTNPEVO OUPDWVO
e TOUC KOVOVIOUOUG.
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Aroduyn TV UNIKQV NIV

MnVv ToododOTEITE TN CUOKEUN TTOTE PEOW HIGC EEWTEPIKNG OIGTO-
ENC PETAYWYNG, TT.X. XPOVOOIOGKOTITNG ) TNAEXEIPIOUOC.

Movo ekmmaideupevo yi’ auTo, EIBIKEUPEVO TTPOOWTTIKO EMITOETIETAI
VO TTPOYUOTOTIOINOE! ETTIOKEUES OTN CUOKEUN.

Edv 10 KoAwdI0 cuvdeonc oTo BIKTUO TOU PEUPOTOC AUTAC TNC
OUOKEUNC umtooTel (NUIG, TIPETIEI VO OVTIKOTOOTOOE! OO TOV KATO-
OKeuaoTN N TNV Ut peoia e€urtnEeTnong MEAGTWY TOU 1) OTIO VA
avTIOTOIXO EIDIKEUPEVO OTOUO, VIO TNV aTTOPUYN EMIKIVOUVWV KO-
TOOTAOEWV.

H ouokeun kail To KaAwdio ouvdeong oTo OIKTUO TOU PEUPOTOC
dev emTPETOVTAI Vo BubBidovTal TTOTE HECT O€ VEPO OUTE VOl
TTAEVOVTOI OTO TTAUVTAPIO THIATWV.

Mn XPNOIUOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONGC OTHOU I OUCKEUEC KO-
BopiopoU UYNANC TTieonc, VIO va KaBopioeTe TN OUCKEUN).

Mnv adrivete moTe To KaAwdIo ouvdeonc va £pBel oe emadn pe
KOUTG HEPN N KOPTEPEC OIKHEC.

\ Kata Tn dIdpKeIa TNG ASITOUPYIOG N OUOKeUr BeppuaiveTal
MOAU. Mnv ayyileTe TOTE TIC KAUTEC EMIPAVEIEC.

AvyyiCeTe HOVO Ta OTOIXEIO XEIPIoPOU 1) TN AARBr) KAT& TN AeIToup-
yia.

Mpiv ToV KaBapIiopo 1 TN HeTadopG, adrveTe TN CUOKEUN VO
KPUWOEI.

Mo TNV amoduyr TPAUUOTIOH®Y, XPNOILOTIOIEITE TN OUCKEUN HOVO
OUUPWVO e TOV OKOTTIO TTPOOPIOUOU.

KpoTdTe T UNIKG OUOKEUOIOIOG HOKPIO oo Ta TaIIA.

Mnv adnrvete Ta maudid va Taidouv pe To UNIKO OUOKEUQOIOG.
KpoTOTe TO PHIKPO! KOPPOTION HOKPIG OTTO TO TTAUDIA.

Mnv adrvete Ta moudix va maidouv Pe PIKPO KOPUATIO.

» AV XpnOoIUOTIOIEITAI N COYPE TASUPA TWV
) ) , . TAOKQV grill, TooBeTeiTe MAVTA TOl AeKO-
Mnv evepyoroieite moTe To grill xwpic To- VOKIO GUMOYIC AITOUC KATW Gt TIC
moBeTnueveg MAGkeg grill. AMOPPOEC AITTOUC.

Mn XPNOIHOTIOIEITE QIXUNEG, HUTEPG A LE-  » MR BepuaiveTe TTOTE TEQITEPE TIC

TOAIKO uaxolupon'ipouva oTig T[)\(?(K&:C gr‘ill. TAGIKEC WNOILATOC XWPIC TPODILIG, ool
Xpnoiyomoleite ouvepya grill amo EuAo n eMTEUXOEl N PUBLICLEVN BEPLOKPAGIO:
TTAQIOTIKO. VKEIA.



MNvwpipia
Emokornon

= 1|

PubuIoTnc BepuoKpaoiog KOTW
TAGKOIC TOU YKPIA

EvOeikTIKN Auxvia K&TW TTAGKOC Tou
VKPIA

EvOeIKTIKN Auxvia emTave) TTAGKOG
TOU YKPIA

Pubuiotng Bepuokpaoiog emave
TAGKOC TOU YKPIA

STEPEWON TAGKOC

A >mpiypo TAGKAG

Nopry

El  Adaipoupevn MAGKO TOU YKPIA, pO-
BOwTH MAeup&

E]  Anootpdyyion Aimoug

Adaipoupevn MAGKS TOU YKPIA,
Aeiat TAeup&

Aoxeio GUMOYAC Aimouc

DOpUC COUDAE

AoddAion peTadopaC

O¢oeIg YKPIA

MTopeiTe va XpnNOILOTIOINOETE TO YKPIA 0 3
Beoeic yio 010hOPETIKOUC TPOTIOUC TTAPO-
OKEUNC.

= 2 |

FKPIA EMOGAC
[E2] Emrpomédio ykpIA
MA&KeG TOU YKPIA

Mrmopeite va adalpeoeTe TIC AVTIKOMNTIKEG

TTAGKEG TOU YKPIA VIO TIDOOEKTIKO KABOPIOUO

KOl VO TIG B&AETE OTO TIAUVTIPIO THIATWV.

O1 MAGKECG TOU YKPIA UTTopoUV val

xpnolgomoin®ouv Kail oo TIC OUO TAEUPEC.

= H poBowTr mAeupd divel OTa TPOPIUG TIG
TUTTIKEC PABOWOEIC TOU YKPIA, TI.X. KPEOC,
AOUKGAVIKO, WNT& ACKXOVIKG 1 TIAVIVI.

MNwpipio el

= Me mn Acia mMAeup& eivail duvoToi TTepal-
TEPW TPOTTOI TTAPAOKEUNG, TI.X. TIOPC-
OKEUN KPETIWY, YNOILO OAVTOUITG OTO
VKPIA, TNYQVIOUG QUywV 1 xpnon tng ¢pop-
HOIC OOUDAE.

Znueiwon: KobapioTe KOAK TIG TAGKEG TOU

YKQIA TIPIV TIC YUPIOETE.

Adaxipeon Kai TOTTO0ETNON TWV TTAGK®V
TOU YKPIA

- EIK. E - E
MPOETOINAOIX TNG GUCKEUNG
Yix TN XpRon Yix mpwTn ¢pop&

1. AvoIi&Tte TO YAPIA Kail BOATE TO QI OTNV
mpica.

2. OeppaveTe TO VKPIA TPEIC GOPEC KOl adr)-
OTE TO VO KPUWOEI XWPIC TPOPIUG PE TO
TTOPABUPO aVoIXTO OTNV UYPNAOTEPN PUB-
HIon TNG BePUOKPAOING.

3. AdoU TPWTA KPUKWOEI TEAEIWC TO YKPIA,
KaBopioTe TIG TAGKEG TOU YKPIA.

Inueinon: Mia pikpn epdavion Komvou ry
OXNUOTIOPOG 0OUNG KOTA TNV TTPWTN XPNon
eival GuoloAoyIKr).

Xeipiopog

Fevikég uttodeitelg

[MpooeTe TIC UTTOOEIEEIC, VIO VO EKUETOAEU-

TeiTe 1I0OVIKA TN CUOKEUN OGC.

= TpiyTte eAadpd TIC TTAGKEC TOU VKPIA OTO
TAVW PEPOC PE PayEIPIKO AGDI TIPIV TO
XPNOILOTIOINOETE.

= XpnOoIYOTIOINOTE POyEIPIKO A&DI e uwnAo
onueio Kamvou, T.X. EEEUVEVIOUEVO
nAIEAQIO.

= TomoBeTroTe Ta TPODIPA OTIC TTAGKEC TOU
VKPIA, adoU TTPWTO €XEI EMITEUXOE N
TTPOPPUOUIoOUEVN BEPUOKPTOIT KAl Of EV-
OEIKTIKEC AUXVieg €xouv of3noel.

= ByaATe T TOODIUG OTTO TO WYUYEIO KO
adnoTe Ta va €pBouv oe BEPUOKPOOIT
mepIBAAOVTOC To AiyoTePO Via 30 ATt
TTPIV TO WHOILO OTO YKPIA.

B ZeTOYWOTE KO OTEYVWOTE EVTEAWC TO KO-
TEYUYLEVD TPODIUG TTPIV TO YHOIYJO OTO
VKPIA.
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el Emokomnnon kabopiopou

® ANaTI(ETE TO KPEQC KOI TO WAPI, HETA TO
WNOILO OTO YKPIA.

= H akpuAapidn eival emkivduvn yia TNV
uveia Kol dnNUIoUpYEITal, OTAV TTOPO-
OKEUAETE TIPOTOVTA ONUNTPICKWY 1) TTO-
TATOCG O€ TTOAU pey&An BepuoTnTa. Mnv
WNVETE OTO YKPIA TO TPODIUO PEXP! VO
OTTOKTAOOUV OKOUPO XPWHO Kol oot
PEOTE TO KAPEVO UTTOAEILPOTO.

Wnoipo enaxdng

WnveTe 0T0 YKPIA T TRODIUG OpoIOUOP DO

T KATW KOl Ao AV, H emdivw TTAGKO Tou

VKPIA TPOCOPUOLETOI OTO TIAXOG TWV TPODI-

HWV.

= 7l 12|

Wnoipo oTo YKPIA

» MolpdaoTte Ta TPOdIUG Kal oTIC dUO
TAGIKEC KQI TG YUPIOTE TA, 000 XPeIAleTal.

=

Wnoipo

» XpnolpomolinoTte TN Aeia TAeUP A TWV TTAGH-
KWV TOU VKPIA. B&ATE TO TOODIPC TTAVR
oTNV MAGKG yIo va ynBouv, TT.X. OTTa-
OUEVQ QUYAL.

- EiIK.

SupBOUAR: TomoBETHOTE TNV TTAGKO TOU
VKPIA pe TN paBOWTA TASUPG Kol TNV TTAGK G
TOU VKPIA pe TN Agia TAEUPQ, VIO VO XPNOIUO-
TTOINOETE TAUTOXPOVA OIOGOPETIKOUG
TPOTTOUG TTOPAOKEUNG.

Nopaokeun KPETWV

» XpnolpomolnoTte TN Aeio TAsUP A TWV TTAC-
KWV TOU VKPIA. BOATE Tn CUuN KPEMOC 0TN
HEON TWV TTAGK®WV.

= 15 |

Aixtripnon OeppoTnTaG

» AloTnenoTe To TPODIPG I T TNYAVIO KOl
TIC KOTOOPOAEC (0T e XAUNAN pubuion
NG BepUOKPOOIOG.
- EIK.

O€0TE TOUC PUBUIOTEC OEPLOKPOOITAC
oto low kai oT0 1-3.
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ZupBoUAR: MmopeiTe emiong va diaTnpnoe-

Te TO TPOPIUC EOTA OTN OE0N OYKPOTEV.

WrGI0 OYKPATEV

» XpnolgotolinoTe TN Asiot TAsUP& Twv TTAC-
KWV TOU VKPIA. B&GATE Tal TRODILG VIO
VKPOTIVAPIOUG TTAVGW OTO YKPIA KOl Qvoip-
THOTE TNV EMAVK TTAGKO 0T B£0N OYKPO-
TEV.

- EIk.

Napaockeun ZoudAE

» XpnolgoroinoTe Tn Asiot TASUPG TV TIAO-
KWV TOU VKpPIA. TommoBeThoTe Tn yepdTn
GOPLO COUPAE TAOVW OTO VKPIA KOl OVOip-
TNOTE TNV EMAVW TTAAKO OTN B€0N YKPO-
TEV.

= 18 |

ZuppouAn: Me Tn ddpua coudAE umopeite
VOl XPNOILOTIOINOETE TO YKPIA oav doUpvo pe
TTAVK KOl KATW OEPUAVON KAl VO TTAPO-
OKeUaoeTe TTOMG daynTd, TT.X. KEIK.

EmMOoKOMNon KAKOXPIGHOU

Kobapilete Ta EeXwPIOTA EEQPTAPOTA, OTTWC

AVOGEPETAI OTOV TTIVAKAL.

» Mnv xpnoiyoToleiTe KABAPIOTIKA TTOU Tie-
PIEXOUV OAKOOAN 1 OIVOTIVEULIC.

» Mn XPNOILOTIOINOETE KAVEVO KODTEPO,
aAIXUNPEO 1 HETOAIKO QVTIKEIPEVO.

» Mn xpnolporoleite OKANP& TTaVIA 1) oo~
QUTIOVTIKA.

» Mn xpnoluormoleite ompel doupvwv n grill
VIO TOV KOOapIopo.

= 19 |

DUAXEN N HETOPOPK TG CUCKEUNG
KAeioTe TNV aopaAion petadopdc, VIo Vo
omoOnKeUoeTE 1 Vo HETODEPETE TO VKPIA OE
op6ia Beon.

ad=04 20 B 21



AmokaTaoTaon BAapwv

H cuckeun dev ummopei vax KAgiog! Kol v

aoPpaAioTEi EVTEAWG.

H aodalion petadopdc eival Aepwpevn.

» KabBapiote Ta e€apTAROTO TNC AOPAAI-
ong petadopde Kol oTIC dUO TTAEUPES
TOU VYKPIA.

= 22 |

H aopaAion peTtadopdc eival KASIOTH.

» Avoite TNV aioddAIon peTadopAc Kal
oTIC OUO TTAEUPEC TOU VKPIA, TTPIV KAEioe-
TE TO YKPIA.

= 23 |
Nu&idax YnoipaTog 6TO YKPIA

o 1I0aVIKG ArmoTEAEOUATA, GKOAOUONOTE TIC
ouoTdoeic otny MUéida YnoipoTog oTo
VKPIA.

=T 24 |

Anocupon MXAIXC CUCKEUNG

» ATOOUPETE TN CUOKEUN OUPPWVO e TOUC
KovOVveC TIPOOTOOInG TOoU TTEPIBGAAOVTOC.
MANpodopIieC OXETIKA PE TOUC ETTIKAIPOUC
Tpomou¢ omdoupong Ba Bpeite oTo €1dI1-
KO KATAOTNUO I OTNV GpuOdIa TOTTIKA An-
HOTIKN ApXN O0C.

AUTI N CUOKEUN XOPOKTNPI-
eTal OUPPWVA PUE TNV EUPW-
maikr odnyia 2012/19/EE
TIEPl NAEKTPIKWY KOl NAEKTPO-
VIKWV OUOKEUWV (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta
TAGIOIO VIO pIG GmOCUPON
Kal a&lomoinon TV oAV
OUOKEU®V He 10XU 0" OAn TNV
EE.

B

EkTunopévo og 100 % avaKUKAWUEVO XOPTi

AmokaraoTtoon BAaBwv el

Yrinpecix e§unnpeTnong me-
ATV

NemTopepeic TANPOPOPIES VIO TOV XPOVO ev-
yUnong Kol Toug Opoug eyyunong oTn Xweo
0o¢ 6a A&BeTe amd Tnv utnpeoia e€umn-
PETNONG TTEAOTWY TNC ETAIPEIOC POC, TOV
EUTTOPO 0OC I TNV IOTOCEAIOT HOC.

Ta oToIXei EMKOIVWVIOCS TNC uTinPeoiag e€u-
TTNPETNONG TTEAATWY Ba T BPEiTE GTOV OU-
VNHUPEVO KaTGAOYO TNC utinpeoiog e&urmn-
PETNONC TTEAGTWV 1) OTNV I0TOCEAID POC.
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tr Gulvenlik

Giivenlik

® Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

= Kilavuzu ve UrUn bilgilerini, ileride kullanmak igin veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi i¢in saklayin.

Cihazi sadece su amacla kullaniniz:

m Elektrikli 1zgara, 1zgara, gratine etme, sicak tutma ve krep
hazirlamak igin.

® gOzUnUzu cihazdan ayirmadan kullanin.

m Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapall mekanlarinda oda
sicakhginda.

m deniz seviyesinden en fazla 2000 m yukseklige kadar kullanin.

Cihazi her kullanimdan sonra, gbzetim altinda degdilken, parcalarini

aylirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden dnce ve acil

durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

Bu cihaz, 8 yasinda ve daha bilyuk cocuklar tarafindan, fiziksel,

algisal veya zihinsel yetenekleri dusuk Kisiler veya yeterli tecribesi

ve / veya bilgisi olmayan Kisiler tarafindan ancak denetim altinda
veya cihazin guvenli kullanimi ve buna bagli tehlikeleri anlamis
olmalari sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilece@i bakim isleri cocuklar

tarafindan yapiimamalidir; 8 yasinda veya daha buylk ¢ocuklar bir

yetiskin tarafindan denetlenirse bu islemleri yapmalarina izin
verilebilir.

8 yasindan kuc¢Uk ¢ocuklari cihazdan ve baglanti kablosundan

uzak tutun.

» Cihazi sadece tip plakasindaki bilgilere gére baglanmal ve
isletilmelidir.

» Cihaz, sadece kurallara uygun sekilde monte edilmis olan
topraklamali bir priz Uzerinden alternatif akimli bir elektrik
sebekesine baglanmalidir.

» Evinizdeki elektrik tesisatina ait koruyucu iletken sisteminin
usuliine uygun sekilde kurulmus oldugundan emin olunuz.

» Cihaz zamanlayici veya uzaktan kumanda gibi harici anahtarlama
tertibatlari Gzerinden kesinlikle kullanilmamalidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar
yapabilir.

64 AEEE Y6netmeligine Uygundur. PCB icermez.



Maddi hasarlarin dnlenmesi tr

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmusse tehlikenin dnlenmesi
icin, Uretici, musteri hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir
Kisi tarafindan degistirilmelidir.

» Cihazi veya elektrik kablosunu kesinlikle suya sokmayin veya
bulasik makinesine koymayin.

» Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler veya yiksek basincli
temizleyiciler kullanmayin.

» Sebeke bagdlanti kablosunu asla sicak parcalara temas
ettirmeyiniz veya keskin kenarlar Uzerinden gekmeyiniz.

> \ Cihaz calisma sirasinda isinir. Sicak yizeylere asla
dokunmayin.

» Calisma sirasinda yalnizca kumanda elemanlarina veya tutma
sapina dokunun.

» Temizlemeden veya tasimadan 6nce cihazin sogumasini
bekleyiniz.

» Yaralanmalari 6nlemek icin cihazi sadece amacina uygun olarak
kullanin.

» Ambalaj malzemesini cocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyin.

» KUgUk pargalari ¢ocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin klcuk parcalarla oynamasina izin vermeyin.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi Cihazi tanima

» |zgarayi asla 1zgara tavasi
yerlestiriimeden devreye almayin.

» Izgara tavasi Uzerinde keskin, sivri uglu ~ —~ Sek. [l
veya metal ¢catal takimi bicak
kullanmayin. Plastik veya ahsap catal
bicak takimi kullanin.

» |zgara tavasinin oluklu tarafi
kullanildiginda, yag damlama tepsilerini
her zaman yag drenajlarinin altina
yerlestirin.

» Ayarlanan izgara sicakligina ulasildiktan
sonra Izgara tavasini asla yiyecek
olmadan isitmaya devam etmeyin.

Genel bakis

Alt 1zgara plakasi isi ayar digmesi

Alt 1zgara plakasi kontrol lambasi

Ust 1zgara plakas! kontrol lambasi

Ust 1zgara plakast 1si ayar digmesi

Plaka sabitleme diizeni

Plaka tutucu

Tutamak

Cikartilabilir izgara plakasi, tirtikli
taraf

Yag akma dizeni

B RRaEENE
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tr Cihazin ilk kullanima hazirlanmasi

Cikartilabilir 1izgara plakasl, diz

taraf
Yag toplama ganaklar
Glvec kabi
Tasima kilidi

Izgara konumlari

Izgarayi farkli pisirme tirleri icin 3 konumda
kullanabilirsiniz.

- Sek. A

Izgara plakalari

Yapismaz kaplamali izgara plakalarini iyice

temizlemek icin cikartabilir ve bulasik

makinesine koyabilirsiniz.

Izgara plakalari gift yonlU kullanilabilir.

= Tirtikh tarafta yiyeceklere tipik 1izgara
seritleri verilir, 6rnegdin et, sosis, 1zgara
sebze veya Panini.

= Diger tarafla baska pisirme tirleri
muUmkdnddr, 8rnegin krep hazirlama,
1Izgara sandvi¢, sahanda yumurta veya
glivec kabini kullanma gibi.

Not: [zgara plakalarini ters cevirmeden
once iyice temizleyin.

Izgara plakalarinin ¢ikartilmasi ve
takilmasi

- Sek. -8
Cihazin ilk kullanima
hazirlanmasi

1. Izgarayi agin ve elektrik fisini takin.

2. |zgarayi yiyecek olmadan kullanilacagi
yerdeki camlari acarak en yiksek
sicaklik ayarinda g kere isitip ardindan
sogumasini bekleyin.

3. Izgara tamamen soguduktan sonra
1zgara plakalarini temizleyin.

Not: ilk kullanim esnasinda az miktarda
duman olusumu veya kokunun olmasi
normaldir.
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Kullanim

Genel uyarilar

Cihazinizi en iyi sekilde kullanabilmek igin,

verilen uyarilan dikkate alin.

m |zgaray! kullanmadan dnce 1zgara
plakalarinin Ust kismina biraz yemeklik
yag surdn.

® Yiksek dumanlanma noktasina sahip bir
yemeklik yag kullanin, érn. rafine aycgicek
yagi.

® |zgara plakalarina ancak édnceden
ayarlanan isiya ulasildiginda ve kontrol
lambalar séndidglnde yiyecek
yerlestirin.

m Gidalari, 1zgara yapmadan en az
30 dakika 6nce buzdolabindan cikarip
oda sicakligina isinmaya birakiniz.

= Dondurulmus gidalari izgara yapmadan
once tamamen ¢dzdurin ve kurutun.

= Etve balik izgara yapildiktan sonra
tuzlanmalidir.

= Akrilamid saglida zararldir ve gok
yUksek isida tahil Grinleri ve patates
drtnleri hazirladiginizda olusur.
Yiyecekleri cok koyu olacak sekilde
Izgara yapmayin ve yanmis artiklari
temizleyin.

Kontak yéntemi ile 1zgara yapma

Yiyecekleri Gstten ve alttan esit sekilde
1zgara yapin. Ust 1zgara plakasi, yiyecek
kalinligina uyum saglar.

- Sex. |- KA

lzgara yapma

» Yiyecekleri iki plakaya dagitin ve
gerekirse ters cevirin.

R 13 |

Kizartma

» |zgara plakalarinin diz tarafini kullanin.
Kizartilacak yiyecekleri plakaya koyun,
orn. ¢irpllmis yumurta.

R 14 |

ipucu: Ayni anda farkli pisirme trleri
kullanmak icin tirtikli tarafl bir 1izgara plakasi
ve diz tarafli bir 1zgara plakasi takin.



Krep hazirlama

» |zgara plakalarinin diiz tarafini kullanin.
Krep hamurunu plakalarin ortasina
koyun.

- Sek. [[H

Sicak tutma

» Yiyecekleri veya tava ve tepsileri dustk
Isl ayarinda sicak tutun.
- Sek. A
Isi ayar dugmesini low ve 1-3
kademesine ayarlayin.

ipucu: Yiyecekleri graten konumunda da
sicak tutabilirsiniz.

Uzerini kizartma

» |zgara plakalarinin diz tarafini kullanin.
Ust kizartilacak yiyecekleri 1Izgaraya
yerlestirin ve Ust plakay! graten
konumuna asin.

- Sek.

Giivec hazirlama

» Izgara plakalarinin diiz tarafini kullanin.
Dolu glvec kabini izgaraya yerlestirin ve
Ust plakayi graten konumuna asin.

- Se. ElH

ipucu: Gliveg kabi ile 1zgaray! Ust ve alt
isitmali bir firin gibi kullanabilir ve érnegdin
pasta gibi bircok yiyecek hazirlayabilirsiniz.

Temizlige genel bakis

Her bir parcay tabloda belirtilen sekilde

temizleyiniz.

» Alkol veya ispirto igeren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

» Keskin, sivri uglu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

» Asindirici nitelikte bez veya temizleme
maddeleri kullaniimamalidir.

» Temizlik igin firin veya 1zgara spreyleri
kullanmayin.

- Sek. KE

Temizlige genel bakis tr

Cihazin saklanmasi veya tasinmasi

Izgarayi dik bir sekilde saklamak veya
tasimak icin tasima kilidini kapatin.

- Sek. - Bl

Arizalari giderme

Cihaz tamamen kapanmiyor ve
kilitlenmiyor.

Tasima kilidi kirlenmis.

» lIzgaranin her iki tarafinda tasima kilidi
parcalarini temizleyin.

R 22
Tasima kilidi kapall.

> l|zgarayi katlamadan dnce izgaranin her
iki tarafinda tasima kilidini acin.

~ Sek. B

Izgara rehberi
En iyi sonuglari elde etmek icin 1zgara
rehberindeki bilgileri dikkate alin.

R 24 |

Eski cihazlari atiga verme

» Cihazi cevreye zarar vermeyecek sekilde
imha ediniz.
Glncel imha yol ve yontemleri hakkinda
bilgi edinmek icin lltfen yetkili saticiniza
veya bagl oldugunuz belediyeye ya da
sehir idaresine basvurunuz.

B

Bu artn T.C. Cevre ve
Sehircilik Bakanligi
tarafindan yayimlanan “Atik
Elektrikli ve Elektronik
Esyalarin Kontroll
Yo6netmeligi”’nde belirtilen
zararh ve yasakli maddeleri
icermez.

AEEE ydnetmeligine
uygundur.

Bu Urdn, geri dontsumli ve
tekrar kullanilabilir nitelikteki
ylksek kaliteli parca ve
malzemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, urind, hizmet
Omrinln sonunda evsel
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tr Musteri hizmetleri

veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri
déntsuimu icin bir toplama
noktasina goéturin. Bu
toplama noktalarini
bolgenizdeki yerel yonetime
sorun. Kullanilmis dranleri
geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal
kaynaklarin korunmasina
yardimei olun. Uriini
atmadan 6nce ¢ocuklarin
glvenligi icin elektrik fisini
kesin ve kilit mekanizmasini
kirarak calismaz duruma
getirin.

Musteri hizmetleri

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve
garanti kosullari ile ilgili ayrnintil bilgileri
musteri hizmetlerimizden, yetkili
saticinizdan veya Web sitemizden
alabilirsiniz.

ithalatcl Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi
Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51

Umraniye-istanbul-Tiirkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax: 0216 528 99
99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany
www.bosch-home.com

Mdusteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki
musteri hizmetleri dizninde veya web
sitemizde yer almaktadir.

TUm yetkili servis istasyonlarinin iletisim
bilgilerine asagidaki web sitemizden
ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait
bilgiler, ilgili bakanlik tarafindan olusturulan
www.servis.gov.tr adresli web sitesinde yer
almaktadir.
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Garanti Sartlar

Kullanim Stresi: 7 YIL (UrGiniin
fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin
gerekli yedek parca bulundurma suresi).

%100 geri ddnlsUimlU kagit Gzerine basiimistir



Bezpieczenstwo pl

Bezpieczenstwo

= Nalezy doktadnie przeczytaC niniejszg instrukcje.

m |nstrukcje nalezy zachowac i starannie przechowywac jako zro-
dto informaciji, a takze z myslg o innych uzytkownikach.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

® do grillowania kontaktowego, grillowania, zapiekania, utrzymywa-
nia ciepta potraw i robienia nalesnikow.

® ciggle je nadzorujac.

= W prywatnym gospodarstwie domowym i zamknietych otocze-
niach domowych w temperaturze pokojowej.

® do wysokosci 2000 m nad poziomem morza.

Urzadzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w razie

braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i rozpoczeciem

czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

To urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej lat 8

oraz przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, senso-

rycznych lub umystowych albo osoby nieposiadajgce wymaganego
doswiadczenia i/lub wiedzy tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie
one pod nadzorem lub zostaty doktadnie poinformowane 0 sSposo-
bie bezpiecznej obstugi urzgdzenia oraz zrozumiaty wynikajgce
stad zagrozenia.

Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzgdzeniem.

Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych przewidzianych dla uzyt-

kownika czynnosci z zakresu czyszczenia i konserwacji urzgdzenia,

chyba ze sg wieku co najmniej 8 lat i wykonujg te czynnosci pod
nadzorem.

Urzadzenie i jego przewod sieciowy nalezy trzymac poza zasie-

giem dzieci ponizej 8 roku zycia.

» Urzadzenie nalezy podtaczyc¢ i uzytkowac zgodnie z informacjami
podanymi na tabliczce znamionowe;.

» Urzadzenie musi by¢ podtaczone do sieci elektrycznej pradu
przemiennego przez prawidtowo zainstalowane gniazdo z ele-
mentem uziemiajgcym.

» Uktad przewodow ochronnych domowej instalacji elektrycznej
musi by¢ wykonany zgodnie z przepisami.
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pl Zapobieganie szkodom materialnym

» Nigdy nie zasila¢ urzgdzenia poprzez zewnetrzne urzadzenie
przetgczajace, np. wytgcznik czasowy lub pilot zdalnego sterowa-
nia.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez wy-
kwalifikowany personel.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzgdze-
nia nalezy zleci¢ jego wymiane przez producenta, jego serwis lub
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe, co jest koniecznym
warunkiem wykluczenia zagrozen.

» Nigdy nie zanurzac urzgdzenia lub przewodu sieciowego w wo-
dzie ani nie umieszczac ich w zmywarce do naczyn.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia myjek parowych ani ci-
sSnieniowych.

» Nigdy nie dopuszczac do kontaktu przewodu sieciowego z gorg-
cymi czesciami i ostrymi krawedziami.

> _\J Urzadzenie silnie nagrzewa sie podczas pracy. Nie doty-
kac gorgcych powierzchni.

» Podczas pracy dotykac tylko elementdow obstugowych lub
uchwytu.

» Przed czyszczeniem lub transportem odczekac, az urzgdzenie
ostygnie.

» Urzagdzenia nalezy uzywac tylko w sposob zgodny z przeznacze-
niem, pozwoli to unikng¢ szkdd i obrazen.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci.

» Nie pozwalac dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegolnie
folig.

» Drobne czesci nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci.

» Nie nalezy pozwala¢ dzieciom na zabawe drobnymi czesciami.

Zapobieganie szkodom mate- » Nie uzywac ostrych, spiczastych lub me-
talowych sztu¢cow na ptytach grzejnych.

rialnym Uzywaé przyboréw do grillowania wyko-
» Nigdy nie witgczac grilla bez zatozonych nanych z drewna lub tworzywa sztuczne-
ptyt grzejnych. go.

» W przypadku korzystania z zebrowanej
strony ptyt grzejnych nalezy zawsze
umieszczac tace ociekowe na ttuszcz
pod odptywami ttuszczu.
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» Nigdy nie kontynuowac podgrzewania
ptyt grzejnych bez jedzenia po osiggnie-
ciu ustawionej temperatury grillowania.

Poznawanie urzadzenia

Przeglad

= Rys.

Regulator temperatury dolnej ptyty
grzejne;j

Lampka kontrolna dolnej ptyty
grzejne;j

Lampka kontrolna gornej ptyty
grzejnej

Regulator temperatury gornej ptyty
grzejne;j

Element mocujacy ptyte grzejnag

B Uchwyt ptyty grzejne;

Uchwyt

[ 8 | Ptyta grzejna wyjmowana, strona
rowkowana

] Odptyw ttuszczu

Ptyta grzejna wyjmowana, strona
gtadka

Pojemniki na ociekajacy ttuszcz

Forma do zapiekanek

Blokada transportowa

Pozycje grilla
Grilla mozna uzywac w 3 pozycjach zalez-
nie od sposobu przyrzgdzania potraw.

-Rys. A

Grill kontaktowy

2]  Grill stotowy

Pozycja dla zapiekanek

Plyty grzejne

Pokryte powtokg zapobiegajgca przypala-
niu ptyty mozna wyjmowac i doktadnie my¢
w zmywarce do naczyn.

Poznawanie urzadzenia pl

Plyty grzejne mozna uzywac obustronnie.

= Artykuty grillowane na rowkowane;j stro-
nie uzyskujg paski typowe dla grillowa-
nych potraw, takich jak np. mieso, kiet-
baski, grillowane warzywa czy panini.

m Gtadka strona umozliwia przygotowywa-
nie innego rodzaju potraw, np. pieczenie
nalesnikéw, grillowanie kanapek, smaze-
nie jajecznicy czy przyrzadzanie zapieka-
nek.

Uwaga: Przed obrdceniem ptyty grzejne na-

lezy doktadnie wyczyscic.

Wyjmowanie i wktadanie ptyt grzejnych
-Rys. -3

Przygotowywanie urzadzenia
do pierwszego uzycia

1. Otworzyc¢ grill i podtaczy¢ wtyczke do
gniazda sieciowego.

2. Przy otwartym oknie trzy razy nagrzac
grill bez artykutéw spozywczych do mak-
symalnej ustawialnej temperatury i za-
czekad, az wystygnie.

3. Po wystygnieciu grilla wyczyscic ptyty
grzejne.

Uwaga: Niewielkie dymienie lub lekki za-
pach przy pierwszym uzyciu sg normalnym
zjawiskiem.

Obstuga

Wskazéwki ogolne

Nalezy sie stosowac¢ do wskazowek doty-
czacych optymalnego korzystania z urza-
dzenia.

m Przed uzyciem lekko nasmarowac gorng
strone kazdej ptyty grzejnej olejem spo-
Zywezym.

= Uzywacd oleju o wysokiej temperaturze
dymienia, np. rafinowanego oleju sto-
necznikowego.

= Umieszczac artykuty na ptytach grzej-
nych dopiero po osiggnieciu ustawionej
temperatury i zgasnieciu lampek kontrol-
nych.
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pl Przeglad procesu czyszczenia

= Najpdzniej 30 minut przed rozpoczeciem
grillowania wyjac¢ artykuty spozywcze z
lodowki i zaczekad, az przyjmg tempera-
ture pokojowa.

= Mrozone artykuty spozywcze nalezy
przed grillowaniem catkowicie rozmrozi¢
i osuszyc.

» Mieso i rybe przyprawiac¢ dopiero po gril-
lowaniu.

=m Akrylamid jest szkodliwy dla zdrowia i
powstaje podczas przyrzadzania produk-
téw zbozowych i ziemniaczanych w wy-
sokich temperaturach. Nie grillowac arty-
kutdw spozywczych na zbyt ciemny kolor
i usuwac spalone resztki.

Opiekanie

Artykuty spozywcze grillujg sie réwnomier-
nie od gory i od dotu. Gérna ptyta grzejna
dopasowuje sie do grubosci artykutow spo-
zywczych.

- Rys. d-KA

Grillowanie

» Rozmiescic¢ artykuty spozywcze na obu
ptytach i w razie potrzeby obracac.

- Rys. [EF1

Smazenie

» Uzywac gtadkich stron ptyt grzejnych.
Umiescic¢ na ptycie artykuty przeznaczo-
ne do usmazenia, np rozbite jaja.

- Rys. A

Wskazéwka: Wtozy¢ jedng ptyte strong
rowkowanag, a drugg ptyte strong gtadka,
aby jednoczesnie korzystaé¢ z réznych spo-
sobdw przygotowywania potraw.

Przygotowywanie nalesnikow

» Uzywac gtadkich stron ptyt grzejnych.
Umiesci¢ ciasto nalesnikowe posrodku
piyt.

- Rys. A
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Utrzymywanie temperatury

» Utrzymywac ciepto artykutéw spozyw-
czych lub patelni przy niskim ustawieniu
temperatury.

- Rys. A
Ustawic¢ regulatory temperatury na low i
1-3.

Wskazéwka: Temperature artykutéw moz-
na tez utrzymywac przy ustawieniu przezna-
czonym dla zapiekanek.

Zapiekanie

» Uzywac gtadkich stron ptyt grzejnych.
Umiescic¢ przeznaczone do zapieczenia
artykuty na grillu i zawiesi¢ gornag ptyte
grzejng w pozycji przeznaczonej dla za-
piekanek.

- Rys.

Przygotowywanie zapiekanek

» Uzywac gtadkich stron ptyt grzejnych.
Postawi¢ petng forme do zapiekanek na
grillu i zawiesi¢ gorna ptyte grzejng w po-
zycji przeznaczonej dla zapiekanek.

- Rys. I&

Wskazowka: Dzieki formie do zapiekanek
grilla mozna uzywac jak piekarnika z funk-
cjg grzania gornego i dolnego do przygoto-
wywania wielu réznych potraw, np. ciast.

Przeglad procesu czyszczenia

Wyczysci¢ pojedyncze czesci zgodnie z

opisem podanym w tabeli.

» Nie uzywac srodkdw czyszczacych za-
wierajgcych alkohol lub spirytus.

» Nie uzywac ostrych, spiczastych czy me-
talowych przedmiotéw.

» Nie stosowac szorstkich Sciereczek ani
srodkdéw do szorowania.

» Nie uzywac sprayéw do czyszczenia pie-
karnika lub grilla.

- Rys. [[E1



Przechowywanie i transportowanie
urzadzenia
Zamknag¢ blokade transportows, aby prze-

chowywad lub transportowac grill w pozyciji
pionowe;j.

S 20 B 21
Usuwanie usterek

Urzadzenie nie daje sie catkowicie

zamknac i zablokowaé.

Blokada transportowa jest

zanieczyszczona.

» Wyczysci¢ czesci blokady transportowej
po obu stronach grilla.

- Rys. A

Blokada transportowa jest zamknieta.

» Przed ztozeniem grilla otworzy¢ blokade
transportowg po obu jego stronach.
-~ Rys. B

Kompas

Aby uzyskac optymalny rezultat, stosowac
sie do zalecen podanych na kompasie.

- Rys. 23

Utylizacja zuzytego urzadzenia

» Urzadzenie utylizowac¢ zgodnie z przepi-
sami o ochronie $rodowiska naturalne-
go.

Informacje o aktualnych mozliwosciach
utylizacji mozna uzyskac od sprzedawcy
lub w urzedzie miasta lub gminy.

To urzadzenie jest oznaczo-
ne zgodnie z Dyrektywa Eu-
ropejskg 2012/09/UE oraz
polskg Ustawg z dnia 29 lip-
ca 2005r. ,O zuzytym sprze-
cie elektrycznym i elektro-
nicznym” (Dz.U. z 2005 r. Nr
180, poz. 1495) symbolem
przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowa-
nie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania
nie moze by¢ umieszczany

B

Usuwanie usterek pl

tacznie z innymi odpadami
pochodzgcymi z gospodar-
stwa domowego. Uzytkownik
jest zobowigzany do odda-
nia go prowadzgcym zbiera-
nie zuzytego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym
lokalne punkty zbiodrki, skle-
py oraz gminne jednostka,
tworza odpowiedni system
umozliwiajacy oddanie tego
sprzetu. Wiasciwe postepo-
wanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicz-
nym przyczynia sie do unik-
niecia szkodliwych dla zdro-
wia ludzi i srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wyni-
kajgcych z obecnosci sktad-
nikdw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i
przetwarzania takiego sprze-
tu.

Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i wa-
runkéw gwarancji mozna uzyskac od na-
Szego serwisu, od sprzedawcy urzgdzenia
lub na naszej stronie internetowe;.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢
tutaj lub w dotaczonym wykazie punktow
serwisowych albo na naszej stronie interne-
towej.

Wydrukowano na papierze pochodzgcym w 100% z recyklingu 73



ru besonacHocTb

Be3onacHocTb

= BHMMmaTenbHO npounTanTe AaHHOEe PYKOBOACTBO.

= CoxpaHuTe MHCTPYKLMIO M MHPOopMaLMto o npubope AnA AanbHelLe-
ro UCNONb30BaHWA UK ANA Nnepejayu cneayollemy Bnagenbly.

Ucnonbayite Nnpubop TONbKO:

® MPUrOTOBMIEHUA HA KOHTAKTHOM rpune, NPUroTOB/IEHWA Ha rpune,
3aneKaHvA, NoJorpeBaHuna U NPUroToBAEeHUA BNIMHYMKOB UK ONaaui.

® 04 NPUCMOTPOM;

® B ObITOBbIX YCNOBUAX U B 3aKPbITbIX MOMELLEHUAX AOMALLHUX XO-
3AWCTB NPV KOMHaTHOW Temneparype.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Haa ypOBHEM MOPA.

Mocne KaykAoro NPUMEeHeHWA, BO BPeMA 0Tbe3aa, nepea cO0pKoM, pas-

OOPKOW MM OYMCTKOM, @ TAKIKE B Cllyyae HencnpaBHOCTM 06A3aTENBHO

oTcoeauHuUTe Npubop OT CeTw.

JaHHbI nprbop MOXeT cnonb3oBaTbCA AETbMU B BO3pacTe OT 8 neT 1

cTaplLue, a Takxe nMuamMmu ¢ orpaHMyeHHbIMU GU3NYECKUMU, CEHCOPHbI-

MM UM YMCTBEHHbLIMW CMNOCOOHOCTAMM MIIM C HEAOCTATKOM OMbITa U/MIN

3HaHWW, ecniv OHM HaxoAATCA NoA NPUCMOTPOM UK NOCIe NONyYeHUA

yKasaHwui no 6e3onacHoOMy MCMONb30BaHMIO Npubopa 1 Nocne Toro, Kak

OHM 0CO3HaJIM OMAaCcHOCTH, CBA3AHHbIE C HENPaBW/bHbLIM UCMONb30BaHK-

eM.

HeTtAm 3anpeLueHo urpatb ¢ npubopom.

OuncTky 1 obcnyxuBaHue npubopa 3anpeLlaeTca BbINOMHATL AETAM;

3TO paspeLuaeTcaA TONbKO AeTAM cTapLue 8 net noa HaA30poOM B3pOC-

nbiX.

He nonyckaiite getein mnaalue 8 net K npubopy v ero ceTeBomMy npoBo-

ay.

> Mpu noakntoyeHun npubopa 1 ero aKkcnyatauuv cobnoganTe aaH-
Hble, NPUBEAEHHbIE HA PUPMEHHOM TabNNYKe.

> Mpnbop MOXKHO NOAKNIOYATE TONBLKO K 3NEKTPOCETU NEPEMEHHOIO TO-
Ka yepes yCTaHOBNEHHYIO COrnacHo npeanMcaHuAM PO3eTKy C 3a3eM-
NIEHNEM.

» CucTemMa 3a3eMieH1A B JOMaLLHEN SNEKTPONPOBOAKE AOMKHA OblTh
yCTaHOBJIeHa COrfiacHo NpeAnucaHuaAMm.

» 3anpellaeTcA ocHallatb NpUOop BHELLHUM NepekoyaTenem, Hanpu-
Mep, TaWMEePOM UK NyNbTOM AUCTAHLUMOHHOIO yNpaBneHuA.
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MpeAaoTBpalleHWe MatepuansHoro yuepba  ru

PemoHTMpoBaTh Nprubop paspeLuaeTca TONbKO KBaNMPUUMPOBAHHbLIM
cneuuanucram.

Bo n3berkaHne onacHoOCTen 3aMeHa NOBPEXAEHHOMO CETEBOrO kabe-
NA AaHHOro Npubopa MOXET ObITb BbINOMHEHA TONIbKO NPOU3BOAM-
Tenem wnm aBTopu3oBaHHON UM CEPBUCHOW CNY>O01 NTMBO NULOoM,
MMEIOLLMM aHaNorMYHY0 KBaNMUKaLKIO.

Karteropuuecku 3anpeliaeTca norpy»>artb npubop B BOAY MK NMOMe-
LaTb ero B NoCyA0MOEYHYIO MaLLUHY.

He ncnonb3ayiite AnA 04ncTKM Npubopa NapooUnUCTUTENN UM OUUCTH-
TEeNW BbICOKOr0 AaBMIEHUA.

KaTteropuuecku 3anpeLLeH KOHTaKT ceTeBoro kabenA ¢ ropAYMMM Ya-
CTAMM USIN OCTPBLIMU KPaAMM.

&\J Bo Bpema paboTbl npubop cunbHO HarpeBaeTtcA. He npuka-

canTechb K ropAYUM BHELLUHUM NOBEPXHOCTAM.

Bo Bpemsa paboTbl Kacantecb TONbKO 3NEMEHTOB YNpPaBNeHUA UK py-
KOATKM.

Mepea 0YMCTKOM UNK TPAHCTIOPTUPOBKOM Npubopa aante emy NosHoO-
CTbIO OCTbIHYTb.

Ytobbl NnpeaoTBpaTUTL TPaBMbl, MICNONb3yiTe NPUOOP TONBKO NO Ha-
3HAYEHMIo.

He noanyckante aeten K ynakoBOYHOMY MaTtepuany.

He nossonanTe AeTAM Urpatb C yNakoBOYHbIM Matepuasnom.

He noanyckanTe aeten K MenKum AeTanfam.

He nossonante agetAM urpatb C MENKUMU AeTaNAMM.

MpenoTepalueHne maTepranbHo- » He npogomkaiTe HarpeBaTb KOHTAKTHbIH

rpunb 6e3 NPoAYKTOB, €CNKU AOCTUrHYTa

ro ymep6a HaCTpoeHHanA TeMneparypa npuyrotosne-

>

>

He Bkntovaiite rpunb 6e3 ycTaHOBIEHHbIX HUA.

NNacTuH.

He ucrionbayiite ocTpble, Konowme wnu ~ SHAKOMCTBO € npu6opom
MeTanueckie CToNoBble Npuéops! Ha 0630p

KOHTaKTHOM rpune. Mcnonkayiite npubo-

pbi AnA rpuna us aepesa unn nnactmac- > Puc. [

Chl. .
. Perynatop Temneparypbl HUKHe#
Bceraa noacraenaiTe ynaenvsatoLime
NNacTUHbI rPUNA

€MKOCTH MoZ CAIMB ANA Xupa, Koraa uc-
nosb3yeTcA pudprieHan CTOPOHa KOHTAKT- KoHTpornbHana namnouka HukHen
HOrO rpunA. NNacTUHbI rpUnA
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ru [oarotoBka npubopa K Hauany aKkcniayarauum

KoHTponbHan namnoyka BepxHen
nAacTUHbl rPUNA

Perynatop TeMneparypbl BepxHei
MAacTUHbl rPUNA

3allenka nnacTuHbl

I Oepskatenb nnactuHbl

Pyuka

[El CvemHan nnactuHa rpuns, pudne-
HaA cTopoHa

[El Kenobok ana cnuea »upa

CbeMHan nnacT1Ha rpund, rnaaxan
cTopoHa

TNoTkun ana c6opa »upa

dopma anA 3anexkaHunA

3allenka ana TpaHCnopTMPOBKK

MonoxeHua rpuna

"pnb MOXKHO MCMONBb30BaTL B 3 NMOMOXKEHH-
AX ANA pasMyHbIX cnocoboB NpurotoBne-
HUA

- Puc. B

KoHTaKTHbINM rpusib
2] HacrtonbHbIi rpub
Mono)xeHue AnA NPUroToBNEHWA

rpateHa

MnacTuHbI rpunga

JnA TwatenbHoW 0YMCTKU NAACTHHbBI TPUAA C

aHTUMPUrapHbIM MOKPBLITUEM MOXHO BbIHYTb

¥ MOMECTUTb B MOCYAOMOEUHYHO MaLLWHY.

MnacTUHbI rPUA MOXKHO UCMOMb30BaTb C

00EeunX CTOPOH.

= Ha pudneHon CTopoHe NnacTuH MOXHO
npuroTaBnMBaTb NPOAYKTLI, HANPUMEP,
MFACO, COCUCKM, OBOLLIM UM MaHWHU C TU-
MUYHBIMK NA FPUA NONOCKaMM.

= [nazkad CTOpOHa UCMOosb3yeTCA ANA NpH-
rOTOBNEHWA, HANPUMEP, PPaHLY3CKMUX
6n1HuUKMKoB, ByTepOpooB Ha rpune, Any-
HWLbI, @ Takxke 6ntoa B opme AnA 3ane-
KaHuA.

3ameTKa: [Nepea Tem, Kak NepeBepHyThb
MAacTUHbI FPUINA, UX HEOOXOAMMO TLLATENBHO
OYUCTUTD.
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U3BneueHue yCTaHOBKa
nnacTuH rpunAa

-prPuc. -8
MoarotoBka npubopa K Hauany
aKcnnyarauuu

1. OTKpOIiTe rpunb 1 BCTaBbTE BUNKY CETe-
BOrO LLIHypa B PO3ETKY.

2. OTKpbIB OKHO, TPU pasa NporpenTe rpuib
6e3 NpoZlyKTOB B MakcUMasbHOM Temne-
paTypHOM PeXx1Me 1 faiTe eMy OCTbITb.

3. lMocne NonHOro OXNayKAEHWA rPUNA OUH-
CTUTE ero NNacTUHbI.

3ameTKa: HebonbLuoe BbligeneHve abima
unu noasnexHune cnaboro 3anaxa npu NEPBOM
MCMNob30BaHUK ABNAETCA HOPMasTbHbIM.

dKcnnyaTtauuma

O6LwuMe yKasaHunA

CobntofaiTe ykaszaHua AnA onTuManbHOro

ucnonb3oBaHuA npubopa.

= [leped MCNOMb30BAHMEM CMaXKbTe BEPX-
HIOKO CTOPOHY MAIACTUH rPUA TOHKUM Cho-
€M pacTUTeNbHOro Macna.

= Kcnonb3ynte Macno ¢ BLICOKOW Temnepa-
TypOW AbIMAEHMA, HanpuMmep, papuHUPO-
BaHHOE NOACONIHEYHOE Macno.

= [loMeluaiiTe NPOAYKThl HA NNACTUHbI FPK-
NA TOMbKO MNocse Toro, Kak ByaeT AoCTur-
HyTa yCTaHOBfIEHHaA Temnepartypa v
KOHTPO/bHbIE 1aMMOYKM NOracHyT.

= Kaxk MuHUMyM 3a 30 MUHYT A0 NPUroTOB-
NIEHWA Ha rpune BblHbTE NPOAYKTHI U3 X0-
NOAUNBbHUKA W JanTe UM NPorpeTbeaA A0
KOMHaTHOMW Temneparypbl.

= [IpoayKThl ryGoKo 3aMOpPO3KM nepes
NpUroToBrEHEM Ha rpune Heo6XoaAUMO
MOJSTHOCTbLHO OTTAATb U BbICYLUMNTB.

= [lpunpaenaAnTe NPAHOCTAMU MACO U PbIBY
TOJIbKO MOCSe MPUrOTOBNIEHUA Ha rpune.

= AKpunamua BpeaeH AnA 30poBbA U 00-
pasyeTcA Npu1 NPUroToB/IEHNN 3€PHOBbIX 1
KapTodens ¢ o4YeHb BbLICOKOW Temnepary-
poi. He nepexapusaiite Ha rpune npo-
OYKTbl M yAananTe NoAropesLUMe OCTaTKK.



KoHTakTHOe npuroToBJyieHUe Ha
rpune
MpoayKTbl NOAXKapUBaOTCA Ha rpuie paBHoO-

MEpPHO CBEpPXY U CHM3Y. BepxHAA nnacTtuHa
rpunA aganTupyeTtca K TONLWKUHE NPOAYKTOB.

- Puc. |- KA
MpuroToBneHue Ha rpune

» PacnpeaenuTte npoayKTbl no o6eunm nna-
CTMHaM W NepeBopauynBaiTe no notped-
HOCTH.

- Puc. KK}

XapeHue

» Wcnonb3ynte rnaakyto CTOPOHY NnacTuH
rpuna. lNomecTute NpoayKTbl ANA Xape-
HWA Ha NNacTUHY, HaNnpPUMepP, COAEPXKU-
Moe pasbuTbIX AL

- pPuc. I

PekomeHgauusa: BctaBbTe 0aHy NnacTuHy
rpunA pupeHoi CTOPOHOW, a ApYryto — rnaa-
KOW CTOPOHO# BBEPX, UTOGLI OAHOBPEMEHHO
MCMOoMb30BaTh PasfinyHbIe CnocoBbl Npuro-
TOBNEHWA.

MpurotoBneHue ppaHLy3CKUX
O6NMHUMKOB

» McnonbayiiTe rnazKkyto CTOPOHY NNacTuH
rpuna. Ynoxkute Tecto AnA 6MHYMKOB B
LIEHTPE NNaCTUHbI.

- pPuc. A

MNonnepxaHue Temnepartypbl

» [NoaaeprkaHue TeMnepatypbl NPOAYKTOB
WM CKOBOPOZOK M KaCTPHoSb BbIMOSHAET-
CA Ha HU3KOM TeMrMnepaTypHOM PeXxnme.

A 16 |

YcTaHoBWTe perynatopbl Temneparypbl Ha
low 1 Ha 1-3.

PexomeHnpauwma: Moaaep»xaxue temnepary-
pbl NPOAYKTOB BO3SMOXKHO TAKXKe B MOJIOXKe-
HUW ANA NPUroTOB/IEHMA rpaTeHa.

O630p OUUCTKM Fu

3anekaHue

> Kcnonb3yiiTe rnaaKyto CTOPOHY MNacTUH
rpunA. Ynoxwure 3anexkaemble NpoayKTb
Ha HWXXHIOKO MNACTUHY FPUNA U yCTaHOBH-
Te BEPXHIOO NIACTUHY B NMONIOXKEHWE ANA
MPUroTOB/IEHWA rpaTeHa.

- Puc.

anrOTOBﬂeHMe 3aneKaHoK

» KcnonbayiiTe rnazaKyto CTOPOHY NNacTuH
rpunA. YCTaHoBUTE HAMOMHEHHYO GOPMY
[NA 3aneKaHna Ha HUXKHIOK MNacTUHy
rPUNA U yCTaHOBUTE BEPXHIOKO NNACTUHY B
MOMOXKEHWE ANIA NPUroTOBNEHUA FpaTeHa.

- pPuc. B}

Pexomengauma: C popmow AnA 3anekaHuA
rPUNb MOXXHO UCNOJIb30BATb KaK Nneyb C
BEPXHUM W HWXHUM XapOoM, YTO NO3BONAET
npuroTaBnMBaTh pasnuyHelie 6noaa, Harnpu-
Mep, BbIMeYKy.

00630p OUMCTKHU

OtaenbHble AeTanu YUCTATCA COrnacHo Ta-

6nuue.

» He ncnonb3syite MmoroLLme cpeacTsa, co-
AepiKaLlune ankoronb Uau CrmpT.

» He ucnonbsyite MeTaniMyeckue u ocTpo-
KOHeYHble MpeaMeTbl, a TaKKe NpeaMeThl
C OCTPbIMW KPOMKaMM.

> He npumeHsitTe rpybyto TkaHb nu abpa-
3UBHbIE YUCTALLME CPEACTBA.

» He ncnonb3yiTe AnA OYUCTKK Cripewu,
npeaHasHaveHHbIe AnA AYXOBOK U rPUNEN.

- Puc.

XpaHeHMe U TPAHCNOPTUPOBKaA
npubopa

3aKkpoiiTe 3aLlenKy AnA TPaHCNOPTUPOBKH,

4TOBbI XPaHUTbL UM TPAHCMOPTUPOBATL FPUITb
B BEPTUKANbHOM MOSIOXKEHUU.

el 20 § 21
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ru YcrtpaHeHue HencnpaBHOCTEN

YCTpaHEHMe HeMcnpaBHOCTEﬁ

Mpu6op NONHOCTLIO He
3aKpbiBaeTCA U He PUKCcUpyeTCA
3aLlenKoun.

3aluenka aAnA TPaHCNOPTUPOBKM
3arpAsHeHa.

> OuMucTuTe YacTK 3allenKku AnA TpaHcnop-
TUPOBKM C 0BEUX CTOPOH rpunA.

- Puc. B3

3aluenka anA TpaHCNopPTUPOBKK

3aKpbiTa.

» [Mepel Tem, KaK 3aKpbiTb KPLILLIKY rpUIA,
OTKpOI¥iTE 3allenKy ANA TPaHCNOPTUPOBKK
¢ 06enx CTOPOH rpunA.

- Puc. m

CoBeTbl M0 UCMOJIb30BaHUIO rpu-

na

,ﬂﬂﬂ nonyyeHuna onTuMasibHbIX pe3ynbTaTtoB
cne,qyﬁTe pekomMmeHgaunAM B coBeTax no uc-
NoJIb3OBAHMIO TPUNA.

- Puc. 23

YTunusauuma ctaporo 6bIToBoro
npubopa

> YTUnusupyiTte npubop B COOTBETCTBUM C
3KOI0rMYECKUMU HOPMaMMU.
CBeAeHuA 0 BO3MOXXHbIX CocoBax yTunu-
3aLMM MOXKHO MOJTYYUTb B CreLmnanusmnpo-
BaHHOM TOProBOM NPeaAnpuUATUK, a TaKXKe
B PaOHHbIX UM TOPOACKMUX OpraHax
ynpasneHus.

JaHHbIi npubop umeet oT-
METKY O COOTBETCTBUU €BPO-
nenckum Hopmam 2012/19/
EU ytunusaumm anexktpuue-
CKUX U BNEKTPOHHBIX NpuBo-
poB (waste electrical and
electronic equipment -
WEEE).

B

[aHHble HopMbl onpeaenatoT
[efCTBYIOLLME Ha TEPPUTO-
pvu EBpocotosa npasuna
BO3Bparta W yTunusauuu cra-
pbIX NPUOOPOB.

CepBucHas cnyxba

Moapo6Hyto MHPOPMALIMIO O raPaHTUIHOM
CPOKe U YCNOBUAX rapaHTuu B Ballei cTpaHe
Bbl MOXXETE 3anpOCUTb B HALLIEW CEPBUCHOM
cnyx6e, y BaLLero npoAasLa Uin HanT1 Ha
Hallem caMnre.

Anpec 1 TenedoH CepBUCHOM CNy>KObl MOXK-
HO HaWTK B NpunaraemMom nepeyHe cep-
BMCHBbIX CIY)X0 U Ha Hallem Beb-caiTe.
[nA aoctyna K KOHTaKTam Ciy»06 KIMeHTCKo-
ro cepBuca, Bbl TAKXKE MOXKETE UCMOb30-
BaTb AaHHbIM QR Koga.
https://www.bosch-home.ru

MmnopTep/OpraHunsauna, npuHMMaroLLan
npeteHsuu no kavectsy/ TOO «BSH Home
Appliances (BCX Xoym AnnanaHcac)» Pec-
ny6énuka KasaxctaH, r. Anmarbl, yn. Xaaxu
MykaHa, 22/5, 7 atax

e-mail: ala-infokz@bshg.com

Cpok cny»6bl ycTpoiicTea — 7 neT.

Ha tepputopun Pecnybnunkm KasaxcraH, npu
06Hapy>KEHNN HEUCMPABHOCTH, 3BOHUTE B
CEPBUCHbIN KOHTaKT-LeHTPp 5454 (Tonbko AnA
MOOBWbHBIX TeNedOHOB).

Caoenano B peunn
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JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directo-

ry.

BSH Hausgerate GmbH Valid within Great Britain:
Carl-Wery-StraBBe 34 Imported to Great Britain by
81739 Miinchen, GERMANY BSH Home Appliances Ltd.
www.bosch-home.com Grand Union House
Old Wolverton Road
A Bosch Company Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT
0 O R United Kingdom
8001307322 (040821)
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