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Kategoria
Tuoteperhe

Teho
Lampoéelementti
Valmistusmenetelma
Galileo platform
Puhdistusjarjestelma
EAN-koodi

Estetiikka

Estetiikka

Vari

Pinnan viimeistely
Design

Materiaali

Lasin tyyppi
Véaripainatus

Saatimet

CORACT

SCreen

Naytoén nimi
Nayttoteknologia

60cm
Uuni

Sdhkéinen
Elektroninen
Yhdistelmdhoyryuuni
SteamOne
Hoéyrypuhdistus
8017709363697

Musa
Hopea
Kiiltava
Litted
Lasi
Eclipse
Harmaa

CompactScreen
LCD

Ohjelmat/toiminnot

Keitto-ohjelmien lukumaara

Painatustyyppi
Ovi

Kahva

Kahvan vari
Logo

Sdaatimet
Saatimien vari

Sdadtimien asetus
Saatimien lukumaara

11

Symbolit
Kokolasi
Musa

Musta
Silkkipainettu
Musa

Musta

Sddtimet
2
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Perintieset paistotoiminnot

Staattinen

o
Turbo

| Pizza

22| Grilli tuulettimella (suuri)

Full steam teknologian toiminnot

D)

2
I

(=

Hoyry + alalampé + ylaladmpo +

puhallin

Muut héyrytoiminnot

:’z Vesiletku

Muut toiminnot

Ajastettu sulatus

iy

Puhdistustoiminnot

*

\/'| Vapor Clean

Vaihtoehdot
=] 15

Ajastimen vaihtoehdot

Minuuttiajastin
Muut vaihtoehdot

g Kohotus

Ajastettu aloitus ja keitto-
ohjelman automaattinen
pysaytys

Kylla

Ldmpimé&ndapitdmis-
toiminto

Tekniset ominaisuudet

[o] | Kalkinpoisto

: = n g 3
‘:i:' ‘;?E@ A ﬂj} @

A = E B

Tilavuus (litraa)
Vahimmadaislampotila
Enimmaislampétila
Hyllyjen maara
Valojen maara
Valon tyyppi

Valo

721

30°C
280 °C

5

1
Halogeeni
Kylla

Esittelytila
Nopea esilammitys

Irrotettava luukku
Tdaysin lasinen sisdovi
Irrotettava sisdluukku
Luukun lasien maara
Soft close-saranat
Hormi

@ Puhallinavusteinen Puhallin
ECO| Eco “™ Suuri grill
| Runko Alapuhallin

i Pyhd&asetus

Kylla
Kylla

Kylla

Kylla

Kylla

3

Kylla
Asennettu
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Valon tehokkuus

Valo kun ovi on auki

Alaldmmoén elementin

teho

Grilli-vastus - tehokkuus
Pyérea
lammityselementti -
tehokkuus

Lammitys keskeytetadn

kun ovi avataan

Oven avauksen tyyppi

Luukku

40 W

Kylla
1200 W

1750 W
2000 W
Kylla

Normaali avaus
Jaahdytettdava luukku

Suorituskyky/energiamerkinta

L
T
3

Energialuokka

Uunin nettotilavuus

Energiankulutus per
ohjelma, kiertoilma

Energiankulutus
tavallisessa tilassa

A+
681
1,15 kWh

4,14 M|

Jadhdytysjarjestelma
Jaahdytyskanava
Hoéyryalue

Uunin nettosisamitat (k

x | x s)

Lampétilan saadin
Uunin sisGmateriaali
Veden lataus
Sailion tilavuus

Energiankulutus
kiertoilmatilassa

Energiankulutus per
ohjelma, kiertoilma

Uunien maara

Energiatehokkuusindeksi

Tangentiaalinen
Yksi

20 - 40%
353x470x401 mm

Elektroninen

Ever Clean -emali
Laatikko, manuaalinen
0,81

2,45 M)
0,68 kWh

1
81 %

(EEI)
Mukana tulevat lisGvarusteet
Ritila, takapysdytys 1 Muu veden lis@yssarja
Emaloitu syva pelti (50 1
mm)
Sahkoliitanta
Virta 220-240V Sdhkéliitantateho (W) 3000 W
Sahkopistokkeen tyyppi (F;E) Schuko Virta (Hz) 50/60 Hz
Virta 13 A Johdon pituus 150 cm
SMEG SPA 21.1.2026
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Compatible Accessories

BBQ

Double sided plate BBQ. Suitable for
recreating succulent and crispy dishes in
the oven with the typical taste of grilled
cooking. The ribbed side is particularly
suitable for meats and cheeses. The
smooth side for fish, seafood and
vegetables.

ET50

Emaloitu pelti, 50 mm syva

STONE2

Suorakulmion muotinen pizzakivi ilman
kahvoja, soveltuu 45 cm ja 60 cm
leveisiin uuneihin. Mitat L42 x K1,8 x

ET20

Emaloitu pelti, 20 mm syva

GTTV2

Totally extractable telescopic guides
(1 level), suitable for steam ovens.
Made in stainless steel, they
guarantee stability and facilitate the
smooth extraction of the trays.

- __ S37,5cm. lhanteellinen pizzojen paistoon
—tarjoaa samat tulokset kuin tyypillinen
puu-uuni. Voidaan kayttdd myés leivan,
focaccian ja muiden, kuten paistosten,
piirakoiden ja pikkuleipien leivontaan
SMEG SPA 21.1.2026
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Symbols glossary
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Manuaalinen veden lisdysjdrjestelma: Sdilio
voidaan tdyttdd alle 40 sekunnissa. Taytto
tehdddn manuaalisesti mukana toimitettua
suppiloa kayttamalla.

Hoyry-yhdistelmauunit: [:;]

Hoéyrykypsennysjdrjestelmdn avulla kaiken
tyyppisen ruoan kypsennys sujuu entistd
helldvaraisemmin ja nopeammin. Ladmpétilan ja
héyryn tasovaihtelut mahdollistavat halutun
gastronomisen tuloksen toteutumisen.
Hoyrykypsennyksessé tarvitaan vihemman
rasvaa, jolloin ruoasta tulee terveellisempdd ja
aidompaa: Lisdksi se minimoi ruoan painon ja
tilavuuden menetyksen kypsennyksen aikana.
Hoyrykypsennys soveltuu tdydellisesti liharuokien
valmistukseen: se tekee lihasta eritt&in mureaa,
mutta sdilyttdd kuitenkin kiillon tehden siité
mehukasta. Suositellaan liséksi hapantaikinoiden
ja leivén valmistukseen: kosteus auttaa taikinaa
kasvamaan ja nousemaan paiston aikana ennen
ulkokuoren muodostumista. Tuloksena on
kevyempi ja helpommin sulava taikina, joka on
erittdin huokoisaa. Se soveltuu myds nopeaan
sulatukseen, ruokien ldmmittdmiseen niitd
kovettamatta tai kuivattamatta sekd suolaisten
ruokien luonnolliseen suolanpoistoon.

Aikaperusteinen sulatus: Manuaalinen [o]

sulatustoiminto. Toiminto lakkaa asetetun keston
pdaatyttyd.

Kolminkertaiset lasiovet: Lasiovien lukumadra. E

Ever Clean -emali: Ever Clean -emali laitetaan 5l

s@hkoéstaattisesti kulmasta kulmaan ja reunasta
reunaan, ja silld estetddn halkeamat tai saroét
ajan kuluessa. Se on erityinen pyrolyyttimen
emali, joka kestdd happoja. Lisdksi se on
miellyttadvdn kirkas ja edesauttaa uunin
sein@mien puhtautta vdhdisen huokoisuutensa
ansiosta. Se paistetaan yli 850 °C:ssa ja
polymerisoidaan hitaasti tieteellisesti
madritetylld nopeudella tasaisen syvyyden ja
lujuuden takaamiseksi. Ever Clean -emali luo
virheettdman pinnoitteen sekd uunin sisdpuolelle
ettd pelteihin ja tekee uunin pintojen
kunnossapidosta erittdin helppoa ajan kuluessa,
sillé se vdhentdda kypsennyksen aikana syntyvan
rasvan tarttumista

A+: Energiatehokkuusluokka A+ auttaa
sGdstdmaddn jopa 10 % energiaa luokkaan A
verrattuna. Taatusti maksimaalinen suorituskyky
minimaalisella kulutuksella.

liImajaahdytysjdrjestelma: pinnan turvallisten
IGmpotilojen takaamiseksi.

Kalkinpoistotoiminto: Liialliset kalkkikertymat
tulee poistaa sdiliostd, jotta tuote toimisi
oikeaoppisesti. Tuote kertoo itse, kun toimenpide
on tarpeen.

Sahké

Puhallinavusteinen: Voimakas ja tasainen
perinteinen kypsennys, soveltuu
monimutkaisillekin resepteille. Puhallin on
aktiivinen, ja [Gmpo tulee samanaikaisesti
alhaalta ja ylhdalta. Tuuletettu kypsennys takaa
nopeamman ja tasaisemman tuloksen, jolloin
ruoan tuoksut tulevat ulos ja kosteus jaa sisdlle.
Ihanteellinen uunipastan, keksien, paistien ja
hedelmdatorttujen paistoon.

SMEG SPA
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Staattinen: Perinteinen ky psennys, joka soveltuu
yhden ruokalajin valmistukseen kerrallaan.
Puhallin ei ole pddlld, ja [Gmpo tulee
samanaikaisesti alhaalta ja ylhadlta. Staattinen
kypsennys on hitaampaa ja herkempad, ja se
soveltuu ihantellisesti, kun ruoan halutaan olevan
kypsd@d ja kuivaa my®os sisdpuolelta. Ihanteellinen
kaiken tyyppisten paistien, rasvaisten lihojen,
leivan ja taytettyjen kakkujen valmistukseen.

Kiertoilma alavastuksella: Alavastuksen
lisGédminen antaa ldmmittd&a pohjaa enemmadn
ruoissa, jotka edellyttavat lisdkypsennysta.

ECO: alhaisen energiankulutuksen
ruoanlaittotoiminto, joka soveltuu erityisesti
kypsennykseen yksittdiselld tasolla ja alhaisella
energiankulutuksella. Suositellaan
kaikentyyppiselle ruoalle, poikkeuksena ruoat,
jotka voivat saada aikaan paljon kosteutta
(esimerkiksi kasvikset). Maksimaalisen
energiansdadston ja ajan véhentdmisen
aikaansaamiseksi suosituksena on laittaa ruoka
uuniin ilman, ettd kypsennystilaa
esilGmmitettdisiin

Puhallin ja grilli: Erittdin voimakas [édmpd, joka
tulee ainoastaan ylhaalta
kaksoisldmmitysvastuksesta. Puhallin on padalla.
Mahdollistaa paksuimpien lihojen optimaalisen
grillauksen. Ihanteellinen suurille lihapaloille.

Assisted + Steam -toiminto: tehokasta ja tasaista
kypsennystd. Puhallin on aktiivinen, ja [Gmpd
tulee samanaikaisesti alhaalta ja ylhdalta.
Hoyryn lisGdminen mahdollistaa ruoan
organoleptisten ominaisuuksien sdailyttdmisen ja
tehostaa ruoan kypsymistd sisaltd, jolloin siitd
tulee rapeampaa ja helpommin sulavaa.
Ihanteellinen vasikanpaistille, ankanpaistille ja
kokonaisen kalan kypsennykseen.

Turbo: Idmpo tulee 3 suunnasta: uunin yld- ja
alapuolelta ja takaa. Puhallin on padalla. Se
mahdollistaa nopean kypsennyksen jopa eri
tasoilla ilman, ettd aromit sekoittuvat.
lhanteellinen suurille ruokamadrille, jotka
edellyttdvat voimakasta kypsennystd.

Sisdluukun lasi: voidaan poistaa muutamalla
helpolla liikkeelld puhdistusta varten.

=
Ui

b

Alusta: lamp6d tulee vain tilan alaosasta.
Puhallin ei ole pddlld. Ihanteellinen makeille ja
suolaisille piirakoille, hedelmdtortuille ja pizzoille.
Suunniteltu tdydentdmaddn ja kypsennys ja
tekemddn ruoasta rapeampaa Tadma kaasu-
uunien symboli osoittaa kaasupoltinta.

Kiertoilma: tdydellinen toiminto kaikenlaisten
ruokien kypsentdmiseen varoen. Ldmp6 tulee
uunin takaosasta, ja se jaetaan nopeasti ja
tasaisesti. Puhallin on pddlld. Se on liséksi
ihanteellinen monilla eri tasoilla kypsentémista
varten ilman, ettd hajut ja maut sekoittuvat.

Grilli: Erittdin voimakas ldmpo, joka tulee
ainoastaan ylhaalta
kaksoisldmmitysvastuksesta. Puhallin ei ole
paalla. Tarjoaa erinomaiset grillaus- ja
gratinointitulokset. Kypsennyksen lopussa
kdytettynd tarjoaa yhtendisen ruskistuksen
ruoille.

Pizzatoiminto: Erityinen toiminto pizzan
paistamiseksi pannussa. Toiminnolla paistetaan
pizza, joka on pehmed sisdlta ja rapea
ulkopuolelta ja jonka tdyte on taydellisesti
kypsennetty, ei kuiva eikd palanut.

FUN_STEAM_OTHER_WATER_IN_OUT_72dpi

Tdayslasinen sisdluukku: Tayslasinen sisdluukku,
yksittdinen siled pinta, joka on helppo pitda
puhtaana.

KEEP_WARM_7 2dpi

L+ Sivuvalot: Kaksi vastakkaista sivuvaloa lisaévat 8 40 °C:n ilma tarjoaa taydellisen ympdriston
ndkyvyyttd uunin sisdlld. hiivataikinoiden nostatukseen. Riittdd, etta
valitset toiminnon ja asetat taikinan sisdlle
madratyksi ajaksi.
SMEG SPA 21.1.2026
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Nopea esildmmitys: kypsennysté edeltdd
esildmmitysvaihe, jonka aikana kypsennysosasto
kykenee saavuttamaan asetetun lGmpétilan.
Tdma vaihtoehto vahentad aikaa 50 %.

Uunissa on 5 eri kypsennystasoa.

Elektroninen ohjaus: Jotta uunin sisd@inen
[Gmpétila pysyisi valilld 2-3 °C. N@in voidaan
kypsentdd ruokaa, joka on erittdin herkkada
IGmpotilan vaihteluille, kuten kakut, kohokkaat ja
vanukkaat.

Tilavuus kertoo, mink& verran uunissa on
kdytettdvand tilaa litroissa.

Tilavuus kertoo, minkd verran uunissa on
kdytettdvdand tilaa litroissa.

SAPATTI: tdmdn toiminnon avulla voit valmistaa
ruokaa ottaen huomioon juutalaisten
lepopdivdsaannot.

Soft close: kaikki mallit on varustettu edistyneella
oven sulkemisen pehmennystoiminnolla, jonka
ansiosta laite sulkeutuu pehmedsti ja hiljaisesti.

Hoyrypuhdistus: yksinkertainen
puhdistustoiminto, jossa uunin kerrostumat
poistetaan hoyrylld.
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