
SteamBake- avulla valmistat leipomotasoisia leivonnaisia kotona. Kosteus saa 
taikinan kohoamaan täysin, mikä takaa pehmeän sisuksen ja rapean pinnan.

SteamBakella - entistäkin parempaan leivontaan
SteamBake- avulla valmistat leipomotasoisia leivonnaisia kotona. Kosteus saa 
taikinan kohoamaan täysin, mikä takaa pehmeän sisuksen ja rapean pinnan.

Kuluttajahyödyt & ominaisuudet

• Lattialiesi sähköuunilla ja keittotasolla
• Monitoimiuuni kiertoilmavastuksella
• Keittotaso: Keraaminen taso
• Vääntimet keittoalueiden tehonsäätöön
• Sisään painettavat vääntimet
• Uunin sisäpinta: Aqua Clean Enamel
• Uunipeltien teräslankakannattimet
• Helposti puhdistettava luukku
• Uunin höyrynpoistoaukko keittotason takana
• Viilennystuuletin
• Säilytystilana vetolaatikko 
• Tilava uuni
• A-energialuokka

Tarkat asetukset LED-ajastinnäytöllä
Ruokien helppo tarkkailu LED-ajastinnäytön avulla. 
Mahdollistaa tarkkojen kypsennysaikojen helpon 
asettamisen ja ruokien kypsymisen tarkkailemisen. 
Uunin täydellinen hallinta, jotta voisit vapauttaa 
kulinaarisen luovuutesi.

Rapeampia ja terveellisempiä ruokia AirFryn avulla
Lieden AirFry-asetuksen ja pellin avulla voit valmistaa 
rapeita ranskalaisia tai vihanneksia minimaalisella 
öljymäärällä. Verkkoleivinpelti antaa kuuman ilman 
liikkua jatkuvasti uunissa, jolloin ruokasi kypsyy 
täydellisen rapeaksi joka kerta.

SteamBake herkullisten leivonnaisten 
valmistamiseen
SteamBaken avulla saavutat korkealuokkaisia tuloksia 
leipurin tapaan yhdellä painikkeen painalluksella. 
Taikinan nostatus kosteuden avulla varmistaa pehmeän 
sisäosan ja kuiva lämpö luo täydellisen rapean pinnan. 
Herkullisia leivonnaisia, tasaisen kypsiä kanapaisteja ja 
mehukkaita

Tarkat tulokset paistolämpömittarin avulla
Paistolämpömittari takaa aina täydelliset tulokset. Se 
mahdollistaa kypsennystoiminnon tarkkailemisen 
mittaamalla ruoan sisälämpötilaa.

Monitasoinen ruoanlaitto.
Monitasoisen kypsennyksen, ja tasainen ilman 
jakautuminen jokaiselle kannatintasolle takaa 
täydellisen lopputuloksen myös kahta kannatintasoa 
käyttäessä.
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Merkki Electrolux
Leveys 60 cm
Väri Valkoinen
Keittotaso Keraaminen taso
Kypsennystavat Monitoimiuuni
Uunin käyttötilavuus (l) 73
Kiertoilmatoiminto On (rengasvastuksella)
Energialuokka A
Mitat (K x L x S) (mm) 850-936x596x600
Lämpömittari Hälytys ja virrankatkaisu
Uuniritilä 1 AirFry grid, 1 kromattu ritilä

Uunipellit 1 syvä emaloitu uunipannu, 2 
emaloitua leivinpeltiä

Kannatintasot kpl 5
SoftMotion -vaimennusjousitettu 
luukku -

Peltien kannattimet Teräslankakannattimet
Liitäntäteho (W) 10500
Kiertoilmavastuksen teho (W) 2400
Ylälämpö teho (W) 1000
Alalämpö teho (W) 1000
Grillivastuksen teho (W) 1700
Uunin valo 2 kpl, Takana
Pellin paistopinta-ala (cm²) 1424
Uuninluukun materiaali Suora

Luukun lämpötila yli huoneen lämmön 
(°C) 40

Luukun lukitus Mekaaninen luukun lukitus
Energiankulutus kiertoilmalla (kWh) 0.82
Energiankulutus normaalikäytössä 
(kWh) 0.95

Uunin vastukset

Fan + top (w/o Lamp), Grilli + ylä, Grilli 
+ ylä + tuuletin, Rengas + ala + 

tuuletin, Rengas+tuuletin, Rengas + 
tuuletin + höyrystin, Ylä+ala

Korkeus (mm) 900
Leveys (mm) 596
Syvyys (mm) 600
Korkeudensäätö (mm) 850-936
Jännite (V) 230
Nettopaino (kg) 59
Tuotenumero (PNC) 947 941 560
EAN-koodi 7333394075143
Tuoteryhmä Lattialiesi
Asennus Vapaasti sijoitettava

Tekniset tiedot
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